BuknapaHHs CneyianicT 3 BereTapiaHCbKOI KyXHi

(

S

Arbeitsmarktservice

[ Im BIS anzeigen ]

Fachkraft fiir vegetarische Kulinarik)

KyniHapu-BereTtapiaHLi nnaHylOTb Ta roTyloTb BereTapiaHCbKi Ta BeraHCbKi cTpaBu. BOHM TaKoX rotytotb
MeHI0, 3aMOBNAIOTb Ta KepyloTb Heo6XigHOIo DKelo.

Fachkrafte fiir vegetarische Kulinarik planen vegetarische und vegane Gerichte und bereiten sie zu.
AuBerdem stellen sie Speisekarten zusammen und bestellen und verwalten die nétigen Lebensmittel.

CraxxyBaHHs: (Lehrzeit: ) 3 pokie (3 Jahre)

Doxip 3a nepumii pik HaevaHHA: (Einkommen im ersten Lehrjahr: ) ab 1.050 eBpo (1.050 Euro)

LLlo o3Hayae CneuianicT 3 BereTapiaHCbKOI KyXHi po6utnu?
(Was macht ein/eine Fachkraft fiir vegetarische Kulinarik?)

[oTyinTe BereTapiaHCbKi Ta BeraHCbKi CTpaBM 3a peLientamu

MwuiiTe Ta Hapi3alnTe oBOYi

BuKOpMCTOBYITE pi3Hi METOAM NPUrOTYBaHHS CTPaB, Hanpuknag, BapiHHA, npuroTyBaHHs Ha napi,
6naHLyBaHHS

CTBOpPEHHS MEHIO Ta NJaHiB XapyyBaHHS, LLLO BignoBiaaloTb Nepioay 360py BpoXXato

Pospo6bka abo 3miHa peuenTiB

3aMoBJIeHHs abo NpuA6aHHA HEObXiAHWX IHFpefdieHTIB Ta iX HaneXHe 36epiraHHs

MepeBipKa AKOCTi Ta CBIXKOCTI i

KoHcynbTyBaHHA rocTen, Hanpuknag, B. woao perioHanbHOro abo opraHiyHoOro NOXoAKeHHs CTpaB

Vegetarische und vegane Speisen nach Rezept zubereiten

Gemiise waschen und schneiden

Verschiedene Zubereitungsarten fiir Speisen anwenden, z. B. Kochen, Diinsten, Blanchieren
Zur Erntezeit passende Speisekarten und Speiseplane erstellen

Rezepte neu entwickeln oder abéandern

Bendtigte Zutaten bestellen oder einkaufen und fachgerecht lagern

Qualitat und Frische der Lebensmittel tiberpriifen

Gaste beraten, z. B. zur regionalen oder biologischen Herkunft der Gerichte

[e npautoe CneuianicT 3 BereTapiaHCbKOi KyXHi ?
(Wo arbeitet ein/eine Fachkraft fiir vegetarische Kulinarik?)

[oTeni Ta pecTopaHu, Hanpuknag B. [oTeni, pectopaHu
Benuki KyxHi KOMNaHii, nikapeHb Ta 3aknagis gornsay

Hotel- und Gastgewerbebetriebe, z. B. Hotels, Restaurants
GroRkiichen von Betrieben, Krankenh&usern und Pflegeeinrichtungen

LLLlo MeHe 3axonsioe i B YOMY s BMito?
(Was begeistert mich und was kann ich gut?)
(4acTo 3ragytoTbCsi BAMOMU B OFOJIOLLEHHSIX MPO POBOTY AJA YUHIB)

EHTysia3M Ao ractpoHoMil (Begeisterung fiir Gastronomie)

PagicTb npurotysaHHsa ki (Freude am Kochen)

Haconogxyitecb po6oToto 3 ixeto (Gerne mit Lebensmitteln arbeiten)
apHe BigYyTTA cMaky i Hioxy (Guter Geschmacks- und Geruchssinn)
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e ByTu disnuHo 3goposum (Korperlich fit sein)
® MOYYTTA YMCTOTU Ta ririeHu (Sinn fir Sauberkeit und Hygiene)

CKinbKu TpuBa€ HaBYaHHA?
(Wie lange dauert die Lehrzeit?)
¢ 3 Jahre; CkopoyeHe HaBYaHHSA 41151 NIOJEN i3 OCBITOH: 2 POKiB

LLykaiTe Ta 3HalAiTb yYHIBCTBO
(Lehrstellen suchen und finden)
B maHui yac icHye (Aktuell gibt es) 2 BakaHcii (offene Stellen) 4 zum AMS-eJob-Room

Doxig yuHs

(Lehrlingseinkommen)

Mepwwnin pik HaBuyaHHA: Big € 1.050 , ocTaHHIN pik HaBYaHHSA: Bif € 1.500

(Erstes Lehrjahr: ab €1.050, Letztes Lehrjahr: ab €1.500)

KonekTMBHO NorogyXeHunin MiHiManbHui goxig (6pyTtTo = cyma [JO BMpaxyBaHHA NoAAaTKIB Ta CTPaXoBuMX
BHECKiB).

(Kollektivvertragliche Mindest-Einkommen (Brutto = Betrag VOR Abzug von Steuern und
Versicherungsabgaben).)

[JopnaTkoBa iHhopMaLis, BKJIFOYHO 3 pisHUMUK NpaBunamu defepanbHUX 3emMenb Ta 6yab-AKMMM
cneuianbHMMK NpaBUNamu:

(Weitere Informationen, u. a. zu abweichenden Regelungen pro Bundesland und etwaigen Sonderregelungen:)
(@' [0 neKcuKoHy BakaHciin AMS (zum AMS-Berufslexikon)

[Je € npodeciitHo-TexHiuHi yunnuw,a?

(Wo gibt es Berufsschulen?)

JopatkoBa iHbopmauis:Z no HaByanbHOro komnaca
(zum Ausbildungskompass)

LLlo MeHe WiKaBUTb i IKi 0COOUCTICHI AKOCTi 1 NOBUHEH MaTH 3 c06010?
(Was interessiert mich und welche personlichen Eigenschaften sollte ich mitbringen?)

IHTepecu
(Interessensgebiete)
¢ FocTuHHicTb, KyxHs, Typusm (Gastgewerbe, Kiiche, Tourismus)
MNepeaymosu: (Voraussetzungen:)
o byTu ¢isnyHo 3goposum (Korperlich fit sein)
o OpyxHs noeegiHka (Freundliches Auftreten)
o Haconomxyitecb po6oToto 3 xeto (Gerne mit Lebensmitteln arbeiten)
o OTpuMyBaTU 3a[10BOJIEHHSA Bif cninkyBaHHsA 3 ntoabMu (Freude am Kontakt mit Menschen)
© MOYyTTH YMcTOTH Ta ririeHn (Sinn fiir Sauberkeit und Hygiene)
e XapuyBaHHs (Lebensmittel)
MNepeaymosu: (Voraussetzungen:)
o byTu disnyHo 3goposum (Korperlich fit sein)
o lapHe Big4yTTs cMaky i Htoxy (Guter Geschmacks- und Geruchssinn)
o Haconomxyitecb po6oToto 3 MalumHamu (Gerne mit Maschinen arbeiten)
o Haconomxyitecb po6oToto 3 xeto (Gerne mit Lebensmitteln arbeiten)
© MOYyTTH YMcToTH Ta ririeHn (Sinn fiir Sauberkeit und Hygiene)

Oco6MCTiCHi XapaKTepUCTUKH
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(Personliche Eigenschaften)
e Xopouuit Hiox (Guter Geruchssinn)
e [apHe BiguyTTA cMaky (Guter Geschmackssinn)
¢ ®disunyHa criiikicTb (Korperliche Belastbarkeit)

o ®isnyHa BuTpuBanicTb (Korperliche Ausdauer)
¢ Yucrora (Reinlichkeit)
¢ BMiHHA npautoBaTh B KoMaHai (Teamfahigkeit)

flk BUrnapae moe po6oye cepepoBuLle?
(Wie sieht mein Arbeitsumfeld aus?)

Po6oue cepepoBule
(Arbeitsumfeld)

¢ Abenddienst

¢ Arbeit unter Zeitdruck

¢ Geruchsbelastung

¢ Geteilter Dienst

¢ Hitzebelastung

¢ Saisonarbeit

¢ Sonn- und Feiertagsdienst
e Standiges Stehen

3a akumu npodeciammu 1 MOXXY NPOAOBIKYBaTU HAaBYAHHSA B YYHIBCTBI?
(Welche Berufe kann ich mit der Lehrausbildung ausiiben?)

Po3nogin Ha HacTynHi npodeciiiHi npodini

(Zuordnung zu folgenden Berufsprofilen)

e CneuianicT 3 ractpoHomii (M/x) (Gastronomiefachmann/-frau)
¢ Kyxap (mM/x) (Koch/Kochin)

e Led-kyxap (M/x) (Kiichenchefln)

Po3nopin y BIS npodeciiiHnx 30H Ta BepxHix rpyn

(Zuordnung zu BIS-Berufsbereichen und -obergruppen)

Typu3M, rocTUHHiCTb, BignounHok (Tourismus, Gastgewerbe, Freizeit)
o daxieui KyxHi Ta cepeicy (Kiichen- und Servicefachkrifte)

DopaatkoBa iHdpopMauis npo po6oTty
(Weitere Berufsinfos)

MoB'A3aHi HaBYaHHSA Ta KPeAUTYBAHHA
(Verwandte Lehrberufe und Anrechnung)

KpeguT nicns

CnopigHeHa BUMTENbCbKa Npodecis 1-7 pik 2-1 pik 3-1 pik
HaBYaHHA HaBYaHHA HaBYaHHA
Gastronomiefachmann/-frau voll
Hotel- und Restaurantfachmann/-frau voll
Koch/Kochin voll

Konditorln (ZuckerbackerIn), Schwerpunkt

Allgemeine Konditorei voll

KonditorIn (Zuckerbéckerln), Schwerpunkt Patisserie | voll
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Kpeaut nicna

CnopigHeHa BunTenbcbka npodecis 1-1 pik 2-1 pik 3-1 pik 4-1A pik
HaBYaHHS HaBYaHHA | HaBYaHHA | HaBYaHHS
Restaurantfachmann/-frau voll
Systemgastronomiefachmann/-frau voll

3amiHa BUNYCKHOrO iCNUTY Ha HAaBYaHHA

(Ersatz der Lehrabschlusspriifung)

IcnuT 3 BigNycTKM Ans HaBYaHHA y Nnporpami yyHiBcTea ' Fachkraft fiir vegetarische Kulinarik ' HE 3amiHtoe
iCMWT 3 BiANYCTKUN AN HABYAHHSA Y MOB'A3aHMX 3 HUMU NPaKTUKaXx.

BigHeceHHs Ao knacudikauii npodeciint AMS (wicTb uudp)
(Zuordnung zu AMS-Berufssystematik (Sechssteller))
¢ 520183 CneuianicT 3 BeretapiaHcbKoi KyxHi (4./.) (Fachkraft fiir vegetarische Kulinarik (m./w.))

Bup, yuHiBCcTBa
(Lehrberufsart)
Normaler Lehrberuf

CraTtyc BuMTenbcbKoi npodecii
(Lehrberuf Status)
notoyHuin (aktuell)

Mpu3HayeHHsA BiANOBIAHO A0 NepeniKy yYHIBCbKUX a60 HaBYaNbHUX 3aKNaAiB
(Bezeichnung laut Lehrberufsliste bzw. Ausbildungsordnung)
Vegetarische Kulinarik

A powered by (Google Translate

TekcT 6yB aBTOMATUUYHO NepeK/ageHuit 3 HimeLbKoi. HimeLbKi TepMiHM BKa3aHi B fy)KKax.

LA NMOCNYIrA MOXXE MICTUTU NEPEKNAAN, HAOAHI GOOGLE. GOOGLE BIAMOBJIAETbCA BCIX
FAPAHTIN, ABHUX YN HEMPAMAIOYUX, LLLOA0 NEPEKNA/LOB, BKJIIOYAIOYM BY Ab-AKI FTAPAHTII
TOYHOCTI, HAAIMHOCTI TA BYAb-AKUX HENPAMAX FAPAHTIN NMPOAAXXHOCTI, BIAMOBIAAIbHOCTI
TA BIANOBIAANIbBHOCTI A1 N.

Der Text wurde automatisiert aus dem Deutschen iibersetzt. Die deutschen Begriffe werden in Klammern
angezeigt.

DIESER DIENST KANN UBERSETZUNGEN ENTHALTEN, DIE VON GOOGLE BEREITGESTELLT WERDEN.
GOOGLE SCHLIERT IN BEZUG AUF DIE UBERSETZUNGEN JEGLICHE HAFTUNG AUS, SEI SIE
AUSDRUCKLICH ODER STILLSCHWEIGEND, EINSCHLIERLICH JEGLICHER HAFTUNG FUR DIE
GENAUIGKEIT, ZUVERLASSIGKEIT UND JEGLICHE STILLSCHWEIGENDE HAFTUNG FUR DIE
MARKTGANGIGKEIT, EIGNUNG FUR EINEN BESTIMMTEN ZWECK UND NICHTVERLETZUNG FREMDER
RECHTE.

Lle HaBYaHHSA 6yno oHoeneHo 01. Juli 2025 . (Diese Lehre wurde aktualisiert am 01. Juli 2025.)
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