S

Arbeitsmarktservice

BuknapaHHa Fachkraft fiir vegetarische Kulinarik [ Im BIS anzeigen ]

Fachkrafte fiir vegetarische Kulinarik planen vegetarische und vegane Gerichte und bereiten sie zu.
AuBerdem stellen sie Speisekarten zusammen und bestellen und verwalten die nétigen Lebensmittel.

CraxxyBaHHs: (Lehrzeit: ) 3 pokie (3 Jahre)

Doxia 3a nepumii pik HaevaHHA: (Einkommen im ersten Lehrjahr: ) ab 1050 eepo (1050 Euro)

LLlo o3Hauae po6uTn?
(Was macht ein/eine Fachkraft fiir vegetarische Kulinarik?)

Vegetarische und vegane Speisen nach Rezept zubereiten

¢ Gemise waschen und schneiden

Verschiedene Zubereitungsarten fiir Speisen anwenden, z. B. Kochen, Diinsten, Blanchieren
Zur Erntezeit passende Speisekarten und Speiseplane erstellen

Rezepte neu entwickeln oder abéandern

Bendtigte Zutaten bestellen oder einkaufen und fachgerecht lagern

Qualitat und Frische der Lebensmittel tiberpriifen

Gaste beraten, z. B. zur regionalen oder biologischen Herkunft der Gerichte

[e npautoe ?
(Wo arbeitet ein/eine Fachkraft fiir vegetarische Kulinarik?)

¢ Hotel- und Gastgewerbebetriebe, z. B. Hotels, Restaurants
¢ GroRkiichen von Betrieben, Krankenhdusern und Pflegeeinrichtungen

LLLlo MeHe 3axonioe i B YOMY s BMito?

(Was begeistert mich und was kann ich gut?)

(4acTo 3ragytoTbCsi BAMOMU B OFOJIOLLEHHSIX MPO POBOTY AJA YUHIB)

e EHTy3ia3m fo racTpoHoMii (Begeisterung flir Gastronomie)

e PagicTb npurotyBaHHs ki (Freude am Kochen)

e HaconomxyiTecb po6oToto 3 xeto (Gerne mit Lebensmitteln arbeiten)
e [apHe BiguyTTA CMaKky i Hioxy (Guter Geschmacks- und Geruchssinn)

e ByTu disnuHo 3goposumM (Korperlich fit sein)

® MOYYTTA YMCTOTU Ta ririeHu (Sinn fir Sauberkeit und Hygiene)

CKinbKu TpuBa€e HaBYaHHA?
(Wie lange dauert die Lehrzeit?)
¢ 3 Jahre; CkopoyeHe HaBYaHHSA 41151 NIOJEN i3 OCBITOH: 2 POKiB

LLyka#iTe Ta 3HalAiThb yYHIBCTBO
(Lehrstellen suchen und finden)
B maHui yac icHye (Aktuell gibt es) 3 sakaHcii (offene Stellen) 4 zum AMS-eJob-Room
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https://bis.ams.or.at/bis/lehrberuf/5783-Fachkraft%20f%C3%BCr%20vegetarische%20Kulinarik?language=uk
https://jobroom.ams.or.at/jobsuche/Suche.jsp?d=5&d2=0&d3=0&d4=0&special=0&beruf_art=2&r0=SA&x=1419954200280&bg2=62&b_ug=350&b_og=96&bg3=520183
https://jobroom.ams.or.at/jobsuche/Suche.jsp?d=5&d2=0&d3=0&d4=0&special=0&beruf_art=2&r0=SA&x=1419954200280&bg2=62&b_ug=350&b_og=96&bg3=520183
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[oxip yuHsa

(Lehrlingseinkommen)

Mepwwnin pik HaBYaHHSA: Big € 1050, ocTaHHIM pik HaB4YaHHS: Big € 1500

(Erstes Lehrjahr: ab €1050, Letztes Lehrjahr: ab €1500)

KonekTMBHO norogyxeHuit MiHiManbHuin goxig (6pyTTo = cyMa 1O BMpaxyBaHHA NofaTKiB Ta CTPaxoBuX
BHECKIB).

(Kollektivvertragliche Mindest-Einkommen (Brutto = Betrag VOR Abzug von Steuern und
Versicherungsabgaben).)

[opaTkoBa iHhopMaLisi, BKJIFOYHO 3 pisHUMYM NpaBunamu dhefepanbHUX 3emenb Ta 6yab-AKUMM
creuianbHMMK NpaBuIaMu:

(Weitere Informationen, u. a. zu abweichenden Regelungen pro Bundesland und etwaigen Sonderregelungen:)
£ no nekcvkoHy BakaHcin AMS (zum AMS-Berufslexikon)

[e € npodecitHo-TexHiYHi yunnuwa?

(Wo gibt es Berufsschulen?)

HopatkoBa iHpopmMaLis:(4 Ao HaBYanbHOro Komnaca
(zum Ausbildungskompass)

LLlo MeHe WiKaBUTD i AKi 0COBUCTICHI AKOCTi 1 NOBUHEH MaTU 3 c060107?
(Was interessiert mich und welche personlichen Eigenschaften sollte ich mitbringen?)

IHTepecu
(Interessensgebiete)
¢ FocTuHHicTb, KyxHs, Typusm (Gastgewerbe, Kiiche, Tourismus)
Mepeaymosu: (Voraussetzungen:)
o ByTu disnuHo 3goposum (Korperlich fit sein)
OpyxHs noeegiHka (Freundliches Auftreten)
Haconopxyitecb po6oToto 3 ixxeto (Gerne mit Lebensmitteln arbeiten)
OTpuMyBaTK 3a[l0BOJNIEHHS Bij, CrifikyBaHHs 3 noabMu (Freude am Kontakt mit Menschen)
© MOYYTTHA YMCTOTU Ta ririeHu (Sinn fir Sauberkeit und Hygiene)
¢ XapuyBaHHs (Lebensmittel)
Mepeaymosu: (Voraussetzungen:)
o ByTu disnuHo 3goposum (Korperlich fit sein)
lapHe BiguyTTs cMmaky i Hroxy (Guter Geschmacks- und Geruchssinn)
Haconopgxyitecb po6oToto 3 MawmHamu (Gerne mit Maschinen arbeiten)
Haconopxyitecb po6oToto 3 ixketo (Gerne mit Lebensmitteln arbeiten)
© MOYYTTHA YUCTOTU Ta ririeHu (Sinn fir Sauberkeit und Hygiene)

[¢]

[¢]

[¢]

[¢]

[¢]

[¢]

OcobuUcTicHi XapaKTepuCcTUKHK

(Personliche Eigenschaften)

e Xopolunit Hiox (Guter Geruchssinn)

e [apHe BiguyTTs cMaky (Guter Geschmackssinn)
o disnyHa cTiltkicTb (Korperliche Belastbarkeit)

o ®isnyHa BuTpuBanicTb (Korperliche Ausdauer)
UuctoTa (Reinlichkeit)

e BMiHHA npautoBaTtu B KomaHai (Teamfahigkeit)

flk BUrnagae Moe poboue cepeposule?
(Wie sieht mein Arbeitsumfeld aus?)
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https://www.berufslexikon.at/beruf5855_8
https://www.berufslexikon.at/beruf5855_8
https://www.ausbildungskompass.at/ausbildung109810_3
https://www.ausbildungskompass.at/ausbildung109810_3
https://www.ausbildungskompass.at/ausbildung109810_3
https://bis.ams.or.at/bis/lehrberufe-nach-interessensgebieten?expand=153#tree-berufsstruktur-153-branch-text-wrapper
https://bis.ams.or.at/bis/lehrberufe-nach-interessensgebieten?expand=154#tree-berufsstruktur-154-branch-text-wrapper
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/4552-%D0%A5%D0%BE%D1%80%D0%BE%D1%88%D0%B8%D0%B9%20%D0%BD%D1%8E%D1%85%20%28Guter%20Geruchssinn%29?language=uk&stammdaten_noteid=&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/4553-%D0%93%D0%B0%D1%80%D0%BD%D0%B5%20%D0%B2%D1%96%D0%B4%D1%87%D1%83%D1%82%D1%82%D1%8F%20%D1%81%D0%BC%D0%B0%D0%BA%D1%83%20%28Guter%20Geschmackssinn%29?language=uk&stammdaten_noteid=&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/39-%D0%A4%D1%96%D0%B7%D0%B8%D1%87%D0%BD%D0%B0%20%D1%81%D1%82%D1%96%D0%B9%D0%BA%D1%96%D1%81%D1%82%D1%8C%20%28K%C3%B6rperliche%20Belastbarkeit%29?language=uk&stammdaten_noteid=&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/59-%D0%A7%D0%B8%D1%81%D1%82%D0%BE%D1%82%D0%B0%20%28Reinlichkeit%29?language=uk&stammdaten_noteid=&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/44-%D0%92%D0%BC%D1%96%D0%BD%D0%BD%D1%8F%20%D0%BF%D1%80%D0%B0%D1%86%D1%8E%D0%B2%D0%B0%D1%82%D0%B8%20%D0%B2%20%D0%BA%D0%BE%D0%BC%D0%B0%D0%BD%D0%B4%D1%96%20%28Teamf%C3%A4higkeit%29?language=uk&stammdaten_noteid=&expandDetailqualis=1
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Po6oue cepepoBuLe
(Arbeitsumfeld)

¢ Abenddienst

¢ Arbeit unter Zeitdruck

e Geruchsbelastung

¢ Geteilter Dienst

e Hitzebelastung

¢ Saisonarbeit

e Sonn- und Feiertagsdienst
e Standiges Stehen

3a akumu npodecismm 1 MOXXy NPOAOBIKYBaTU HaBYaHHSA B YYHIBCTBI?
(Welche Berufe kann ich mit der Lehrausbildung ausiiben?)

Po3nopgin Ha HacTynHi npodeciiiHi npodini

(Zuordnung zu folgenden Berufsprofilen)

e CneuianicT 3 ractpoHomii (M/x) (Gastronomiefachmann/-frau)
o Kyxap (m/x) (Koch/K6chin)

o Llled-kyxap (M/x) (Kiichenchefln)

Po3nogin y BIS npodeciiiHnx 30H Ta BepxHix rpyn

(Zuordnung zu BIS-Berufsbereichen und -obergruppen)

Typu3aMm, rocTuHHicTb, BignounHok (Tourismus, Gastgewerbe, Freizeit)
o daxiBui KyxHi Ta cepgicy (Kiichen- und Servicefachkrafte)

HopaTkoBa iHdpopmauis npo po6oTty
(Weitere Berufsinfos)

MoB'A3aHi HaBYaHHSA Ta KpeaUTYBaHHA
(Verwandte Lehrberufe und Anrechnung)

Kpeaut nicna

CnopigHeHa BunTenbcbka npodecis 1-1 pik 2-1 pik 3-1 pik
HaBYaHHA HaBYaHHA HaBYaHHA
Gastronomiefachmann/-frau voll
Hotel- und Restaurantfachmann/-frau voll
Koch/Kochin voll

KonditorIn (Zuckerbé&ckerln), Schwerpunkt
. o voll

Allgemeine Konditorei

KonditorIn (Zuckerbackerin), Schwerpunkt Patisserie | voll

Restaurantfachmann/-frau voll

Systemgastronomiefachmann/-frau voll

3amiHa BUNYCKHOrO iCNUTY Ha HaBYaHHSA
(Ersatz der Lehrabschlusspriifung)

4-1A pik
HaBYaHHS

IcnuT 3 BigNyCTKM Ans HaBYaHHA y Nnporpami yyHiBcTea ' Fachkraft fiir vegetarische Kulinarik ' HE 3amiHtoe

icnuT 3 BiJJ,I'IyCTKVI Ona HaBYaHHA Y NoB'si3aHUX 3 HUMMU npakKTukKax.

BigHeceHHs #o knacudikauii npodeciit AMS (wicTb undp)
(Zuordnung zu AMS-Berufssystematik (Sechssteller))
¢ 520183 Fachkraft fiir vegetarische Kulinarik (m./w.)
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https://bis.ams.or.at/bis/arbeitsumfeld/49-Abenddienst?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/arbeitsumfeld/41-Arbeit%20unter%20Zeitdruck?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/arbeitsumfeld/31-Geruchsbelastung?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/arbeitsumfeld/80-Geteilter%20Dienst?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/arbeitsumfeld/8-Hitzebelastung?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/arbeitsumfeld/13-Saisonarbeit?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/arbeitsumfeld/64-Sonn-%20und%20Feiertagsdienst?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/arbeitsumfeld/23-St%C3%A4ndiges%20Stehen?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/beruf/1288-Gastronomiefachmann-frau?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/beruf/62-KochK%C3%B6chin?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/beruf/1230-K%C3%BCchenchefIn?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/lehrberufe-nach-berufsbereichen?expand=96
https://bis.ams.or.at/bis/lehrberufe-nach-berufsbereichen.php?expand=96,96_350
https://bis.ams.or.at/bis/lehrberuf/5290-Gastronomiefachmann-frau?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/lehrberuf/5737-Hotel-%20und%20Restaurantfachmann-frau?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/lehrberuf/5333-KochK%C3%B6chin?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/lehrberuf/5755-KonditorIn%20%28Zuckerb%C3%A4ckerIn%29%2C%20Schwerpunkt%20Allgemeine%20Konditorei?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/lehrberuf/5755-KonditorIn%20%28Zuckerb%C3%A4ckerIn%29%2C%20Schwerpunkt%20Allgemeine%20Konditorei?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/lehrberuf/5756-KonditorIn%20%28Zuckerb%C3%A4ckerIn%29%2C%20Schwerpunkt%20Patisserie?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/lehrberuf/5413-Restaurantfachmann-frau?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/lehrberuf/5439-Systemgastronomiefachmann-frau?language=uk
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Bup yuHiBCcTBa
(Lehrberufsart)
Normaler Lehrberuf

CTaTyc BuMTenbCcbKoi npogecii
(Lehrberuf Status)
noto4Huit (aktuell)

Mpu3HayeHHs BiANOBIAHO A0 NepeniKy y4YHiBCbKUX a60 HaBYaIbHUX 3aKNaAiB
(Bezeichnung laut Lehrberufsliste bzw. Ausbildungsordnung)
Vegetarische Kulinarik

A powered by Google Translate

TekcT 6yB aBTOMATU4YHO NepeKageHuit 3 HimeLbKoi. HiMmeLbKi TepMiHM BKa3aHi B fy)KKax.

LA NOCNYIrA MOXXE MICTUTU NEPEKNAAN, HAOAHI GOOGLE. GOOGLE BIAMOBJIAETbCA BCIX
FAPAHTIN, ABHUX YN HENPAMAIOYUX, LL,OA0 NEPEKJIAOB, BK/TIOYAIOUYU BY Ib-AKI TAPAHTII

TOYHOCTI, HAQIMHOCTI TA BYAb-AKUX HEMPAMAX FAPAHTIA MPOAAXKHOCTI, BIAMOBIAAJIBHOCTI
TA BIAMNOBIAAJNIbHOCTI A1 N.

Der Text wurde automatisiert aus dem Deutschen iibersetzt. Die deutschen Begriffe werden in Klammern
angezeigt.

DIESER DIENST KANN UBERSETZUNGEN ENTHALTEN, DIE VON GOOGLE BEREITGESTELLT WERDEN.
GOOGLE SCHLIERT IN BEZUG AUF DIE UBERSETZUNGEN JEGLICHE HAFTUNG AUS, SEI SIE
AUSDRUCKLICH ODER STILLSCHWEIGEND, EINSCHLIERLICH JEGLICHER HAFTUNG FUR DIE
GENAUIGKEIT, ZUVERLASSIGKEIT UND JEGLICHE STILLSCHWEIGENDE HAFTUNG FUR DIE
MARKTGANGIGKEIT, EIGNUNG FUR EINEN BESTIMMTEN ZWECK UND NICHTVERLETZUNG FREMDER
RECHTE.

Lle HaBYaHHs 6yno oHoeneHo 01. Juli 2025 . (Diese Lehre wurde aktualisiert am 01. Juli 2025.)
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