S

Arbeitsmarktservice

BuknapaHHa KoHaguTep (koHaUTep), opieHTauif Ha
KOHAUTEPCbKY

(Konditorln (Zuckerbackerln), Schwerpunkt
Patisserie)

[ Im BIS anzeigen ]

KoHauTepu KOHAMTEPCHbKOI BUrOTOBNAIOTb BULLYKaHi CONIOAOLLL Ta XOJI04HI flecepTH, AONOBHIOIOTDb 1X
HauYMHKaMM, CoycaMu, KpeMaMM Ta ToNiHramMmm, a TakoXX opraHi3oBylOTb NpofaXK KOHAUTEPCbKNX BMPOGIB.

Konditorlnnen in der Patisserie fertigen raffinierte SiiBspeisen und kalte Desserts, verfeinern diese mit
Fiillungen, Saucen, Cremen und Toppings und arrangieren die Patisseriewaren fiir den Verkauf.

CraxxyBaHHS: (Lehrzeit: ) 3 pokie (3 Jahre)

Doxip 3a nepumii pik HaevaHHsA: (Einkommen im ersten Lehrjahr: ) ab 518 eepo (518 Euro)

LLlo o3Hauae KoHauTep (KOHAUTEP), OpieHTaLif HA KOHAUTEPCbKY po6uTH?

(Was macht ein/eine Konditorln (Zuckerbackerln), Schwerpunkt Patisserie?)

e [OTynTe BUMiUKY Ta BiANOBIAHI HAYMHKM, COYCU Ta HAYUHKU

¢ [OTyinTe XONOAHI AecepTy, Hanp. HanpuKnag, Kpemu, PpyKToBi AecepTn, MycH

e [lerycTtauin Ta OYULLEHHSA iHrpedieHTIB | KOHAUTEPCbKNX BUPO6GIB

¢ [peseHTaLis NPOAYKTIB, HanNp. WASXOM PO3MILLEeHHS iX Y BiTpMHax abo Ha BisKax Assa gecepTiB
¢ |IHpOpMyBaHHS KNIEHTIB NPO aCOPTUMEHT Ta NOTOYHI TeHAEHLIT B ranysi

e 3aMOBJIeHHs TOBapiB i NepeBipkKa [OCTaBKW, Harp. AJ18 CBIXXOCTI Ta TemMrnepaTypu

e Po6oTa 3 6a3amMu peuenTiB, Hanp. B. foaaTty HoBI peLenTu abo 3MiHUTU KiNbKiCTb

e Mehlspeisen und dazu passenden Fiillungen, Saucen und Toppings zubereiten

¢ Kalte Desserts zubereiten, z. B. Cremen, Fruchtdesserts, Mousse

e Zutaten und Patisseriewaren verkosten und verfeinern

e Prasentieren der Produkte, z. B. durch Arrangieren in Vitrinen oder auf Dessertwagen
¢ KundInnen iber das Sortiment und aktuelle Trends in der Branche informieren

e Waren bestellen und Lieferungen tiberpriifen, z. B. auf Frische und Temperatur

e Mit Rezeptdatenbanken arbeiten, z. B. neue Rezepte aufnehmen oder Mengen andern

e npautoe KoHguTep (KoHAUTEp), OpieHTaLliss Ha KOHAUTEPCbKY ?

(Wo arbeitet ein/eine Konditorin (Zuckerb#ckerin), Schwerpunkt Patisserie?)
® nekapHi

® KOHAUTEPCbKI

® KaB'sIpHi

® pecTopaHu

® BUPOOGHWMKMN KOHAUTEPCbKUX BUPOGIB

e roteni

® NiKapHi

® 0370pOBYi 3aKnaan

e Backereien

e Konditoreien

o Kaffeehduser

e Restaurants

e SiiBwarenhersteller
e Hotels
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¢ Krankenhauser
e Wellnesseinrichtungen

LLLlo meHe 3axomioe i B YoMy sl BMil0?

(Was begeistert mich und was kann ich gut?)

(4acTo 3ragytoTbCst BAMOMU B OFOJIOLLEHHSIX MPO POBOTY AJIS YUHIB)

e HaconomxyiTecb po6oToto 3 ixeto (Gerne mit Lebensmitteln arbeiten)
e HaBuuka po6oTu 3 nanbusamu (Geschicklichkeit mit den Fingern)

e [apHe BiguyTTa cMaky i Hioxy (Guter Geschmacks- und Geruchssinn)

e MaitctepHicTb (Handwerkliche Geschicklichkeit)

e ByTu disnuHo 3goposum (Korperlich fit sein)

e BiguyTTs popmu (Sinn fir Formen)

e MOYyTTA YMCTOTH Ta ririeHu (Sinn fiir Sauberkeit und Hygiene)

CKinbKu TpMBae HaBYaHHA?
(Wie lange dauert die Lehrzeit?)
e 3 Jahre; CkopoyeHe HaBYaHHSA AN151 NHOAEN i3 OCBITOH: 2 POKiB

LlykaiTe Ta 3HaWAITb YYHIBCTBO
(Lehrstellen suchen und finden)
B paHuit vac icHye (Aktuell gibt es) 8 BakaHcii (offene Stellen) (4 zum AMS-eJob-Room

[oxip yuHsa

(Lehrlingseinkommen)

Mepwwnin pik HaBYaHHSA: Big € 518, ocTaHHIM pik HaBYaHHSA: Big € 1500

(Erstes Lehrjahr: ab €518, Letztes Lehrjahr: ab €1500)

KonekTMBHO norogyxeHuit MiHiManbHuin goxig (6pyTTo = cyMa [0 BMpaxyBaHHA NofaTKiB Ta CTPaxoBuX
BHECKIB).

(Kollektivvertragliche Mindest-Einkommen (Brutto = Betrag VOR Abzug von Steuern und
Versicherungsabgaben).)

[opaTkoBa iHhopMaLisi, BKJIFOYHO 3 pisHUMYM NpaBunamu dhefepanbHUX 3emenb Ta 6yab-AKUMM
creuianbHMMK NpaBunaMu:

(Weitere Informationen, u. a. zu abweichenden Regelungen pro Bundesland und etwaigen Sonderregelungen:)
£ no nekcvkoHy BakaHcin AMS (zum AMS-Berufslexikon)

[e € npodecitHo-TexHiYHi yunnuwa?

(Wo gibt es Berufsschulen?)

HopaTtkoBa iHpopMaLis:(4 Ao HaBYanbHOro Komnaca
(zum Ausbildungskompass)

LLlo MeHe LiKaBUTD i AKi 0COBUCTICHI AKOCTi 1 NOBUHEH MaTH 3 c060107?
(Was interessiert mich und welche personlichen Eigenschaften sollte ich mitbringen?)

IHTepecu
(Interessensgebiete)
¢ FocTuHHicTb, KyxHs, Typusm (Gastgewerbe, Kiiche, Tourismus)
Mepeaymosu: (Voraussetzungen:)
o ByTu disnuHo 3goposum (Korperlich fit sein)
o [pyxHs noeegiHka (Freundliches Auftreten)
o Haconopxyiitecb po6oToto 3 ixxeto (Gerne mit Lebensmitteln arbeiten)
o OTpuMMyBaTV 3a40BOJIEHHS Bif cninkyBaHHA 3 ntoabMu (Freude am Kontakt mit Menschen)
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© MOYYTTA YMCTOTU Ta ririeHu (Sinn fir Sauberkeit und Hygiene)
¢ XapuyyBaHHs (Lebensmittel)
Mepeaymosu: (Voraussetzungen:)
o ByTu disnuHo 3goposum (Korperlich fit sein)
o [apHe Big4yTTA cMaky i Hroxy (Guter Geschmacks- und Geruchssinn)
o HaconopxyiTecb po6oToto 3 MalunmHamu (Gerne mit Maschinen arbeiten)
o HaconopxyiiTecb po6oToto 3 ixxeto (Gerne mit Lebensmitteln arbeiten)
© MOYYTTA YUCTOTU Ta ririeHu (Sinn fir Sauberkeit und Hygiene)

Oco6uUCTiCHi XapaKTepUCTUKU

(Personliche Eigenschaften)

e KOOpAMHaLia odeit i pyk (Auge-Hand-Koordination)
e CnpwuTHicTb (Fingerfertigkeit)

e [apHe BiguyTTs cMaky (Guter Geschmackssinn)

¢ Yuctota (Reinlichkeit)

flk BUrnagae moe poboue cepeposule?
(Wie sieht mein Arbeitsumfeld aus?)

Po6oue cepepoBuLLe
(Arbeitsumfeld)

¢ Hitzebelastung

e Standiges Stehen

3a skumu npodecismm 1 MoXXy NPOAOBIKYBaTU HaBYaHHSA B YYHIBCTBI?
(Welche Berufe kann ich mit der Lehrausbildung ausiiben?)

Po3nopgin Ha HacTynHi npodeciiiHi npodini
(Zuordnung zu folgenden Berufsprofilen)
o Kyxap (M/x) (Koch/Kochin)

e KoHpuTtep (M/x) (Konditorin)

Po3nogin y BIS npodeciiiHnx 30H Ta BepxHix rpyn

(Zuordnung zu BIS-Berufsbereichen und -obergruppen)

Ximis, biotrexHonoris, XapuyBaHHs, NMnactmacu (Chemie, Biotechnologie, Lebensmittel, Kunststoffe)
¢ Bupo6HuLTBO XapyoBux npoaykTie (Lebensmittelherstellung)

HopaTkoBa iHdpopmauis npo po6oTty
(Weitere Berufsinfos)

Moe'A3aHi HAaBYAHHA Ta KPeAUTYBAHHS
(Verwandte Lehrberufe und Anrechnung)

KpeguT nicns

CnopigHeHa BYMTenbCbKa npodecis 14 piK HABUAHHS | 2- piK HABYAHHS 3-1 pik 4-i pik
HaBYaHHSA HaBYaHHS

Backerln voll halb

Backtechnologe/-technologin voll halb

Chocolatier/Chocolatiere voll halb

Fachkraft fiir vegetarische Kulinarik | voll
Gastronomiefachmann/-frau voll
Koch/Kochin voll
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KpeauT nicnsa

CnopigHeHa BuMTenbCcbka npodecia ., . . T 3-1 pik 4-14 pik
PiA pod 1-7 pik HaBYaHHA | 2-# piK HaBYaHHA P P
HaBYaHHA HaBYaHHSA

Lebzelterln und WachszieherIn voll halb

3amiHa BUNYCKHOrO iCNUTY Ha HAaBYaHHSA

(Ersatz der Lehrabschlusspriifung)

IcnuT 3 BigNyCTKM ANA HaBYaHHA y nporpaMi yuHiBcTBa ' Konditorln (Zuckerbackerln), Schwerpunkt Patisserie '
HE 3aMiHto€ icnuT 3 BiANYCTKMU A1 HABYAHHSA Y NMOB'A3aHMX 3 HUMW MpaKTUKax.

BigHeceHHs o knacudikauii npodeciii AMS (wicTb undp)
(Zuordnung zu AMS-Berufssystematik (Sechssteller))
e 364185 KoHauntep (koHautep) - KoHgutepcbka (Konditor/in (Zuckerbacker/in) - Patisserie)

Bup, yuHiBCcTBa
(Lehrberufsart)
Schwerpunkt-Lehrberuf

CTaTyc BuMTenbcbKoi npogecii
(Lehrberuf Status)
noTtoyHmit (aktuell)

Mpu3HayeHHA BigNOBIAHO A0 NepeniKy yYHiBCbKUX a60 HaBYaNbHUX 3aKNaAiB
(Bezeichnung laut Lehrberufsliste bzw. Ausbildungsordnung)
Konditorei (Zuckerbackerei) - Schwerpunkt Patisserie

3acTapini Ha3Bu nocapg Buknagava (Veraltete Lehrberufsbezeichnungen)
¢ KonditorIn (Zuckerbéckerln) (aie po (glltig bis ) 30. Juli 2022)

A powered by (Google Translate

TekcT 6yB aBTOMATU4YHO NepeKiageHuit 3 HimewbKoi. HimeLbKi TepMiHM BKa3aHi B fy)KKax.

LA NOCNYIrA MOXXE MICTUTU NEPEKNTAAN, HAOAHI GOOGLE. GOOGLE BIAMOBJIAETbCA BCIX
FAPAHTIN, ABHUX YN HENPAMAIOUMX, LL,OA0 NEPEKJ/IAOB, BKJTIOYAIOUYU BY b-AKI FTAPAHTII
TOYHOCTI, HAAIMHOCTI TA BYAb-AKUX HENPAMAX FAPAHTIN MPOAAXHOCTI, BIAMOBIOANIbHOCTI
TA BIANOBIOAANIBHOCTI 414 N.

Der Text wurde automatisiert aus dem Deutschen iibersetzt. Die deutschen Begriffe werden in Klammern
angezeigt.

DIESER DIENST KANN UBERSETZUNGEN ENTHALTEN, DIE VON GOOGLE BEREITGESTELLT WERDEN.
GOOGLE SCHLIERT IN BEZUG AUF DIE UBERSETZUNGEN JEGLICHE HAFTUNG AUS, SEI SIE
AUSDRUCKLICH ODER STILLSCHWEIGEND, EINSCHLIERLICH JEGLICHER HAFTUNG FUR DIE
GENAUIGKEIT, ZUVERLASSIGKEIT UND JEGLICHE STILLSCHWEIGENDE HAFTUNG FUR DIE
MARKTGANGIGKEIT, EIGNUNG FUR EINEN BESTIMMTEN ZWECK UND NICHTVERLETZUNG FREMDER
RECHTE.

Lle HaBuYaHHSA 6yno oHoBneHo 31. Oktober 2025 . (Diese Lehre wurde aktualisiert am 31. Oktober 2025.)
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