BuknapaHHa Chocolatier/Chocolatiére

(

S

Arbeitsmarktservice

Chocolatier/Chocolatiére) [ Im BIS anzeigen ]

LLlokonapHi/wokonaTbepy BUPO6NSIOTH LLIOKONAA, NpasiHe Ta CONOAOLLI, a TAKOX AEKOPaTUBHI eNleMeHTH
3 LlyKpy, MapuunaHy Ta wokonazay. BoHu poapaxoByloTb BUTpaTY iHrpeAicHTIB i 4oonpaLboBylOTb
CUPOBUHY.

Chocolatiers/Chocolatiéres erzeugen Schokolade, Pralinen und Bonbons sowie Dekorelemente aus Zucker,
Marzipan und Schokolade. Dabei kalkulieren sie den Zutatenverbrauch und verfeinern die Rohstoffe.

CraxxyBaHHs: (Lehrzeit: ) 3 pokie (3 Jahre)

Hoxip 3a nepumii pik HaevaHHsA: (Einkommen im ersten Lehrjahr: ) ab 518 eepo (518 Euro)

LLlo o3Hauae Chocolatier/Chocolatiére po6uru?
(Was macht ein/eine Chocolatier/Chocolatiére?)

loTynTe conoAoLli, Taki ik Wokonag, npaniHe abo LyKepku

BurotoBnanTe fekopaTnBHi eneMeHTH 3 LlyKpY, MapuunaHy Ta wokonagy

CmakynTe CMpOBUHY Ta KiHLEeBI NPOAYKTW Ta NOKpaLLynTe X CMaK

PospaxoByiTe iHrpefieHTN Ta KisibKiCTb, LLLO BUKOPUCTOBYIOTbCA B peLienTtax
IHpOopMyWiTe KNIEHTIB MPO aCOPTUMEHT Ta NOTOYHI TEHAEHLT B MPOMUCIIOBICTb
3aMoBnanTe TOBapK Ta NepeBipanTe NOCTaBKK, HaMp. AN CBIXKOCTI Ta TeMnepaTtypu
Po6oTa 3 6a3amu peuenTiB, Hanp. B. goaaTu HOBI peLenTn abo 3MIHUTU KiNbKiCTb

SiiBwaren wie Schokolade, Pralinien oder Bonbons herstellen

Dekorelemente aus Zucker, Marzipan und Schokolade herstellen

Rohstoffe und Endprodukte verkosten und geschmacklich verfeinern

Zutaten- und Mengenverbrauch von Rezepten berechnen

KundInnen iber das Sortiment und aktuelle Trends in der Branche informieren

Waren bestellen und Lieferungen Uberpriifen, z. B. auf Frische und Temperatur

Mit Rezeptdatenbanken arbeiten, z. B. neue Rezepte aufnehmen oder Mengen andern

[e npautoe Chocolatier/Chocolatiére ?
(Wo arbeitet ein/eine Chocolatier/Chocolatiere?)

neKapHi

KOHANTEPCbKi

BUPOBHUKMN KOHAUTEPCHKUX BUPOGIB
(roTenb) pecTopaHu

Backereien
Konditoreien
SiiBwarenhersteller
(Hotel-)Restaurants

LLilo meHe 3axoniioe i B YOMY 5l BMit0?
(Was begeistert mich und was kann ich gut?)
(4acTo 3rapytoTbCA BUMOIM B OTOJOLLEHHSAX MPO pOo60TY AJISA YUHIB)

TTo6uTb TBOPYO NpautoBaTu (Gerne kreativ arbeiten)
Haconogxyitecb po6oToto 3 ixxeto (Gerne mit Lebensmitteln arbeiten)
HaBwuuka po6oTu 3 nanbusamu (Geschicklichkeit mit den Fingern)
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e [apHe BiguyTTA CMaky i Hioxy (Guter Geschmacks- und Geruchssinn)
e BiguyTTa popmum (Sinn fiir Formen)
® MOYYTTA YMCTOTU Ta ririeHu (Sinn fir Sauberkeit und Hygiene)

CKinbKu TpuBa€ HaBYaHHA?
(Wie lange dauert die Lehrzeit?)
¢ 3 Jahre; CkopoyeHe HaBYaHHSA 41151 NIOJEN i3 OCBITOH: 2 POKiB

LLykaiTe Ta 3HalAiTb yYHIBCTBO
(Lehrstellen suchen und finden)
B maHui yac icHye (Aktuell gibt es) 4 sakaHcii (offene Stellen) 4 zum AMS-eJob-Room

Loxig yuHs

(Lehrlingseinkommen)

Mepwwnin pik HaBYaHHSA: Big € 518, ocTaHHIlM pik HaBYaHHS: Bi € 1974

(Erstes Lehrjahr: ab €518, Letztes Lehrjahr: ab €1974)

KonekTMBHO NorogyxeHui MiHiManbHui aoxig (6pytTo = cyma [0 BupaxyBaHHSA NoAaTKiB Ta CTPaxoBMX
BHECKiB).

(Kollektivvertragliche Mindest-Einkommen (Brutto = Betrag VOR Abzug von Steuern und
Versicherungsabgaben).)

[JopnaTkoBa iHhopMaLis, BKJTFOYHO 3 pisHUMUK NpaBunamu defepanbHUX 3emMenb Ta 6yab-AKUMM
creuianbHMMK NpaBUNamu:

(Weitere Informationen, u. a. zu abweichenden Regelungen pro Bundesland und etwaigen Sonderregelungen:)
(@' [0 neKcuKoHy BakaHcin AMS (zum AMS-Berufslexikon)

[Je € npodeciitHo-TexHiuHi yunnuw,a?

(Wo gibt es Berufsschulen?)

JopatkoBa iHbopmauis:Z no HaByanbHOro komnaca
(zum Ausbildungskompass)

LLlo MeHe LiKaBUTb i IKi 0COOUCTICHI AKOCTi 1 NOBUHEH MaTH 3 c06010?
(Was interessiert mich und welche personlichen Eigenschaften sollte ich mitbringen?)

IHTepecu
(Interessensgebiete)
e [ocTuHHIcTb, KyxHs, Typusm (Gastgewerbe, Kiiche, Tourismus)
MNepeaymosu: (Voraussetzungen:)
o byTu disnyHo 3goposum (Korperlich fit sein)
o OpyxHs noeegiHka (Freundliches Auftreten)
o Haconomxyitecb po6oToto 3 xeto (Gerne mit Lebensmitteln arbeiten)
o OTpuMyBaTU 3a[10BOJIEHHS Bif cninkyBaHHsA 3 ntoabMu (Freude am Kontakt mit Menschen)
© MOYyTTH YMcToTH Ta ririeHn (Sinn fiir Sauberkeit und Hygiene)
o XapuyBaHHsA (Lebensmittel)
MNepeaymosu: (Voraussetzungen:)
o byTu disnyHo 3goposum (Korperlich fit sein)
o lapHe Big4yTTs cMaky i Htoxy (Guter Geschmacks- und Geruchssinn)
o Haconomxyitecb po6oToto 3 MalumHamu (Gerne mit Maschinen arbeiten)
o Haconomxyitecb po6oToto 3 xeto (Gerne mit Lebensmitteln arbeiten)
© MOYyTTHA YMcTOTH Ta ririeHn (Sinn fiir Sauberkeit und Hygiene)
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OcobucTicHi XapaKTepuCTUKHK

(Personliche Eigenschaften)

e EcTetuuHe BiguyTTa (Asthetisches Gefiihl)

e KoopAvHalisa ovelt i pyk (Auge-Hand-Koordination)
e CnputHicTb (Fingerfertigkeit)

e [apHe BiguyTTA cMaky (Guter Geschmackssinn)

¢ Yucrora (Reinlichkeit)

flk BUrnapae moe po6oye cepepoBuLle?
(Wie sieht mein Arbeitsumfeld aus?)

Po6oue cepepoBule
(Arbeitsumfeld)

e Frihdienst
Hitzebelastung
Standiges Stehen
Wochenendschicht

3a akumu npodeciammu 1 MOXXY NPOAOBIKYBaTH HAaBYaAHHSA B YYHIBCTBI?
(Welche Berufe kann ich mit der Lehrausbildung ausiiben?)

Po3nogin Ha HacTynHi npodeciiiHi npodini
(Zuordnung zu folgenden Berufsprofilen)
o Kongutep (M/x) (Konditorin)

Po3nopin y BIS npodeciiiHnx 30H Ta BepxHix rpyn

(Zuordnung zu BIS-Berufsbereichen und -obergruppen)

Ximis, BioTrexHonoris, XapuyeaHHs, Mnactmacu (Chemie, Biotechnologie, Lebensmittel, Kunststoffe)
¢ Bupo6HuLTBO Xapyoeux npoaykTiB (Lebensmittelherstellung)

DoaatkoBa iHpopMauis npo po6oTy
(Weitere Berufsinfos)

MoB'A3aHi HaBYaHHSA Ta KPeAUTYBAHHA
(Verwandte Lehrberufe und Anrechnung)

KpeguT nicns

CnopigHeHa BUMTENbCbKa npodecis 1-# pik 2-1 piK 3-1 pik 4-1 piK
HaBYaHHA HaB4YaHHSA HaBYaHHSA HaBYaHHSA
KonditorIn (Zuckerbé&ckerln), Schwerpunkt
. o voll halb

Allgemeine Konditorei
KonditorIn (Zuckerbackerln), Schwerpunkt

. . voll halb
Patisserie
Lebensmitteltechnikerin voll

3amiHa BUNYCKHOrO icNUTY Ha HAaBYaHHSA

(Ersatz der Lehrabschlusspriifung)

IcnuT 3 BignNycTKM s HaBYaHHA y nporpami yuHiBcTBa ' Chocolatier/Chocolatiére ' HE 3amiHtoe icnuT 3
BiANYCTKUN AN HABYAHHSA Y MOB'A3aHMX 3 HUMU NPaKTUKaXx.

BigHeceHHs Ao knacudikauii npodeciii AMS (wicTb undp)
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https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/33-%D0%A1%D0%BF%D1%80%D0%B8%D1%82%D0%BD%D1%96%D1%81%D1%82%D1%8C%20%28Fingerfertigkeit%29?language=uk&stammdaten_noteid=&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/4553-%D0%93%D0%B0%D1%80%D0%BD%D0%B5%20%D0%B2%D1%96%D0%B4%D1%87%D1%83%D1%82%D1%82%D1%8F%20%D1%81%D0%BC%D0%B0%D0%BA%D1%83%20%28Guter%20Geschmackssinn%29?language=uk&stammdaten_noteid=&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/59-%D0%A7%D0%B8%D1%81%D1%82%D0%BE%D1%82%D0%B0%20%28Reinlichkeit%29?language=uk&stammdaten_noteid=&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/arbeitsumfeld/82-Fr%C3%BChdienst?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/arbeitsumfeld/8-Hitzebelastung?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/arbeitsumfeld/23-St%C3%A4ndiges%20Stehen?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/arbeitsumfeld/69-Wochenendschicht?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/beruf/233-KonditorIn?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/lehrberufe-nach-berufsbereichen?expand=87
https://bis.ams.or.at/bis/lehrberufe-nach-berufsbereichen.php?expand=87,87_294
https://bis.ams.or.at/bis/lehrberuf/5755-KonditorIn%20%28Zuckerb%C3%A4ckerIn%29%2C%20Schwerpunkt%20Allgemeine%20Konditorei?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/lehrberuf/5755-KonditorIn%20%28Zuckerb%C3%A4ckerIn%29%2C%20Schwerpunkt%20Allgemeine%20Konditorei?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/lehrberuf/5756-KonditorIn%20%28Zuckerb%C3%A4ckerIn%29%2C%20Schwerpunkt%20Patisserie?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/lehrberuf/5756-KonditorIn%20%28Zuckerb%C3%A4ckerIn%29%2C%20Schwerpunkt%20Patisserie?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/lehrberuf/5351-LebensmitteltechnikerIn?language=uk
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(Zuordnung zu AMS-Berufssystematik (Sechssteller))
» 364781 Chocolatier/Chocolatiére (Chocolatier/Chocolatiére)

Bup, yuHiBCcTBa
(Lehrberufsart)
Normaler Lehrberuf

CTaTyc BuMTenbcbKoi npodecii
(Lehrberuf Status)
noTtoyHmit (aktuell)

MNpu3HayeHHs BigNOBiAHO 0 NepeniKy YYHIBCbKMX a60 HaBYaNbHUX 3aKnagiB
(Bezeichnung laut Lehrberufsliste bzw. Ausbildungsordnung)
Chocolatier/Chocolatiere

3acrapini Ha3Bu nocap euknagava (Veraltete Lehrberufsbezeichnungen)
¢ Bonbon- und Konfektmacherin (gie go (giiltig bis ) 31. Juli 2022)

A powered by (Google Translate

TekcT 6yB aBTOMATU4YHO NepeKageHui 3 HimeLbKoi. HimeLbKi TepMiHM BKa3aHi B fy)KKax.

LA NOCNYrA MOXXE MICTUTU NEPEKNAAN, HAOAHI GOOGLE. GOOGLE BIAMOBJIAETbCA BCIX
FAPAHTIN, ABHUX YN HENPAMAIOYUX, LL,OAO0 NEPEKJIAOB, BKJTIOYAIOUYU BYb-AKI FTAPAHTII
TOYHOCTI, HAAIMHOCTI TA BYAb-AKUX HENPAMAX FAPAHTIN MPOAAXHOCTI, BIAMOBIOANIbHOCTI
TA BIANOBIOAANIBHOCTI 414 N.

Der Text wurde automatisiert aus dem Deutschen iibersetzt. Die deutschen Begriffe werden in Klammern
angezeigt.

DIESER DIENST KANN UBERSETZUNGEN ENTHALTEN, DIE VON GOOGLE BEREITGESTELLT WERDEN.
GOOGLE SCHLIERT IN BEZUG AUF DIE UBERSETZUNGEN JEGLICHE HAFTUNG AUS, SEI SIE
AUSDRUCKLICH ODER STILLSCHWEIGEND, EINSCHLIERLICH JEGLICHER HAFTUNG FUR DIE
GENAUIGKEIT, ZUVERLASSIGKEIT UND JEGLICHE STILLSCHWEIGENDE HAFTUNG FUR DIE
MARKTGANGIGKEIT, EIGNUNG FUR EINEN BESTIMMTEN ZWECK UND NICHTVERLETZUNG FREMDER
RECHTE.

Lle HaBYaHHS 6yno oHoBneHo 31. Oktober 2025 . (Diese Lehre wurde aktualisiert am 31. Oktober 2025.)
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