BuknapaHHa TexHonor BUMNiYKU

(

S

Arbeitsmarktservice

Backtechnologe/-technologin) [ Im BIS anzeigen |

TexHonoru xnibonekapcTea nigéupaoTb CUPOBUHY Ta JOMOMIKHI MaTepianu (Hanpuknag, MOJIOYHI
NPOAYKTH, AL, LYKOP) Ta NepeBipAloTb iX NpUAATHICTb ANSA BUMNIKAHHA XNi6a, BUMIYKKA Ta BUMIYKMK.

Backtechnologlnnen wihlen Roh- und Hilfsstoffe aus (z. B. Milchprodukte, Eier, Zucker) und priifen ihre
Verwendbarkeit beim Backen von Brot, Geback und Feinbackwaren.

CraxxyBaHHs: (Lehrzeit: ) 3 1/2 pokie (3 1/2 Jahre)

Doxia 3a nepumii pik HaevaHHsA: (Einkommen im ersten Lehrjahr: ) ab 617 eepo (617 Euro)

LLlo o3Hauyae TexHonor BUMiYKu po6uTn?
(Was macht ein/eine Backtechnologe/-technologin?)

BunikaHHA xNi6a, TicTe4yok i TicTevok

Bu6ip cnpoBMHM Ta AONOMDKHUX MaTepianie Ta nepe.ipKa ix npuagaTHoCTi, Hanp. B. MonoyHi npoaykTy,
Anus, LyKop

BWroToBneHHs Ta NpUroTyBaHHA TicTa A58 PyYHOI Ta MalMHHOT 06PO6KM, Hanp. NpecyBaHHAM,
noapi6HeHHSAM, CTUCKAHHAM, BUMNiKaHHAM XxJib6a

NPOBOAMTUN TECTU Ha BUMIYKY

pO3p06STM HOBI peLenTn

npaBu/IbHO 36epiraT Ta 0XONOAXKYBaTH CUPOBMHY Ta AOMOMIXHI MaTepianu Ta xni6o6ynoyHi BUpo6u
eKcrnyaTyBaTu Ta KOHTPOJIFOBATW BMMIpHOBasibHi Ta KOHTPOJIbHI NpUnagm 1a cUcTeMM

Backen von Brot, Geback und Feinbackwaren

Roh- und Hilfsstoffe auswahlen und ihre Verwendbarkeit priifen, z. B. Milchprodukte, Eier, Zucker
Teige fiir die handische und maschinelle Verarbeitung herstellen und aufbereiten, z. B. durch Pressen,
Schleifen, Zusammenziehen, Brotwirken

Backversuche durchfiihren

Neue Rezepte entwickeln

Roh- und Hilfsstoffe sowie Backwaren fachgerecht lagern und kiihlen

Mess- und Steuerungseinrichtungen sowie Anlagen bedienen und iberwachen

[e npautoe TexHonor BUMiYKK ?
(Wo arbeitet ein/eine Backtechnologe/-technologin?)

neKapHi

BeJIUKi NeKapHi

Mepexi xni6obynoyYHMX BUPOGIB
xnibonekapcbka NPOMUCIIOBICTb
BUPOBGHULITBO XNi606YN0OYHNX BUPOGIB

Backereien
GrofRbackereien
Backereiketten
Brotindustrie
Backwarenindustrie

Lo s mato 3 coboto:
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(Was bringe ich mit:)

(4acTo 3ragytoTbCs BAMOMU B OFOJIOLLEHHSIX MPO POBOTY AJA YUHIB)

e 3axonsieHHs xiMieto Ta disukoto (Begeisterung fiir Chemie und Physik)

e Haconopxyiitecb po6oToto 3 ixeto (Gerne mit Lebensmitteln arbeiten)

e Haconopxyittecb po6oToto 3 MalunmHamu (Gerne mit Maschinen arbeiten)
e [apHe BiguyTTA CMaky i Hioxy (Guter Geschmacks- und Geruchssinn)

e ByTu disnuHo 3goposum (Korperlich fit sein)

® MOYYTTA YMCTOTU Ta ririeHu (Sinn fir Sauberkeit und Hygiene)

CKinbKu TpuBa€ HaBYaHHA?
(Wie lange dauert die Lehrzeit?)
¢ 3 1/2 Jahre; CkopoyeHe HaBYaHHs A5l IOLEN i3 OCBiTO: 2 1/2 pokiB

LLykaiTe Ta 3HanAiTb HaABYaAHHSA:
(Lehrstellen suchen und finden:)
B maHui yac icHye (Aktuell gibt es) 4 sakaHcii (offene Stellen) 4 zum AMS-eJob-Room

[oxia y4His:

(Lehrlingseinkommen:)

Mepwnin pik HaBYaHHA: Big € 617, ocTaHHIM pik HaBYaHHSA: Big € 1220

(Erstes Lehrjahr: ab €617, Letztes Lehrjahr: ab €1220)

KonekTMBHO NorogyXeHui MiHiManbHuii goxig (6pyTTo = cyma [JO BMpaxyBaHHSA NoAaTKiB Ta CTPaXoBUX
BHECKiB).

(Kollektivvertragliche Mindest-Einkommen (Brutto = Betrag VOR Abzug von Steuern und
Versicherungsabgaben).)

[JopnaTkoBa iHhopMaLis, BKJIFOYHO 3 pisHUMUK NpaBunamu defepanbHUX 3emMenb Ta 6yab-AKUMM
creuianbHMMK NpaBUNamu:

(Weitere Informationen, u. a. zu abweichenden Regelungen pro Bundesland und etwaigen Sonderregelungen:)
(@' [0 neKcuKoHy BakaHciin AMS (zum AMS-Berufslexikon)

[e € npodeciitHo-TexHiuHi yunnuw,a?

(Wo gibt es Berufsschulen?)

HopatkoBa iHbopmauis:Z no HaByanbHoOro Komnaca
(zum Ausbildungskompass)

IHTepecu
(Interessensgebiete)
¢ FocTunHicTb, KyxHs, Typusm (Gastgewerbe, Kiiche, Tourismus)
Mepeaymosu: (Voraussetzungen:)
o byTu disnyHo 3goposum (Korperlich fit sein)
o OpyxHs noeegiHka (Freundliches Auftreten)
o Haconomxyitecb po6oToto 3 xeto (Gerne mit Lebensmitteln arbeiten)
o OTpuMyBaTU 3a[10BOJIEHHSA Bif cninkyBaHHsA 3 ntoabMu (Freude am Kontakt mit Menschen)
© MOYyTTH YMCTOTH Ta ririeHn (Sinn fiir Sauberkeit und Hygiene)
e XapuyBaHHs (Lebensmittel)
Mepeaymosu: (Voraussetzungen:)
o byTu disnyHo 3goposum (Korperlich fit sein)
o lapHe Big4yTTs cMaky i Htoxy (Guter Geschmacks- und Geruchssinn)
o Haconomxyitecb po6oToto 3 MalumHamu (Gerne mit Maschinen arbeiten)
o Haconomxyitecb po6oToto 3 xeto (Gerne mit Lebensmitteln arbeiten)
© MOYyTTHA YMCTOTH Ta ririeHn (Sinn fiir Sauberkeit und Hygiene)

© AMS 2024 - Ausdruck aus dem AMS-Berufsinformationssystem, 27.07.2024 Seite 2 von 4


https://jobroom.ams.or.at/jobsuche/Suche.jsp?d=5&d2=0&d3=0&d4=0&special=0&beruf_art=2&r0=SA&x=1419954200280&bg2=78&b_ug=294&b_og=87&bg3=363181
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https://www.ausbildungskompass.at/ausbildung107220_3
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https://bis.ams.or.at/bis/lehrberufe-nach-interessensgebieten?expand=153#tree-berufsstruktur-153-branch-text-wrapper
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fKi ocobucTicHi skocTi 3aTpebyBaHi?
(Welche personlichen Eigenschaften sind gefragt?)
e AHaniTnyHi 3gi6HocTi (Analytische Fahigkeiten)
¢ [oToBHicTb (Einsatzbereitschaft)
o |HTepec Ao HoBux BMKNUKIB (Interesse an neuen Herausforderungen)
e [apHe BiguyTTA cMaky (Guter Geschmackssinn)
¢ Yucrora (Reinlichkeit)

Po6oue cepepoBuLLe

(Arbeitsumfeld)

¢ Heben und Tragen von Lasten von 10 bis 20 kg
¢ Staubbelastung

e Standiges Stehen

MoB'A3aHi HAaBYAHHA Ta KPeAUTYBAHHS
(Verwandte Lehrberufe und Anrechnung)

KpeguT nicns

CnopigHeHa BUMTENbCbKa Npodecis 1-1 pik 2-1 pik 3-1 pik 4-in pik
HaBYaHHSA HaBYaHHSA HaBYaHHS HaBYaHHS
Backerln voll voll voll
KonditorIn (Zuckerbé&ckerin), voll halb
Schwerpunkt Allgemeine Konditorei
KonditorIn (Zuckerbéackerin), voll halb

Schwerpunkt Patisserie

3amiHa BMNYCKHOrO icCNUTY Ha HaBYaHHSA

(Ersatz der Lehrabschlusspriifung)

OcTaTouHui icnuT Ha HaBYaHHA B nNporpami ' Backtechnologe/-technologin ' 3amiHioe ocTaTouHMM icnnT Ha
HaBYaHHS y nepeniky NoB'A3aHUX 3 HUMW CTaXKyBaHb.

e Backerln

BigHeceHHs Ao knacudikauii npodeciit AMS (wictb undp)
(Zuordnung zu AMS-Berufssystematik (Sechssteller))
¢ 363181 TexHonor Buniyku (Backtechnolog(e)in)

Posnogin y BIS npodeciitHnx 30H Ta BepxHix rpyn

(Zuordnung zu BIS-Berufsbereichen und -obergruppen)

Ximis, biotrexHonoris, XapuyBaHHs, Mnactmacu (Chemie, Biotechnologie, Lebensmittel, Kunststoffe)
¢ Bupo6HuLTBO XapuoBux npoaykTie (Lebensmittelherstellung)

Po3nogin Ha HacTynHi npodeciiiHi npodini
(Zuordnung zu folgenden Berufsprofilen)
e MMekap (M/x) (Backerln)

Bup yuHiBcTBa
(Lehrberufsart)
Normaler Lehrberuf

CraTtyc BuMTenbcbKoi npodecii
(Lehrberuf Status)
NMOTOYHUI - TUMYacoBa crnpob6a HaB4yaHHs (aktuell - befristeter Ausbildungsversuch)
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https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/19-%D0%90%D0%BD%D0%B0%D0%BB%D1%96%D1%82%D0%B8%D1%87%D0%BD%D1%96%20%D0%B7%D0%B4%D1%96%D0%B1%D0%BD%D0%BE%D1%81%D1%82%D1%96%20%28Analytische%20F%C3%A4higkeiten%29?language=uk&stammdaten_noteid=&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/64-%D0%93%D0%BE%D1%82%D0%BE%D0%B2%D0%BD%D1%96%D1%81%D1%82%D1%8C%20%28Einsatzbereitschaft%29?language=uk&stammdaten_noteid=&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/4553-%D0%93%D0%B0%D1%80%D0%BD%D0%B5%20%D0%B2%D1%96%D0%B4%D1%87%D1%83%D1%82%D1%82%D1%8F%20%D1%81%D0%BC%D0%B0%D0%BA%D1%83%20%28Guter%20Geschmackssinn%29?language=uk&stammdaten_noteid=&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/59-%D0%A7%D0%B8%D1%81%D1%82%D0%BE%D1%82%D0%B0%20%28Reinlichkeit%29?language=uk&stammdaten_noteid=&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/arbeitsumfeld/73-Heben%20und%20Tragen%20von%20Lasten%20von%2010%20bis%2020%20kg?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/arbeitsumfeld/15-Staubbelastung?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/arbeitsumfeld/23-St%C3%A4ndiges%20Stehen?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/lehrberuf/5187-B%C3%A4ckerIn?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/lehrberuf/5755-KonditorIn%20%28Zuckerb%C3%A4ckerIn%29%2C%20Schwerpunkt%20Allgemeine%20Konditorei?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/lehrberuf/5755-KonditorIn%20%28Zuckerb%C3%A4ckerIn%29%2C%20Schwerpunkt%20Allgemeine%20Konditorei?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/lehrberuf/5756-KonditorIn%20%28Zuckerb%C3%A4ckerIn%29%2C%20Schwerpunkt%20Patisserie?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/lehrberuf/5756-KonditorIn%20%28Zuckerb%C3%A4ckerIn%29%2C%20Schwerpunkt%20Patisserie?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/lehrberuf/5187-B%C3%A4ckerIn?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/lehrberufe-nach-berufsbereichen?expand=87
https://bis.ams.or.at/bis/lehrberufe-nach-berufsbereichen.php?expand=87,87_294
https://bis.ams.or.at/bis/beruf/78-B%C3%A4ckerIn?language=uk
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Lle HaBYaHHA MOXHa po3novaTy fo 31. August 2025 (TepMiH il 3akiHuyeTbca 3 {Sexpiring_from_display
1. September 2025 po 31. Januar 2029 ) (Dieser Lehrberuf kann bis 31. August 2025 begonnen werden
(auslaufend ab 1. September 2025 bis 31. Januar 2029))

MNpu3HayeHHs BigNOBiAHO [0 NepeniKy YYHIBCbKMX a60 HaBYanbHUX 3aKnagiB
(Bezeichnung laut Lehrberufsliste bzw. Ausbildungsordnung)
Backtechnologie

A powered by Google Translate

TeKkcT 6yB aBTOMaTUUYHO NepeKiageHuit 3 HimeLbKkol. HiMeLbKi TepMiHM BKa3aHi B fy)XKKax.

LA NOCNYrA MOXXE MICTUTU NEPEKNAAN, HAOAHI GOOGLE. GOOGLE BIAMOBJIAETbCA BCIX
FAPAHTIN, ABHUX YN HENPAMAIOYMX, LL,OA0 NEPEKJIAOB, BKJTIOYAIOUYU BY Ab-AKI FTAPAHTII

TOYHOCTI, HAQIMHOCTI TA BYAb-AKUX HENPAMAX FAPAHTIA MPOAAXHOCTI, BIAMOBIAAJIbHOCTI
TA BIANOBIAAJIbHOCTI A1 N.

Der Text wurde automatisiert aus dem Deutschen iibersetzt. Die deutschen Begriffe werden in Klammern
angezeigt.

DIESER DIENST KANN UBERSETZUNGEN ENTHALTEN, DIE VON GOOGLE BEREITGESTELLT WERDEN.
GOOGLE SCHLIERT IN BEZUG AUF DIE UBERSETZUNGEN JEGLICHE HAFTUNG AUS, SEI SIE
AUSDRUCKLICH ODER STILLSCHWEIGEND, EINSCHLIEBLICH JEGLICHER HAFTUNG FUR DIE
GENAUIGKEIT, ZUVERLASSIGKEIT UND JEGLICHE STILLSCHWEIGENDE HAFTUNG FUR DIE
MARKTGANGIGKEIT, EIGNUNG FUR EINEN BESTIMMTEN ZWECK UND NICHTVERLETZUNG FREMDER
RECHTE.

Lle HaBYaHHs 6yno oHoBneHo 08. April 2024 . (Diese Lehre wurde aktualisiert am 08. April 2024.)
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