Predare Tehnolog la coacere

(

S

Arbeitsmarktservice

Backtechnologe/-technologin) [ Im BIS anzeigen |

Tehnologii de panificatie selecteaza materii prime si auxiliare (de exemplu, produse lactate, oud, zahar) si
verifica utilizarea acestora la coacerea painii, a produselor de patiserie si a produselor de patiserie.

Backtechnologlnnen wihlen Roh- und Hilfsstoffe aus (z. B. Milchprodukte, Eier, Zucker) und priifen ihre
Verwendbarkeit beim Backen von Brot, Geback und Feinbackwaren.

Perioada de ucenicie: (Lehrzeit: ) 3 1/2 Ani (3 1/2 Jahre)

Venituri in primul an de formare: (Einkommen im ersten Lehrjahr: ) ab 669 Euro (669 Euro)

Ce face o Tehnolog la coacere ?
(Was macht ein/eine Backtechnologe/-technologin?)

Coacere péine, produse de patiserie si produse de patiserie

Selectati materii prime si materiale auxiliare si verificati gradul de utilizare a acestora, de ex. B. Produse
lactate, oud, zahar

Fabricarea si pregatirea aluatului pentru prelucrarea manuala si mecanicd, de ex. B. prin presare, macinare,
contractare, fabricarea painii

Efectuati teste de coacere

Elaborati retete noi

Depozitati si raciti in mod corespunzator materiile prime si auxiliare si produsele coapte

Operati si monitorizati echipamentele si sistemele de masurare si control

Backen von Brot, Geback und Feinbackwaren

Roh- und Hilfsstoffe auswahlen und ihre Verwendbarkeit priifen, z. B. Milchprodukte, Eier, Zucker
Teige fiir die handische und maschinelle Verarbeitung herstellen und aufbereiten, z. B. durch Pressen,
Schleifen, Zusammenziehen, Brotwirken

Backversuche durchfiihren

Neue Rezepte entwickeln

Roh- und Hilfsstoffe sowie Backwaren fachgerecht lagern und kiihlen

Mess- und Steuerungseinrichtungen sowie Anlagen bedienen und iberwachen

Unde functioneaza o Tehnolog la coacere ?
(Wo arbeitet ein/eine Backtechnologe/-technologin?)

Brutarii

Brutarii mari

Lanturi de panificatie
Industria painii
Industria panificatiei

Backereien
GrofRbackereien
Backereiketten
Brotindustrie
Backwarenindustrie

Ce ma entuziasmeaza si la ce ma pricep?
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(Was begeistert mich und was kann ich gut?)

(Cerinte mentionate adesea in reclamele de locuri de munca pentru ucenici)
e Entuziasm pentru chimie si fizica (Begeisterung fiir Chemie und Physik)

« lti place s& lucrezi cu mancare (Gerne mit Lebensmitteln arbeiten)

« Iti place s& lucrezi cu masini (Gerne mit Maschinen arbeiten)

e Bun simt al gustului si mirosului (Guter Geschmacks- und Geruchssinn)

e Fiti in forma fizica (Korperlich fit sein)

Simt de curatenie si igiena (Sinn fir Sauberkeit und Hygiene)

Cat dureaza ucenicia?
(Wie lange dauert die Lehrzeit?)
¢ 31/2 Jahre; Perioada de ucenicie scurtata pentru persoanele cu o calificare de formare: 2 1/2 ani

Cautati si gasiti ucenici
(Lehrstellen suchen und finden)
in prezent exista (Aktuell gibt es) 6 posturi vacante (offene Stellen) 4 zum AMS-eJob-Room

Venitul ucenic

(Lehrlingseinkommen)

Primul an de ucenicie: de la 669, ultimul an de ucenicie: dela 1317 €

(Erstes Lehrjahr: ab €669, Letztes Lehrjahr: ab €1317)

Venitul minim contractual colectiv (brut = suma INAINTE de deducerea impozitelor si contributiilor la asigurari).
(Kollektivvertragliche Mindest-Einkommen (Brutto = Betrag VOR Abzug von Steuern und
Versicherungsabgaben).)

Informatii suplimentare, inclusiv reglementari diferite pentru fiecare stat federal si orice reglementari speciale:
(Weitere Informationen, u. a. zu abweichenden Regelungen pro Bundesland und etwaigen Sonderregelungen:)
[ la lexicul vocational AMS (zum AMS-Berufslexikon)

Unde sunt scolile profesionale?

(Wo gibt es Berufsschulen?)

Mai multe informatii:[4 la busola de antrenament
(zum Ausbildungskompass)

Ce ma intereseaza si ce calitati personale ar trebui sa aduc cu mine?
(Was interessiert mich und welche personlichen Eigenschaften sollte ich mitbringen?)

Domenii de interes
(Interessensgebiete)
o Ospitalitate, bucatarie, turism (Gastgewerbe, Kiiche, Tourismus)
Cerinte: (Voraussetzungen:)
o Atitudine prietenoasa (Freundliches Auftreten)
Fiti in forma fizica (Korperlich fit sein)
Placerea contactului cu oamenii (Freude am Kontakt mit Menschen)
Simt de curatenie si igiena (Sinn fiir Sauberkeit und Hygiene)
o Tti place s& lucrezi cu mancare (Gerne mit Lebensmitteln arbeiten)
e Mancare (Lebensmittel)
Cerinte: (Voraussetzungen:)
o Bun simt al gustului si mirosului (Guter Geschmacks- und Geruchssinn)
o Fiti in forma fizica (Korperlich fit sein)
o Simt de curatenie si igiena (Sinn fiir Sauberkeit und Hygiene)
o Tti place s& lucrezi cu masini (Gerne mit Maschinen arbeiten)

[¢]

[¢]

[¢]
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o Tti place s& lucrezi cu mancare (Gerne mit Lebensmitteln arbeiten)

Caracteristici personale

(Personliche Eigenschaften)

e Abilitati analitice (Analytische Féhigkeiten)

¢ Bun simt al gustului (Guter Geschmackssinn)
e Curatenie (Reinlichkeit)

Cum arata mediul meu de lucru?
(Wie sieht mein Arbeitsumfeld aus?)

Mediul de lucru

(Arbeitsumfeld)

¢ Heben und Tragen von Lasten von 10 bis 20 kg
e Staubbelastung

e Standiges Stehen

Ce profesii pot urma cu formare de ucenicie?
(Welche Berufe kann ich mit der Lehrausbildung ausiiben?)

Alocarea la urmatoarele profiluri profesionale
(Zuordnung zu folgenden Berufsprofilen)
o Baker (Backerin)

Alocarea in zonele si grupurile profesionale ale BIS

(Zuordnung zu BIS-Berufsbereichen und -obergruppen)

Chimie, biotehnologie, alimente, materiale plastice (Chemie, Biotechnologie, Lebensmittel, Kunststoffe)
¢ Productia de alimente (Lebensmittelherstellung)

Informatii profesionale suplimentare
(Weitere Berufsinfos)

Ucenicie si creditare aferente
(Verwandte Lehrberufe und Anrechnung)

Creditare dupa

Ucenicie conexa Primul an de Al 2-leaande | Al3-leaande @Al patruleaan
ucenicie ucenicie ucenicie de ucenicie
Backerln voll voll voll
KonditorIn (Zuckerbé&ckerin), voll halb
Schwerpunkt Allgemeine Konditorei
KonditorIn (Zuckerbéckerin), voll halb

Schwerpunkt Patisserie

Inlocuirea examenului final de ucenicie

(Ersatz der Lehrabschlusspriifung)

Examenul final de ucenicie in ucenicia , Backtechnologe/-technologin
ucenicile aferente enumerate.

A
|

nlocuieste examenul final de ucenicie in

e Backerln

Alocarea la clasificarea profesionala AMS (sase cifre)
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(Zuordnung zu AMS-Berufssystematik (Sechssteller))
¢ 363181 Backtechnolog (e) in (Backtechnolog(e)in)

Tipul uceniciei
(Lehrberufsart)
Normaler Lehrberuf

Statutul de ucenicie
(Lehrberuf Status)
curent - incercare temporara de antrenament (aktuell - befristeter Ausbildungsversuch)

Aceasta ucenicie poate fi pornitd pana la 31. August 2027 (expira de la 1. September 2027 la 31. Januar 2031)
(Dieser Lehrberuf kann bis 31. August 2027 begonnen werden (auslaufend ab 1. September 2027 bis
31. Januar 2031))

Desemnare conform listei de ucenicie sau a regulamentelor de formare
(Bezeichnung laut Lehrberufsliste bzw. Ausbildungsordnung)
Backtechnologie

A powered by Google Translate

Textul a fost tradus automat din germana. Termenii germani sunt indicati intre paranteze.

ACEST SERVICIU POT INCLUDE TRADUCERI OFERITE DE GOOGLE. GOOGLE DECLARA ORICE
RESPONSABILITATE CU PRIVIRE LA TRADUCERI, EXPRESA SAU IMPLICITA, INCLUSIV ORICE
RESPONSABILITATE PENTRU EXACTITATE, FIABILITATE SI ORICE RESPONSABILITATE IMPLICITA
PENTRU EFICIENTA PIETEI S| RESPONSABILITATE.

Der Text wurde automatisiert aus dem Deutschen iibersetzt. Die deutschen Begriffe werden in Klammern
angezeigt.

DIESER DIENST KANN UBERSETZUNGEN ENTHALTEN, DIE VON GOOGLE BEREITGESTELLT WERDEN.
GOOGLE SCHLIERT IN BEZUG AUF DIE UBERSETZUNGEN JEGLICHE HAFTUNG AUS, SEI SIE
AUSDRUCKLICH ODER STILLSCHWEIGEND, EINSCHLIEBLICH JEGLICHER HAFTUNG FUR DIE
GENAUIGKEIT, ZUVERLASSIGKEIT UND JEGLICHE STILLSCHWEIGENDE HAFTUNG FUR DIE
MARKTGANGIGKEIT, EIGNUNG FUR EINEN BESTIMMTEN ZWECK UND NICHTVERLETZUNG FREMDER
RECHTE.

Aceasta predare a fost actualizata pe 08. Juli 2025 . (Diese Lehre wurde aktualisiert am 08. Juli 2025.)
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