S

Arbeitsmarktservice

Nauczanie Specjalista cateringu systemowego

(Systemgastronomiefachmann/-frau) [ Im BIS anzeigen ]

Specijalisci od cateringu systemowego organizujg ustrukturyzowane procesy branzy restauracyjne;.
Obejmuje to przygotowywanie positkdw i produktéw mrozonych, ich dystrybucje i rozliczanie za
posrednictwem systemoéw cyfrowych.

Systemgastronomiefachmanner/-frauen organisieren die strukturierten Ablaufe einer Restaurantfiliale.
Dazu zahlt die Zubereitung von Speisen und Tiefkiihlprodukten, deren Ausgabe und die Verbuchung iiber
digitale Systeme.

Okres praktyki: (Lehrzeit: ) 3 Lata (3 Jahre)

Dochéd w pierwszym roku szkolenia: (Einkommen im ersten Lehrjahr: ) ab 1.050 Euro (1.050 Euro)

Co daje Specjalista cateringu systemowego ?

(Was macht ein/eine Systemgastronomiefachmann/-frau?)

¢ Przygotuj positki i przetwarzaj pétprodukty, m.in. B. Produkty mrozone

¢ Rozdaj lub podawaj jedzenie i napoje

¢ Korzystaj z cyfrowych systeméw zamoéwien i paragonow

¢ Pracuj z listami kontrolnymi i zapewniaj ustrukturyzowane procesy, np. B. w zakresie czystosci

e Zamawiaj, sprawdzaj i przechowuj towary

¢ Analizuj sprzedaz i liczbe gosci

¢ Przeprowadzaj szkolenia dla pracownikéw

¢ Przeprowadzaj ksiegowos¢ dzienng lub zmianowa z wykorzystaniem cyfrowych systeméw ksiegowych

e Speisen zubereiten und Halbfertigprodukte verarbeiten, z. B. Tiefkiihlprodukte

e Speisen und Getranke ausgeben oder servieren

e Digitale Bestellungs- und Boniersysteme verwenden

e Mit Checklisten arbeiten und fir strukturierte Ablaufe sorgen, z. B. im Bereich Sauberkeit
e Waren bestellen, kontrollieren und lagern

¢ Umsaétze und Gastezahlen analysieren

e Schulungen von Mitarbeiterinnen durchfiihren

¢ Tages- oder Schichtabrechnungen mit digitalen Abrechnungssystemen durchfiihren

Gdzie dziata Specjalista cateringu systemowego ?

(Wo arbeitet ein/eine Systemgastronomiefachmann/-frau?)
¢ Restauracje typu fast food

¢ Sieci restauracji

e Wagony restauracyjne przedsiebiorstw kolejowych

Fastfood-Lokale
Restaurantketten
e Speisewagen von Bahnunternehmen

Co mnie ekscytuje i w czym jestem dobry?

(Was begeistert mich und was kann ich gut?)

(Czesto wymieniane wymagania w ogtoszeniach o prace dla praktykantéw)
¢ Entuzjazm dla gastronomii (Begeisterung fiir Gastronomie)

e Przyjemnos$¢ z gotowania (Freude am Kochen)
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¢ Przyjemnos¢ z kontaktu z ludzmi (Freude am Kontakt mit Menschen)
¢ Przyjazna postawa (Freundliches Auftreten)

¢ Zadbany wyglad (Gepflegtes Erscheinungsbild)

¢ Ciesz sie pracg z jedzeniem (Gerne mit Lebensmitteln arbeiten)

¢ Poczucie czystosci i higieny (Sinn fur Sauberkeit und Hygiene)

Jak dtugo trwa praktyka?
(Wie lange dauert die Lehrzeit?)
e 3 Jahre; Skrocony okres praktyk zawodowych dla oséb posiadajgcych kwalifikacje szkoleniowe: 2 lat

Szukaj i znajdz praktyki zawodowe
(Lehrstellen suchen und finden)
Obecnie istnieje (Aktuell gibt es) 100 wakaty (offene Stellen) 4 zum AMS-eJob-Room

Dochoéd praktykanta

(Lehrlingseinkommen)

Pierwszy rok nauki 1050, ostatni rok nauki 1500

(Erstes Lehrjahr: ab €1050, Letztes Lehrjahr: ab €1500)

Minimalny dochéd zgodny z umowa zbiorowa (brutto = kwota PRZED potrgceniem podatkow i sktadek na
ubezpieczenie).

(Kollektivvertragliche Mindest-Einkommen (Brutto = Betrag VOR Abzug von Steuern und
Versicherungsabgaben).)

Dalsze informacje, w tym rézne przepisy w poszczegdlnych krajach zwigzkowych i wszelkie przepisy
szczegolne:

(Weitere Informationen, u. a. zu abweichenden Regelungen pro Bundesland und etwaigen Sonderregelungen:)
@' do leksykonu zawodowego AMS (zum AMS-Berufslexikon)

Gdzie sa szkoty zawodowe?
(Wo gibt es Berufsschulen?)
Wiecej informacji: do kompasu treningowego
(zum Ausbildungskompass)

Czym sie interesuje i jakie cechy osobiste powinienem ze sobg zabraé¢?
(Was interessiert mich und welche personlichen Eigenschaften sollte ich mitbringen?)

Obszary zainteresowan
(Interessensgebiete)
» Hotelarstwo, kuchnia, turystyka (Gastgewerbe, Kiiche, Tourismus)
Wymagania: (Voraussetzungen:)
o Badz sprawny fizycznie (Korperlich fit sein)
o Ciesz sie praca z jedzeniem (Gerne mit Lebensmitteln arbeiten)
o Poczucie czystosci i higieny (Sinn fiir Sauberkeit und Hygiene)
o Przyjazna postawa (Freundliches Auftreten)
o Przyjemnos$¢ z kontaktu z ludzmi (Freude am Kontakt mit Menschen)
e Ludzie, dzieci, komunikacja (Menschen, Kinder, Kommunikation)
Wymagania: (Voraussetzungen:)
o Entuzjazm sprzedazowy (Begeisterung fir Verkauf)
o Korzystanie z porad (Freude am Beraten)
o Przyjazna postawa (Freundliches Auftreten)
o Przyjemnos$¢ z kontaktu z ludzmi (Freude am Kontakt mit Menschen)
Zadbany wyglad (Gepflegtes Erscheinungsbild)

[¢]
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o Zorientowany na ustugi sposob pracy (Serviceorientierte Arbeitsweise)

Cechy osobiste

(Personliche Eigenschaften)

e Odpornos¢ fizyczna (Korperliche Belastbarkeit)
e Orientacja na ustugi (Serviceorientierung)

Jak wyglada moje srodowisko pracy?
(Wie sieht mein Arbeitsumfeld aus?)

Srodowisko pracy

(Arbeitsumfeld)

e Abenddienst

Hitzebelastung

Saisonarbeit

Sonn- und Feiertagsdienst
Standiger Kontakt mit Menschen
Standiges Gehen

Jakie zawody moge wykonywaé w ramach praktyk zawodowych?
(Welche Berufe kann ich mit der Lehrausbildung ausiiben?)

Przydziat do nastepujacych profili zawodowych
(Zuordnung zu folgenden Berufsprofilen)
¢ Specijalista cateringu systemowego (Systemgastronomiefachmann/-frau)

Przydziat do obszaréw i grup zawodowych BIS

(Zuordnung zu BIS-Berufsbereichen und -obergruppen)

Turystyka, hotelarstwo, wypoczynek (Tourismus, Gastgewerbe, Freizeit)
¢ Specijalisci od kuchni i serwisu (Kiichen- und Servicefachkrifte)

Dalsze informacje zawodowe
(Weitere Berufsinfos)

Powigzane staze i zaliczenia
(Verwandte Lehrberufe und Anrechnung)

Kredytowanie po

Powigzane praktyki Czwarty rok

1. rok praktyki 2. rok praktyki = 3 rok praktyki nauki zawodu

Fachkraft fiir vegetarische Kulinarik | voll
Gastronomiefachmann/-frau voll
Hotel- und Gastgewerbeassistentin  voll
Hotel- und Restaurantfachmann/-frau | voll
Koch/Kochin voll

Restaurantfachmann/-frau voll

Zastapienie koncowego egzaminu z praktyki zawodowe;j

(Ersatz der Lehrabschlusspriifung)

Koncowy egzamin czeladniczy w ramach przyuczenia do Systemgastronomiefachmann/-frau ' NIE zastepuje
egzaminu koncowego z przyuczenia do zawodu w ramach przyuczania do zawodu.
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Przydziat do klasyfikacji zawodowej AMS (szes$ciocyfrowy)
(Zuordnung zu AMS-Berufssystematik (Sechssteller))
¢ 520181 Specjalista cateringu systemowego (Systemgastronomiefachmann/-frau)

Rodzaj praktyki
(Lehrberufsart)
Normaler Lehrberuf

Status przyuczania do zawodu
(Lehrberuf Status)
biezacy (aktuell)

Wyznaczenie zgodnie z wykazem praktyk lub przepisami dotyczacymi szkolenia
(Bezeichnung laut Lehrberufsliste bzw. Ausbildungsordnung)
Systemgastronomiefachkraft

A powered by Google Translate

Tekst zostat przettumaczony automatycznie z jezyka niemieckiego. Terminy niemieckie podano w
nawiasach.

TA USLUGA MOZE OBEJMOWAGC TLUMACZENIA DOSTARCZANE PRZEZ GOOGLE. GOOGLE ZRZEKA SIE
WSZELKIEJ ODPOWIEDZIALNOSCI ZA TLUMACZENIA, WYRAZNE LUB DOROZUMIANE, W TYM WSZELKIEJ
ODPOWIEDZIALNOSCI ZA DOKLADNOSC, NIEZAWODNOSC | WSZELKIEJ DOROZUMIANEJ
ODPOWIEDZIALNOSCI ZA WYDAJNOSC RYNKU | WYLACZENIE ODPOWIEDZIALNOSCI.

Der Text wurde automatisiert aus dem Deutschen iibersetzt. Die deutschen Begriffe werden in Klammern
angezeigt.

DIESER DIENST KANN UBERSETZUNGEN ENTHALTEN, DIE VON GOOGLE BEREITGESTELLT WERDEN.
GOOGLE SCHLIERT IN BEZUG AUF DIE UBERSETZUNGEN JEGLICHE HAFTUNG AUS, SEI SIE
AUSDRUCKLICH ODER STILLSCHWEIGEND, EINSCHLIEBLICH JEGLICHER HAFTUNG FUR DIE
GENAUIGKEIT, ZUVERLASSIGKEIT UND JEGLICHE STILLSCHWEIGENDE HAFTUNG FUR DIE
MARKTGANGIGKEIT, EIGNUNG FUR EINEN BESTIMMTEN ZWECK UND NICHTVERLETZUNG FREMDER
RECHTE.

To nauczanie zostato zaktualizowane w 19. Februar 2025 . (Diese Lehre wurde aktualisiert am 19. Februar
2025))
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