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BuknapaHHsa KoHcepBaTop Ana ppyKTiB Ta OBOYIB

(Obst- und Gemiisekonserviererin) (auslaufend) [ BIS anzeigen |

®pyKTOBO-0BOYEBi KOHCEPBaHTV BUKOPUCTOBYIOTb Pi3Hi MeTOAU ANsl KOHCEepBYBaHHA PPYKTiB i OBOUIB,
Hanp. B. HarpiBaHHS, CyLWiHHSA, 3aCOJ/IIOBaHHS, 3aMOPO)XyBaHHA a60 nogarnblua nepepo6Ka B JyKeMu Yn
COKM.

Obst- und Gemiisekonserviererinnen machen Obst und Gemiise mit unterschiedlichen Verfahren haltbar,
wie z. B. Erhitzen, Trocknen, Salzen, Tiefkiihlen oder durch die Weiterverarbeitung zu Marmeladen oder
Saften.

CraxxyBaHHs: (Lehrzeit: ) 2 pokie (2 Jahre)

LLlo o3Hauae KoHcepBaTop ans ¢ppyKTiB Ta OBOYIB po6buUTH?

(Was macht ein/eine Obst- und Gemiisekonserviererin?)

e [lepepo6ka GhpyKTiB Ta OBOUIB Y AXXEMMW, COKM, 3aMOPOIXKEHI NPOAYKTU Ta NOAIGHI NpoAYyKTH
¢ KoHcepByBaHHsA QPYKTIB i 0BOYIB, Hanpuknag, WAsxoM HarpiBaHHS, CyLUiHHS, 3aCOHOBaHHSA
e [1pUinOM CUPOBUHU Ta nepeBipKa i AKOCTi

e EkcnnyaTtauisi cuctemM BUPOOHULITBA 3 ETEKTPOHHMUM KEpPYBaHHAM

¢ MOHITOpPMHI BUPOGHULITBA

e KOHTpPOJIb KiHLEBOI NPOAYKLUIT

e Obst und Gemiise zu Marmeladen, Saften, Tiefkiihlwaren und dhnlichen Produkten verarbeiten
e Obst und Gemiise haltbar machen, z.B. durch Erhitzen, Trocknen, Salzen

e Rohwaren ibernehmen und ihre Qualitat priifen

e Elektronisch gesteuerte Produktionsanlagen bedienen

¢ Die Produktion tiberwachen

e Endprodukte kontrollieren

e npautoe KoHcepBaTop ans GppykTiB Ta oBouiB ?
(Wo arbeitet ein/eine Obst- und Gemiisekonserviererin?)
e XapyoBa NPOMUCNOBICTb

¢ |Lebensmittelindustrie

LLLlo MeHe 3axonioe i B YOMY s BMito?

(Was begeistert mich und was kann ich gut?)

(4acTo 3ragytoTbCsi BAMOMU B OFOJIOLLEHHSIX MPO POBOTY AJA YUHIB)

e 3axonfieHHs xiMieto Ta disukoto (Begeisterung fiir Chemie und Physik)

e PagicTb npurotyBaHHs ki (Freude am Kochen)

e HaconomxyiTtecb po6oToto 3 xeto (Gerne mit Lebensmitteln arbeiten)

e Haconopxyittecb po6oToto 3 MalunmHamu (Gerne mit Maschinen arbeiten)
e [apHe BiguyTTA CMaKky i Hioxy (Guter Geschmacks- und Geruchssinn)

® MOYYTTA YMCTOTU Ta ririeHu (Sinn fir Sauberkeit und Hygiene)

CKinbKu TpuBae HaBYaHHA?
(Wie lange dauert die Lehrzeit?)
e 2 Jahre

LLyka#iTe Ta 3HalAiTb YYHIBCTBO
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(Lehrstellen suchen und finden)
B maHui yac icHye (Aktuell gibt es) 0 BakaHcii (offene Stellen) 4 zum AMS-eJob-Room

Loxig yuHs

(Lehrlingseinkommen)

Mepwwnin pik HaBYaHHA: Big € 0, OCcTaHHIM pik HaBYaHHA: Bif €

(Erstes Lehrjahr: ab €0, Letztes Lehrjahr: ab €)

KonekTuMBHO NorogyxeHui MiHiManbHui aoxig (6pytTo = cyma [0 BupaxyBaHHSA NoAaTKiB Ta CTPaxoBUX
BHECKiB).

(Kollektivvertragliche Mindest-Einkommen (Brutto = Betrag VOR Abzug von Steuern und
Versicherungsabgaben).)

[JopnaTkoBa iHhopMaLis, BKJIFOYHO 3 pisHUMUK NpaBunamu defepanbHUX 3emMenb Ta 6yab-AKUMM
cneuianbHMMK NpaBUNamu:

(Weitere Informationen, u. a. zu abweichenden Regelungen pro Bundesland und etwaigen Sonderregelungen:)
(@' [0 neKcuKoHy BakaHciin AMS (zum AMS-Berufslexikon)

[Je € npodeciitHo-TexHiuHi yunnuw,a?

(Wo gibt es Berufsschulen?)

HopatkoBa iHbopmauis:Z no HaBuyanbHoOro komnaca
(zum Ausbildungskompass)

LLlo MeHe LiKaBUTb i IKi 0COOUCTICHI AKOCTi 1 NOBUHEH MaTH 3 c06010?
(Was interessiert mich und welche personlichen Eigenschaften sollte ich mitbringen?)

IHTepecu
(Interessensgebiete)
o Ximis, Pisuka, JTabopaTopis (Chemie, Physik, Labor)
MNepeaymosu: (Voraussetzungen:)
o byTu HeuyTnneuM po 3anaxie (Unempfindlich gegen Geriiche sein)
o EHTysiasm po TexHiku (Begeisterung fiir Technik)
o 3axonsieHHs Ximieto Ta disukoto (Begeisterung fiir Chemie und Physik)
o Haconomxyitecb po6oToto 3 MalumHamu (Gerne mit Maschinen arbeiten)
© MOYyTTS YMcToTH Ta ririeHn (Sinn fiir Sauberkeit und Hygiene)
o XapuyBaHHsA (Lebensmittel)
MNepeaymosu: (Voraussetzungen:)
o byTu disnyHo 3goposum (Korperlich fit sein)
o lapHe Big4yTTs cMaky i Htoxy (Guter Geschmacks- und Geruchssinn)
o Haconomxyitecb po6oToto 3 MalumHamu (Gerne mit Maschinen arbeiten)
o Haconomxyitecb po6oToto 3 xeto (Gerne mit Lebensmitteln arbeiten)
© MOYyTTH YMcToTH Ta ririeHn (Sinn fiir Sauberkeit und Hygiene)

Oco6MCTiCHi XapaKTepUCTUKH
(Personliche Eigenschaften)
e ®disnyHa criiikicTb (Korperliche Belastbarkeit)
o ¢isnyHa cuna (Korperkraft)
o @isnyHa BuTpmueanicTb (Korperliche Ausdauer)
e Yucrorta (Reinlichkeit)

Ak BUrnsfae Moe po6oye cepefioBuLL,e?
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(Wie sieht mein Arbeitsumfeld aus?)

Po6oue cepepoBule

(Arbeitsumfeld)

e Standiges Stehen

e Umgang mit gefahrlichen Arbeitsstoffen

3a akumu npodeciamMu 1 MOXKY NPOAOBXKYBaTU HAaBYAHHSA B YYHIBCTBI?
(Welche Berufe kann ich mit der Lehrausbildung ausiiben?)

Po3nogin Ha HacTynHi npodeciiiHi npodini
(Zuordnung zu folgenden Berufsprofilen)
¢ Cneuianict 3 xapuoBoi npomucnoeocTi (M/) (Lebensmitteltechnikerin)

Posnogin y BIS npodeciiiHnx 30H Ta BepxHix rpyn
(Zuordnung zu BIS-Berufsbereichen und -obergruppen)

Ximis, BioTrexHonoris, XapuyeaHHs, Mnactmacu (Chemie, Biotechnologie, Lebensmittel, Kunststoffe)

¢ Bupo6HuLTBO Xapyoeux npoaykTiB (Lebensmittelherstellung)

HopaatkoBa iHpopMmauis npo pob6oTy
(Weitere Berufsinfos)

Moe'A3aHi HAaBYAHHSA Ta KPeAUTYBAHHS
(Verwandte Lehrberufe und Anrechnung)

KpeguT nicns

CnopigHeHa BYnTenbCcbka npodecia ., . . 2-1 piK 3-1 pik

PiA pod 1-% pik HaBYaHHA P P
HaBYaHHSA HaBYaHHSA

Lebensmitteltechnikerin voll

Milchtechnologe/-technologin voll

3amiHa BUNYCKHOrO icNUTY Ha HAaBYaHHSA
(Ersatz der Lehrabschlusspriifung)

4-A pik
HaBYaHHA

IcnuT 3 BigNyCcTKM A9 HaBYaHHA y nporpami yuHiBcTBa ' Obst- und Gemiisekonserviererin ' HE 3amiHtoe icnuT 3

BiLI,I'IyCTKI/I ONnA HaBYaHHA Y NOB'A3aHMUX 3 HUMM npakKTukKax.

BigHeceHHs Ao knacudikauii npodeciit AMS (wicTb uudp)
(Zuordnung zu AMS-Berufssystematik (Sechssteller))
e 373180 KoHcepeaTop Ans ¢pykTiB Ta oBoyiB (Obst- und Gemiisekonservierer/in)

Bup, yuHiBCcTBa
(Lehrberufsart)
Normaler Lehrberuf

CraTtyc BuMTenbcbKoi npodecii

(Lehrberuf Status)

3akiHuyeTbes (auslaufend)sig 1. Juli 2026 go 30. Juni 2028 (ab 1. Juli 2026 bis 30. Juni 2028)
Mopanbuwe HaBuyaHHsA: (Nachfolgelehrberuf:) XapuyoBuii TexHik (Lebensmitteltechnikerln)

Mpu3HayeHHsA BiANOBIAHO A0 NepeniKy yYHiBCbKUX a60 HaBYaNbHUX 3aKNaAiB
(Bezeichnung laut Lehrberufsliste bzw. Ausbildungsordnung)
Obst- und Gemiisekonservierer
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A powered by Google Translate

TekcT 6yB aBTOMATU4YHO NepeKiageHuit 3 HimeLbKoi. HimeLbKi TepMiHM BKa3aHi B fy)KKax.

LA NOCNYIrA MOXXE MICTUTU NEPEKNAAN, HAOAHI GOOGLE. GOOGLE BIAMOBJIAETbCA BCIX
FAPAHTIN, ABHUX YN HENPAMAIOYUX, LL,OA0 NEPEKJIAOB, BK/TIOYAIOUYU BY Ib-AKI FTAPAHTII

TOYHOCTI, HAQIMHOCTI TA BYAb-AKUX HEMPAMAX FAPAHTIA MPOAAXHOCTI, BIAMOBIAAJIbHOCTI
TA BIAMNOBIAANIbHOCTI AJ1A N.

Der Text wurde automatisiert aus dem Deutschen iibersetzt. Die deutschen Begriffe werden in Klammern
angezeigt.

DIESER DIENST KANN UBERSETZUNGEN ENTHALTEN, DIE VON GOOGLE BEREITGESTELLT WERDEN.
GOOGLE SCHLIERT IN BEZUG AUF DIE UBERSETZUNGEN JEGLICHE HAFTUNG AUS, SEI SIE
AUSDRUCKLICH ODER STILLSCHWEIGEND, EINSCHLIERLICH JEGLICHER HAFTUNG FUR DIE
GENAUIGKEIT, ZUVERLASSIGKEIT UND JEGLICHE STILLSCHWEIGENDE HAFTUNG FUR DIE
MARKTGANGIGKEIT, EIGNUNG FUR EINEN BESTIMMTEN ZWECK UND NICHTVERLETZUNG FREMDER
RECHTE.

Lle HaBYaHHSA 6yno oHoBneHo 09. April 2024 . (Diese Lehre wurde aktualisiert am 09. April 2024.)
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