BuknapaHHsA MNpaHUK i BOCKOpo6

(

S

Arbeitsmarktservice

[ Im BIS anzeigen ]

Lebzelterin und Wachszieherin)

Jle6buenbTep i BOCKOpPO6KU NepepobnsaioTb 60poLLUHO, Mea, AL, LLKop i cnewii Ha NPAHUKK, 3 OJHOIO
60Ky, i BiCK Ha CBiYKM UM iHLLi BOCKOBi BUpPO6M, 3 iHLLOrO.

Lebzelterinnen und Wachszieherinnen verarbeiten einerseits Mehl, Honig, Eier, Zucker und Gewiirze zu
Lebkuchen und andererseits Wachs zu Kerzen oder anderen Wachsprodukten.

CraxxyBaHHs: (Lehrzeit: ) 2 pokie (2 Jahre)

Doxia 3a nepumii pik HaevaHHsA: (Einkommen im ersten Lehrjahr: ) ab 518 eepo (518 Euro)

LLlo o3Hayae MpsaHuK i BocKopob pobuTn?
(Was macht ein/eine Lebzelterin und Wachszieherin?)

BurotoBnsiiTe NpstHUKK, BOCKOBI CBiYKM Ta BOCKOBI BUPO6M, Hanpuknaz, apoMaTuyHi CBiYKM abo CBiYKM AnA
XpeLLeHHs

06pobnsiTe 60pOLIHO, Mea, ANLS, LYKOp i cnewii 418 NpUroTyBaHHA NpAHUKIB

MpuKpallainTe NPSAHUKK NpUMKpacamMu Ta rnasyp'to 3 Wokonaay Ta uykpy

PosToniTb Bick y Benukin popMi Ta yTBOPiTb KasibKy CBiUYKHK

Mpukpalwaemo Ta papbyeMo roToBi CBiYKU

Lebkuchen, Wachskerzen und Wachsprodukte, z.B. Duft- oder Taufkerzen, herstellen
Mehl, Honig, Eier, Zucker und Gewiirze fiir die Lebkuchenherstellung verarbeiten
Lebkuchen mit Verzierungen und Glasuren aus Schokolade und Zucker versehen
Wachs in groBen Kesseln einschmelzen und zu Kerzen formen

Fertige Kerzen verzieren und bemalen

e npautoe MpsaHuK i Bockopo6 ?
(Wo arbeitet ein/eine Lebzelterin und Wachszieherin?)

neKapHi

KOHAMUTEpPCbKI

KaB'ApHi

pecTopaHu

BUPOBHMKMN KOHANTEPCbKUX BUPOGIB

Backereien
Konditoreien
Kaffeehduser
Restaurants
SiiRwarenhersteller

LLLlo MeHe 3axonioe i B YOMY s BMito?
(Was begeistert mich und was kann ich gut?)
(4acTo 3ragytoTbCsi BAMOMU B OFOJIOLLEHHSIX MPO POBOTY AJA YUHIB)

3afoBosieHHs Big pykoainns ta po6otu (Freude am Basteln und Werken)
Haconogxyitecb po6oToto 3 ixeto (Gerne mit Lebensmitteln arbeiten)
HaBwuuka po6oTu 3 nanbusamu (Geschicklichkeit mit den Fingern)

apHe BigYyTTA cMaky i Hioxy (Guter Geschmacks- und Geruchssinn)
MaiicTepHicTb (Handwerkliche Geschicklichkeit)

© AMS 2026 - Ausdruck aus dem AMS-Berufsinformationssystem, 07.02.2026 Seite 1 von 4



https://bis.ams.or.at/bis/lehrberuf/5352-LebzelterIn%20und%20WachszieherIn?language=uk

S

Arbeitsmarktservice

e BiguyTTs Konbopy (Sinn fiir Farben)
e BiguyTTa popmum (Sinn fiir Formen)
® MOYYTTA YMCTOTU Ta ririeHu (Sinn fir Sauberkeit und Hygiene)

CKinbKu TpuBa€ HaBYaHHA?
(Wie lange dauert die Lehrzeit?)
e 2 Jahre

LLykaiTe Ta 3HalAiTb yYHIBCTBO
(Lehrstellen suchen und finden)
B maHui yac icHye (Aktuell gibt es) 0 BakaHcii (offene Stellen) 4 zum AMS-eJob-Room

Loxig yuHs

(Lehrlingseinkommen)

Mepwwnin pik HaBYaHHA: Big € 518, ocTaHHIN pik HaBYaHHA: Bif € 925

(Erstes Lehrjahr: ab €518, Letztes Lehrjahr: ab €925)

KonekTMBHO NorogyxeHui MiHiManbHui aoxig (6pytTo = cyma [0 BupaxyBaHHSA NoAaTKiB Ta CTPaxoBMX
BHECKiB).

(Kollektivvertragliche Mindest-Einkommen (Brutto = Betrag VOR Abzug von Steuern und
Versicherungsabgaben).)

[JopnaTkoBa iHhopMaLis, BKJTFOYHO 3 pisHUMUK NpaBunamu defepanbHUX 3emMenb Ta 6yab-AKUMM
creuianbHMMK NpaBUNamu:

(Weitere Informationen, u. a. zu abweichenden Regelungen pro Bundesland und etwaigen Sonderregelungen:)
(@' [0 neKcuKoHy BakaHcin AMS (zum AMS-Berufslexikon)

[Je € npodeciitHo-TexHiuHi yunnuw,a?

(Wo gibt es Berufsschulen?)

JopatkoBa iHbopmauis:Z no HaByanbHOro komnaca
(zum Ausbildungskompass)

LLlo MeHe LiKaBUTb i IKi 0COOUCTICHI AKOCTi 1 NOBUHEH MaTH 3 c06010?
(Was interessiert mich und welche personlichen Eigenschaften sollte ich mitbringen?)

IHTepecu
(Interessensgebiete)
e [ocTuHHIcTb, KyxHs, Typusm (Gastgewerbe, Kiiche, Tourismus)
MNepeaymosu: (Voraussetzungen:)
o byTu disnyHo 3goposum (Korperlich fit sein)
o OpyxHs noeegiHka (Freundliches Auftreten)
o Haconomxyitecb po6oToto 3 xeto (Gerne mit Lebensmitteln arbeiten)
o OTpuMyBaTU 3a[10BOJIEHHS Bif cninkyBaHHsA 3 ntoabMu (Freude am Kontakt mit Menschen)
© MOYyTTH YMcToTH Ta ririeHn (Sinn fiir Sauberkeit und Hygiene)
o XapuyBaHHsA (Lebensmittel)
MNepeaymosu: (Voraussetzungen:)
o byTu disnyHo 3goposum (Korperlich fit sein)
o lapHe Big4yTTs cMaky i Htoxy (Guter Geschmacks- und Geruchssinn)
o Haconomxyitecb po6oToto 3 MalumHamu (Gerne mit Maschinen arbeiten)
o Haconomxyitecb po6oToto 3 xeto (Gerne mit Lebensmitteln arbeiten)
© MOYyTTHA YMcTOTH Ta ririeHn (Sinn fiir Sauberkeit und Hygiene)
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OcobucTicHi XapaKTepuCTUKHK

(Personliche Eigenschaften)

e CnputHicTb (Fingerfertigkeit)

e [apHe BiguyTTA cMaky (Guter Geschmackssinn)
¢ Yucrora (Reinlichkeit)

flk BUrnapae moe po6oye cepepoBuLle?
(Wie sieht mein Arbeitsumfeld aus?)

Po6oue cepepoBule
(Arbeitsumfeld)

¢ Hitzebelastung

¢ Standiges Stehen

3a akumu npodeciammu 1 MOXXY NPOAOBIKYBaTH HAaBYaAHHSA B YYHIBCTBI?
(Welche Berufe kann ich mit der Lehrausbildung ausiiben?)

Po3nogin Ha HacTynHi npodeciiiHi npodini
(Zuordnung zu folgenden Berufsprofilen)
o Kongutep (M/x) (Konditorin)

Po3nopin y BIS npodeciiiHnx 30H Ta BepxHix rpyn

(Zuordnung zu BIS-Berufsbereichen und -obergruppen)

Ximis, BioTrexHonoris, XapuyeaHHs, Mnactmacu (Chemie, Biotechnologie, Lebensmittel, Kunststoffe)
¢ Bupo6HuLTBO Xapyoeux npoaykTiB (Lebensmittelherstellung)

DoaatkoBa iHpopMauis npo po6oTty
(Weitere Berufsinfos)

MoB'A3aHi HaBYaHHSA Ta KPeAUTYBAHHA
(Verwandte Lehrberufe und Anrechnung)

KpeguT nicns
CnopigHeHa BuMTenbCbka npodecis 1-# pik 2-1 piK 3-1 pik 4-11 pik
HaBYaHHSA HaBYaHHSA HaBYaHHSA HaBYaHHSA

KonditorIn (Zuckerb&ckerln), Schwerpunkt

Allgemeine Konditorei voll halb

KonditorIn (Zuckerbackerln), Schwerpunkt v

Patisserie oll halb

3amiHa BMNYCKHOro iCNUTY Ha HaBYaHHA

(Ersatz der Lehrabschlusspriifung)

lcnuT 3 BigNyCTKM AN HaBYaHHA y Nporpami yyHiBcTBa ' Lebzelterln und Wachszieherln ' HE 3amiHtoe icnut 3
BiANYCTKUN AN HABYAHHSA Y MOB'A3aHMX 3 HUMU NpaKTUKaXx.

BigHeceHHs Ao knacudikauii npodeciint AMS (wictb undp)
(Zuordnung zu AMS-Berufssystematik (Sechssteller))
¢ 364183 lNpAHKK i Bockopob (Lebzelter/in und Wachszieher/in)

Bup yuHiBcTBa
(Lehrberufsart)
Normaler Lehrberuf
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CTaTyc BuMTenbcbKoi npodecii
(Lehrberuf Status)
noTtoyHmit (aktuell)

MNpu3HayeHHs BigNOBiAHO [0 NepeniKy YYHIBCbKMX a60 HaBYanbHUX 3aKnagiB
(Bezeichnung laut Lehrberufsliste bzw. Ausbildungsordnung)
Lebzelter und Wachszieher

A powered by Google Translate

TeKkcT 6yB aBTOMaTUUYHO NepeKiageHuit 3 HimeLbKkol. HiMeLbKi TepMiHM BKa3aHi B fy)XKKax.

LA NOCNYrA MOXXE MICTUTU NEPEKNAAN, HAOAHI GOOGLE. GOOGLE BIAMOBJIAETbCA BCIX
FAPAHTIN, ABHUX YN HENPAMAIOYMX, LL,OA0 NEPEKJIAOB, BKJTIOYAIOUYU BY Ab-AKI FTAPAHTII

TOYHOCTI, HAQIMHOCTI TA BYAb-AKUX HENPAMAX FAPAHTIA MPOAAXHOCTI, BIAMOBIAAJIbHOCTI
TA BIANOBIAAJIbHOCTI A1 N.

Der Text wurde automatisiert aus dem Deutschen iibersetzt. Die deutschen Begriffe werden in Klammern
angezeigt.

DIESER DIENST KANN UBERSETZUNGEN ENTHALTEN, DIE VON GOOGLE BEREITGESTELLT WERDEN.
GOOGLE SCHLIERT IN BEZUG AUF DIE UBERSETZUNGEN JEGLICHE HAFTUNG AUS, SEI SIE
AUSDRUCKLICH ODER STILLSCHWEIGEND, EINSCHLIEBLICH JEGLICHER HAFTUNG FUR DIE
GENAUIGKEIT, ZUVERLASSIGKEIT UND JEGLICHE STILLSCHWEIGENDE HAFTUNG FUR DIE
MARKTGANGIGKEIT, EIGNUNG FUR EINEN BESTIMMTEN ZWECK UND NICHTVERLETZUNG FREMDER
RECHTE.

Lle HaBYaHHs 6yno oHoBneHo 31. Oktober 2025 . (Diese Lehre wurde aktualisiert am 31. Oktober 2025.)
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