S

Arbeitsmarktservice

Apprenticeship Chef

(Koch/Kéchin) [ Im BIS anzeigen ]

Chefs plan dishes and put together menus, and they order and manage the necessary groceries. They also
prepare and serve the food.

Koche/Kochinnen planen Gerichte und stellen Speisekarten zusammen und sie bestellen und verwalten die
notigen Lebensmittel. AuBerdem bereiten sie die Speisen zu und richten sie an.

Apprenticeship: (Lehrzeit: ) 3 Years (3 Jahre)

Income in the first year of apprenticeship: (Einkommen im ersten Lehrjahr: ) ab 942 Euro (942 Euro)

What does a Chef do?

(Was macht ein/eine Koch/Kochin?)

e Prepare and serve dishes

¢ Plan dishes and create the menu

e Order the food you need

e Check the quality and freshness of the food
e Calculate the prices for the dishes

e Speisen zubereiten und anrichten

e Gerichte planen und die Speisekarte erstellen

e Benotigte Lebensmittel bestellen

e Qualitat und Frische der Lebensmittel tiberpriifen
¢ Preise fiir die Gerichte kalkulieren

Where does a Chef work?

(Wo arbeitet ein/eine Koch/Kochin?)

¢ Hotel and hospitality businesses, e.g. B. Hotels, restaurants
¢ Canteen kitchens of companies, hospitals and care facilities

¢ Hotel- und Gastgewerbebetriebe, z. B. Hotels, Restaurants
¢ GroRkiichen von Betrieben, Krankenhdusern und Pflegeeinrichtungen

What excites me and what am | good at?

(Was begeistert mich und was kann ich gut?)

(frequently mentioned requirements in job advertisements for apprentices)
¢ Enjoyment of cooking (Freude am Kochen)

¢ Enjoy working with food (Gerne mit Lebensmitteln arbeiten)

Basic knowledge of English (Grundkenntnisse in Englisch)

Good sense of taste and smell (Guter Geschmacks- und Geruchssinn)
Be physically fit (Korperlich fit sein)

Sense of cleanliness and hygiene (Sinn fir Sauberkeit und Hygiene)

How long does the apprenticeship take?
(Wie lange dauert die Lehrzeit?)
¢ 3 Jahre; Shortened apprenticeship for people with a degree: 2 years

Search and find apprenticeships
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(Lehrstellen suchen und finden)
Currently there are (Aktuell gibt es) 727 vacancies (offene Stellen) 4 zum AMS-eJob-Room

How much does a/an Chef earn during the apprenticeship?

(Lehrlingseinkommen)

First year of apprenticeship: from € 942, last year of apprenticeship: from € 1500

(Erstes Lehrjahr: ab €942, Letztes Lehrjahr: ab €1500)

Collectively agreed minimum income (gross = amount BEFORE deducting taxes and insurance contributions).
(Kollektivvertragliche Mindest-Einkommen (Brutto = Betrag VOR Abzug von Steuern und
Versicherungsabgaben).)

Further information, including different regulations per federal state and any special regulations:
(Weitere Informationen, u. a. zu abweichenden Regelungen pro Bundesland und etwaigen Sonderregelungen:)
@ about the AMS- Berufslexikon (zum AMS-Berufslexikon)

Where are vocational schools?

(Wo gibt es Berufsschulen?)

For more information: about the training compass
(zum Ausbildungskompass)

What interests me and what personal qualities should | bring with me?
(Was interessiert mich und welche personlichen Eigenschaften sollte ich mitbringen?)

Interests
(Interessensgebiete)
» Hospitality, kitchen, tourism (Gastgewerbe, Kiiche, Tourismus)
Requirements: (Voraussetzungen:)
o Be physically fit (Korperlich fit sein)
o Enjoy working with food (Gerne mit Lebensmitteln arbeiten)
o Enjoyment of contact with people (Freude am Kontakt mit Menschen)
Friendly demeanor (Freundliches Auftreten)
o Sense of cleanliness and hygiene (Sinn fiir Sauberkeit und Hygiene)
¢ Food (Lebensmittel)
Requirements: (Voraussetzungen:)
o Be physically fit (Korperlich fit sein)
o Enjoy working with food (Gerne mit Lebensmitteln arbeiten)
o Enjoy working with machines (Gerne mit Maschinen arbeiten)
o Good sense of taste and smell (Guter Geschmacks- und Geruchssinn)
Sense of cleanliness and hygiene (Sinn fiir Sauberkeit und Hygiene)

[¢]

[¢]

Personal characteristics

(Personliche Eigenschaften)

¢ Good sense of smell (Guter Geruchssinn)

¢ Good sense of taste (Guter Geschmackssinn)

¢ Physical resilience (Korperliche Belastbarkeit)
o Physical endurance (Korperliche Ausdauer)

e Cleanliness (Reinlichkeit)

What does my work environment look like?
(Wie sieht mein Arbeitsumfeld aus?)
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Work environment
(Arbeitsumfeld)

e Abenddienst

Arbeit unter Zeitdruck
Hitzebelastung
Saisonarbeit

Sonn- und Feiertagsdienst
Standiges Stehen

What jobs can | do with the apprenticeship?
(Welche Berufe kann ich mit der Lehrausbildung ausiiben?)

Allocation to the following occupational profiles
(Zuordnung zu folgenden Berufsprofilen)

e Cook (Koch/Kochin)

e Chef (Kiichenchefln)

Allocation to BIS occupational areas and upper groups
(Zuordnung zu BIS-Berufsbereichen und -obergruppen)
Tourism, hospitality, leisure (Tourismus, Gastgewerbe, Freizeit)
¢ Chefs and resturant service personnel (Kiichen- und Servicefachkrifte)

More job information
(Weitere Berufsinfos)

Related apprenticeships and crediting
(Verwandte Lehrberufe und Anrechnung)

Credit after

Related apprenticeship occupation 12 . 22 . 3'. . 42 .
Apprenticeship | Apprenticeship = Apprenticeship = Apprenticeship
year year year year

Fachkraft fiir vegetarische Kulinarik voll

Fleischverarbeiterin voll

Gastronomiefachmann/-frau voll voll voll

Hotel- und Gastgewerbeassistentin voll

Hotel- und Restaurantfachmann/-frau  voll voll

Hotelkaufmann/-frau voll

KonditorIn (Zuckerbé&ckerin),

Schwerpunkt Allgemeine Konditorei voll
KonditorIn (Zuckerbéckerln), voll
Schwerpunkt Patisserie

Restaurantfachmann/-frau voll

Systemgastronomiefachmann/-frau voll

Replacement of the final apprenticeship examination

(Ersatz der Lehrabschlusspriifung)

The final apprenticeship examination in the apprenticeship ' Koch/Kéchin ' does NOT replace an apprenticeship
final examination in related apprenticeships.
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School qualifications equivalent to the teaching profession

(Dem Lehrberuf gleichzuhaltende Schulabschliisse)

e 5-jahrige Hohere Lehranstalt fiir Tourismus einschliellich Sonderformen und Ausbildungsschwerpunkte

e 5-jahrige Hohere Lehranstalt fiir wirtschaftliche Berufe einschliellich Sonderformen und
Ausbildungsschwerpunkte

e Gastgewerbefachschule

¢ Hotelfachschule

Allocation to AMS occupational classification (six-digit)
(Zuordnung zu AMS-Berufssystematik (Sechssteller))
e 520180 Cook (Koch/Kdchin)

Type of apprenticeship
(Lehrberufsart)
Normaler Lehrberuf

Apprenticeship status
(Lehrberuf Status)
current (aktuell)

Designation according to the list of apprenticeships or training regulations
(Bezeichnung laut Lehrberufsliste bzw. Ausbildungsordnung)
Koch
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This apprenticeship was updated on 19. Februar 2025 . (Diese Lehre wurde aktualisiert am 19. Februar 2025.)
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