S

Arbeitsmarktservice

Nauczanie Przetworca miesa

(Fleischverarbeiterin) [ Im BIS anzeigen ]

Przetwodrcy miesa wytwarzajg wyroby miesne i wedliniarskie wedtug receptur. W tym celu rozcinaja ubite
bydto i mieso oraz sprawdzajg $wiezos¢ i jakosé. Przygotowuja mieso do sprzedazy i przechowuja je
odpowiednio do produktu.

Fleischverarbeiter und Fleischverarbeiterinnen stellen Fleisch- und Wurstwaren nach Rezepten her. Hierzu
zerteilen sie Schlachtvieh und Fleisch und priifen Frische und Qualitat. Sie bereiten das Fleisch fiir den
Verkauf vor und lagern es produktgerecht.

Okres praktyki: (Lehrzeit: ) 3 Lata (3 Jahre)

Dochéd w pierwszym roku szkolenia: (Einkommen im ersten Lehrjahr: ) ab 974 Euro (974 Euro)

Co daje Przetworca miesa ?

(Was macht ein/eine Fleischverarbeiterin?)

¢ Produkuj wyroby miesne i wedliniarskie wedtug receptur m.in. Np. wedliny lub gotowe dania miesne

¢ Doradzanie klientom w zakresie wykorzystania i przygotowania produktéw miesnych

¢ Rozbidrka tusz zwierzecych i przygotowanie miesa do sprzedazy

¢ Sprawdzanie jakosci i $wiezosci miesa, etykietowanie produktéw i odpowiednie ich przechowywanie, np. w
opakowaniach. B. w uktadach chtodniczych

¢ Okreslenie towaru potrzebnego do produkcji wyrobéw miesnych

¢ Nadanie produktom miesnym pozadanego smaku lub lepszej trwatosci np.: B. poprzez wedzenie,
dojrzewanie, pieczenie lub przyprawianie

¢ Utéz gotowe produkty miesne w atrakcyjny wizualnie sposéb

¢ Wytyczne i wymagania prawne takie jak: B. Przestrzegaé przepiséw dotyczacych higieny

¢ Fleisch- und Wurstwaren nach Rezepten herstellen, z. B. Pokelware oder kiichenfertige Fleischgerichte

e KundInnen hinsichtlich der Verwendung und Zubereitung der Fleischwaren beraten

o Tierkorper zerlegen und das Fleisch fiir den Verkauf vorbereiten

e Fleisch auf Qualitat und Frische priifen, Produkte kennzeichnen und produktgerecht lagern, z. B. in
Kiihlanlagen

e Den Warenbedarf fiir die Herstellung von Fleischprodukten ermitteln

¢ Fleischprodukten den gewiinschten Geschmack oder eine bessere Haltbarkeit geben, z. B. durch Rauchern,
Reifen, Rosten oder Wiirzen

¢ Die fertigen Fleischwaren optisch ansprechend arrangieren

¢ Richtlinien und rechtliche Vorgaben wie z. B. Hygienevorschriften einhalten

Gdzie dziata Przetworca miesa ?

(Wo arbeitet ein/eine Fleischverarbeiterin?)

¢ Sklepy miesne

¢ Firmy zajmujace sie przemystowg obrébka miesa
¢ Rzeznie

¢ Dzialy Swiezego miesa w supermarketach

o Fleischereien

¢ Betriebe, die Fleisch industriell verarbeiten
¢ Schlachthofe

¢ Frischfleischabteilungen von Supermarkten
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Co mnie ekscytuje i w czym jestem dobry?

(Was begeistert mich und was kann ich gut?)

(Czesto wymieniane wymagania w ogtoszeniach o prace dla praktykantow)
¢ Ciesz sie pracg z jedzeniem (Gerne mit Lebensmitteln arbeiten)

e Zadowolony z pracy z narzedziami (Gerne mit Werkzeug arbeiten)

e Zreczno$¢ palcéw (Geschicklichkeit mit den Fingern)

¢ Dobry zmyst smaku i zapachu (Guter Geschmacks- und Geruchssinn)

e Badz sprawny fizycznie (Korperlich fit sein)

e Poczucie czystosci i higieny (Sinn fur Sauberkeit und Hygiene)

¢ By¢ niewrazliwym na zapachy (Unempfindlich gegen Geriiche sein)

Jak dtugo trwa praktyka?
(Wie lange dauert die Lehrzeit?)
e 3 Jahre; Skrocony okres praktyk zawodowych dla oséb posiadajgcych kwalifikacje szkoleniowe: 2 lat

Szukaj i znajdz praktyki zawodowe
(Lehrstellen suchen und finden)
Obecnie istnieje (Aktuell gibt es) 59 wakaty (offene Stellen) [ zum AMS-eJob-Room

Dochoéd praktykanta

(Lehrlingseinkommen)

Pierwszy rok nauki 974, ostatni rok nauki 1759

(Erstes Lehrjahr: ab €974, Letztes Lehrjahr: ab €1759)

Minimalny dochéd zgodny z umowa zbiorowa (brutto = kwota PRZED potrgceniem podatkow i sktadek na
ubezpieczenie).

(Kollektivvertragliche Mindest-Einkommen (Brutto = Betrag VOR Abzug von Steuern und
Versicherungsabgaben).)

Dalsze informacje, w tym rézne przepisy w poszczegélnych krajach zwigzkowych i wszelkie przepisy
szczegolne:

(Weitere Informationen, u. a. zu abweichenden Regelungen pro Bundesland und etwaigen Sonderregelungen:)
@' do leksykonu zawodowego AMS (zum AMS-Berufslexikon)

Gdzie sa szkoty zawodowe?
(Wo gibt es Berufsschulen?)
Wiecej informacji: do kompasu treningowego
(zum Ausbildungskompass)

Czym sie interesuje i jakie cechy osobiste powinienem ze sobg zabraé¢?
(Was interessiert mich und welche personlichen Eigenschaften sollte ich mitbringen?)

Obszary zainteresowan
(Interessensgebiete)
e Zywno$é (Lebensmittel)
Wymagania: (Voraussetzungen:)
o Badz sprawny fizycznie (Korperlich fit sein)
o Ciesz sie praca z jedzeniem (Gerne mit Lebensmitteln arbeiten)
o Ciesz sie pracg z maszynami (Gerne mit Maschinen arbeiten)
o Dobry zmyst smaku i zapachu (Guter Geschmacks- und Geruchssinn)
o Poczucie czystosci i higieny (Sinn fiir Sauberkeit und Hygiene)
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Cechy osobiste

(Personliche Eigenschaften)

¢ Zreczno$¢ (Fingerfertigkeit)

¢ Dobre wyczucie smaku (Guter Geschmackssinn)
¢ Odpornosc¢ fizyczna (Kérperliche Belastbarkeit)
e Czystosc¢ (Reinlichkeit)

Jak wyglada moje srodowisko pracy?
(Wie sieht mein Arbeitsumfeld aus?)

Srodowisko pracy

(Arbeitsumfeld)

¢ Erhohte Verletzungsgefahr

e FlieRbandarbeit

¢ Geruchsbelastung

¢ Heben und Tragen von Lasten von 10 bis 20 kg
e Kaltebelastung

¢ Schichtarbeit

e Schwere korperliche Arbeit

e Standiges Stehen

Jakie zawody moge wykonywaé w ramach praktyk zawodowych?
(Welche Berufe kann ich mit der Lehrausbildung ausiiben?)

Przydziat do nastepujacych profili zawodowych
(Zuordnung zu folgenden Berufsprofilen)
¢ Przetwoérca miesa (Fleischverarbeiterin)

Przydziat do obszaréw i grup zawodowych BIS
(Zuordnung zu BIS-Berufsbereichen und -obergruppen)
Rolnictwo, ogrodnictwo, lesnictwo (Landwirtschaft, Gartenbau, Forstwirtschaft)
¢ Rolnictwo, hodowla zwierzat, opieka nad zwierzetami (Landbau, Viehwirtschaft, Tierbetreuung)
Chemia, biotechnologia, Zzywnos¢, tworzywa sztuczne (Chemie, Biotechnologie, Lebensmittel, Kunststoffe)
¢ Produkcja zywnosci (Lebensmittelherstellung)

Dalsze informacje zawodowe
(Weitere Berufsinfos)

Powigzane staze i zaliczenia
(Verwandte Lehrberufe und Anrechnung)

Kredytowanie po

Powigzane praktyki Czwarty rok nauki

1. rok praktyki = 2. rok praktyki 3 rok praktyki zawodu

Fleischverkauferin voll
Gastronomiefachmann/-frau voll
Koch/Kochin voll

Zastapienie konncowego egzaminu z praktyki zawodowe;j

(Ersatz der Lehrabschlusspriifung)

Koncowy egzamin czeladniczy w ramach przyuczenia do Fleischverarbeiterin ' NIE zastepuje egzaminu
konncowego z przyuczenia do zawodu w ramach przyuczania do zawodu.
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https://bis.ams.or.at/bis/arbeitsumfeld/44-Schichtarbeit?language=pl
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https://bis.ams.or.at/bis/lehrberufe-nach-berufsbereichen?expand=87
https://bis.ams.or.at/bis/lehrberufe-nach-berufsbereichen.php?expand=87,87_294
https://bis.ams.or.at/bis/lehrberuf/5283-Fleischverk%C3%A4uferIn?language=pl
https://bis.ams.or.at/bis/lehrberuf/5290-Gastronomiefachmann-frau?language=pl
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Przydziat do klasyfikacji zawodowej AMS (szes$ciocyfrowy)
(Zuordnung zu AMS-Berufssystematik (Sechssteller))
e 366181 Przetworca miesa (Fleischverarbeiter/in)

Rodzaj praktyki
(Lehrberufsart)
Normaler Lehrberuf

Status przyuczania do zawodu
(Lehrberuf Status)
biezacy (aktuell)

Wyznaczenie zgodnie z wykazem praktyk lub przepisami dotyczacymi szkolenia
(Bezeichnung laut Lehrberufsliste bzw. Ausbildungsordnung)
Fleischverarbeitung

Przestarzate tytuly praktyk zawodowych (Veraltete Lehrberufsbezeichnungen)
e Fleischerln (wazne do (giltig bis ) 30. Juni 2000)

A powered by (Google Translate

Tekst zostatl przettumaczony automatycznie z jezyka niemieckiego. Terminy niemieckie podano w
nawiasach.

TA USLUGA MOZE OBEJMOWAC TLUMACZENIA DOSTARCZANE PRZEZ GOOGLE. GOOGLE ZRZEKA SIE
WSZELKIEJ ODPOWIEDZIALNOSCI ZA TLUMACZENIA, WYRAZNE LUB DOROZUMIANE, W TYM WSZELKIEJ
ODPOWIEDZIALNOSCI ZA DOKLADNOSC, NIEZAWODNOSC | WSZELKIEJ DOROZUMIANEJ
ODPOWIEDZIALNOSCI ZA WYDAJNOSC RYNKU | WYLACZENIE ODPOWIEDZIALNOSCI.

Der Text wurde automatisiert aus dem Deutschen iibersetzt. Die deutschen Begriffe werden in Klammern
angezeigt.

DIESER DIENST KANN UBERSETZUNGEN ENTHALTEN, DIE VON GOOGLE BEREITGESTELLT WERDEN.
GOOGLE SCHLIERT IN BEZUG AUF DIE UBERSETZUNGEN JEGLICHE HAFTUNG AUS, SEI SIE
AUSDRUCKLICH ODER STILLSCHWEIGEND, EINSCHLIERLICH JEGLICHER HAFTUNG FUR DIE
GENAUIGKEIT, ZUVERLASSIGKEIT UND JEGLICHE STILLSCHWEIGENDE HAFTUNG FUR DIE
MARKTGANGIGKEIT, EIGNUNG FUR EINEN BESTIMMTEN ZWECK UND NICHTVERLETZUNG FREMDER
RECHTE.

To nauczanie zostato zaktualizowane w 02. Janner 2024 . (Diese Lehre wurde aktualisiert am 02. Janner 2024.)
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