BuknapaHHsa lNekap

(

S

Arbeitsmarktservice

Biickerin) [ Im BIS anzeigen ]

Mekapi nig6upaloTb iHrpegicHTU ANA TicTa i BArOTOBNAIOTb Oro 3a TOYHUMU peuenTtamun. BoHu
nepepo6nsalTb TiCTO Ha xNi6 i BUNiuKy, Hanp. B. LlinbHo3epHoBUiA XNi6 | 6yNnouKku.

Backerinnen wahlen die Zutaten fiir Teige aus und stellen diese nach genauen Rezepten her. Die Teige
verarbeiten sie zu Brot und Geback, wie z. B. Vollkornbrot und Semmeln.

CraxxyBaHHs: (Lehrzeit: ) 3 pokie (3 Jahre)

Ooxia 3a nepumii pik HaevaHHsA: (Einkommen im ersten Lehrjahr: ) ab 669 eepo (669 Euro)

LLlo o3Hayae Mekap pobuTn?
(Was macht ein/eine BackerIn?)

[oTyiTe XNi6 i BUMiYKY, HAaNpUKNag, LifIbHO3epHOBUIA XJ1i6, 6yNoukM abo naauyku ans KpeHpens
BnbepiTb cMpoBKHY Ta AOMNOMKHI MaTepianu, Hanp. B. MonoyHi npoayKTu, Aanus, Lykop

3aMiwyinTe TiCTO 3a TOYHUMM peLienTamMm s PyYHOI Ta MaLUMHHOT 06pO6KM

EkcnnyaTynTe neui, nedi Ta napoBi kamepu

KoHTpontoliTe Ta KOHTPONIONTE NpoLec 6poAiHHA Ta po3nyLLyBaHHSA TicTa

OuuwianiTe Ta 06CNyroByinTe NPUCTPOI, anapaTh Ta MaLUUHK

CupoBuHa MaTepianu Ta 4ONOMIXHi MaTepianu, a TakoX x/i6o6ynoyHi Bupo6bu npodecinHo 36epiratoTb i
OXOJIOXKYIOTb

Brot und Geback wie Vollkornbrot, Semmeln oder Salzstangerl herstellen

Roh- und Hilfsstoffe auswahlen, z. B. Milchprodukte, Eier, Zucker

Teige nach genauen Rezepten fiir die handische und maschinelle Verarbeitung mischen
Backofen, Backgerate und Dampfkammern bedienen

Garvorgang und Teiglockerung steuern und iberwachen

Gerate, Apparate und Maschinen reinigen und pflegen

Roh- und Hilfsstoffe sowie Backwaren fachgerecht lagern und kiihlen

[e npaugoe MNekap ?
(Wo arbeitet ein/eine BickerIn?)

neKapHi
xnibonekapcbka NPOMUCIIOBICTb
xnibonekapcbka NPOMUCIIOBICTb

Backereien
Brotindustrie
Backwarenindustrie

LLLlo MeHe 3axonioe i B YOMY s BMito?
(Was begeistert mich und was kann ich gut?)
(4acTo 3ragytoTbCsi BAMOMU B OFOJIOLLEHHSIX MPO POBOTY AJA YUHIB)

Haconogxyitecb po6oToto 3 ixeto (Gerne mit Lebensmitteln arbeiten)
apHe BigYyTTA cMaky i Hioxy (Guter Geschmacks- und Geruchssinn)
MaiicTepHicTb (Handwerkliche Geschicklichkeit)

ByTu dianyHo spoposum (Korperlich fit sein)

NoyyTTa YnCTOTK Ta ririeHn (Sinn fir Sauberkeit und Hygiene)
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CKinbKu TpMBae HaBYaHHA?
(Wie lange dauert die Lehrzeit?)
e 3 Jahre; CkopoyeHe HaBYaHHSA AN1s1 NIOAEN i3 OCBITOH: 2 POKiB

LlykaiTe Ta 3HaWAITb YYHIBCTBO
(Lehrstellen suchen und finden)
B paHuit vac icHye (Aktuell gibt es) 127 BakaHcii (offene Stellen) ' zum AMS-eJob-Room

[oxip yuHs

(Lehrlingseinkommen)

Mepwnin pik HaBYaHHSA: Big € 669 , ocTaHHIN pik HaBYaHHS: Big € 1317

(Erstes Lehrjahr: ab €669, Letztes Lehrjahr: ab €1317)

KonekTMBHO norogyxeHuit MiHiManbHuin goxig (6pyTTo = cyMa 10 BMpaxyBaHHA NofaTKiB Ta CTPaxoBuX
BHECKIB).

(Kollektivvertragliche Mindest-Einkommen (Brutto = Betrag VOR Abzug von Steuern und
Versicherungsabgaben).)

[opaTkoBa iHhopMaLisi, BKJIFOYHO 3 pisHUMYM NpaBunamu dhefepanbHUX 3emenb Ta 6yab-AKUMM
creuianbHMMK NpaBunaMu:

(Weitere Informationen, u. a. zu abweichenden Regelungen pro Bundesland und etwaigen Sonderregelungen:)
£ no nekcvkoHy BakaHcin AMS (zum AMS-Berufslexikon)

[e € npodecitHo-TexHiYHi yunnuwa?

(Wo gibt es Berufsschulen?)

HopaTtkoBa iHpopMaLis:(4 Ao HaBYanbHOro Komnaca
(zum Ausbildungskompass)

LLlo MeHe WiKaBUTD i AKi 0COBUCTICHI AKOCTi 1 NOBUHEH MaTH 3 c060107?
(Was interessiert mich und welche personlichen Eigenschaften sollte ich mitbringen?)

IHTepecu
(Interessensgebiete)
¢ FocTuHHicTb, KyxHs, Typusm (Gastgewerbe, Kiiche, Tourismus)
Mepeaymosu: (Voraussetzungen:)
o ByTu disnuHo 3goposum (Korperlich fit sein)
OpyxHs noeegiHka (Freundliches Auftreten)
Haconopxyitecb po6oToto 3 ixketo (Gerne mit Lebensmitteln arbeiten)
OTpuMyBaTK 3a[10BOJIEHHS Bij, CrifikyBaHHs 3 noabMu (Freude am Kontakt mit Menschen)
© MOYYTTHA YUCTOTU Ta ririeHu (Sinn fir Sauberkeit und Hygiene)
¢ XapuyBaHHs (Lebensmittel)
Mepeaymosu: (Voraussetzungen:)
o ByTu disnuHo 3goposum (Korperlich fit sein)
lapHe BiguyTTs cMmaky i Hroxy (Guter Geschmacks- und Geruchssinn)
Haconopgxyitecb po6oToto 3 MawmHamu (Gerne mit Maschinen arbeiten)
Haconopxyitecb po6oToto 3 ixketo (Gerne mit Lebensmitteln arbeiten)
© MOYYTTA YUCTOTU Ta ririeHu (Sinn fir Sauberkeit und Hygiene)

[¢]

[¢]

[¢]

[¢]

[¢]

[¢]

OcobucTicHi XapaKTepUCcTUKHK

(Personliche Eigenschaften)

e [apHe BiguyTTs cMaky (Guter Geschmackssinn)
¢ YucTota (Reinlichkeit)
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https://jobroom.ams.or.at/jobsuche/Suche.jsp?d=5&d2=0&d3=0&d4=0&special=0&beruf_art=2&r0=SA&x=1419954200280&bg2=78&b_ug=294&b_og=87&bg3=363180
https://jobroom.ams.or.at/jobsuche/Suche.jsp?d=5&d2=0&d3=0&d4=0&special=0&beruf_art=2&r0=SA&x=1419954200280&bg2=78&b_ug=294&b_og=87&bg3=363180
https://www.berufslexikon.at/beruf2_8
https://www.berufslexikon.at/beruf2_8
https://www.ausbildungskompass.at/ausbildung103823_3
https://www.ausbildungskompass.at/ausbildung103823_3
https://www.ausbildungskompass.at/ausbildung103823_3
https://bis.ams.or.at/bis/lehrberufe-nach-interessensgebieten?expand=153#tree-berufsstruktur-153-branch-text-wrapper
https://bis.ams.or.at/bis/lehrberufe-nach-interessensgebieten?expand=154#tree-berufsstruktur-154-branch-text-wrapper
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/4553-%D0%93%D0%B0%D1%80%D0%BD%D0%B5%20%D0%B2%D1%96%D0%B4%D1%87%D1%83%D1%82%D1%82%D1%8F%20%D1%81%D0%BC%D0%B0%D0%BA%D1%83%20%28Guter%20Geschmackssinn%29?language=uk&stammdaten_noteid=&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/59-%D0%A7%D0%B8%D1%81%D1%82%D0%BE%D1%82%D0%B0%20%28Reinlichkeit%29?language=uk&stammdaten_noteid=&expandDetailqualis=1
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flk BUrnagae Mmoe po6boue cepeposuile?
(Wie sieht mein Arbeitsumfeld aus?)

Po6oue cepepoBuLLe

(Arbeitsumfeld)

¢ Heben und Tragen von Lasten von 5 bis 10 kg
Hitzebelastung

Nachtdienst

Schwere korperliche Arbeit

Staubbelastung

Standiges Stehen

3a skumu npodecismm 1 MOXKy NPoOAOBIKYBaTU HaBYaHHSA B YYHIBCTBI?
(Welche Berufe kann ich mit der Lehrausbildung ausiiben?)

Po3nopgin Ha HacTynHi npodeciiiHi npodini
(Zuordnung zu folgenden Berufsprofilen)
e MMekap (M/x) (Béckerln)

Po3nogin y BIS npodeciiiHnx 30H Ta BepxHix rpyn

(Zuordnung zu BIS-Berufsbereichen und -obergruppen)

Ximis, biotrexHonoris, XapuyBaHHs, NMnactmacu (Chemie, Biotechnologie, Lebensmittel, Kunststoffe)
¢ Bupo6HuLTBO XapuyoBux npoaykTie (Lebensmittelherstellung)

HopaTkoBa iHdpopmauis npo po6oTty
(Weitere Berufsinfos)

Moe'A3aHi HAaBYAHHA Ta KPeAUTYBAHHS
(Verwandte Lehrberufe und Anrechnung)

KpeguT nicns

CnopigHeHa BuUnTENbCbKa Npodecis 1-7 pik 2-1 pik 3-1 pik 4-i pik
HaBYaHHSA HaBYaHHSA HaBYaHHS HaBYaHHSA
Backtechnologe/-technologin voll voll halb
KonditorIn (Zuckerb&ckerln), Schwerpunkt
. o voll halb
Allgemeine Konditorei
KonditorIn (Zuckerb&ckerln), Schwerpunkt voll halb

Patisserie

3amiHa BUNYCKHOrO iCNUTY Ha HaBYaHHSA

(Ersatz der Lehrabschlusspriifung)

IcnuT 3 BigNyCcTKM AN HaBYaHHA y NporpaMi yyHiBcTea ' Backerln ' HE 3amiHtoe icnuT 3 BignycTku ans
HaBYaHHSA y NOB'A3aHMX 3 HUMW NPaKTUKaX.

BigHeceHHs po knacudikauii npodeciini AMS (wictb undp)
(Zuordnung zu AMS-Berufssystematik (Sechssteller))
* 363180 MNekap (Backer/in)

Bup yuHiBcTBa
(Lehrberufsart)
Normaler Lehrberuf
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https://bis.ams.or.at/bis/arbeitsumfeld/72-Heben%20und%20Tragen%20von%20Lasten%20von%205%20bis%2010%20kg?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/arbeitsumfeld/8-Hitzebelastung?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/arbeitsumfeld/57-Nachtdienst?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/arbeitsumfeld/14-Schwere%20k%C3%B6rperliche%20Arbeit?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/arbeitsumfeld/15-Staubbelastung?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/arbeitsumfeld/23-St%C3%A4ndiges%20Stehen?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/beruf/78-B%C3%A4ckerIn?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/lehrberufe-nach-berufsbereichen?expand=87
https://bis.ams.or.at/bis/lehrberufe-nach-berufsbereichen.php?expand=87,87_294
https://bis.ams.or.at/bis/lehrberuf/5706-Backtechnologe-technologin?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/lehrberuf/5755-KonditorIn%20%28Zuckerb%C3%A4ckerIn%29%2C%20Schwerpunkt%20Allgemeine%20Konditorei?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/lehrberuf/5755-KonditorIn%20%28Zuckerb%C3%A4ckerIn%29%2C%20Schwerpunkt%20Allgemeine%20Konditorei?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/lehrberuf/5756-KonditorIn%20%28Zuckerb%C3%A4ckerIn%29%2C%20Schwerpunkt%20Patisserie?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/lehrberuf/5756-KonditorIn%20%28Zuckerb%C3%A4ckerIn%29%2C%20Schwerpunkt%20Patisserie?language=uk
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CTaTyc BuMTenbcbKoi npodecii
(Lehrberuf Status)
noTtoyHmit (aktuell)

MNpu3HayeHHs BigNOBiAHO [0 NepeniKy YYHIBCbKMX a60 HaBYanbHUX 3aKnagiB
(Bezeichnung laut Lehrberufsliste bzw. Ausbildungsordnung)
Béacker/in

A powered by Google Translate

TeKkcT 6yB aBTOMaTUUYHO NepeKiageHuit 3 HimeLbKkol. HiMeLbKi TepMiHM BKa3aHi B fy)XKKax.

LA NOCNYrA MOXXE MICTUTU NEPEKNAAN, HAOAHI GOOGLE. GOOGLE BIAMOBJIAETbCA BCIX
FAPAHTIN, ABHUX YN HENPAMAIOYMX, LL,OA0 NEPEKJIAOB, BKJTIOYAIOUYU BY Ab-AKI FTAPAHTII

TOYHOCTI, HAQIMHOCTI TA BYAb-AKUX HENPAMAX FAPAHTIA MPOAAXHOCTI, BIAMOBIAAJIbHOCTI
TA BIANOBIAAJIbHOCTI A1 N.

Der Text wurde automatisiert aus dem Deutschen iibersetzt. Die deutschen Begriffe werden in Klammern
angezeigt.

DIESER DIENST KANN UBERSETZUNGEN ENTHALTEN, DIE VON GOOGLE BEREITGESTELLT WERDEN.
GOOGLE SCHLIERT IN BEZUG AUF DIE UBERSETZUNGEN JEGLICHE HAFTUNG AUS, SEI SIE
AUSDRUCKLICH ODER STILLSCHWEIGEND, EINSCHLIEBLICH JEGLICHER HAFTUNG FUR DIE
GENAUIGKEIT, ZUVERLASSIGKEIT UND JEGLICHE STILLSCHWEIGENDE HAFTUNG FUR DIE
MARKTGANGIGKEIT, EIGNUNG FUR EINEN BESTIMMTEN ZWECK UND NICHTVERLETZUNG FREMDER
RECHTE.

Lle HaBYaHHs 6yno oHoBneHo 31. Oktober 2025 . (Diese Lehre wurde aktualisiert am 31. Oktober 2025.)
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