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Arbeitsmarktservice

Getranketechnikerin [ Im BIS anzeigen ]

Haupttatigkeiten

Getranketechnikerlnnen stellen Limonaden, Fruchtséafte und Mineralwasser sowie alkoholische Getranke (Bier,
Rum, Likor u.4.), reinen Alkohol und andere Ausziige bzw. Essenzen aus pflanzlichen Rohstoffen her. Sie be- und
verarbeiten die notwendigen Grund- und Rohstoffe (z.B. Friichte, Gemise; Gerste, Hopfen; Essenzen, Aromen)
und sorgen fiir die Abfiillung der Getranke. Dabei (iberwachen und steuern sie die Produktionsanlagen und
Maschinen und sind auch fiir deren Wartung und Reinigung zusténdig.

Einkommen
Getranketechnikerlnnen verdienen ab 2.320 bis 3.900 Euro brutto pro Monat.

Je nach Qualifikationsniveau kann das Einstiegsgehalt auch hoher ausfallen:

¢ Beruf mit Lehrausbildung: 2.320 bis 3.690 Euro brutto

¢ Beruf mit mittlerer beruflicher Schul- und Fachausbildung: 2.460 bis 2.480 Euro brutto
e Beruf mit hoherer beruflicher Schul- und Fachausbildung: 2.460 bis 3.070 Euro brutto
¢ Akademischer Beruf: 3.060 bis 3.900 Euro brutto

Beschaftigungsmoglichkeiten

Getranketechnikerlnnen arbeiten v.a. in der Mineralwasser-, Limonaden- und Fruchtsaftindustrie sowie in
GroBindustriebrauereien, teilweise auch in kleineren Brauereibetrieben.

Weitere Beschaftigungsmoglichkeiten bieten die Spirituosenerzeugung, Brennereien, sowie Betriebe, die
Essenzen und Aromen herstellen; meist handelt es sich dabei um Familienbetriebe, GroRbetriebe sind in diesen
Bereichen selten.

Aktuelle Stellenangebote
.... in der online-Stellenvermittlung des AMS (eJob-Room): 6 [ zum AMS-eJob-Room

In Inseraten gefragte berufliche Kompetenzen

¢ Abfiillung von Getranken

¢ Arbeit nach Lebensmittel-Rezepturen

¢ Bereitschaft zur Schichtarbeit

e Bierbrauen

e Filtration von Lebensmitteln

¢ Fruchtsaftherstellung

e Garungstechnologie

¢ Hygienemanagement in der Lebensmittelproduktion und -verarbeitung
e Maschinen- und Anlagenreinigung

e Reparatur und Service von Maschinen und Anlagen

e Technische Uberwachung von Maschinen und Anlagen

Weitere berufliche Kompetenzen

Berufliche Basiskompetenzen

e Bierbrauen

¢ Getrankeherstellung

e Lebensmittelherstellungs- und -verarbeitungskenntnisse

Fachliche berufliche Kompetenzen
¢ Arbeit mit Geraten, Maschinen und Anlagen
o Technische Uberwachung von Maschinen und Anlagen
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o Abfiillmaschinen (z. B. Bedienung von Abfiillmaschinen)
o Abpackmaschinen (z. B. Bedienung von Abpackmaschinen)
Biotechnologie-Kenntnisse

o

Lebensmitteltechnologie (z. B. Getranketechnologie, Garungstechnologie, Lebensmittel-
Reinigungsverfahren, Lebensmittelkonservierung)

Branchenspezifische Produkt- und Materialkenntnisse

o

Lebensmittel, Produkte aus Land- und Forstwirtschaft (z. B. Spirituosenkunde)

Labormethodenkenntnisse

o

o

Labortechnik
Chemische und biochemische Labormethoden (z. B. Filtration)

Lebensmittelherstellungs- und -verarbeitungskenntnisse

o

Getrankeherstellung

o Verpacken von Lebensmitteln (z. B. Abfiillung von Lebensmitteln)

o

Lebensmittelkennzeichnung (z. B. Loskennzeichnung)

Logistikkenntnisse

o

Lagerwirtschaft (z. B. Getrankelagerung, Lagerhygiene, Lagerhaltung)

Reinigungskenntnisse

o

Industriereinigung (z. B. Reinigung von Fassern)

Verfahrenstechnik-Kenntnisse

o

[¢]

Chemische Verfahrenstechnik
Mechanische Verfahrenstechnik

[¢]

[¢]

Uberfachliche berufliche Kompetenzen
¢ Bereitschaft zur Schichtarbeit

e Guter Geruchssinn

e Guter Geschmackssinn

¢ Reinlichkeit

Digitale Kompetenzen nach DigComp

Thermische Verfahrenstechnik (z. B. Destillation)
Verfahrenstechnische Prozesse (z. B. Uberwachung von verfahrenstechnischen Prozessen)

1 Grundlegend

2 Selbststandig

3 Fortgeschritten

4 Hoch spezialisiert

Beschreibung: Getranketechnikerlnnen miissen den Umgang mit berufsspezifischen Softwareldsungen und
digitalen Anwendungen sicher und eigenstandig beherrschen und digitale Maschinen und Anlagen zu
steuern. Sie sind in der Lage, selbststandig digitale Inhalte zu erstellen und zu bearbeiten sowie Fehler zu
beheben. Auch kénnen sie digitale Anwendungen fiir die Kommunikation mit Kundinnen und Kunden, die
Zusammenarbeit im Betrieb und die Dokumentation routiniert verwenden. AulRerdem kennen sie die
betrieblichen Datensicherheitsvorschriften und halten diese ein.
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Detailinfos zu den digitalen Kompetenzen
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Kompetenzbereich

Kompetenzstufe(n)
von ... bis ...

Beschreibung

0 - Grundlagen,
Zugang und digitales
Verstandnis

Getranketechnikerlnnen miissen sowohl allgemeine
als auch berufsspezifische digitale Anwendungen
und Geréte (z. B. Automatisierte Bestandskontrolle,
Maschinendatenerfassung, Predictive Maintenance,
Sensorik, Vernetzte Produktionssysteme)
selbststandig und sicher anwenden kénnen sowie
komplexe und unvorhergesehene Aufgaben flexibel
I6sen konnen

1 - Umgang mit
Informationen und
Daten

Getranketechnikerlnnen miissen umfassende Daten
und Informationen recherchieren, vergleichen,
beurteilen und bewerten und in der Arbeitssituation
anwenden.

2 - Kommunikation,
Interaktion und
Zusammenarbeit

Getranketechnikerlnnen miissen verschiedene
digitale Anwendungen und Gerate zur
Kommunikation und Zusammenarbeit mit
Kolleginnen, Kundinnen und Kunden und
Partnerinnen unabhangig anwenden kdnnen.

3 - Kreation,
Produktion und
Publikation

Getranketechnikerlnnen missen digitale Inhalte,
Informationen und Daten selbststédndig erfassen und
in bestehende digitale Tools einpflegen konnen.

4 - Sicherheit und
nachhaltige
Ressourcennutzung

Getranketechnikerlnnen miissen die allgemeinen und
betrieblichen Konzepte des Datenschutzes und der
Datensicherheit verstehen, eigenstandig auf ihre
Tatigkeit anwenden konnen sowie
Bedrohungspotenziale erkennen und geeignete
Gegenmallnahmen einleiten.

5 - Problemldsung,
Innovation und
Weiterlernen

Getranketechnikerlnnen miissen die
Einsatzmdoglichkeiten digitaler Tools und Lésungen
flr ihre Arbeit in den Grundziigen beurteilen konnen,
Fehler und Probleme erkennen und diese auch
selbststandig I6sen konnen. Sie erkennen eigene
digitale Kompetenzliicken und kénnen Schritte zu
deren Behebung setzen.

Ausbildung, Zertifikate, Weiterbildung

Typische Qualifikationsniveaus

Beruf mit Lehrausbildung

Beruf mit mittlerer beruflicher Schul- und Fachausbildung
Beruf mit héherer beruflicher Schul- und Fachausbildung

Akademischer Beruf

Ausbildung

L

ehre NQAR"

¢ Brau- und GetranketechnikerIn
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¢ Destillateurln

BMS - Berufsbildende mittlere Schule NQR"
e Chemie, Rohstofftechnik, Lebensmittel

BHS - Berufsbildende hohere Schule NQR"
e Chemie, Rohstofftechnik, Lebensmittel

Hochschulstudien NQR" NAR™
e Technik, Ingenieurwesen
o Verfahrenstechnik

Weiterbildung

Fachliche Weiterbildung Vertiefung
¢ Bedienung von Abfiillmaschinen

¢ Biochemie

e Bioverfahrenstechnik

¢ Produktionsaudit

¢ Produktionslogistik

¢ Ressourcenmanagement

¢ Steuerungs- und Regelungstechnik
e Umweltgerechter Produktionsablauf
¢ Verpackungstechnik

Fachliche Weiterbildung Aufstiegsperspektiven

¢ Werkmeisterpriifung fiir Bio- und Lebensmitteltechnologie
¢ Lehrlingsausbilderpriifung

¢ Hochschulstudien - Agrar- und Lebensmitteltechnologie

Bereichsiibergreifende Weiterbildung

¢ MS Office

e Qualitatssicherung in der Lebensmittelindustrie
e REFA-Grundausbildung 4.0

e Technisches Risikomanagement

Weiterbildungsveranstalter

¢ Betriebsinterne Schulungen

¢ Lebensmittel-Cluster Oberosterreich (LC) 4

o Hersteller- und Zulieferbetriebe

e Fachmesse- und Tagungsveranstalter

e Werkmeisterschulen

e Erwachsenenbildungseinrichtungen und Online-Lernplattformen
e BHS - Chemie, Rohstofftechnik, Lebensmittel

e Fachhochschulen

Deutschkenntnisse nach GERS

B1 Durchschnittliche bis B2 Gute Deutschkenntnisse

Sie missen auch umfangreiche Arbeits- und Sicherheitsanweisungen zuverldssig verstehen und ausfiihren und
sicher im Team kommunizieren kénnen. AuRerdem lesen sie schriftliche Unterlagen und Plane, setzen diese um
und flihren selbst Arbeitsaufzeichnungen. Kontakt zu Kundinnen und Kunden spielt in diesem Beruf nur eine
untergeordnete Rolle.
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Weitere Berufsinfos

Selbststandigkeit
Eine selbstandige Berufsausiibung ist im Rahmen eines freien Gewerbes moglich.

Arbeitsumfeld

¢ Geruchsbelastung
Nassebelastung
Schichtarbeit
Standiges Stehen

Berufsspezialisierungen

*Brewing and beverage technology (brewing and beverage technician)
*Distiller

Brau- und Getranketechnikerln

Anzapferin
Bierbrauerin
Bodenmeisterin
Brauerin
Brauerln und Malzerln
Braufiihrerln
Braumeisterin
Brautechnikerln
Darrerin
Filtermeisterin
Hopfenarbeiterin
Maischekocherin
Malzerln

Dicksaftkocherln
Fruchtsaftherstellerin
Obstgetrankebereiterin
Obstpresserin
Safterzeugerin

Erzeugerin kohlensaurehaltiger Getranke

Erzeugerln kiinstlicher Mineralwasser und kiinstlicher Mineralwasserprodukte
Getrankeherstellerln

Limonadenherstellerin

Alkoholmacherin
Brennereiarbeiterin
Brennerln
Destillatbrennerin
Destillateurln

Essenzherstellerin
Likorarbeiterln
Pflaumensiederin
Schnapsbrennerin

© AMS 2026 - Ausdruck aus dem AMS-Berufsinformationssystem, 21.03.2026 Seite 5von 6


https://bis.ams.or.at/bis/arbeitsumfeld/31-Geruchsbelastung
https://bis.ams.or.at/bis/arbeitsumfeld/6-N%C3%A4ssebelastung
https://bis.ams.or.at/bis/arbeitsumfeld/44-Schichtarbeit
https://bis.ams.or.at/bis/arbeitsumfeld/23-St%C3%A4ndiges%20Stehen

S

Arbeitsmarktservice

Spirituosenerzeugerin
Wermutweinerzeugerin

Essigarbeiterin
Essigherstellerin

Presshefearbeiterin
Presshefeherstellerin

Spiritus-, Presshefe-, Essigherstellerin
Spiritusherstellerin

Verwandte Berufe
e Lebensmittelproduktionshilfskraft (m/w)
¢ |ebensmitteltechnikerln

Zuordnung zu BIS-Berufsbereichen und -obergruppen
Chemie, Biotechnologie, Lebensmittel, Kunststoffe
¢ Lebensmittelherstellung

Zuordnung zu AMS-Berufssystematik (Sechssteller)
e 370101 Likorarbeiter/in

e 370102 Destillateur/in

e 370180 Destillateur/in

e 371101 Brauer/in

e 371102 Brauereiarbeiter/in

e 371103 Malzereiarbeiter/in

e 371104 Brauer/in und Mélzer/in

e 371105 Brau- und Getranketechniker/in
e 371181 Brau- und Getranketechniker/in
e 371801 Fruchtsafthersteller/in

e 371802 Getrankehersteller/in

e 371803 Limonadehersteller/in

e 373102 Essenzhersteller/in

Informationen im Berufslexikon

e [ Brau- und Getranketechnikerln (Lehre)
e [/ Destillateurin (Lehre)

¢ [ Getranketechnikerin (Schule)

* [/ GetranketechnikerIin (Uni/FH/PH)

Informationen im Ausbildungskompass
¢ [Z Getranketechnikerin

Dieses Berufsprofil wurde aktualisiert am 21. November 2025.
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https://bis.ams.or.at/bis/beruf/1122-Lebensmittelproduktionshilfskraft%20%28mw%29
https://bis.ams.or.at/bis/beruf/250-LebensmitteltechnikerIn
https://bis.ams.or.at/bis/berufe-nach-berufsbereichen?expand=87
https://bis.ams.or.at/bis/berufe-nach-berufsbereichen.php?expand=87,87_294
https://www.berufslexikon.at/berufe/21
https://www.berufslexikon.at/berufe/21
https://www.berufslexikon.at/berufe/34
https://www.berufslexikon.at/berufe/34
https://www.berufslexikon.at/berufe/3598
https://www.berufslexikon.at/berufe/3598
https://www.berufslexikon.at/berufe/2989
https://www.berufslexikon.at/berufe/2989
https://www.ausbildungskompass.at/berufe/?q_alle_beruf=1&q_beruf=Getr%C3%A4nketechnikerIn
https://www.ausbildungskompass.at/berufe/?q_alle_beruf=1&q_beruf=Getr%C3%A4nketechnikerIn

