S

Arbeitsmarktservice

Mekap (M/X)

(Backerln) [ Im BIS anzeigen ]

OCHOBHi BUAM AiANbHOCTI

(Haupttitigkeiten)

MNekapi BignoBigatoTb 3a BUPOGHULITBO BCiX BUAIB XNi606yN0UYHMX BUPO6iB (Hanpuknag, xniba, Bunivuku). Ans
LbOro 3aMilyoThb TicTo (BMPOGHMLUTBO TicTa), HaAalTb MoMy neBHy dopMy (po6oTa Ha CToNI) | BUNiKatoTb
(po6oTa B AyxoBUj). Y BeIMKUX KOMMaHisiX NeKapi 4acTo AitoTb JiMLLe B NEBHI cdepi poboTH AK MiKcepy,
CTOJIOBI UM Meyi, y HEBENMKMUX KOMMaHifAX BCIO PO6OTY BUKOHYIOTb BOHU.

Béckerlnnen sind fiir die Herstellung sé@mtlicher Backwarenarten (z.B. Brot, Feingeback) zusténdig. Dazu
mischen sie den Teig (Teigherstellung), geben diesem eine bestimmte Form (Tafelarbeit) und backen ihn
(Ofenarbeit). In groReren Betrieben sind Backerlnnen als Mischerlnnen, Tafelarbeiterinnen oder
Ofenarbeiterlnnen oft nur in einem bestimmten Aufgabenbereich tétig, in Kleinbetrieben fiihren sie alle Arbeiten
aus.

Doxia

(Einkommen)

Mekap (M/x) 3apo6nsie Big 1.650 eBpo Ao 2.320 eBpo 6pyTTO Ha MicAub (Backerinnen verdienen ab 1.650 Euro
bis 2.320 Euro brutto pro Monat).

e [podecia 3 yuHiBCbKOO NiaroToBkoto : B 1.650 Ao 2.320 eBpo 6pyTTO (Beruf mit Lehrausbildung: 1.650 bis
2.320 Euro brutto)

MoxxnuBocTi npauesnalITyBaHHsA

(Beschaftigungsmoglichkeiten )

Mekapi B OCHOBHOMY MpautooTh Y ManoMy Ta cepeHboMy 6i3Heci. [,oaaTKoBi MOXNBOCTI
npaueBalTyBaHHA € TAaKOX Y BESIMKUX KOMMaHiAX Y XNi6HiIA NPOMMUCNIOBOCTi.

Backerlnnen arbeiten hauptsachlich in Klein- und Mittelbetrieben. Zusatzliche Beschaftigungsmaoglichkeiten
existieren auch in GroRbetrieben der Brotindustrie.

AKTyanbHi BakaHcii

(Aktuelle Stellenangebote)

.... B OHNaiH-cepgici npaueBnawTyBaHHa AMS (eJob-Room): (.... in der online-Stellenvermittlung des AMS
(eJob-Room): )235 4 no kiMHaTh eJob AMS ( zum AMS-eJob-Room)

MpodeciitHi HAaBUYKMK, 3aNUTyBaHi B OroJIOLLIEHHSAX

(In Inseraten gefragte berufliche Kompetenzen)

¢ Posznue xap4oBux npoaykTie (Abfiillung von Lebensmitteln)

e Po6oTa 3 peuenTtamu i (Arbeit nach Lebensmittel-Rezepturen)

e Ekcnnyatauin Bupo6HMumx neyeii (Bedienung von Produktionsbackofen)

e [0TOBHiCTb NpaLtoBaTh No3MiHHO (Bereitschaft zur Schichtarbeit)

¢ Po3spo6ka peuenTtyp (Entwicklung von Rezepturen)

e Bupo6HMUTBO KOHANUTEPCbKMX BUMPOo6iB (Herstellung von Feingeback)

e Bupo6HuuTBo TicTa (Herstellung von Teigen)

e YnpaBniHHSA ririeHo y BUpO6HMUTBI Ta NnepepobLi xapyoBux npoaykTie (Hygienemanagement in der
Lebensmittelproduktion und -verarbeitung)

e 3miwyBaHHs iHrpegieHTie (Mischen von Zutaten)

e [liyHi po6oTn (Ofenarbeit)

o KepyBaHHs peuentamu (Rezepturenverwaltung)
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https://bis.ams.or.at/bis/beruf/78-B%C3%A4ckerIn?language=uk
https://jobroom.ams.or.at/jobsuche/Suche.jsp?d=1&d2=2&d3=3&d4=4&beruf_radio=3&beruf_anfang=&r0=SA&x=1171104829332&ar=0&arb=0&au=0&ak=0&akt=0&beruf_art=2&bg=1&b_og=87&b_ug=294&bg2=78
https://jobroom.ams.or.at/jobsuche/Suche.jsp?d=1&d2=2&d3=3&d4=4&beruf_radio=3&beruf_anfang=&r0=SA&x=1171104829332&ar=0&arb=0&au=0&ak=0&akt=0&beruf_art=2&bg=1&b_og=87&b_ug=294&bg2=78
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/131-Lebensmittelherstellungs-%20und%20-verarbeitungskenntnisse?language=uk&query=Abf%C3%BCllung%20von%20Lebensmitteln&expandDetailqualis=1&stammdaten_noteid=78
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/131-Lebensmittelherstellungs-%20und%20-verarbeitungskenntnisse?language=uk&query=Arbeit%20nach%20Lebensmittel-Rezepturen&expandDetailqualis=1&stammdaten_noteid=78
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/201-Arbeit%20mit%20Ger%C3%A4ten%2C%20Maschinen%20und%20Anlagen?language=uk&query=Bedienung%20von%20Produktionsback%C3%B6fen&expandDetailqualis=1&stammdaten_noteid=78
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/7414-Bereitschaft%20zur%20Schichtarbeit?language=uk&stammdaten_noteid=78
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/131-Lebensmittelherstellungs-%20und%20-verarbeitungskenntnisse?language=uk&query=Entwicklung%20von%20Rezepturen&expandDetailqualis=1&stammdaten_noteid=78
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/131-Lebensmittelherstellungs-%20und%20-verarbeitungskenntnisse?language=uk&query=Herstellung%20von%20Feingeb%C3%A4ck&expandDetailqualis=1&stammdaten_noteid=78
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/131-Lebensmittelherstellungs-%20und%20-verarbeitungskenntnisse?language=uk&query=Herstellung%20von%20Teigen&expandDetailqualis=1&stammdaten_noteid=78
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/7374-Hygienemanagement?language=uk&query=Hygienemanagement%20in%20der%20Lebensmittelproduktion%20und%20-verarbeitung&expandDetailqualis=1&stammdaten_noteid=78
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/7374-Hygienemanagement?language=uk&query=Hygienemanagement%20in%20der%20Lebensmittelproduktion%20und%20-verarbeitung&expandDetailqualis=1&stammdaten_noteid=78
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/131-Lebensmittelherstellungs-%20und%20-verarbeitungskenntnisse?language=uk&query=Mischen%20von%20Zutaten&expandDetailqualis=1&stammdaten_noteid=78
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/131-Lebensmittelherstellungs-%20und%20-verarbeitungskenntnisse?language=uk&query=Ofenarbeit&expandDetailqualis=1&stammdaten_noteid=78
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/147-Pharmazeutikkenntnisse?language=uk&query=Rezepturenverwaltung&expandDetailqualis=1&stammdaten_noteid=78

S

Arbeitsmarktservice

¢ Po6oTa Ha gouwui (Tafelarbeit)
e TexHiyHWI Harnag 3a MalMHamm Ta yctaHoskamm (Technische Uberwachung von Maschinen und Anlagen)
e [puroTyBaHHs cupux Mac (Zubereitung von Rohmassen)

IHWIi npodeciitHi HaBUYKMK
(Weitere berufliche Kompetenzen)

ba3oBi npodeciiiHi HAaBUYKHK

(Berufliche Basiskompetenzen)

e Buniyka (Backen)

e Bupo6HMUTBO KOHANTEpPCbKMX BUMpo6iB (Herstellung von Mehlspeisen)

e HaBuukn BUpo6HULTBA Ta 06p0o6KM XxapyoBux npoaykTie (Lebensmittelherstellungs- und -
verarbeitungskenntnisse)

e puroTtyBaHHA gecepTiB (Zubereitung von SiiRspeisen)

TexHiuHi npodeciitHi HaBUYKK
(Fachliche berufliche Kompetenzen)
e Po6oTa 3 npunagamu, MalMHamu Ta cuctemamu (Arbeit mit Gerdten, Maschinen und Anlagen)

o TexHiYHWi Harnag 3a MaluMHamm Ta yctaHoBkamu (Technische Uberwachung von Maschinen und
Anlagen)

o XapuoBe o6nagHaHHsi (Lebensmittelmaschinen) (z. B. EkcninyaTauis BankoBux niHii (Bedienung von
SemmelstralRen), Po6oTa napoeux kamep (Bedienung von Dampfkammern), EkcninyaTadis
xni6onekapcbkux wnipysanbHMx MawuH (Bedienung von Backerei-Schleifmaschinen), EkcnnyaTauis
BMpO6HMUMX neyeli (Bedienung von Produktionsbackofen))

e 3HaHHsA 6i3Hecy (Betriebswirtschaftskenntnisse)

o PospaxyHok (Kalkulation)

o Bupo6Hunya ekoHomika (Produktionswirtschaft) (z. B. KoHTposb KinbkocTi npoaykuii
(Produktionsmengenkontrolle))

e HaBwuyku 6ioTexHonorii (Biotechnologie-Kenntnisse)

o Xapuogi TexHonorii (Lebensmitteltechnologie) (z. B. TexHonoria depmenTauii (Garungstechnologie),
KoHcepByBaHHs xapuoBux npogykTie (Lebensmittelkonservierung))

e 3HaHHA ranyseBux NpoAykTiB i MaTepianie (Branchenspezifische Produkt- und Materialkenntnisse)

o MMpoAyKTu xapyyBaHHS, NPOAYKTM CiNIbCbKOro Ta JlicoBoro rocnoaapctea (Lebensmittel, Produkte aus
Land- und Forstwirtschaft) (z. B. Kpynu (Getreide), OpraHiuHi 3naku (Bio-Getreide))

e 3HaAHHSA MeHeaXXMeHTY rpoMaACbKoro xapyyBaHHs (Gastronomiemanagementkenntnisse)
o MapkyBaHHS anepreHiB y ractpoHomii (Allergen-Kennzeichnung in der Gastronomie)
¢ YnpaBniHHs ririeHoto (Hygienemanagement)

o TirieHiyHi pekomeHgauii (Hygieneleitlinien)

o 3HaiomcTBO 3 npaBunamu ririenu (Vertrautheit mit Hygienevorschriften)
e KyniHapHi HaBuukm (Kochkenntnisse)

o 36epiraHHa i B ractpoHomii (Lebensmittellagerung in der Gastronomie)

o MpuroTyBaHHsA TicTa (Zubereitung von Teigen)

o MpuroTyBaHHs iXi (Zubereitung von Speisen) (z. B. MpurotyBaHHs aecepTis (Zubereitung von
Nachspeisen), MpuroTyBaHHs cupux mac (Zubereitung von Rohmassen))

e HaBuyku niaTpumkm knieHTiB (Kundenbetreuungskenntnisse)
o Mopaau cneuianicta (Fachberatung)

¢ HaBuWyky BMpO6HMLTBA Ta 06po6KU xapuoBux npoaykTie (Lebensmittelherstellungs- und -
verarbeitungskenntnisse)

o Buniyka (Backen) (z. B. Bupo6HuLTBO cneuianbHoi BUniyku (Herstellung von Spezialgebéck),
Bupo6HuuTeo neunea (Herstellung von Teegebéack), Bupo6HuuTeo neunsa (Herstellung von Kleingebéck),
Bupo6HuLTBO KOHAUTEPCLKUX BUpOo6iB (Herstellung von Feingebéck), Bupo6HuLTBO AOBrOTPMUBaNNX
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https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/131-Lebensmittelherstellungs-%20und%20-verarbeitungskenntnisse?language=uk&query=Tafelarbeit&expandDetailqualis=1&stammdaten_noteid=78
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https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/176-Kochkenntnisse?language=uk&query=Zubereitung%20von%20Rohmassen&expandDetailqualis=1&stammdaten_noteid=78
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/131-Lebensmittelherstellungs-%20und%20-verarbeitungskenntnisse?language=uk&query=%D0%B2%D0%B8%D0%BF%D1%96%D1%87%D0%BA%D0%B0%20%28Backen%29&stammdaten_noteid=78&expandDetailqualis=1.
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/176-Kochkenntnisse?language=uk&query=%D0%92%D0%B8%D1%80%D0%BE%D0%B1%D0%BD%D0%B8%D1%86%D1%82%D0%B2%D0%BE%20%D0%BA%D0%BE%D0%BD%D0%B4%D0%B8%D1%82%D0%B5%D1%80%D1%81%D1%8C%D0%BA%D0%B8%D1%85%20%D0%B2%D0%B8%D1%80%D0%BE%D0%B1%D1%96%D0%B2%20%28Herstellung%20von%20Mehlspeisen%29&stammdaten_noteid=78&expandDetailqualis=1.
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/131-%D0%9D%D0%B0%D0%B2%D0%B8%D1%87%D0%BA%D0%B8%20%D0%B2%D0%B8%D1%80%D0%BE%D0%B1%D0%BD%D0%B8%D1%86%D1%82%D0%B2%D0%B0%20%D1%82%D0%B0%20%D0%BE%D0%B1%D1%80%D0%BE%D0%B1%D0%BA%D0%B8%20%D1%85%D0%B0%D1%80%D1%87%D0%BE%D0%B2%D0%B8%D1%85%20%D0%BF%D1%80%D0%BE%D0%B4%D1%83%D0%BA%D1%82%D1%96%D0%B2%20%28Lebensmittelherstellungs-%20und%20-verarbeitungskenntnisse%29?language=uk&stammdaten_noteid=78&expandDetailqualis=1.
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/131-%D0%9D%D0%B0%D0%B2%D0%B8%D1%87%D0%BA%D0%B8%20%D0%B2%D0%B8%D1%80%D0%BE%D0%B1%D0%BD%D0%B8%D1%86%D1%82%D0%B2%D0%B0%20%D1%82%D0%B0%20%D0%BE%D0%B1%D1%80%D0%BE%D0%B1%D0%BA%D0%B8%20%D1%85%D0%B0%D1%80%D1%87%D0%BE%D0%B2%D0%B8%D1%85%20%D0%BF%D1%80%D0%BE%D0%B4%D1%83%D0%BA%D1%82%D1%96%D0%B2%20%28Lebensmittelherstellungs-%20und%20-verarbeitungskenntnisse%29?language=uk&stammdaten_noteid=78&expandDetailqualis=1.
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/176-Kochkenntnisse?language=uk&query=%D0%9F%D1%80%D0%B8%D0%B3%D0%BE%D1%82%D1%83%D0%B2%D0%B0%D0%BD%D0%BD%D1%8F%20%D0%B4%D0%B5%D1%81%D0%B5%D1%80%D1%82%D1%96%D0%B2%20%28Zubereitung%20von%20S%C3%BC%C3%9Fspeisen%29&stammdaten_noteid=78&expandDetailqualis=1.
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/201-%D0%A0%D0%BE%D0%B1%D0%BE%D1%82%D0%B0%20%D0%B7%20%D0%BF%D1%80%D0%B8%D0%BB%D0%B0%D0%B4%D0%B0%D0%BC%D0%B8%2C%20%D0%BC%D0%B0%D1%88%D0%B8%D0%BD%D0%B0%D0%BC%D0%B8%20%D1%82%D0%B0%20%D1%81%D0%B8%D1%81%D1%82%D0%B5%D0%BC%D0%B0%D0%BC%D0%B8%20%28Arbeit%20mit%20Ger%C3%A4ten%2C%20Maschinen%20und%20Anlagen%29?language=uk&stammdaten_noteid=78&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/103-%D0%97%D0%BD%D0%B0%D0%BD%D0%BD%D1%8F%20%D0%B1%D1%96%D0%B7%D0%BD%D0%B5%D1%81%D1%83%20%28Betriebswirtschaftskenntnisse%29?language=uk&stammdaten_noteid=78&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/139-%D0%9D%D0%B0%D0%B2%D0%B8%D1%87%D0%BA%D0%B8%20%D0%B1%D1%96%D0%BE%D1%82%D0%B5%D1%85%D0%BD%D0%BE%D0%BB%D0%BE%D0%B3%D1%96%D1%97%20%28Biotechnologie-Kenntnisse%29?language=uk&stammdaten_noteid=78&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/200-%D0%97%D0%BD%D0%B0%D0%BD%D0%BD%D1%8F%20%D0%B3%D0%B0%D0%BB%D1%83%D0%B7%D0%B5%D0%B2%D0%B8%D1%85%20%D0%BF%D1%80%D0%BE%D0%B4%D1%83%D0%BA%D1%82%D1%96%D0%B2%20%D1%96%20%D0%BC%D0%B0%D1%82%D0%B5%D1%80%D1%96%D0%B0%D0%BB%D1%96%D0%B2%20%28Branchenspezifische%20Produkt-%20und%20Materialkenntnisse%29?language=uk&stammdaten_noteid=78&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/4939-%D0%97%D0%BD%D0%B0%D0%BD%D0%BD%D1%8F%20%D0%BC%D0%B5%D0%BD%D0%B5%D0%B4%D0%B6%D0%BC%D0%B5%D0%BD%D1%82%D1%83%20%D0%B3%D1%80%D0%BE%D0%BC%D0%B0%D0%B4%D1%81%D1%8C%D0%BA%D0%BE%D0%B3%D0%BE%20%D1%85%D0%B0%D1%80%D1%87%D1%83%D0%B2%D0%B0%D0%BD%D0%BD%D1%8F%20%28Gastronomiemanagementkenntnisse%29?language=uk&stammdaten_noteid=78&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/7374-%D0%A3%D0%BF%D1%80%D0%B0%D0%B2%D0%BB%D1%96%D0%BD%D0%BD%D1%8F%20%D0%B3%D1%96%D0%B3%D1%96%D1%94%D0%BD%D0%BE%D1%8E%20%28Hygienemanagement%29?language=uk&stammdaten_noteid=78&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/176-%D0%9A%D1%83%D0%BB%D1%96%D0%BD%D0%B0%D1%80%D0%BD%D1%96%20%D0%BD%D0%B0%D0%B2%D0%B8%D1%87%D0%BA%D0%B8%20%28Kochkenntnisse%29?language=uk&stammdaten_noteid=78&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/4597-%D0%9D%D0%B0%D0%B2%D0%B8%D1%87%D0%BA%D0%B8%20%D0%BF%D1%96%D0%B4%D1%82%D1%80%D0%B8%D0%BC%D0%BA%D0%B8%20%D0%BA%D0%BB%D1%96%D1%94%D0%BD%D1%82%D1%96%D0%B2%20%28Kundenbetreuungskenntnisse%29?language=uk&stammdaten_noteid=78&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/131-%D0%9D%D0%B0%D0%B2%D0%B8%D1%87%D0%BA%D0%B8%20%D0%B2%D0%B8%D1%80%D0%BE%D0%B1%D0%BD%D0%B8%D1%86%D1%82%D0%B2%D0%B0%20%D1%82%D0%B0%20%D0%BE%D0%B1%D1%80%D0%BE%D0%B1%D0%BA%D0%B8%20%D1%85%D0%B0%D1%80%D1%87%D0%BE%D0%B2%D0%B8%D1%85%20%D0%BF%D1%80%D0%BE%D0%B4%D1%83%D0%BA%D1%82%D1%96%D0%B2%20%28Lebensmittelherstellungs-%20und%20-verarbeitungskenntnisse%29?language=uk&stammdaten_noteid=78&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/131-%D0%9D%D0%B0%D0%B2%D0%B8%D1%87%D0%BA%D0%B8%20%D0%B2%D0%B8%D1%80%D0%BE%D0%B1%D0%BD%D0%B8%D1%86%D1%82%D0%B2%D0%B0%20%D1%82%D0%B0%20%D0%BE%D0%B1%D1%80%D0%BE%D0%B1%D0%BA%D0%B8%20%D1%85%D0%B0%D1%80%D1%87%D0%BE%D0%B2%D0%B8%D1%85%20%D0%BF%D1%80%D0%BE%D0%B4%D1%83%D0%BA%D1%82%D1%96%D0%B2%20%28Lebensmittelherstellungs-%20und%20-verarbeitungskenntnisse%29?language=uk&stammdaten_noteid=78&expandDetailqualis=1
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Arbeitsmarktservice

xni6o6ynoyHux Bupobis (Herstellung von Dauerbackwaren), BurotoenenHs xni6a (Herstellung von Brot),
Bupo6HuuTBO Typeubkoi Buniuku (Herstellung von tiirkischen Backwaren), BUpo6HMLUTBO pynoHiB
(Herstellung von Semmeln), Bupo6HuLTBO rnasypis ansa sunidku (Herstellung von Uberziigen fiir
Feingeback), MpoBeaeHHs npo6HMx BunikaHb (Durchfiihrung von Backversuchen), BUpo6HMLTBO
xni6o6yno4Hux Bupobis (Herstellung von Backwaren))
o Ynakoeka xap4yoBux (Verpacken von Lebensmitteln) (z. B. Poanus xap4oBux npoaykTis (Abfiillung von
Lebensmitteln))
e 3HaHHsa norictuku (Logistikkenntnisse)
o cknaacbke rocnofapcTeo (Lagerwirtschaft) (z. B. OxonomeHHsi XxapyoBuX NPoAyKTiB
(Lebensmittelkiihlung), FirieHa cknagy (Lagerhygiene), Cknaacbka gisnbHicTb (Lagertatigkeit))
e TexHonoris BUMiptOBaHHS, KOHTPOSIO Ta peryntoBaHHs (Mess-, Steuerungs- und Regelungstechnik)
e 3HaHHA 3 ynpaefiHHA akicTio (Qualitdtsmanagement-Kenntnisse)
o KoHTponb AkocTi (Qualitdtskontrolle)
o 3abesneyeHHs skocTi (Qualitatssicherung) (z. B. 3a6eaneyeHHs AKOCTi B Xap4yoBii MPOMUCIIOBOCTI
(Qualitatssicherung in der Lebensmittelindustrie))

Mepepaya npodeciitHnx HaBUYOK

(Uberfachliche berufliche Kompetenzen)

e [apHe BiguyTTs cMaky (Guter Geschmackssinn)
¢ Yuctota (Reinlichkeit)

Lindpoei HaBuuku 3rigHo 3 DigComp
(Digitale Kompetenzen nach DigComp)

1 OcHOBHMIA 2 He3anexHi 3 Po3wupeHuni 4 BucokocneliianizoBaHi

Onuc:Backerlnnen missen in der Lage sein berufsspezifische digitale Anwendungen und Gerate zur
Kommunikation, Zusammenarbeit und Dokumentation im Betrieb zu nutzen. Komplexere betriebsspezifische
digitale Gerate, Maschinen und Anlagen bedienen sie selbststéandig. Sie erkennen Fehler und Probleme und
konnen standardisierte Losungen anwenden. Aullerdem kennen sie die betrieblichen
Datensicherheitsvorschriften und halten diese ein.
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https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/4599-%D0%97%D0%BD%D0%B0%D0%BD%D0%BD%D1%8F%20%D0%BB%D0%BE%D0%B3%D1%96%D1%81%D1%82%D0%B8%D0%BA%D0%B8%20%28Logistikkenntnisse%29?language=uk&stammdaten_noteid=78&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/4632-%D0%A2%D0%B5%D1%85%D0%BD%D0%BE%D0%BB%D0%BE%D0%B3%D1%96%D1%8F%20%D0%B2%D0%B8%D0%BC%D1%96%D1%80%D1%8E%D0%B2%D0%B0%D0%BD%D0%BD%D1%8F%2C%20%D0%BA%D0%BE%D0%BD%D1%82%D1%80%D0%BE%D0%BB%D1%8E%20%D1%82%D0%B0%20%D1%80%D0%B5%D0%B3%D1%83%D0%BB%D1%8E%D0%B2%D0%B0%D0%BD%D0%BD%D1%8F%20%28Mess-%2C%20Steuerungs-%20und%20Regelungstechnik%29?language=uk&stammdaten_noteid=78&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/194-%D0%97%D0%BD%D0%B0%D0%BD%D0%BD%D1%8F%20%D0%B7%20%D1%83%D0%BF%D1%80%D0%B0%D0%B2%D0%BB%D1%96%D0%BD%D0%BD%D1%8F%20%D1%8F%D0%BA%D1%96%D1%81%D1%82%D1%8E%20%28Qualit%C3%A4tsmanagement-Kenntnisse%29?language=uk&stammdaten_noteid=78&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/4553-%D0%93%D0%B0%D1%80%D0%BD%D0%B5%20%D0%B2%D1%96%D0%B4%D1%87%D1%83%D1%82%D1%82%D1%8F%20%D1%81%D0%BC%D0%B0%D0%BA%D1%83%20%28Guter%20Geschmackssinn%29?language=uk&stammdaten_noteid=78&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/59-%D0%A7%D0%B8%D1%81%D1%82%D0%BE%D1%82%D0%B0%20%28Reinlichkeit%29?language=uk&stammdaten_noteid=78&expandDetailqualis=1

DeTtanbHa iHdpopmauis npo unudpoBi HaBUUKK
(Detailinfos zu den digitalen Kompetenzen)

S

Arbeitsmarktservice

Cdepa komneTeHuUiT

PieeHb(1) HaBUYOK
Big ... 4O ...

Onuc

0 - OcHoBwu, gocTtyn i
umdpoBe po3yMiHHS

Backerlnnen verstehen die Funktion von berufs- und
betriebsspezifischen digitalen Anwendungen,
Geraten und Maschinen und konnen sie
selbststandig bedienen.

1- O6pobka
iHbopMmaLii Ta gaHmx

Backerlnnen kénnen arbeitsrelevante Daten und
Informationen recherchieren, vergleichen, beurteilen
und fiir die eigen Arbeit anwenden.

2 - CninkyBaHHsA,
B3aemMojia Ta
cnisnpaus

Backerlnnen kénnen alltagliche und
betriebsspezifische digitale Gerate in komplexen
Arbeitssituationen zur Kommunikation,
Zusammenarbeit und Dokumentation im Betrieb
einsetzen.

3 - CTBOpEHHS,
BUIrOTOBJ/IEHHA Ta
nyénikauis

Backerlnnen kénnen standardisierte arbeitsrelevante
Daten und Informationen selbststandig in
bestehenden digitalen Anwendungen erfassen und
dokumentieren.

4 - besneka Ta ctane
BMKOPUCTAHHSA
pecypciB

Backerln sind sich der Bedeutung des Datenschutzes
und der Datensicherheit bewusst, kennen die
relevanten betrieblichen Regeln und halten sie ein.

5 - BupiweHHs
npo6nem, iHHoBaU,i
Ta 6e3nepepBHe
HaBYaHHA

Backerlnnen erkennen technische Probleme, kdnnen
einfache klar definierte Probleme selbststandig I6sen
bzw. die erforderlichen Schritte fir die
Problemlésung einleiten.

HaBuaHHSA, cepTudikaTy, nigeuuLeHHsa KBanidikauii
(Ausbildung, Zertifikate, Weiterbildung)

Tunosei piBHi KBanigikauii

(Typische Qualifikationsniveaus)
e [podecia 3 yuHiBcbKoto niarotoBkoto (Beruf mit Lehrausbildung)

OcsiTa
(Ausbildung)
Lehre NQOR"

e [ekap (Béackerln)

e TexHosor Buniuku (Backtechnologe/-technologin)

CepTudikatu Ta ctyneHi nigrotoekmu (Zertifikate und Ausbildungsabschliisse)
e CTaxkyBaHHs KoHauTepa (Ausbildung zum/zur Patissier/Patissiére)
o MaiicTep-knac koHauTepcbkoi (Patisserie-Meisterklasse)

HenepepBHa ocBiTa
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https://bis.ams.or.at/bis/berufe-nach-ausbildungen?language=uk&expand=18#tree-berufsstruktur-18-branch-text-wrapper
https://bis.ams.or.at/bis/lehrberuf/5187-%D0%9F%D0%B5%D0%BA%D0%B0%D1%80%20%28B%C3%A4ckerIn%29?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/lehrberuf/5706-%D0%A2%D0%B5%D1%85%D0%BD%D0%BE%D0%BB%D0%BE%D0%B3%20%D0%B2%D0%B8%D0%BF%D1%96%D1%87%D0%BA%D0%B8%20%28Backtechnologe-technologin%29?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/4762-%D0%A1%D1%82%D0%B0%D0%B6%D1%83%D0%B2%D0%B0%D0%BD%D0%BD%D1%8F%20%D0%BA%D0%BE%D0%BD%D0%B4%D0%B8%D1%82%D0%B5%D1%80%D0%B0%20%28Ausbildung%20zumzur%20P%C3%A2tissierP%C3%A2tissi%C3%A8re%29?language=uk&stammdaten_noteid=78&expandDetailqualis=1

S

Arbeitsmarktservice

(Weiterbildung)

Fachliche Weiterbildung Vertiefung

e Bedienung von Lebensmittelmaschinen
Brot- und Gebéackverkauf
Erndhrungslehre
Lebensmittelkonservierung
Lebensmitteltechnologie

e Verarbeitung von Getreide
Lagerfiihrung

Fachliche Weiterbildung Aufstiegsperspektiven

¢ Ausbildung in Allergeninformation bzw. Allergenkennzeichnung
¢ Ausbildung zum/zur Hygienemanagerin

¢ Lehrlingsausbilderpriifung

¢ Meisterpriifung fur das Handwerk Backer nQR"

¢ Patisserie-Meisterklasse

o Werkmeisterpriifung fiir Bio- und Lebensmitteltechnologie

o Zertifikat Qualitatsauditorin im Lebensmittelbereich

Bereichsiibergreifende Weiterbildung

¢ Kalkulation

¢ Qualitatssicherung in der Lebensmittelindustrie
¢ Verkaufstechnik

e Warenprasentation

Weiterbildungsveranstalter

e Betriebsinterne Schulungen

» Gastgewerbefachschule (GAFA) 4

e Lebensmittelakademie (LMAK) [

e Lebensmittel-Cluster Oberdsterreich (LC) 4

e Fachmesse- und Tagungsveranstalter

¢ Meisterschulen

e Werkmeisterschulen

e Erwachsenenbildungseinrichtungen und Online-Lernplattformen
¢ BHS - Chemie, Rohstofftechnik, Lebensmittel

3HaHHA HimeLbkoi moBwm 3rigHo CEFR

(Deutschkenntnisse nach GERS)

B1 Durchschnittliche bis B2 Gute Deutschkenntnisse

Sie missen auch umfangreichere Arbeitsanweisungen verstehen und ausfiihren und im Team, aber auch mit
Lieferanten kommunizieren konnen. Besonders in kleinen und mittleren Backereien haben sie mitunter auch
Kontakt zu Kundinnen und Kunden und beraten diese.

HopaTkoBa iHpopmauis npo po6oTty
(Weitere Berufsinfos)

CaMO3alHATICTb

(Selbststandigkeit)

Reglementiertes Gewerbe:

e Backerln

¢ Konditorinnen (Zuckerbéckerinnen) einschlieflich der Lebzelterinnen und der Kanditen-, Gefrorenes- und
Schokoladewarenerzeugung

© AMS 2024 - Ausdruck aus dem AMS-Berufsinformationssystem, 25.11.2024 Seite 5 von 7


https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/201-Arbeit%20mit%20Ger%C3%A4ten%2C%20Maschinen%20und%20Anlagen?language=uk&query=Bedienung%20von%20Lebensmittelmaschinen&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/96-Verkaufskenntnisse?language=uk&query=Brot-%20und%20Geb%C3%A4ckverkauf&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/161-Ern%C3%A4hrungsberatung?language=uk&query=Ern%C3%A4hrungslehre&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/139-Biotechnologie-Kenntnisse?language=uk&query=Lebensmittelkonservierung&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/139-Biotechnologie-Kenntnisse?language=uk&query=Lebensmitteltechnologie&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/131-Lebensmittelherstellungs-%20und%20-verarbeitungskenntnisse?language=uk&query=Verarbeitung%20von%20Getreide&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/4599-Logistikkenntnisse?language=uk&query=Lagerf%C3%BChrung&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/4930-Ausbildung%20in%20Allergeninformation%20bzw.%20Allergenkennzeichnung?language=uk&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/4824-Ausbildung%20zumzur%20HygienemanagerIn?language=uk&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/4756-Ausbilderpr%C3%BCfung?language=uk&query=Lehrlingsausbilderpr%C3%BCfung&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/7216-Bef%C3%A4higungsnachweis?language=uk&query=Meisterpr%C3%BCfung%20f%C3%BCr%20das%20Handwerk%20B%C3%A4cker&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/7216-Bef%C3%A4higungsnachweis?language=uk&query=Meisterpr%C3%BCfung%20f%C3%BCr%20das%20Handwerk%20B%C3%A4cker&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/4762-Ausbildung%20zumzur%20P%C3%A2tissierP%C3%A2tissi%C3%A8re?language=uk&query=Patisserie-Meisterklasse&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/7216-Bef%C3%A4higungsnachweis?language=uk&query=Werkmeisterpr%C3%BCfung%20f%C3%BCr%20Bio-%20und%20Lebensmitteltechnologie&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/4805-Zertifikat%20InterneR%20AuditorIn%20im%20Lebensmittelbereich?language=uk&query=Zertifikat%20Qualit%C3%A4tsauditorIn%20im%20Lebensmittelbereich&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/103-Betriebswirtschaftskenntnisse?language=uk&query=Kalkulation&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/194-Qualit%C3%A4tsmanagement-Kenntnisse?language=uk&query=Qualit%C3%A4tssicherung%20in%20der%20Lebensmittelindustrie&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/96-Verkaufskenntnisse?language=uk&query=Verkaufstechnik&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/96-Verkaufskenntnisse?language=uk&query=Warenpr%C3%A4sentation&show_definition=1
https://gafa.ac.at/
https://gafa.ac.at/
https://gafa.ac.at/
https://lmakademie.at/
https://lmakademie.at/
https://lmakademie.at/
https://www.lebensmittel-cluster.at/
https://www.lebensmittel-cluster.at/
https://www.lebensmittel-cluster.at/
https://bis.ams.or.at/bis/weiterbildungsveranstalter/47-Erwachsenenbildungseinrichtungen%20und%20Online-Lernplattformen?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/ausbildungsunterkategorie/76-BHS%20-%20Chemie%2C%20Rohstofftechnik%2C%20Lebensmittel?language=uk

S

Arbeitsmarktservice

Eine selbstandige Berufsausiibung ist im Rahmen eines freien Gewerbes moglich.

Po6oue cepepioBuLLe

(Arbeitsumfeld)

e po60TU Ha ckaganbHiii ninii (FlieRbandarbeit)

e paHHe YepryBaHHs (Frithdienst)

e [igiiom i nepeHeceHHst BaHTaxiB Big 5 go 10 kr (Heben und Tragen von Lasten von 5 bis 10 kg)
e Tennoswuii cTpec (Hitzebelastung)

¢ HiyHe yepryBaHHs (Nachtdienst)

e Baxkka ismyHa npaus (Schwere korperliche Arbeit)

e [locTiltHe cTosAAHHA (Standiges Stehen)

e onpomiHeHHs nuny (Staubbelastung)

MpodeciitHi cnewianbHoOCTI

(Berufsspezialisierungen)

*Mekap (*Baker)

Bupo6Huk xni6o6ynounmx Bupobie (Backwarenerzeugerin)

Xni6oniy (Brotbackerln)

Bupo6HuK xni6o6ynouHmx Bupo6ie Tpueanoro 36epiraHHs (Dauerbackwarenherstellerin)

BadenbHuusa (Oblatenbéckerin)

YopHo-6inuii nekap (Schwarz- und WeiRbackerln)
YopHuit nekap (Schwarzbackerin)

BadenbHuusa (Waffelbackerln)

MakapoHHuk (Nudelerzeugerin)
Bupo6HMK MakapoHHUX BMpo6iB (Teigwarenerzeugerin)

3aeigytoya nexkapHeto (Backstubenleiterin)

Xni6Hui comenbe/comenbe (Brotsommelier/-sommeliére)
MaiicTep nekap (Backermeisterin)

OpraHiyHuit nekap (Biobackerln)

Mekap i koHauTep (Béckerin und Konditorln)

KoHauTtep (Feinb&ckerin)

LWTpyaenb nekap (Strudelbackerln)

MaLluuHicT xni6onekapcbkoi MawmnHu (Backmaschinenfihrerin)

logiHuus (Beschickerln)

TexHosor xni6onekapcbkoi Npoaykuii (Backtechnologe/-technologin)

CymixkHi npodecii
(Verwandte Berufe)
e MomiuHuk nekaps (M/>x) (Backereihilfskraft (m/w))
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https://bis.ams.or.at/bis/arbeitsumfeld/7-%D1%80%D0%BE%D0%B1%D0%BE%D1%82%D0%B8%20%D0%BD%D0%B0%20%D1%81%D0%BA%D0%BB%D0%B0%D0%B4%D0%B0%D0%BB%D1%8C%D0%BD%D1%96%D0%B9%20%D0%BB%D1%96%D0%BD%D1%96%D1%97%20%28Flie%C3%9Fbandarbeit%29?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/arbeitsumfeld/82-%D1%80%D0%B0%D0%BD%D0%BD%D1%94%20%D1%87%D0%B5%D1%80%D0%B3%D1%83%D0%B2%D0%B0%D0%BD%D0%BD%D1%8F%20%28Fr%C3%BChdienst%29?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/arbeitsumfeld/72-%D0%9F%D1%96%D0%B4%D0%B9%D0%BE%D0%BC%20%D1%96%20%D0%BF%D0%B5%D1%80%D0%B5%D0%BD%D0%B5%D1%81%D0%B5%D0%BD%D0%BD%D1%8F%20%D0%B2%D0%B0%D0%BD%D1%82%D0%B0%D0%B6%D1%96%D0%B2%20%D0%B2%D1%96%D0%B4%205%20%D0%B4%D0%BE%2010%20%D0%BA%D0%B3%20%28Heben%20und%20Tragen%20von%20Lasten%20von%205%20bis%2010%20kg%29?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/arbeitsumfeld/8-%D1%82%D0%B5%D0%BF%D0%BB%D0%BE%D0%B2%D0%B8%D0%B9%20%D1%81%D1%82%D1%80%D0%B5%D1%81%20%28Hitzebelastung%29?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/arbeitsumfeld/57-%D0%BD%D1%96%D1%87%D0%BD%D0%B5%20%D1%87%D0%B5%D1%80%D0%B3%D1%83%D0%B2%D0%B0%D0%BD%D0%BD%D1%8F%20%28Nachtdienst%29?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/arbeitsumfeld/14-%D0%92%D0%B0%D0%B6%D0%BA%D0%B0%20%D1%84%D1%96%D0%B7%D0%B8%D1%87%D0%BD%D0%B0%20%D0%BF%D1%80%D0%B0%D1%86%D1%8F%20%28Schwere%20k%C3%B6rperliche%20Arbeit%29?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/arbeitsumfeld/23-%D0%9F%D0%BE%D1%81%D1%82%D1%96%D0%B9%D0%BD%D0%B5%20%D1%81%D1%82%D0%BE%D1%8F%D0%BD%D0%BD%D1%8F%20%28St%C3%A4ndiges%20Stehen%29?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/arbeitsumfeld/15-%D0%BE%D0%BF%D1%80%D0%BE%D0%BC%D1%96%D0%BD%D0%B5%D0%BD%D0%BD%D1%8F%20%D0%BF%D0%B8%D0%BB%D1%83%20%28Staubbelastung%29?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/beruf/242-%D0%9F%D0%BE%D0%BC%D1%96%D1%87%D0%BD%D0%B8%D0%BA%20%D0%BF%D0%B5%D0%BA%D0%B0%D1%80%D1%8F%20%28%D0%BC%D0%B6%29%20%28B%C3%A4ckereihilfskraft%20%28mw%29%29?language=uk

S

Arbeitsmarktservice

e KonauTep (M/x) (Konditorln)
e MoMiYHMK 3 BUPOGHULITBA NPOAYKTIB XapuyBaHHs (M/X) (Lebensmittelproduktionshilfskraft (m/w))

Po3nogin y BIS npodeciiiHnx 30H Ta BepxHix rpyn

(Zuordnung zu BIS-Berufsbereichen und -obergruppen)

Ximis, BioTexHonorisi, XapuyBaHHs, MnacTmacu (Chemie, Biotechnologie, Lebensmittel, Kunststoffe)
¢ Bupo6HuuTBO Xapyoeux npoaykTie (Lebensmittelherstellung)

BigHeceHHs Ao knacudikauii npodeciit AMS (wicTb uudp)
(Zuordnung zu AMS-Berufssystematik (Sechssteller))

¢ 363101 MNekap (Backer/in)

¢ 363103 KonauTep (Feinbacker/in)

¢ 363110 MNekap i koHauTep (Backer/in und Konditor/in)

¢ 363111 MaiicTep nekap (Backermeister/in)

¢ 363112 MeHemxep nekapHi (Backstubenleiter/in)

e 363113 opraHiuHuit nekap (Biobacker/in)

¢ 363114 TexHonor Buniyku (Backtechnolog(e)in)

¢ 363180 MNekap (Backer/in)

¢ 363181 TexHonor Buniyku (Backtechnolog(e)in)

¢ 363202 BadenbHuusa (Waffelbacker/in)

¢ 363203 BMpo6HUK foBroTpuBanux xni6obynodHnx smpobie (Dauerbackwarenhersteller/in)

IHdopmaLia y npodeciiHOMY CIOBHUKY
(Informationen im Berufslexikon)

e [ Backtechnologe/-technologin (Lehre)
¢ [/ Backerln (Lehre)

IHdopmaLia B HaBYaNIbHOMY KOMMaci
(Informationen im Ausbildungskompass)
* [4 Mekap (M/x) (Backerln)

A\ powered by Google Translate

TekcT 6yB aBTOMaTMYHO NepeknafeHnii 3 HiMeLbkoi. HimeLbKi TepMiHM BKa3aHi B fy>KKax.

LI MOCNYIA MOXXE MICTUTW MEPEKNAOWN, HAOAHI GOOGLE. GOOGLE BIJMOBJIAETLCS BCIX FTAPAHTIN,
ABHUX YN HENPAMAIOYMX, LLOA0 NMEPEKNIALOB, BKJTIOYAKYN BY b-AKI TAPAHTII TOYHOCTI,
HALIMHOCTI TA BY Ab-IKUX HEMPSAMAX TAPAHTIN MPOOAXHOCTI, BIAMOBIOA/IBHOCTI TA
BIOMOBIOATBHOCTI OJ1A N.

Der Text wurde automatisiert aus dem Deutschen lbersetzt. Die deutschen Begriffe werden in Klammern
angezeigt.

DIESER DIENST KANN UBERSETZUNGEN ENTHALTEN, DIE VON GOOGLE BEREITGESTELLT WERDEN. GOOGLE
SCHLIERT IN BEZUG AUF DIE UBERSETZUNGEN JEGLICHE HAFTUNG AUS, SEI SIE AUSDRUCKLICH ODER
STILLSCHWEIGEND, EINSCHLIERLICH JEGLICHER HAFTUNG FUR DIE GENAUIGKEIT, ZUVERLASSIGKEIT UND
JEGLICHE STILLSCHWEIGENDE HAFTUNG FUR DIE MARKTGANGIGKEIT, EIGNUNG FUR EINEN BESTIMMTEN
ZWECK UND NICHTVERLETZUNG FREMDER RECHTE.

Llet npodeciiHmit npodinb 6yno oHorneHo 18. April 2024 . (Dieses Berufsprofil wurde aktualisiert am 18. April
2024.)
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https://bis.ams.or.at/bis/beruf/233-%D0%9A%D0%BE%D0%BD%D0%B4%D0%B8%D1%82%D0%B5%D1%80%20%28%D0%BC%D0%B6%29%20%28KonditorIn%29?language=uk
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