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Arbeitsmarktservice

Pekar

(Backerln) [ Im BIS anzeigen ]

Hlavné ¢innosti

(Haupttitigkeiten)

Pekari zodpovedaju za vyrobu v$etkych druhov peciva (napr. Chleba, peciva). Za tymto Gc¢elom miesia cesto
(vyroba cesta), dajui mu urcity tvar (praca na stole) a upecu ho (praca v rare). Vo vacésich spolocnostiach pekari
ako miesaci, stolni robotnici alebo pracovnici v peci Casto pésobia iba v urcitej oblasti zodpovednosti, v malych
spolocnostiach vykonavaju vsetku pracu.

Béckerlnnen sind fiir die Herstellung sé@mtlicher Backwarenarten (z.B. Brot, Feingeback) zusténdig. Dazu
mischen sie den Teig (Teigherstellung), geben diesem eine bestimmte Form (Tafelarbeit) und backen ihn
(Ofenarbeit). In groReren Betrieben sind Backerlnnen als Mischerlnnen, Tafelarbeiterinnen oder
Ofenarbeiterlnnen oft nur in einem bestimmten Aufgabenbereich tétig, in Kleinbetrieben fiihren sie alle Arbeiten
aus.

Prijem

(Einkommen)

Pekar zaraba od 1.900 do 2.660 eur hrubého mesacne (Béckerinnen verdienen ab 1.900 bis 2.660 Euro brutto
pro Monat).

¢ Profesia s u¢novskym skolenim : 1.900 az 2.660 brutto eur (Beruf mit Lehrausbildung: 1.900 bis 2.660 Euro
brutto)

Pracovné prilezitosti

(Beschaftigungsmoglichkeiten )

Pekari pracuju hlavne v malych a strednych podnikoch. Dal$ie pracovné prileZitosti existuju aj vo velkych
spolocnostiach v chlebovom priemysle.

Backerlnnen arbeiten hauptsachlich in Klein- und Mittelbetrieben. Zusatzliche Beschaftigungsmaoglichkeiten
existieren auch in GroRbetrieben der Brotindustrie.

Aktualne volné miesta

(Aktuelle Stellenangebote)

.... v sluzbe AMS online sprostredkovanie prace (eJob-Room): (.... in der online-Stellenvermittlung des AMS
(eJob-Room): )184 [4' do miestnosti eJob AMS ( zum AMS-eJob-Room)

Profesionalne znalosti pozadované v reklamach

(In Inseraten gefragte berufliche Kompetenzen)

¢ Plnenie potravin do flia$ (Abfiillung von Lebensmitteln)

¢ Pracujte podla receptov na potraviny (Arbeit nach Lebensmittel-Rezepturen)

¢ Prevadzka vyrobnych peci (Bedienung von Produktionsbackdfen)

¢ Ochota pracovat na zmeny (Bereitschaft zur Schichtarbeit)

* Vyvoj receptlr (Entwicklung von Rezepturen)

» Vyroba peciva (Herstellung von Feingeback)

¢ Priprava cesta (Herstellung von Teigen)

e Hygienicky manazment vo vyrobe a spracovani potravin (Hygienemanagement in der Lebensmittelproduktion
und -verarbeitung)

¢ MieSanie prisad (Mischen von Zutaten)

e Prace v peci (Ofenarbeit)

e Sprava receptov (Rezepturenverwaltung)
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Panelova praca (Tafelarbeit)

Technické monitorovanie strojov a systémov (Technische Uberwachung von Maschinen und Anlagen)

Priprava surovych hmot (Zubereitung von Rohmassen)

DalSie odborné schopnosti
(Weitere berufliche Kompetenzen)

Zakladné odborné schopnosti
(Berufliche Basiskompetenzen)

Pecenie (Backen)

Vyroba peciva (Herstellung von Mehlspeisen)

Zruénost vyroby a spracovania potravin (Lebensmittelherstellungs- und -verarbeitungskenntnisse)
Priprava sladkych jedal (Zubereitung von SiiRspeisen)

Technické odborné znalosti
(Fachliche berufliche Kompetenzen)

Praca so zariadeniami, strojmi a systémami (Arbeit mit Ger&ten, Maschinen und Anlagen)

o Technické monitorovanie strojov a systémov (Technische Uberwachung von Maschinen und Anlagen)

o Potravinarske stroje (Lebensmittelmaschinen) (z. B. Prevadzka liniek na pecivo (Bedienung von
SemmelstralRen), Prevadzka parnych komor (Bedienung von Dampfkammern), Prevadzka pekarskych
brisok (Bedienung von Backerei-Schleifmaschinen), Prevadzka vyrobnych peci (Bedienung von
Produktionsbackdfen))

Obchodné znalosti (Betriebswirtschaftskenntnisse)

o Vypocet (Kalkulation)

o Ekonomika vyroby (Produktionswirtschaft) (z. B. Kontrola mnoZstva vyroby (Produktionsmengenkontrolle))

Znalost biotechnoldgie (Biotechnologie-Kenntnisse)

o Potravinarska technoldgia (Lebensmitteltechnologie) (z. B. Technoldgia kvasenia (Garungstechnologie),
Konzervécia potravin (Lebensmittelkonservierung))

Znalosti o vyrobkoch a materiali Specifické pre dané odvetvie (Branchenspezifische Produkt- und

Materialkenntnisse)

o Potraviny, vyrobky z polnohospodarstva a lesného hospodarstva (Lebensmittel, Produkte aus Land- und
Forstwirtschaft) (z. B. Obilniny (Getreide), Organické obilniny (Bio-Getreide) %)

Zrucénosti v oblasti riadenia stravovania (Gastronomiemanagementkenntnisse)

o Oznacovanie alergénov v gastrondmii (Allergen-Kennzeichnung in der Gastronomie)

Hygienické znalosti (Hygienekenntnisse)

o Oboznamenie sa s hygienickymi pravidlami (Vertrautheit mit Hygienevorschriften)

Znalost pravnych zékladov specifickych pre pracovné miesto (Kenntnis berufsspezifischer

Rechtsgrundlagen)

o Pracovné normy a usmernenia (Berufsspezifische Normen und Richtlinien) (z. B. Hygienické pokyny
(Hygieneleitlinien))

Kuchynské zrucnosti (Kochkenntnisse)

o Skladovanie potravin v gastronémii (Lebensmittellagerung in der Gastronomie)

o Priprava jedla (Zubereitung von Speisen) (z. B. Priprava dezertov (Zubereitung von Nachspeisen), Priprava
surovych hmét (Zubereitung von Rohmassen))

Zruénosti zékaznickej podpory (Kundenbetreuungskenntnisse)

o Poradenska sposobilost (Beratungskompetenz) (z. B. Odborné rady (Fachberatung))

Zrucnost vyroby a spracovania potravin (Lebensmittelherstellungs- und -verarbeitungskenntnisse)

o Pecenie (Backen) (z. B. Vyroba $pecialneho peciva (Herstellung von Spezialgeback), Priprava ¢ajovych
susienok (Herstellung von Teegebéck), Vyroba susienok (Herstellung von Kleingeback), Vyroba peciva
(Herstellung von Feingeback), Vyroba trvanlivého peciva (Herstellung von Dauerbackwaren), Pecenie
chleba (Herstellung von Brot), Vyroba tureckych pekarskych vyrobkov (Herstellung von tiirkischen

© AMS 2026 - Ausdruck aus dem AMS-Berufsinformationssystem, 30.07.2026 Seite 2 von 8


https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/131-Lebensmittelherstellungs-%20und%20-verarbeitungskenntnisse?language=sk&query_qualifikation_detail_noteid=6998&expandDetailqualis=1&stammdaten_noteid=78
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/201-Arbeit%20mit%20Ger%C3%A4ten%2C%20Maschinen%20und%20Anlagen?language=sk&query_qualifikation_detail_noteid=1665&expandDetailqualis=1&stammdaten_noteid=78
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/176-Kochkenntnisse?language=sk&query_qualifikation_detail_noteid=5494&expandDetailqualis=1&stammdaten_noteid=78
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/131-Lebensmittelherstellungs-%20und%20-verarbeitungskenntnisse?language=sk&query_qualifikation_detail_noteid=2865&stammdaten_noteid=78&expandDetailqualis=1.
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/176-Kochkenntnisse?language=sk&query_qualifikation_detail_noteid=7850&stammdaten_noteid=78&expandDetailqualis=1.
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/131-Zru%C4%8Dnos%C5%A5%20v%C3%BDroby%20a%20spracovania%20potrav%C3%ADn%20%28Lebensmittelherstellungs-%20und%20-verarbeitungskenntnisse%29?language=sk&stammdaten_noteid=78&expandDetailqualis=1.
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/176-Kochkenntnisse?language=sk&query_qualifikation_detail_noteid=477&stammdaten_noteid=78&expandDetailqualis=1.
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/201-Pr%C3%A1ca%20so%20zariadeniami%2C%20strojmi%20a%20syst%C3%A9mami%20%28Arbeit%20mit%20Ger%C3%A4ten%2C%20Maschinen%20und%20Anlagen%29?language=sk&stammdaten_noteid=78&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/103-Obchodn%C3%A9%20znalosti%20%28Betriebswirtschaftskenntnisse%29?language=sk&stammdaten_noteid=78&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/139-Znalos%C5%A5%20biotechnol%C3%B3gie%20%28Biotechnologie-Kenntnisse%29?language=sk&stammdaten_noteid=78&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/200-Znalosti%20o%20v%C3%BDrobkoch%20a%20materi%C3%A1li%20%C5%A1pecifick%C3%A9%20pre%20dan%C3%A9%20odvetvie%20%28Branchenspezifische%20Produkt-%20und%20Materialkenntnisse%29?language=sk&stammdaten_noteid=78&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/200-Znalosti%20o%20v%C3%BDrobkoch%20a%20materi%C3%A1li%20%C5%A1pecifick%C3%A9%20pre%20dan%C3%A9%20odvetvie%20%28Branchenspezifische%20Produkt-%20und%20Materialkenntnisse%29?language=sk&stammdaten_noteid=78&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/4939-Zru%C4%8Dnosti%20v%20oblasti%20riadenia%20stravovania%20%28Gastronomiemanagementkenntnisse%29?language=sk&stammdaten_noteid=78&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/7374-Hygienick%C3%A9%20znalosti%20%28Hygienekenntnisse%29?language=sk&stammdaten_noteid=78&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/205-Znalos%C5%A5%20pr%C3%A1vnych%20z%C3%A1kladov%20%C5%A1pecifick%C3%BDch%20pre%20pracovn%C3%A9%20miesto%20%28Kenntnis%20berufsspezifischer%20Rechtsgrundlagen%29?language=sk&stammdaten_noteid=78&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/205-Znalos%C5%A5%20pr%C3%A1vnych%20z%C3%A1kladov%20%C5%A1pecifick%C3%BDch%20pre%20pracovn%C3%A9%20miesto%20%28Kenntnis%20berufsspezifischer%20Rechtsgrundlagen%29?language=sk&stammdaten_noteid=78&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/176-Kuchynsk%C3%A9%20zru%C4%8Dnosti%20%28Kochkenntnisse%29?language=sk&stammdaten_noteid=78&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/4597-Zru%C4%8Dnosti%20z%C3%A1kazn%C3%ADckej%20podpory%20%28Kundenbetreuungskenntnisse%29?language=sk&stammdaten_noteid=78&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/131-Zru%C4%8Dnos%C5%A5%20v%C3%BDroby%20a%20spracovania%20potrav%C3%ADn%20%28Lebensmittelherstellungs-%20und%20-verarbeitungskenntnisse%29?language=sk&stammdaten_noteid=78&expandDetailqualis=1

S

Arbeitsmarktservice

Backwaren), Vyroba rozkov (Herstellung von Semmeln), Vyroba nalevov na pecivo (Herstellung von
Uberziigen fiir Feingeback), Vykonavanie skusok pe¢enia (Durchfiihrung von Backversuchen), Priprava
cesta (Herstellung von Teigen), Vyroba peciva (Herstellung von Backwaren))
o Balenie potravin (Verpacken von Lebensmitteln) (z. B. Plnenie potravin do flias (Abfiillung von
Lebensmitteln))
e Logistické znalosti (Logistikkenntnisse)
o Skladovanie (Lagerwirtschaft) (z. B. Chladenie potravin (Lebensmittelkiihlung), Hygiena skladu
(Lagerhygiene), Skladova cinnost (Lagertatigkeit))
¢ Meracie, riadiace a regulacné technolégie (Mess-, Steuerungs- und Regelungstechnik)
¢ Znalosti manazmentu kvality (Qualitdtsmanagement-Kenntnisse)
o Kontrola kvality (Qualitdtskontrolle)
o Zabezpecenie kvality (Qualitatssicherung) (z. B. ZabezpecCovanie kvality v potravinarskom priemysle
(Qualitatssicherung in der Lebensmittelindustrie))

Vseobecné odborné znalosti
(Uberfachliche berufliche Kompetenzen)
e Dobry vkus (Guter Geschmackssinn)

« Cistota (Reinlichkeit)

Digitalne zruénosti podl'a DigComp
(Digitale Kompetenzen nach DigComp)

1 Zakladné 2 Zivnostnici 3 Rozsirené 4 Vysoko Specializované

Popis:Backerlnnen miissen in der Lage sein berufsspezifische digitale Anwendungen und Gerate zur
Kommunikation, Zusammenarbeit und Dokumentation im Betrieb zu nutzen. Komplexere betriebsspezifische
digitale Gerate, Maschinen und Anlagen bedienen sie selbststédndig. Sie erkennen Fehler und Probleme und
konnen standardisierte Losungen anwenden. Aullerdem kennen sie die betrieblichen
Datensicherheitsvorschriften und halten diese ein.
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Oblast pésobnosti

Uroven kompetencii
od...do...

Popis

0 - Zaklady, pristup a
digitalne
porozumenie

Backerlnnen verstehen die Funktion von berufs- und
betriebsspezifischen digitalen Anwendungen,
Geraten und Maschinen und konnen sie
selbststandig bedienen.

1 - Nakladanie s
informaciami a
udajmi

Backerlnnen kénnen arbeitsrelevante Daten und
Informationen recherchieren, vergleichen, beurteilen
und fiir die eigen Arbeit anwenden.

2 - Komunikacia,
interakcia a
spolupraca

Backerlnnen kénnen alltagliche und
betriebsspezifische digitale Gerate in komplexen
Arbeitssituationen zur Kommunikation,
Zusammenarbeit und Dokumentation im Betrieb
einsetzen.

3 - Tvorba, produkcia
a publikovanie

Backerlnnen kénnen standardisierte arbeitsrelevante
Daten und Informationen selbststandig in
bestehenden digitalen Anwendungen erfassen und
dokumentieren.

4 - Bezpecnost a
trvalo udrzatelné
vyuzivanie zdrojov

Backerln sind sich der Bedeutung des Datenschutzes
und der Datensicherheit bewusst, kennen die
relevanten betrieblichen Regeln und halten sie ein.

5 - Riesenie

d'alSie vzdelavanie

problémov, inovacie a

Backerlnnen erkennen technische Probleme, kdnnen
einfache klar definierte Probleme selbststandig I6sen
bzw. die erforderlichen Schritte fir die
Problemlésung einleiten.

Skolenia, osvedéenia, dalSie Skolenia
(Ausbildung, Zertifikate, Weiterbildung)

Typické urovne znalosti

(Typische Qualifikationsniveaus)
¢ Profesia s uénovskym skolenim (Beruf mit Lehrausbildung)

Skolenie
(Ausbildung)
Lehre NQOR"

e Pekar (Backerln)

¢ Technoldgia pecenia (Backtechnologe/-technologin)

Certifikaty a kvalifikacie (Zertifikate und Ausbildungsabschliisse)

e Skolenie v oblasti pohostinstva (Ausbildungen im Gastgewerbe)
o Skolenie, ako sa stat cukrarom/patissiére (Ausbildung zum/zur Patissier/Patissiére) (z. B. Cukrarska
majstrovska trieda (Patisserie-Meisterklasse))

Sustavné vzdelavanie
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(Weiterbildung)

Fachliche Weiterbildung Vertiefung

e Bedienung von Lebensmittelmaschinen
Brot- und Gebéackverkauf
Erndhrungslehre

Lagerfiihrung
Lebensmittelkonservierung
Lebensmitteltechnologie

e Verarbeitung von Getreide

Fachliche Weiterbildung Aufstiegsperspektiven

¢ Meisterpriifung fir das Handwerk Backer nQR"

o Werkmeisterpriifung fiir Bio- und Lebensmitteltechnologie
Lehrlingsausbilderpriifung

Ausbildung in Allergeninformation bzw. Allergenkennzeichnung
Patisserie-Meisterklasse

Zertifikat Qualitatsauditorin im Lebensmittelbereich

Bereichsiibergreifende Weiterbildung

¢ Kalkulation

¢ Qualitatssicherung in der Lebensmittelindustrie
¢ Verkaufstechnik

e Warenprasentation

Weiterbildungsveranstalter

e Betriebsinterne Schulungen

» Gastgewerbefachschule (GAFA) 4

e Lebensmittelakademie (LMAK) [

e Lebensmittel-Cluster Oberdsterreich (LC) 4

e Fachmesse- und Tagungsveranstalter

¢ Meisterschulen

¢ Werkmeisterschulen

e Erwachsenenbildungseinrichtungen und Online-Lernplattformen
¢ BHS - Chemie, Rohstofftechnik, Lebensmittel

Znalost neméiny podla CEFR

(Deutschkenntnisse nach GERS)

B1 Durchschnittliche bis B2 Gute Deutschkenntnisse

Sie missen auch umfangreichere Arbeitsanweisungen verstehen und ausfiihren und im Team, aber auch mit
Lieferanten kommunizieren konnen. Besonders in kleinen und mittleren Backereien haben sie mitunter auch
Kontakt zu Kundinnen und Kunden und beraten diese.

Dalsie odborné informacie
(Weitere Berufsinfos)

Samostatna zarobkova cinnost

(Selbststandigkeit)

Reglementiertes Gewerbe:

e Backerln

¢ Konditorinnen (Zuckerbéckerinnen) einschlieflich der Lebzelterinnen und der Kanditen-, Gefrorenes- und
Schokoladewarenerzeugung

© AMS 2026 - Ausdruck aus dem AMS-Berufsinformationssystem, 30.07.2026 Seite 5von 8


https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/201-Bedienung%20von%20Lebensmittelmaschinen?language=sk&query_qualifikation_detail_noteid=15256&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/96-Brot-%20und%20Geb%C3%A4ckverkauf?language=sk&query_qualifikation_detail_noteid=8085&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/161-Ern%C3%A4hrungslehre?language=sk&query_qualifikation_detail_noteid=483&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/4599-Lagerf%C3%BChrung?language=sk&query_qualifikation_detail_noteid=18945&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/139-Lebensmittelkonservierung?language=sk&query_qualifikation_detail_noteid=823&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/139-Lebensmitteltechnologie?language=sk&query_qualifikation_detail_noteid=2974&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/131-Verarbeitung%20von%20Getreide?language=sk&query_qualifikation_detail_noteid=9174&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/7216-Meisterpr%C3%BCfung%20f%C3%BCr%20das%20Handwerk%20B%C3%A4cker?language=sk&query_qualifikation_detail_noteid=21488&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/7216-Meisterpr%C3%BCfung%20f%C3%BCr%20das%20Handwerk%20B%C3%A4cker?language=sk&query_qualifikation_detail_noteid=21488&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/7216-Werkmeisterpr%C3%BCfung%20f%C3%BCr%20Bio-%20und%20Lebensmitteltechnologie?language=sk&query_qualifikation_detail_noteid=21963&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/7444-Ausbildungen%20im%20Bereich%20Bildung?language=sk&query=Lehrlingsausbilderpr%C3%BCfung&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/7453-Ausbildung%20in%20Allergeninformation%20bzw.%20Allergenkennzeichnung?language=sk&query_qualifikation_detail_noteid=23205&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/7453-Patisserie-Meisterklasse?language=sk&query_qualifikation_detail_noteid=18944&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/7500-Ausbildungen%20im%20Lebensmittelbereich?language=sk&query=Zertifikat%20Qualit%C3%A4tsauditorIn%20im%20Lebensmittelbereich&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/103-Kalkulation?language=sk&query_qualifikation_detail_noteid=2287&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/194-Qualit%C3%A4tssicherung%20in%20der%20Lebensmittelindustrie?language=sk&query_qualifikation_detail_noteid=6083&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/96-Verkaufstechnik?language=sk&query_qualifikation_detail_noteid=1177&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/96-Warenpr%C3%A4sentation?language=sk&query_qualifikation_detail_noteid=3517&show_definition=1
https://gafa.ac.at/
https://gafa.ac.at/
https://gafa.ac.at/
https://lmakademie.at/
https://lmakademie.at/
https://lmakademie.at/
https://www.lebensmittel-cluster.at/
https://www.lebensmittel-cluster.at/
https://www.lebensmittel-cluster.at/
https://bis.ams.or.at/bis/weiterbildungsveranstalter/47-Erwachsenenbildungseinrichtungen%20und%20Online-Lernplattformen?language=sk
https://bis.ams.or.at/bis/ausbildungsunterkategorie/76-BHS%20-%20Chemie%2C%20Rohstofftechnik%2C%20Lebensmittel?language=sk

S

Arbeitsmarktservice

Eine selbstandige Berufsausiibung ist im Rahmen eines freien Gewerbes moglich.

Pracovné prostredie

(Arbeitsumfeld)

¢ Prace na montaznej linke (FlieBbandarbeit)
e Predcasna zmena (Friihdienst)

e Zdvihanie a prenasanie bremien od 5 do 10 kg (Heben und Tragen von Lasten von 5 bis 10 kg)

e Tepelny stres (Hitzebelastung)

¢ Nocna sluzba (Nachtdienst)

e Tazka fyzicka praca (Schwere kérperliche Arbeit)
¢ Neustale statie (Standiges Stehen)

e Znecistenie prachom (Staubbelastung)

Dotaznik kompetencii

(Berufsspezialisierungen zur Vermittlung)

Pekar a cukrar (Pekar) (Backerln und KonditorIn (Béckerin))
Majster pekar (Backermeisterin)

Veduci pekarne (Backstubenleiterin)

Technoldg pecenia (Backtechnologe/-technologin)

Bio pekar (Biobé&ckerln)

Vyrobca trvanlivého peciva (Dauerbackwarenherstellerin)
Pekac peciva (Feinb&ckerin)

Vaflovy pekar (Waffelbackerin)

Odborné specializacie

(Berufsspezialisierungen)

*Pekar (*Baker)

Vyrobca pekarni (Backwarenerzeugerin)

Pekar chleba (Brotbackerlin)

Vyrobca trvanlivého peciva (Dauerbackwarenherstellerin)

Pekac oblatok (Oblatenbackerin)

Ciernobiely pekar (Schwarz- und WeiRbéckerln)
Cierny pekar (Schwarzbéckerln)

Vaflovy pekar (Waffelbdckerln)

Vyrobnik cestovin (Nudelerzeugerin)
Vyrobca cestovin (Teigwarenerzeugerin)

Vedci pekarne (Backstubenleiterln)
Sommelier/sommeliér chleba (Brotsommelier/-sommeliére)
Majster pekar (Backermeisterin)

Bio pekar (Biobackerin)

Pekar a cukrar (Pekar) (Backerln und KonditorIn (Backerlin))
Pekac peciva (Feinbackerln)
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https://bis.ams.or.at/bis/arbeitsumfeld/7-Pr%C3%A1ce%20na%20mont%C3%A1%C5%BEnej%20linke%20%28Flie%C3%9Fbandarbeit%29?language=sk
https://bis.ams.or.at/bis/arbeitsumfeld/82-Pred%C4%8Dasn%C3%A1%20zmena%20%28Fr%C3%BChdienst%29?language=sk
https://bis.ams.or.at/bis/arbeitsumfeld/72-Zdv%C3%ADhanie%20a%20pren%C3%A1%C5%A1anie%20bremien%20od%205%20do%2010%20kg%20%28Heben%20und%20Tragen%20von%20Lasten%20von%205%20bis%2010%20kg%29?language=sk
https://bis.ams.or.at/bis/arbeitsumfeld/8-Tepeln%C3%BD%20stres%20%28Hitzebelastung%29?language=sk
https://bis.ams.or.at/bis/arbeitsumfeld/57-No%C4%8Dn%C3%A1%20slu%C5%BEba%20%28Nachtdienst%29?language=sk
https://bis.ams.or.at/bis/arbeitsumfeld/14-%C5%A4a%C5%BEk%C3%A1%20fyzick%C3%A1%20pr%C3%A1ca%20%28Schwere%20k%C3%B6rperliche%20Arbeit%29?language=sk
https://bis.ams.or.at/bis/arbeitsumfeld/23-Neust%C3%A1le%20st%C3%A1tie%20%28St%C3%A4ndiges%20Stehen%29?language=sk
https://bis.ams.or.at/bis/arbeitsumfeld/15-Zne%C4%8Distenie%20prachom%20%28Staubbelastung%29?language=sk

S

Arbeitsmarktservice

Pekar stradle (Pekar) (Strudelbackerin (Backerln))
Obsluha pekarskeho stroja (Backmaschinenfiihrerin)
Podavac (Pekar) (Beschickerln (Backerln))

Technoldg pecenia (Backtechnologe/-technologin)

Suvisiace profesie

(Verwandte Berufe)

e Pomocnik v pekarni (m / f) (Backereihilfskraft (m/w))

e Cukrar (KonditorIn)

e Asistent vyroby potravin (m / f) (Lebensmittelproduktionshilfskraft (m/w))

Pridelenie profesijnym oblastiam a skupinam BIS

(Zuordnung zu BIS-Berufsbereichen und -obergruppen)

Chémia, biotechnoldgia, potraviny, plasty (Chemie, Biotechnologie, Lebensmittel, Kunststoffe)
¢ Vyroba potravin (Lebensmittelherstellung)

Pridelenie do pracovnej klasifikacie AMS (Sestmiestne)
(Zuordnung zu AMS-Berufssystematik (Sechssteller))

e 363101 Pekar (Backer/in)

e 363103 Cukrar (Feinbacker/in)

e 363110 Pekar a cukrar (Backer/in und Konditor/in)

e 363111 Majster pekar (Backermeister/in)

e 363112 Veduci pekarne (Backstubenleiter/in)

e 363113 Organicky pekar (Biobacker/in)

¢ 363114 Backtechnolog (e) v (Backtechnolog(e)in)

e 363180 Pekar (Backer/in)

¢ 363181 Backtechnolog (e) v (Backtechnolog(e)in)

e 363202 Vaflova¢ (Waffelbacker/in)

¢ 363203 Vyrobca peciva s dlhou Zivotnostou (Dauerbackwarenhersteller/in)

Informacie v odbornom lexiku
(Informationen im Berufslexikon)

* [4 Backtechnologe/-technologin (Lehre)
* [ Béckerln (Lehre)

Informacie vo vycvikovom kompase
(Informationen im Ausbildungskompass)
e [/ Pekar (Backerln)

A powered by Google Translate

Text bol automaticky prelozeny z nemciny. Nemecké vyrazy su uvedené v zatvorkach.

TATO SLUZBA MOZE OBSAHOVAT PREKLADY POSKYTOVANE spolo&nostou GOOGLE. GOOGLE ZRIEKA
AKUKOLVEK ZODPOVEDNOST V SUVISLOSTI S PREKLADMI, VYRAZNYMI ALEBO IMPLIKOVANYMI, VRATANE
VSETKYCH ZODPOVEDNOSTI ZA PRESNOST, SPOLAHLIVOST A AKUKOLVEK SPRAVNU ZODPOVEDNOST ZA
UCINNOST NA TRHU A ODMIETNUTIE.

Der Text wurde automatisiert aus dem Deutschen iibersetzt. Die deutschen Begriffe werden in Klammern
angezeigt.
DIESER DIENST KANN UBERSETZUNGEN ENTHALTEN, DIE VON GOOGLE BEREITGESTELLT WERDEN. GOOGLE

© AMS 2026 - Ausdruck aus dem AMS-Berufsinformationssystem, 30.07.2026 Seite 7 von 8


https://bis.ams.or.at/bis/beruf/242-Pomocn%C3%ADk%20v%20pek%C3%A1rni%20%28m%20%20f%29%20%28B%C3%A4ckereihilfskraft%20%28mw%29%29?language=sk
https://bis.ams.or.at/bis/beruf/233-Cukr%C3%A1r%20%28KonditorIn%29?language=sk
https://bis.ams.or.at/bis/beruf/1122-Asistent%20v%C3%BDroby%20potrav%C3%ADn%20%28m%20%20f%29%20%28Lebensmittelproduktionshilfskraft%20%28mw%29%29?language=sk
https://bis.ams.or.at/bis/berufe-nach-berufsbereichen?expand=87
https://bis.ams.or.at/bis/berufe-nach-berufsbereichen.php?expand=87,87_294
https://www.berufslexikon.at/berufe/3507
https://www.berufslexikon.at/berufe/3507
https://www.berufslexikon.at/berufe/2
https://www.berufslexikon.at/berufe/2
https://www.ausbildungskompass.at/berufe/?q_alle_beruf=1&q_beruf=Pek%C3%A1r+%28B%C3%A4ckerIn%29
https://www.ausbildungskompass.at/berufe/?q_alle_beruf=1&q_beruf=Pek%C3%A1r+%28B%C3%A4ckerIn%29

S

Arbeitsmarktservice

SCHLIERT IN BEZUG AUF DIE UBERSETZUNGEN JEGLICHE HAFTUNG AUS, SEI SIE AUSDRUCKLICH ODER
STILLSCHWEIGEND, EINSCHLIERLICH JEGLICHER HAFTUNG FUR DIE GENAUIGKEIT, ZUVERLASSIGKEIT UND
JEGLICHE STILLSCHWEIGENDE HAFTUNG FUR DIE MARKTGANGIGKEIT, EIGNUNG FUR EINEN BESTIMMTEN
ZWECK UND NICHTVERLETZUNG FREMDER RECHTE.

Tento profesionalny profil bol aktualizovany 21. November 2025 . (Dieses Berufsprofil wurde aktualisiert am 21.
November 2025.)
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