S

Arbeitsmarktservice

Specialista na systémové stravovanie

(Systemgastronomiefachmann/-frau) [ Im BIS anzeigen ]

Hlavné ¢innosti

(Haupttitigkeiten)

Hlavnymi dlohami Specialistov systémového stravovania je priprava rychlych jedal a rychleho obcerstvenia v
restauraciach rychleho obcerstvenia, ako aj platenie v hotovosti na pokladni. Vykonavaju tiez organizacné a
administrativne ulohy.

Die Hauptaufgaben der Systemgastronomiefachleute sind das Herrichten von Schnellgerichten und
Schnellimbissen in Fast-Food-Restaurants sowie das Kassieren an der Kassa. Weiters erledigen sie auch
Organisations- und Verwaltungsaufgaben.

Prijem

(Einkommen)

Specialista na systémové stravovanie zaraba od 2.080 do 2.160 eur hrubého mesaéne
(Systemgastronomiefachleute (m/w) verdienen ab 2.080 bis 2.160 Euro brutto pro Monat).

In den angegebenen Einkommenswerten sind Trinkgelder nicht enthalten, die in diesem Beruf oft einen
wichtigen Bestandteil des Einkommens ausmachen.

V zavislosti od tUrovne kvalifikdcie méze byt nastupny plat vy$si (Je nach Qualifikationsniveau kann das

Einstiegsgehalt auch hoher ausfallen):

e Profesia s uénovskym skolenim : 2.080 az 2.160 brutto eur (Beruf mit Lehrausbildung: 2.080 bis 2.160 Euro
brutto)

e Zamestnanie na strednej odbornej skole a technické vzdelanie : 2.080 az 2.160 brutto eur (Beruf mit mittlerer
beruflicher Schul- und Fachausbildung: 2.080 bis 2.160 Euro brutto)

Pracovné prilezitosti

(Beschaftigungsmoglichkeiten )

Moznosti zamestnania su predovSetkym v systémovom stravovani; ,Systémova gastronémia”“ je sthrnny termin
pre takzvané rychle obcerstvenia (rychle obcerstvenie = rychle obcCerstvenie), ktoré pontkaju rychle
obcerstvenie a rychle obcerstvenie a vacsinou sa prevadzkuju ako pobocky velkych retazcov restauracii.
Alternativnymi moznostami st snack bary, jedélne a velké kuchyne, ktoré st vac¢sinou organizované aj
systémom systémového stravovania.

Beschaftigungsmaoglichkeiten gibt es vor allem in der Systemgastronomie; "Systemgastronomie” ist der
Sammelbegriff fiir sogenannte Fast-Food-Restaurants (fast food = schnelles Essen), die Schnellgerichte und
Schnellimbisse anbieten und meist als Filialen groRer Restaurantketten gefiihrt werden. Ausweichmaoglichkeiten
sind Imbiss-Stuben, Kantinen und GroRkiichen, die ebenfalls meist systemgastronomisch organisiert sind.

Aktualne vol'né miesta

(Aktuelle Stellenangebote)

.... vV sluzbe AMS online sprostredkovanie prace (eJob-Room): (.... in der online-Stellenvermittlung des AMS
(eJob-Room): )53 (' do miestnosti eJob AMS ( zum AMS-eJob-Room)

Profesionalne znalosti pozadované v reklamach

(In Inseraten gefragte berufliche Kompetenzen)

e Podavanie riadu (Anrichten von Speisen)

Ochota pracovat na zmeny (Bereitschaft zur Schichtarbeit)
Riadenie staznosti (Beschwerdemanagement)

Bufetova sluzba (Buffetservice)
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https://bis.ams.or.at/bis/beruf/69-Systemgastronomiefachmann-frau?language=sk
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https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/7414-Bereitschaft%20zur%20Schichtarbeit?language=sk&stammdaten_noteid=69
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/4597-Kundenbetreuungskenntnisse?language=sk&query_qualifikation_detail_noteid=2620&expandDetailqualis=1&stammdaten_noteid=69
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¢ Peniaze v pohostinstve (Kassieren im Gastgewerbe)
Kuchynské zrucnosti (Kochkenntnisse)

Skladovanie (Lagerhaltung)

Hygiena skladu (Lagerhygiene)

Nedelna a sviatocna sluzba (Sonn- und Feiertagsdienst)
e Stravovaci servis (Speiseservice)

DalSie odborné schopnosti
(Weitere berufliche Kompetenzen)

Zakladné odborné schopnosti

(Berufliche Basiskompetenzen)

e Sluzba (Service)

e Servirovacie schopnosti (Servierkenntnisse)

¢ Priprava rychleho obéerstvenia (Zubereitung von Fastfood)

Technické odborné znalosti
(Fachliche berufliche Kompetenzen)
¢ Znalost softvéru podnikovych aplikacii (Betriebswirtschaftliche Anwendungssoftware-Kenntnisse)
o Priemyselny obchodny softvér (Branchenspezifische Unternehmenssoftware) (z. B. Softvér pre
gastrondmiu (Gastronomiesoftware))

¢ Znalost cudzieho jazyka (Fremdsprachenkenntnisse)

o Angli¢tina (Englisch)
e Zrucnosti v oblasti riadenia stravovania (Gastronomiemanagementkenntnisse)

o Oznacovanie alergénov v gastrondmii (Allergen-Kennzeichnung in der Gastronomie)
Tvorba menu (Erstellung von Speisekarten)
Potraviny a napoje (Food & Beverage) (z. B. Inventar v gastronémii (Inventur in der Gastronomie), Nakup
napojov (Einkauf von Getranken), Nakup vina (Einkauf von Wein), Sprava zasob napojov (Verwaltung des
Getrankebestands))
Vedenie restauracie (Restaurantmanagement)

o Manazér kuchyne (Kiichenleitung) (z. B. Nakupovanie s potravinami (Lebensmitteleinkauf))
¢ Hygienické znalosti (Hygienekenntnisse)

o Vykondvanie hygienickych kontrol (Durchfiihrung von Hygienekontrollen)

o Oboznamenie sa s hygienickymi pravidlami (Vertrautheit mit Hygienevorschriften)
e Zrucnosti pokladnika (Kassierkenntnisse)

o Prevadzka pocitacovych registracnych pokladnic (Bedienung von Computerkassen)

o Peniaze v pohostinstve (Kassieren im Gastgewerbe) (z. B. Prevadzka mobilnych vydajnych systémov
(Bedienung von mobilen Boniersystemen), Prevadzka vykostovacich systémov Orderman (Bedienung von
Orderman-Boniersystemen))

e Znalost pravnych zékladov Specifickych pre pracovné miesto (Kenntnis berufsspezifischer

Rechtsgrundlagen)

o Pracovné normy a usmernenia (Berufsspezifische Normen und Richtlinien) (z. B. Hygienické pokyny
(Hygieneleitlinien), Hygienické zasady v gastrondmii (Hygieneleitlinien in der Gastronomie))

e Kuchynské zru¢nosti (Kochkenntnisse)

o VSeobecné kuchynské prace (Allgemeine Kiichenarbeiten)
Podéavanie riadu (Anrichten von Speisen)
Varenie vo velkych kuchyniach (Kochen in GroRkiichen)
Varenie pre velké udalosti (Kochen fiir GroRveranstaltungen) (z. B. Stravovanie (Catering))
Priprava jedla (Zubereitung von Speisen) (z. B. Priprava obcerstvenia v systémovom stravovani
(Imbisszubereitung in der Systemgastronomie), Priprava rychleho obcerstvenia (Zubereitung von
Fastfood))

[¢]

[¢]

[¢]

[¢]

[¢]

[¢]

[¢]
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https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/7535-Kassierkenntnisse?language=sk&query_qualifikation_detail_noteid=4147&expandDetailqualis=1&stammdaten_noteid=69
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/176-Kochkenntnisse?language=sk&stammdaten_noteid=69
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/4599-Logistikkenntnisse?language=sk&query_qualifikation_detail_noteid=826&expandDetailqualis=1&stammdaten_noteid=69
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/4599-Logistikkenntnisse?language=sk&query_qualifikation_detail_noteid=2724&expandDetailqualis=1&stammdaten_noteid=69
https://bis.ams.or.at/bis/arbeitsumfeld/64-Sonn-%20und%20Feiertagsdienst?language=sk
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/179-Servierkenntnisse?language=sk&query_qualifikation_detail_noteid=4213&expandDetailqualis=1&stammdaten_noteid=69
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/179-Servierkenntnisse?language=sk&query_qualifikation_detail_noteid=4149&stammdaten_noteid=69&expandDetailqualis=1.
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/179-Serv%C3%ADrovacie%20schopnosti%20%28Servierkenntnisse%29?language=sk&stammdaten_noteid=69&expandDetailqualis=1.
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/176-Kochkenntnisse?language=sk&query_qualifikation_detail_noteid=4143&stammdaten_noteid=69&expandDetailqualis=1.
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/111-Znalos%C5%A5%20softv%C3%A9ru%20podnikov%C3%BDch%20aplik%C3%A1ci%C3%AD%20%28Betriebswirtschaftliche%20Anwendungssoftware-Kenntnisse%29?language=sk&stammdaten_noteid=69&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/72-Znalos%C5%A5%20cudzieho%20jazyka%20%28Fremdsprachenkenntnisse%29?language=sk&stammdaten_noteid=69&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/4939-Zru%C4%8Dnosti%20v%20oblasti%20riadenia%20stravovania%20%28Gastronomiemanagementkenntnisse%29?language=sk&stammdaten_noteid=69&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/7374-Hygienick%C3%A9%20znalosti%20%28Hygienekenntnisse%29?language=sk&stammdaten_noteid=69&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/7535-Zru%C4%8Dnosti%20pokladn%C3%ADka%20%28Kassierkenntnisse%29?language=sk&stammdaten_noteid=69&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/205-Znalos%C5%A5%20pr%C3%A1vnych%20z%C3%A1kladov%20%C5%A1pecifick%C3%BDch%20pre%20pracovn%C3%A9%20miesto%20%28Kenntnis%20berufsspezifischer%20Rechtsgrundlagen%29?language=sk&stammdaten_noteid=69&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/205-Znalos%C5%A5%20pr%C3%A1vnych%20z%C3%A1kladov%20%C5%A1pecifick%C3%BDch%20pre%20pracovn%C3%A9%20miesto%20%28Kenntnis%20berufsspezifischer%20Rechtsgrundlagen%29?language=sk&stammdaten_noteid=69&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/176-Kuchynsk%C3%A9%20zru%C4%8Dnosti%20%28Kochkenntnisse%29?language=sk&stammdaten_noteid=69&expandDetailqualis=1
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Zruénosti zékaznickej podpory (Kundenbetreuungskenntnisse)

o Poradenska sposobilost (Beratungskompetenz) (z. B. Zakaznicke poradenstvo (Kundenberatung))

o Riadenie staznosti (Beschwerdemanagement)

Logistické znalosti (Logistikkenntnisse)

o Skladovanie (Lagerwirtschaft) (z. B. Hygiena skladu (Lagerhygiene), Skladovanie (Lagerhaltung))

UcGtovné znalosti (Rechnungswesen-Kenntnisse)

o Externé Gctovnictvo (Externe Rechnungslegung) (z. B. U&tovnictvo (Buchhaltung))

Upratovacie schopnosti (Reinigungskenntnisse)

o Cistenie pracoviska (Arbeitsplatzreinigung) (z. B. Cistenie kuchynskych spotrebi¢ov (Reinigung von
Kichengeraten))

¢ Servirovacie schopnosti (Servierkenntnisse)

o Prijimanie objednavok (Aufnahme von Bestellungen)

o Sluzba (Service) (z. B. Bufetova sluzba (Buffetservice), Stravovaci servis (Speiseservice), Napojovy servis
(Getrankeservice))

Vseobecné odborné znalosti

(Uberfachliche berufliche Kompetenzen)

¢ Tolerancia frustracie (Frustrationstoleranz)

¢ Fyzicka odolnost (Kdrperliche Belastbarkeit)
o Fyzicka vytrvalost (Korperliche Ausdauer)

¢ Orientacia na zakaznika (Kundenorientierung)

Digitalne zruénosti podl'a DigComp
(Digitale Kompetenzen nach DigComp)

1 Zakladné 2 Zivnostnici 3 Rozsirené 4 Vysoko Specializované

Popis:Systemgastronomiefachleute sind vor allem in der Lage, alltdgliche und berufsspezifische digitale
Anwendungen und Gerate zur Kommunikation, Zusammenarbeit und Dokumentation zu nutzen und
berufsspezifische digitale Gerate zuverlassig zu bedienen. Sie kennen die betrieblichen
Datensicherheitsregeln und sorgen in ihrem Verantwortungsbereich fiir deren Einhaltung.
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https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/4597-Zru%C4%8Dnosti%20z%C3%A1kazn%C3%ADckej%20podpory%20%28Kundenbetreuungskenntnisse%29?language=sk&stammdaten_noteid=69&expandDetailqualis=1
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https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/188-Upratovacie%20schopnosti%20%28Reinigungskenntnisse%29?language=sk&stammdaten_noteid=69&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/179-Serv%C3%ADrovacie%20schopnosti%20%28Servierkenntnisse%29?language=sk&stammdaten_noteid=69&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/62-Tolerancia%20frustr%C3%A1cie%20%28Frustrationstoleranz%29?language=sk&stammdaten_noteid=69&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/39-Fyzick%C3%A1%20odolnos%C5%A5%20%28K%C3%B6rperliche%20Belastbarkeit%29?language=sk&stammdaten_noteid=69&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/7020-Orient%C3%A1cia%20na%20z%C3%A1kazn%C3%ADka%20%28Kundenorientierung%29?language=sk&stammdaten_noteid=69&expandDetailqualis=1

Podrobné informacie o digitalnych zru¢nostiach
(Detailinfos zu den digitalen Kompetenzen)
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Oblast pésobnosti

Uroven kompetencii
od...do...

Popis

0 - Zaklady, pristup a
digitalne
porozumenie

Systemgastronomiefachleute konnen allgemeine und
berufsspezifische digitale Anwendungen und Gerate
(z. B. Kassensysteme, digitale Kiichensteuerungen,
Bonierungssysteme) in alltaglichen und neuen
Situationen bedienen und anwenden.

1 - Nakladanie s
informaciami a
udajmi

Systemgastronomiefachleute kénnen selbststandig
fir ihre Arbeit erforderliche Informationen
recherchieren, erfassen, vergleichen, beurteilen und
in ihrer Tatigkeit anwenden und arbeitsrelevante
Daten mit betriebsiiblichen Anwendungen abrufen.

2 - Komunikacia,
interakcia a
spolupraca

Systemgastronomiefachleute konnen alltégliche und
betriebsspezifische digitale Gerate in komplexen
Arbeitssituationen zur Kommunikation und
Zusammenarbeit mit Kolleglnnen, Mitarbeiterinnen
und Kundinnen und Kunden einsetzen.

3 - Tvorba, produkcia
a publikovanie

Systemgastronomiefachleute kdnnen digitale
Informationen und Daten in bestehende digitale
Anwendungen einpflegen.

4 - Bezpecnost a
trvalo udrzatelné
vyuzivanie zdrojov

Systemgastronomiefachleute sind sich der
Bedeutung des Datenschutzes und der
Datensicherheit bewusst, kennen die grundlegenden
betrieblichen Regeln und halten sie ein.

5 - RieSenie
problémov, inovacie a
dalSie vzdelavanie

Systemgastronomiefachleute erkennen Probleme mit
digitalen Geraten und Anwendungen bei ihrer Arbeit
und konnen einfache klar definierte Probleme
selbststandig I6sen bzw. die erforderlichen Schritte

flr die Behebung der Probleme setzen.

Skolenia, osvedéenia, dalSie Skolenia
(Ausbildung, Zertifikate, Weiterbildung)

Typické urovne znalosti

(Typische Qualifikationsniveaus)

¢ Profesia s uénovskym skolenim (Beruf mit Lehrausbildung)

e Zamestnanie na strednej odbornej sSkole a technické vzdelanie (Beruf mit mittlerer beruflicher Schul- und
Fachausbildung)

Skolenie

(Ausbildung)

Lehre NQOR"

» Specialista na systémové stravovanie (Systemgastronomiefachmann/-frau)

BMS - Berufsbildende mittlere Schule NQR"
e Tourismus, Gastronomie
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Sustavné vzdelavanie

(Weiterbildung)

Fachliche Weiterbildung Vertiefung

¢ Allergen-Kennzeichnung in der Gastronomie
Beschwerdemanagement
Eventmanagement

Food & Beverage

Gastebetreuung in der Gastronomie
Gastronomiemanagement

Lagerhaltung

Fachliche Weiterbildung Aufstiegsperspektiven

o Befahigungspriifung fiir das reglementierte Gastgewerbe
¢ Lehrlingsausbilderpriifung

¢ Hochschulstudien - Tourismus und Gastgewerbe

Bereichsiibergreifende Weiterbildung
e Fremdsprachen

¢ Gastronomiesoftware

¢ Kalkulation

Weiterbildungsveranstalter

e Betriebsinterne Schulungen

Osterreichische Hotellerievereinigung

Werkmeisterschulen

Erwachsenenbildungseinrichtungen und Online-Lernplattformen
BHS - Tourismus, Gastronomie

Fachhochschulen

Znalost neméiny podla CEFR
(Deutschkenntnisse nach GERS)
B1 Durchschnittliche bis B2 Gute Deutschkenntnisse

Sie missen Arbeitsanweisungen verstehen und ausfiihren und im Team kommunizieren. Sie haben laufend
Gastekontakt, nehmen Bestellungen entgegen und fiihren sie aus, wofiir die sichere Beherrschung der

deutschen Sprache vor allem in der miindlichen Kommunikation erforderlich ist.

DalSie odborné informacie
(Weitere Berufsinfos)

Samostatna zarobkova ¢innost
(Selbststandigkeit)
Reglementiertes Gewerbe:

e Gastgewerbe

Eine selbstandige Berufsausiibung ist im Rahmen eines freien Gewerbes moglich.

Pracovné prostredie

(Arbeitsumfeld)

Vecerna sluzba (Abenddienst)

Tepelny stres (Hitzebelastung)

Sezoénne prace (Saisonarbeit)

Nedelna a sviato¢na sluzba (Sonn- und Feiertagsdienst)
Neustaly kontakt s ludmi (Stéandiger Kontakt mit Menschen)
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https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/4939-Allergen-Kennzeichnung%20in%20der%20Gastronomie?language=sk&query_qualifikation_detail_noteid=14755&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/4597-Beschwerdemanagement?language=sk&query_qualifikation_detail_noteid=2620&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/173-Event%20Management?language=sk&query=Eventmanagement&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/4939-Food%20%26%20Beverage?language=sk&query_qualifikation_detail_noteid=462&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/179-G%C3%A4stebetreuung%20in%20der%20Gastronomie?language=sk&query_qualifikation_detail_noteid=22036&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/4939-Gastronomiemanagementkenntnisse?language=sk&query=Gastronomiemanagement&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/4599-Lagerhaltung?language=sk&query_qualifikation_detail_noteid=826&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/7216-Bef%C3%A4higungspr%C3%BCfung%20f%C3%BCr%20das%20reglementierte%20Gastgewerbe?language=sk&query_qualifikation_detail_noteid=5569&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/7444-Ausbildungen%20im%20Bereich%20Bildung?language=sk&query=Lehrlingsausbilderpr%C3%BCfung&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/ausbildungsunterkategorie/99-Hochschulstudien%20-%20Tourismus%20und%20Gastgewerbe?language=sk&ausbildungssubkategorie_noteid=130
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/72-Fremdsprachenkenntnisse?language=sk&query=Fremdsprachen&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/111-Gastronomiesoftware?language=sk&query_qualifikation_detail_noteid=10521&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/103-Kalkulation?language=sk&query_qualifikation_detail_noteid=2287&show_definition=1
https://www.oehv.at/
https://www.oehv.at/
https://www.oehv.at/
https://bis.ams.or.at/bis/weiterbildungsveranstalter/47-Erwachsenenbildungseinrichtungen%20und%20Online-Lernplattformen?language=sk
https://bis.ams.or.at/bis/ausbildungsunterkategorie/8-BHS%20-%20Tourismus%2C%20Gastronomie?language=sk
https://bis.ams.or.at/bis/arbeitsumfeld/49-Ve%C4%8Dern%C3%A1%20slu%C5%BEba%20%28Abenddienst%29?language=sk
https://bis.ams.or.at/bis/arbeitsumfeld/8-Tepeln%C3%BD%20stres%20%28Hitzebelastung%29?language=sk
https://bis.ams.or.at/bis/arbeitsumfeld/13-Sez%C3%B3nne%20pr%C3%A1ce%20%28Saisonarbeit%29?language=sk
https://bis.ams.or.at/bis/arbeitsumfeld/64-Nede%C4%BEn%C3%A1%20a%20sviato%C4%8Dn%C3%A1%20slu%C5%BEba%20%28Sonn-%20und%20Feiertagsdienst%29?language=sk
https://bis.ams.or.at/bis/arbeitsumfeld/10-Neust%C3%A1ly%20kontakt%20s%20%C4%BEu%C4%8Fmi%20%28St%C3%A4ndiger%20Kontakt%20mit%20Menschen%29?language=sk
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¢ Neustdla chodza (Standiges Gehen)

Dotaznik kompetencii
(Berufsspezialisierungen zur Vermittlung)
Tréner posadky v systémovom stravovani (Crew-Trainerln in der Systemgastronomie)

Odborné specializacie

(Berufsspezialisierungen)

*Odbornik na retazce restaurdcii (*Chain restaurant expert)

Tréner posadky v systémovom stravovani (Crew-TrainerIn in der Systemgastronomie)
Veduci zmeny v systémovom stravovani (Schichtfiihrerin in der Systemgastronomie)

Samoobsluzna pokladia (Specialista na systémové stravovanie) (Selbstbedienungskassierin
(Systemgastronomiefachmann/-frau))

Burger kuchar (Specialista na systémové stravovanie) (Burgerkoch/-kdchin (Systemgastronomiefachmann/-
frau))

Sendvicovy umelec (m/z) (Specialista na systémové stravovanie) (Sandwich Artist (m/w)
(Systemgastronomiefachmann/-frau))

Suvisiace profesie

(Verwandte Berufe)

e Bufet a obsluhujuci personal (muzi / Zeny) (Buffet- und Schankkraft (m/w))
¢ Pokladna pohostinstva (GastgewerblicheR Kassierln)

¢ Cateringovy Specialista (Gastronomiefachmann/-frau)

e Kuchar (Koch/Kdchin)

¢ Kuchar (Kiichenchefin)

e Kuchynsky asistent (m / f) (Kiichenhilfskraft (m/w))

e Specialista na restauracie (Restaurantfachmann/-frau)

o Server (m/f) (Servierkraft (m/w))

Pridelenie profesijnym oblastiam a skupinam BIS

(Zuordnung zu BIS-Berufsbereichen und -obergruppen)

Cestovny ruch, pohostinstvo, volny ¢as (Tourismus, Gastgewerbe, Freizeit)
« Specialisti na kuchyiiu a sluzby (Kiichen- und Servicefachkrifte)

Pridelenie do pracovnej klasifikacie AMS (Sestmiestne)

(Zuordnung zu AMS-Berufssystematik (Sechssteller))

e 520134 Specialista na systémové stravovanie (Systemgastronomiefachmann/-frau)

e 520181 Specialista na systémové stravovanie (Systemgastronomiefachmann/-frau)

e 836113 Tréner posadky v systémovom stravovani (Crew-Trainer/in in der Systemgastronomie)

Informacie v odbornom lexiku
(Informationen im Berufslexikon)
e [/ Systemgastronomiefachmann/-frau (Lehre)

Informacie vo vycvikovom kompase
(Informationen im Ausbildungskompass)
e [£ Specialista na systémové stravovanie (Systemgastronomiefachmann/-frau)

A powered by Google Translate
Text bol automaticky prelozeny z nemciny. Nemecké vyrazy su uvedené v zatvorkach.
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https://bis.ams.or.at/bis/arbeitsumfeld/19-Neust%C3%A1la%20ch%C3%B4dza%20%28St%C3%A4ndiges%20Gehen%29?language=sk
https://bis.ams.or.at/bis/beruf/1118-Bufet%20a%20obsluhuj%C3%BAci%20person%C3%A1l%20%28mu%C5%BEi%20%20%C5%BEeny%29%20%28Buffet-%20und%20Schankkraft%20%28mw%29%29?language=sk
https://bis.ams.or.at/bis/beruf/521-Poklad%C5%88a%20pohostinstva%20%28GastgewerblicheR%20KassierIn%29?language=sk
https://bis.ams.or.at/bis/beruf/1288-Cateringov%C3%BD%20%C5%A1pecialista%20%28Gastronomiefachmann-frau%29?language=sk
https://bis.ams.or.at/bis/beruf/62-Kuch%C3%A1r%20%28KochK%C3%B6chin%29?language=sk
https://bis.ams.or.at/bis/beruf/1230-Kuch%C3%A1r%20%28K%C3%BCchenchefIn%29?language=sk
https://bis.ams.or.at/bis/beruf/1136-Kuchynsk%C3%BD%20asistent%20%28m%20%20f%29%20%28K%C3%BCchenhilfskraft%20%28mw%29%29?language=sk
https://bis.ams.or.at/bis/beruf/68-%C5%A0pecialista%20na%20re%C5%A1taur%C3%A1cie%20%28Restaurantfachmann-frau%29?language=sk
https://bis.ams.or.at/bis/beruf/153-Server%20%28mf%29%20%28Servierkraft%20%28mw%29%29?language=sk
https://bis.ams.or.at/bis/berufe-nach-berufsbereichen?expand=96
https://bis.ams.or.at/bis/berufe-nach-berufsbereichen.php?expand=96,96_350
https://www.berufslexikon.at/berufe/198
https://www.berufslexikon.at/berufe/198
https://www.ausbildungskompass.at/berufe/?q_alle_beruf=1&q_beruf=%C5%A0pecialista+na+syst%C3%A9mov%C3%A9+stravovanie+%28Systemgastronomiefachmann%2F-frau%29
https://www.ausbildungskompass.at/berufe/?q_alle_beruf=1&q_beruf=%C5%A0pecialista+na+syst%C3%A9mov%C3%A9+stravovanie+%28Systemgastronomiefachmann%2F-frau%29
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TATO SLUZBA MOZE OBSAHOVAT PREKLADY POSKYTOVANE spolo¢nostou GOOGLE. GOOGLE ZRIEKA
AKUKOLVEK ZODPOVEDNOST V SUVISLOSTI S PREKLADMI, VYRAZNYMI ALEBO IMPLIKOVANYMI, VRATANE
VSETKYCH ZODPOVEDNOSTI ZA PRESNOST, SPOLAHLIVOST A AKUKOLVEK SPRAVNU ZODPOVEDNOST ZA
UCINNOST NA TRHU A ODMIETNUTIE.

Der Text wurde automatisiert aus dem Deutschen lbersetzt. Die deutschen Begriffe werden in Klammern
angezeigt.

DIESER DIENST KANN UBERSETZUNGEN ENTHALTEN, DIE VON GOOGLE BEREITGESTELLT WERDEN. GOOGLE
SCHLIERT IN BEZUG AUF DIE UBERSETZUNGEN JEGLICHE HAFTUNG AUS, SEI SIE AUSDRUCKLICH ODER
STILLSCHWEIGEND, EINSCHLIERLICH JEGLICHER HAFTUNG FUR DIE GENAUIGKEIT, ZUVERLASSIGKEIT UND
JEGLICHE STILLSCHWEIGENDE HAFTUNG FUR DIE MARKTGANGIGKEIT, EIGNUNG FUR EINEN BESTIMMTEN
ZWECK UND NICHTVERLETZUNG FREMDER RECHTE.

Tento profesionalny profil bol aktualizovany 21. November 2025 . (Dieses Berufsprofil wurde aktualisiert am 21.
November 2025.)
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