S

Arbeitsmarktservice

Specialista na restauracie

(Restaurantfachmann/-frau) [ Im BIS anzeigen ]

Hlavné ¢innosti

(Haupttitigkeiten)

Profesionadli v reStaurdciach sa staraju o hosti v restauraciach, hoteloch a na cateringovych akciach. Vitaju
hosti, prijimaju objednavky a podavaju jedla a napoje. PoCas pripravy prestierajui stoly a zabezpecuju ich
atraktivnu vyzdobu. Pri obsluhe prezentuju hostom néapoje a jedalny listok a odborne im radia s vyberom
napojov a jedal. Upratuju riad, vystavuju Gcet a vyberaju platbu. Nakoniec sa s hostami rozlicia a pripravia st6l
pre dalsich hosti. Profesiondli v reStauraciach prijimaju rezervacie stolov a predobjedndavky jedal a su
zodpovedni za denné Gctovnictvo. V sklade kontroluju zasoby a zabezpecuju opatovné objednanie jedal a
napojov. Na sSpecialnych akciach, ako su svadby, vytvaraju plan sedenia, zostavuju poradie napojov a jedal a
zdobia restaurdciu a stoly.

Restaurantfachleute betreuen Gaste in Restaurants, Hotels und bei Catering-Veranstaltungen. Sie begriiBen die
Gaste, nehmen die Bestellungen auf und servieren Getranke und Speisen. Bei den Vorbereitungen decken sie die
Tische und sorgen fiir eine ansprechende Tischdekoration. Im Service legen sie den Gasten die Getranke- und
Speisekarte vor und beraten sie fachgerecht bei der Auswahl der Getrénke und Speisen. Sie raumen das
Geschirr ab, stellen die Rechnung aus und kassieren ab. Zum Schluss verabschieden sie die Gaste und bereiten
den Tisch fir die ndchsten Gaste vor. Restaurantfachleute nehmen Tischreservierungen und
Essensvorbestellungen auf und sind fiir die Tagesabrechnung verantwortlich. Im Lager kontrollieren sie die
Bestande und sorgen fiir die Nachbestellung von Getranken und Lebensmitteln. Bei Sonderveranstaltungen wie
Hochzeiten erstellen sie die Tischordnung, stellen die Getranke- und Speisenfolge zusammen und dekorieren
das Lokal und die Tische.

Prijem

(Einkommen)

Specialista na restaurécie zarabajte od 2.080 eur brutto mesacéne (Restaurantfachleute (m/w) verdienen ab
2.080 Euro brutto pro Monat).

In den angegebenen Einkommenswerten sind Trinkgelder nicht enthalten, die in diesem Beruf oft einen
wichtigen Bestandteil des Einkommens ausmachen.

V zavislosti od tUrovne kvalifikdcie méze byt nastupny plat vy$si (Je nach Qualifikationsniveau kann das

Einstiegsgehalt auch hoher ausfallen):

e Profesia s kratkym alebo $pecialnym $kolenim : od 2.080 hrubého eura (Beruf mit Kurz- oder
Spezialausbildung: ab 2.080 Euro brutto)

¢ Profesia s uénovskym skolenim : od 2.080 hrubého eura (Beruf mit Lehrausbildung: ab 2.080 Euro brutto)

e Zamestnanie na strednej odbornej skole a technické vzdelanie : od 2.080 hrubého eura (Beruf mit mittlerer
beruflicher Schul- und Fachausbildung: ab 2.080 Euro brutto)

Pracovné prilezitosti

(Beschaftigungsmoglichkeiten )

Moznosti zamestnania ponukaju stravovacie zariadenia, ako su hostince, reStaurdcie, hotelové restauracie,
lyziarske chaty, bary, kaviarne, diskotéky, vindrne a vinarne.

Beschaftigungsmaoglichkeiten bieten gastgewerbliche Betriebe wie z.B. Gasthauser, Restaurants,
Hotelrestaurants, Schihiitten, Bars, Kaffeehduser, Diskotheken, Heurige und Buschenschanken.

Aktualne volné miesta
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(Aktuelle Stellenangebote)
.... v sluzbe AMS online sprostredkovanie prace (eJob-Room): (.... in der online-Stellenvermittlung des AMS
(eJob-Room): )1.377 4 do miestnosti eJob AMS ( zum AMS-eJob-Room)

Profesionalne znalosti pozadované v reklamach

(In Inseraten gefragte berufliche Kompetenzen)

e Ala carte sluzba (A-la-carte-Service)

e Podavajte (Abservieren)

¢ Odhalovat (Aufdecken)

¢ Prijimanie objednavok (Aufnahme von Bestellungen)

¢ Sulad s pokynmi HACCP (Einhaltung von HACCP-Richtlinien)
e Anglictina (Englisch)

e Ranajkovy servis (Friihstiicksservice)

¢ Obsluha hosti v gastronomickom priemysle (Gastebetreuung in der Gastronomie)
¢ Napojovy servis (Getrankeservice)

¢ Peniaze v pohostinstve (Kassieren im Gastgewerbe)

¢ Mise en Place (Mise en Place)

¢ Nedelnd a sviatocna sluzba (Sonn- und Feiertagsdienst)

e Stravovaci servis (Speiseservice)

¢ Servis vina (Weinservice)

DalSie odborné schopnosti
(Weitere berufliche Kompetenzen)

Zakladné odborné schopnosti

(Berufliche Basiskompetenzen)

¢ Obsluha hosti v gastronomickom priemysle (Gastebetreuung in der Gastronomie)
e Servirovacie schopnosti (Servierkenntnisse)

Technické odborné znalosti

(Fachliche berufliche Kompetenzen)

¢ Znalost softvéru podnikovych aplikacii (Betriebswirtschaftliche Anwendungssoftware-Kenntnisse)

o Priemyselny obchodny softvér (Branchenspezifische Unternehmenssoftware) (z. B. Softvér pre
gastronémiu (Gastronomiesoftware))

o Medziodvetvovy obchodny softvér (Brancheniibergreifende Unternehmenssoftware) (z. B. Softvér na
spravu tovaru (Warenwirtschaftssoftware))

Priemyselné znalosti (Branchenkenntnisse)

o Znalost priemyslu Turizmus, pohostinstvo, volny ¢as, $port (Branchenkenntnisse Tourismus, Gastgewerbe,
Freizeitwirtschaft, Sport) (z. B. Kaviaren (Café), Hostinec (Gasthaus), Heuriger (Heuriger), ReStauracia
(Restaurant), Bar (Bar))

Znalost IT aplikécii (EDV-Anwendungskenntnisse)

o Znalost aplikacii kancelarskeho softvéru (Birosoftware-Anwendungskenntnisse) (z. B. Znalost aplikacie
Excel (Excel-Anwendungskenntnisse))

Znalost cudzieho jazyka (Fremdsprachenkenntnisse)

o Anglictina (Englisch)

Zrucnosti v oblasti riadenia stravovania (Gastronomiemanagementkenntnisse)

o Oznacovanie alergénov v gastronémii (Allergen-Kennzeichnung in der Gastronomie)

o Spolocné stravovanie (Gemeinschaftsgastronomie)

o Mise en Place (Mise en Place) (z. B. Priprava servisnej oblasti (Vorbereitung des Servicebereichs),
Organizdcia tabuliek (Organisation von Tischen), Poskytovanie servisného materialu a pracovnych
prostriedkov (Bereitstellung von Servicematerialien und Arbeitsgeréten), Vytvorenie funkénych listov
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(Erstellung von Function-Sheets))

o Vedenie restauracie (Restaurantmanagement) (z. B. Umiestnenie hosti (Platzierung der Gaste), Sprava
rezervacii v gastrondmii (Reservierungsmanagement in der Gastronomie))

o Potraviny a napoje (Food & Beverage) (z. B. Inventar v gastronémii (Inventur in der Gastronomie), Vypocet
potravin (Speisenkalkulation))

¢ Hygienické znalosti (Hygienekenntnisse)

o Oboznamenie sa s hygienickymi pravidlami (Vertrautheit mit Hygienevorschriften)

o Implementécia hygienickych opatreni (Durchfiihrung von Hygienemalnahmen) (z. B. Dodrziavanie
hygienickych pokynov (potraviny) (Einhaltung von Hygieneleitlinien (Lebensmittel)))

e Zrucnosti pokladnika (Kassierkenntnisse)

o Prevadzka pocitacovych registracnych pokladnic (Bedienung von Computerkassen)

o Peniaze v pohostinstve (Kassieren im Gastgewerbe) (z. B. Prevadzka mobilnych vydajnych systémov
(Bedienung von mobilen Boniersystemen), Prevadzka vykostovacich systémov Orderman (Bedienung von
Orderman-Boniersystemen))

o Sprava hotovosti (Kassenfiihrung) (z. B. Hotovostné tctovnictvo (Kassenabrechnung))

¢ Znalost pravnych zakladov specifickych pre pracovné miesto (Kenntnis berufsspezifischer

Rechtsgrundlagen)

o Pracovné normy a usmernenia (Berufsspezifische Normen und Richtlinien) (z. B. Hygienické pokyny
(Hygieneleitlinien), Hygienické zasady v gastrondmii (Hygieneleitlinien in der Gastronomie))

e Kuchynské zru¢nosti (Kochkenntnisse)
o Skladovanie potravin v gastronémii (Lebensmittellagerung in der Gastronomie)
o Techniky pripravy jedla (Techniken der Speisenzubereitung) (z. B. Filetovanie (Filetieren))
o Podavanie riadu (Anrichten von Speisen) (z. B. Obloha jedla (Garnieren von Speisen))
e Zrucnosti zdkaznickej podpory (Kundenbetreuungskenntnisse)

o Poradenska sposobilost (Beratungskompetenz)

o Riadenie staznosti (Beschwerdemanagement) (z. B. Vybavovanie staznosti (Reklamationsbearbeitung))
e Logistické znalosti (Logistikkenntnisse)

o Hospodarenie s materidlom (Materialwirtschaft) (z. B. Stanovenie potrieb (Bedarfsermittlung), Kontrola
prichadzajliceho tovaru (Wareneingangskontrolle))

o Skladovanie (Lagerwirtschaft) (z. B. Prevzatie tovaru (Wareniibernahme), Kontrola zéasob
(Lagerbestandskontrolle))

¢ Znalosti manazmentu kvality (Qualitdtsmanagement-Kenntnisse)

o Zabezpecenie kvality (Qualitatssicherung) (z. B. Skladovanie podla HACCP (Lagerung nach HACCP), Sulad
s pokynmi HACCP (Einhaltung von HACCP-Richtlinien), Zabezpecovanie kvality v gastronomii a hotelierstve
(Qualitatssicherung in Gastronomie und Hotellerie))

e Uctovné znalosti (Rechnungswesen-Kenntnisse)

o Externé uctovnictvo (Externe Rechnungslegung) (z. B. Denna fakturacia (Tagesabrechnung))

¢ Servirovacie schopnosti (Servierkenntnisse)

o Podavajte (Abservieren)

o Odhalovat (Aufdecken) (z. B. Dekoracia stolov (Dekoration von Tischen))

o Prijimanie objednavok (Aufnahme von Bestellungen)

o Obsluha hosti v gastronomickom priemysle (Gastebetreuung in der Gastronomie) (z. B. Informacie o
ponuke (Information liber das Speiseangebot), Poradenstvo hostom v pohostinstve (Beratung von Gasten
im Gastgewerbe), Prijimanie hosti v gastronomickom priemysle (Gasteempfang in der Gastronomie))

o Sluzba (Service) (z. B. Sluzba Gueridon (Gueridon-Service), Vino rady (Weinberatung), Ranajkovy servis
(Friihstiicksservice), Stravovaci servis (Speiseservice), Napojovy servis (Getrankeservice), A la carte sluzba
(A-la-carte-Service), Priprava kavy (Kaffeezubereitung))

o Podavanie napojov (Ausschenken von Getranken) (z. B. Priprava napojov (Zubereitung von Getranken))

Vseobecné odborné znalosti
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(Uberfachliche berufliche Kompetenzen)

¢ Prevadzkova pripravenost (Einsatzbereitschaft)
o Flexibilita (Flexibilitat)

Ustretovost (Freundlichkeit)

Dobry vzhlad (Gutes Auftreten)

o Upraveny vzhlad (Gepflegtes AuReres)
Fyzicka odolnost (Korperliche Belastbarkeit)
Cistota (Reinlichkeit)

¢ Orientacia na sluzby (Serviceorientierung)

e Timova praca (Teamfahigkeit)

Digitalne zrucnosti podl'a DigComp
(Digitale Kompetenzen nach DigComp)

1 Zakladné 2 zivnostnici 3 Rozsirené 4 Vysoko Specializované

Popis:Restaurantfachleute sind vor allem in der Lage, alltdgliche und berufsspezifische digitale
Anwendungen und Gerate zur Kommunikation, Zusammenarbeit und Dokumentation zu nutzen und
berufsspezifische digitale Gerate zuverlassig zu bedienen. Sie kennen die betrieblichen
Datensicherheitsregeln und sorgen in ihrem Verantwortungsbereich fiir deren Einhaltung.
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Podrobné informacie o digitalnych zru¢nostiach
(Detailinfos zu den digitalen Kompetenzen)

S

Arbeitsmarktservice

Oblast pésobnosti

Uroven kompetencii
od...do...

Popis

0 - Zaklady, pristup a
digitalne
porozumenie

Restaurantfachleute kénnen allgemeine und
berufsspezifische digitale Anwendungen und Gerate
(z. B. Kassensysteme, Online-Reservierungssysteme)
in alltaglichen Situationen bedienen und anwenden
sowie auch komplexe und unvorhergesehene
Aufgaben flexibel |6sen.

1 - Nakladanie s
informaciami a
udajmi

Restaurantfachleute konnen selbststandig fir ihre
Arbeit erforderliche Informationen recherchieren,
erfassen, vergleichen, beurteilen und in ihrer Tatigkeit
anwenden.

2 - Komunikacia,
interakcia a
spolupraca

Restaurantfachleute konnen alltégliche und
betriebsspezifische digitale Gerate in komplexen
Arbeitssituationen zur Kommunikation und
Zusammenarbeit mit Kolleglnnen, Mitarbeiterinnen
und Kundinnen und Kunden einsetzen.

3 - Tvorba, produkcia
a publikovanie

Restaurantfachleute konnen digitale Informationen
und Daten in bestehende digitale Anwendungen
einpflegen.

4 - Bezpecnost a
trvalo udrzatelné
vyuzivanie zdrojov

Restaurantfachleute sind sich der Bedeutung des
Datenschutzes und der Datensicherheit in hohem
MaRe bewusst, da sie Zugang zu personlichen
Kundinnenendaten haben. Sie kennen die
allgemeinen und die grundlegenden betrieblichen
Datenschutzregeln und halten sie genau ein.

5 - RieSenie
problémov, inovacie a
dalSie vzdelavanie

Restaurantfachleute erkennen Probleme mit digitalen
Geraten und Anwendungen bei ihrer Arbeit und
konnen einfache klar definierte Probleme
selbststandig I6sen bzw. die erforderlichen Schritte
flr die Behebung der Probleme setzen.

Skolenia, osvedéenia, dalSie Skolenia
(Ausbildung, Zertifikate, Weiterbildung)

Typické urovne znalosti

(Typische Qualifikationsniveaus)

e Profesia s kratkym alebo $pecialnym $kolenim (Beruf mit Kurz- oder Spezialausbildung)

¢ Profesia s uénovskym skolenim (Beruf mit Lehrausbildung)

e Zamestnanie na strednej odbornej sSkole a technické vzdelanie (Beruf mit mittlerer beruflicher Schul- und
Fachausbildung)

Skolenie

(Ausbildung)

Lehre NQOR"

e Specialista na gastronémiu (Gastronomiefachmann/-frau)
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Arbeitsmarktservice

» Specialista na hotely a restauracie (Hotel- und Restaurantfachmann/-frau)
« Specialista na restauracie (Restaurantfachmann/-frau)

BMS - Berufsbildende mittlere Schule NQR"
e Tourismus, Gastronomie

Spezielle Aus- und Weiterbildungslehrgange
e Tourismus, Gastronomie

Sustavné vzdelavanie

(Weiterbildung)

Fachliche Weiterbildung Vertiefung

¢ Allergen-Kennzeichnung in der Gastronomie
e Barservice

Beschwerdemanagement

Food & Beverage

Gastebetreuung in der Gastronomie
Gastronomiemanagement

Fachliche Weiterbildung Aufstiegsperspektiven

o Befahigungspriifung fiir das reglementierte Gastgewerbe
Lehrlingsausbilderpriifung

Zertifikat Service Spezialisierung

Hochschulstudien - Tourismus und Gastgewerbe

Bereichsiibergreifende Weiterbildung
e Fremdsprachen

¢ Gastronomiesoftware

¢ Kalkulation

Weiterbildungsveranstalter

Osterreichische Hotellerievereinigung £

Schulungszentrum Fohnsdorf 4
Erwachsenenbildungseinrichtungen und Online-Lernplattformen
BHS - Tourismus, Gastronomie

Fachhochschulen

Znalost neméiny podla CEFR

(Deutschkenntnisse nach GERS)

B1 Durchschnittliche bis B2 Gute Deutschkenntnisse

Sie missen Arbeitsanweisungen verstehen und ausfiihren und im Team kommunizieren. Sie haben laufend
Gastekontakt, empfangen und betreuen sie, wofiir die sichere Beherrschung der deutschen Sprache vor allem in
der miindlichen Kommunikation erforderlich ist. Fiir den Einstieg in die Ausbildung kann eine durchschnittliche
Sprachbeherrschung (Niveau B1) ausreichend sein. Fiir die Berufsausiibung sollten aber auf jeden Fall gute
(mindestens Niveau B2), hdufig auch sehr gute Deutschkenntnisse erreicht werden.

DalSie odborné informacie
(Weitere Berufsinfos)

Samostatna zarobkova ¢innost
(Selbststandigkeit)
Reglementiertes Gewerbe:

e Gastgewerbe
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https://bis.ams.or.at/bis/lehrberuf/5737-%C5%A0pecialista%20na%20hotely%20a%20re%C5%A1taur%C3%A1cie%20%28Hotel-%20und%20Restaurantfachmann-frau%29?language=sk
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https://bis.ams.or.at/bis/berufe-nach-ausbildungen?language=sk&expand=39#tree-berufsstruktur-39-branch-text-wrapper
https://bis.ams.or.at/bis/ausbildungsunterkategorie/15-Tourismus%2C%20Gastronomie?language=sk
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https://bis.ams.or.at/bis/ausbildungsunterkategorie/48-Tourismus%2C%20Gastronomie?language=sk
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/4939-Allergen-Kennzeichnung%20in%20der%20Gastronomie?language=sk&query_qualifikation_detail_noteid=14755&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/179-Barservice?language=sk&query_qualifikation_detail_noteid=569&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/4597-Beschwerdemanagement?language=sk&query_qualifikation_detail_noteid=2620&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/4939-Food%20%26%20Beverage?language=sk&query_qualifikation_detail_noteid=462&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/179-G%C3%A4stebetreuung%20in%20der%20Gastronomie?language=sk&query_qualifikation_detail_noteid=22036&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/4939-Gastronomiemanagementkenntnisse?language=sk&query=Gastronomiemanagement&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/7216-Bef%C3%A4higungspr%C3%BCfung%20f%C3%BCr%20das%20reglementierte%20Gastgewerbe?language=sk&query_qualifikation_detail_noteid=5569&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/7444-Ausbildungen%20im%20Bereich%20Bildung?language=sk&query=Lehrlingsausbilderpr%C3%BCfung&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/7453-Zertifikat%20Service%20Spezialisierung?language=sk&query_qualifikation_detail_noteid=23547&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/ausbildungsunterkategorie/99-Hochschulstudien%20-%20Tourismus%20und%20Gastgewerbe?language=sk&ausbildungssubkategorie_noteid=130
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/72-Fremdsprachenkenntnisse?language=sk&query=Fremdsprachen&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/111-Gastronomiesoftware?language=sk&query_qualifikation_detail_noteid=10521&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/103-Kalkulation?language=sk&query_qualifikation_detail_noteid=2287&show_definition=1
https://www.oehv.at/
https://www.oehv.at/
https://www.oehv.at/
https://www.szf.at
https://www.szf.at
https://www.szf.at
https://bis.ams.or.at/bis/weiterbildungsveranstalter/47-Erwachsenenbildungseinrichtungen%20und%20Online-Lernplattformen?language=sk
https://bis.ams.or.at/bis/ausbildungsunterkategorie/8-BHS%20-%20Tourismus%2C%20Gastronomie?language=sk

S

Arbeitsmarktservice

Eine selbstandige Berufsausiibung ist im Rahmen eines freien Gewerbes moglich.

Pracovné prostredie

(Arbeitsumfeld)

e Vecerna sluzba (Abenddienst)

e Praca pod ¢asovym tlakom (Arbeit unter Zeitdruck)

e Predcasna zmena (Friihdienst)

e Zdielana sluzba (Geteilter Dienst)

e Sezonne prace (Saisonarbeit)

e Tazka fyzicka praca (Schwere kérperliche Arbeit)

¢ Nedelnd a sviatocna sluzba (Sonn- und Feiertagsdienst)
¢ Neustaly kontakt s ludmi (Standiger Kontakt mit Menschen)
¢ Neustala chédza (Standiges Gehen)

Dotaznik kompetencii

(Berufsspezialisierungen zur Vermittlung)

Samostatny ¢asnik (Alleinkellnerin)

Chef d' Etage (m/Z) (Chef d' Etage (m/w))

Chef de Hall (m/Z) (Chef de Hall (m/w))

Chef de Rang - ¢asnik (Chef de Rang - Stationskellnerin)

Commis (m/Z) - mlady ¢asnik (Commis (m/w) - Jungkellnerin)

Commis de Rang (m/Z) - mlady ¢asnik (Commis de Rang (m/w) - Jungkellnerin)
Demichef de Rang - zastupca stanicného ¢asnika (Demichef de Rang - StellvertretendeR Stationskellnerin)
Diplom someliér/sommelier (Diplom-Sommelier/-Sommeliére)

Pohostinsky stazista v sluzbach (Gastgewerbepraktikantin im Service)
Napojovy ¢asnik (Getrankekellnerln)

¢asnicka (Kellnerin)

Cas$nicka a doméci chlapec/dievéa (Kellnerln und Stubenbursch/-m&dchen)
Hlavny ¢asnik (Oberkellnerin)

Obvodny ¢asnik (Revierkellnerin)

Casnik v stavkovej kaviarni (Wettcafekellnerln)

Zaplatit ¢asnika (Zahlkellnerln)

Odborné specializacie

(Berufsspezialisierungen)

*Specialista na restauracie (*Restaurant specialist)

Chef d' Etage (m/z) (Chef d' Etage (m/w))

Chef de Hall (m/z) (Chef de Hall (m/w))

Chef de Rang - ¢asnik (Chef de Rang - Stationskellnerin)

Hlavny steward (m/Zz) (Chief Steward (m/w))

Demichef de Rang - zastupca stani¢ného c¢asnika (Demichef de Rang - StellvertretendeR Stationskellnerin)
Hlavny casnik (Oberkellnerin)

Samostatny ¢asnik (Alleinkellnerin)

Banketovy ¢asnik (Bankettkellnerin)

casnicka (Kellnerln)

Casnicka s vymahanim pohladavok (Kellnerin mit Inkasso)
Nocny ¢asnik (Nachtkellnerln)

Obvodny ¢asnik (Revierkellnerin)

Vikendova ¢asnicka (Wochenendkellnerin)
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https://bis.ams.or.at/bis/arbeitsumfeld/49-Ve%C4%8Dern%C3%A1%20slu%C5%BEba%20%28Abenddienst%29?language=sk
https://bis.ams.or.at/bis/arbeitsumfeld/41-Pr%C3%A1ca%20pod%20%C4%8Dasov%C3%BDm%20tlakom%20%28Arbeit%20unter%20Zeitdruck%29?language=sk
https://bis.ams.or.at/bis/arbeitsumfeld/82-Pred%C4%8Dasn%C3%A1%20zmena%20%28Fr%C3%BChdienst%29?language=sk
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https://bis.ams.or.at/bis/arbeitsumfeld/13-Sez%C3%B3nne%20pr%C3%A1ce%20%28Saisonarbeit%29?language=sk
https://bis.ams.or.at/bis/arbeitsumfeld/14-%C5%A4a%C5%BEk%C3%A1%20fyzick%C3%A1%20pr%C3%A1ca%20%28Schwere%20k%C3%B6rperliche%20Arbeit%29?language=sk
https://bis.ams.or.at/bis/arbeitsumfeld/64-Nede%C4%BEn%C3%A1%20a%20sviato%C4%8Dn%C3%A1%20slu%C5%BEba%20%28Sonn-%20und%20Feiertagsdienst%29?language=sk
https://bis.ams.or.at/bis/arbeitsumfeld/10-Neust%C3%A1ly%20kontakt%20s%20%C4%BEu%C4%8Fmi%20%28St%C3%A4ndiger%20Kontakt%20mit%20Menschen%29?language=sk
https://bis.ams.or.at/bis/arbeitsumfeld/19-Neust%C3%A1la%20ch%C3%B4dza%20%28St%C3%A4ndiges%20Gehen%29?language=sk
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Arbeitsmarktservice

Napojovy ¢asnik (Getrankekellnerln)
Casnik v kaviarni (Kaffeehauskellnerln)

Pracovnik v jedalni (m/z) (Speisesaalkraft (m/w))
Casnik v jedalenskom aute (Speisewagenkellnerin)

Commis (m/Z) - mlady ¢asnik (Commis (m/w) - Jungkellnerin)
Commis de Rang (m/Z) - mlady ¢asnik (Commis de Rang (m/w) - Jungkellnerin)

Pivny someliér (Biersommelier/-sommeliére)

Diplom someliér/sommelier (Diplom-Sommelier/-Sommeliére)

Kavovy someliér/someliérka (Specialista na restauracie) (Kaffeesommelier/-sommeliére
(Restaurantfachmann/-frau))

Someliér syrov (Specialista na restauréacie) (Kdsesommelier/-sommeliére (Restaurantfachmann/-frau))
Someliér (Specialista na restauracie) (Sommelier/Sommeliére (Restaurantfachmann/-frau))

Sprdvca vinneho digestivu (m/f) (Wein-Digestif-Steward (m/w))

Casnik na rafajky (Friihstiickskellnerln)

Manazér ranajok (Friihsticksleiterin)

Cas$nicka a doméci chlapec/diev&a (Kellnerln und Stubenbursch/-madchen)
Casnik (Zimmerkellnerln)

Room StewardEss (ZimmerstewardEss)

Heurigen ¢asnik (Specialista na restauracie) (Heurigenkellnerin (Restaurantfachmann/-frau))
Casnik v chate (Specialista na restauracie) (Hiittenkellnerln (Restaurantfachmann/-frau))
Casnik v lyziarskej chate (Specialista na restauracie) (Skihiittenkellnerin (Restaurantfachmann/-frau))

Casnik v stavkovej kaviarni (Wettcafekellnerln)
Pohostinsky stazista v sluzbach (Gastgewerbepraktikantin im Service)

Zamestnanec v oblasti obsluhy a pokladne (Mitarbeiterin im Service- und Kassabereich)
Zaplatit ¢asnika (Zahlkellnerln)

Suvisiace profesie

(Verwandte Berufe)

e Barman (Barkeeperin)

e Bufet a obsluhujuci personal (muzi / Zeny) (Buffet- und Schankkraft (m/w))
¢ Pokladna pohostinstva (GastgewerblicheR Kassierln)

¢ Cateringovy Specialista (Gastronomiefachmann/-frau)

o Referent pre hotely a pohostinstva (Hotel- und Gastgewerbekaufmann/-frau)
e Kuchar (Koch/Kdchin)

¢ VedUci restauracie (Restaurantleiterin)

o Server (m/f) (Servierkraft (m/w))

e Specialista na systémové stravovanie (Systemgastronomiefachmann/-frau)

Pridelenie profesijnym oblastiam a skupinam BIS

(Zuordnung zu BIS-Berufsbereichen und -obergruppen)

Cestovny ruch, pohostinstvo, volny éas (Tourismus, Gastgewerbe, Freizeit)
« Specialisti na kuchyiiu a sluzby (Kiichen- und Servicefachkrifte)
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https://bis.ams.or.at/bis/beruf/287-Barman%20%28BarkeeperIn%29?language=sk
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https://bis.ams.or.at/bis/beruf/69-%C5%A0pecialista%20na%20syst%C3%A9mov%C3%A9%20stravovanie%20%28Systemgastronomiefachmann-frau%29?language=sk
https://bis.ams.or.at/bis/berufe-nach-berufsbereichen?expand=96
https://bis.ams.or.at/bis/berufe-nach-berufsbereichen.php?expand=96,96_350
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Arbeitsmarktservice

Pridelenie do pracovnej klasifikacie AMS (Sestmiestne)

(Zuordnung zu AMS-Berufssystematik (Sechssteller))

e 512101 Osamely ¢asnik (Alleinkellner/in)

e 512105 Hala $éfkuchara (m./h.) (Chef de hall (m./w.))

* 512106 Séfkuchar zazvonil (m / f) (Chef de rang (m./w.))

e 512107 Séfkuchar (w / w) (Chef d'etage (m./w.))

¢ 512108 Komisia (m / m) (Commis (m./w.))

¢ 512109 Provizia zazvonila (m / f) (Commis de rang (m./w.))

¢ 512110 Demichef de Rang (muz / Zena) (Demichef de Rang (m./w.))
512111 Casnik na napoje (Getrankekellner/in)

e 512115 Casnik (Kellner/in)

* 512116 Casnik a komornd (Kellner/in und Stubenmé&dchen/-bursch)
e 512117 Okresny ¢asnik (Revierkellner/in)

e 512123 Platit casnika (Zahlkellner/in)

e 512127 Hlavny ¢asnik (Oberkellner/in)

¢ 512130 Somelier / s (Sommelier/e)

e 512132 Specialista na retauracie (Restaurantfachmann/-frau)

e 512133 Stavkujuci casnik (Wettcafekellner/in)

e 512134 Stazista pohostinstva v prevadzke (Gastgewerbepraktikant/in im Service)
e 512181 Specialista na retauracie (Restaurantfachmann/-frau)

Informacie v odbornom lexiku

(Informationen im Berufslexikon)

¢ [/ Restaurantfachmann/-frau (Lehre)

¢ [/ Restaurantfachmann/-frau (Schule)

¢ [/ Sommelier/Sommeliére (Kurz-/Spezialausbildung)

Informacie vo vycvikovom kompase
(Informationen im Ausbildungskompass)
e [/ Specialista na restauracie (Restaurantfachmann/-frau)

A powered by Google Translate

Text bol automaticky prelozeny z nemciny. Nemeckeé vyrazy su uvedené v zatvorkach.

TATO SLUZBA MOZE OBSAHOVAT PREKLADY POSKYTOVANE spoloénostou GOOGLE. GOOGLE ZRIEKA
AKUKOLVEK ZODPOVEDNOST V SUVISLOSTI S PREKLADMI, VYRAZNYMI ALEBO IMPLIKOVANYMI, VRATANE
VSETKYCH ZODPOVEDNOSTI ZA PRESNOST, SPOLAHLIVOST A AKUKOLVEK SPRAVNU ZODPOVEDNOST ZA
UCINNOST NA TRHU A ODMIETNUTIE.

Der Text wurde automatisiert aus dem Deutschen lbersetzt. Die deutschen Begriffe werden in Klammern
angezeigt.

DIESER DIENST KANN UBERSETZUNGEN ENTHALTEN, DIE VON GOOGLE BEREITGESTELLT WERDEN. GOOGLE
SCHLIERT IN BEZUG AUF DIE UBERSETZUNGEN JEGLICHE HAFTUNG AUS, SEI SIE AUSDRUCKLICH ODER
STILLSCHWEIGEND, EINSCHLIERLICH JEGLICHER HAFTUNG FUR DIE GENAUIGKEIT, ZUVERLASSIGKEIT UND
JEGLICHE STILLSCHWEIGENDE HAFTUNG FUR DIE MARKTGANGIGKEIT, EIGNUNG FUR EINEN BESTIMMTEN
ZWECK UND NICHTVERLETZUNG FREMDER RECHTE.

Tento profesionalny profil bol aktualizovany 21. November 2025 . (Dieses Berufsprofil wurde aktualisiert am 21.
November 2025.)
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https://www.berufslexikon.at/berufe/172
https://www.berufslexikon.at/berufe/172
https://www.berufslexikon.at/berufe/1873
https://www.berufslexikon.at/berufe/1873
https://www.berufslexikon.at/berufe/3311
https://www.berufslexikon.at/berufe/3311
https://www.ausbildungskompass.at/berufe/?q_alle_beruf=1&q_beruf=%C5%A0pecialista+na+re%C5%A1taur%C3%A1cie+%28Restaurantfachmann%2F-frau%29
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