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Arbeitsmarktservice

Kuchar

(Koch/Kéchin) [ Im BIS anzeigen ]

Hlavné ¢innosti

(Haupttitigkeiten)

Kuchari pripravuju pokrmy, prilohy, omacky, polievky alebo predjedla pomocou réznych spésobov varenia, ako je
pecenie, pecenie, dusenie, grilovanie, prazenie, dusenie, dusenie, varenie alebo dusenie. Pripravia jedlo a
napriklad mé&so profesionalne nakrajaju. Hotové jedla poukladajui na taniere. Ich ¢innosti mézu zahfnat aj nakup
tovaru alebo vytvaranie planov jedalneho listka. Okrem toho hostom radi, ddva im odporic¢ania tykajlce sa jedla
a reaguje na staznosti.

Kochlnnen bereiten Gerichte, Beilagen, SoRen, Suppen oder Vorspeisen zu, wobei sie unterschiedliche
Kochverfahren, wie z.B. Backen, Braten, Diinsten, Grillen, Rosten, Sautieren, Schmoren, Kochen oder Sieden
anwenden. Sie bereiten die Lebensmittel vor und zerlegen z.B. das Fleisch fachgerecht. Die fertigen Speisen
richten sie auf Tellern an. Zu ihren Tétigkeiten kann auch der Wareneinkauf oder die Speisenplanerstellung
gehoren. Dariliber hinaus beraten sie Gaste, geben Speisenempfehlungen aus und gehen auf Reklamationen ein.

Prijem
(Einkommen)
Kuchdr zardbajte od 2.080 eur brutto mesacéne (Kéche/Kdchinnen verdienen ab 2.080 Euro brutto pro Monat).

V zavislosti od tdrovne kvalifikacie méze byt ndstupny plat vy$si (Je nach Qualifikationsniveau kann das

Einstiegsgehalt auch hoher ausfallen):

¢ Profesia s u¢fnovskym skolenim : od 2.080 hrubého eura (Beruf mit Lehrausbildung: ab 2.080 Euro brutto)

e Zamestnanie na strednej odbornej skole a technické vzdelanie : od 2.080 hrubého eura (Beruf mit mittlerer
beruflicher Schul- und Fachausbildung: ab 2.080 Euro brutto)

Pracovné prilezitosti

(Beschaftigungsmoglichkeiten )

Kuchéri pracuju v restauraciach a hoteloch, v zévodnych jedaliiach, nemocniciach a domacnostiach. Dalsie
moznosti zamestnania prichadzaju s cateringovymi spolo¢nostami, na vyletnych a vyletnych lodiach, v
potravinarskom priemysle, napriklad s vyrobcami hotovych jedal, ale aj v sukromnych domacnostiach.

Kochlnnen arbeiten in Restaurants und Hotels, in Betriebskantinen, Krankenh&ausern und Heimen. Weitere
Beschaftigungsmaoglichkeiten ergeben sich bei Catering-Unternehmen, auf Ausflugs- und Kreuzfahrtschiffen, in
der Lebensmittelindustrie, z.B. bei Herstellern von Fertiggerichten, aber auch in Privathaushalten.

Aktualne volné miesta

(Aktuelle Stellenangebote)

.... v sluzbe AMS online sprostredkovanie prace (eJob-Room): (.... in der online-Stellenvermittlung des AMS
(eJob-Room): )1.818 [4' do miestnosti eJob AMS ( zum AMS-eJob-Room)

Profesionalne znalosti pozadované v reklamach

(In Inseraten gefragte berufliche Kompetenzen)

A la carte kuchyria (A-la-carte-Kiiche)

Poddvanie riadu (Anrichten von Speisen)

Cistenie pracoviska (Arbeitsplatzreinigung)

Sulad s pokynmi HACCP (Einhaltung von HACCP-Richtlinien)
Angli¢tina (Englisch)

Tvorba menu (Erstellung von Speisekarten)

Ranajkova kuchyna (Friihstiickskiiche)
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¢ Medzinarodna kuchyna (Internationale Kiiche)

¢ Talianska kuchyna (ltalienische Kiiche)

¢ Varenie vo velkych kuchyniach (Kochen in GroRRkiichen)

¢ Mise en Place (Mise en Place)

¢ Nedelna a sviato¢na sluzba (Sonn- und Feiertagsdienst)

¢ Oboznamenie sa s hygienickymi pravidlami (Vertrautheit mit Hygienevorschriften)
¢ Priprava rakuskych jedal (Zubereitung von Gsterreichischen Speisen)

e Priprava pizze (Zubereitung von Pizzen)

DalSie odborné schopnosti
(Weitere berufliche Kompetenzen)

Zakladné odborné schopnosti

(Berufliche Basiskompetenzen)

e Varenie v restauracnych kuchyniach (Kochen in Restaurantkiichen)

e Kuchynské zrucnosti (Kochkenntnisse)

¢ Zrucnost vyroby a spracovania potravin (Lebensmittelherstellungs- und -verarbeitungskenntnisse)

Technické odborné znalosti

(Fachliche berufliche Kompetenzen)

¢ Obchodné znalosti (Betriebswirtschaftskenntnisse)
o Vypocet (Kalkulation)

¢ Priemyselné znalosti (Branchenkenntnisse)

o Znalost priemyslu Turizmus, pohostinstvo, volny ¢as, Sport (Branchenkenntnisse Tourismus, Gastgewerbe,
Freizeitwirtschaft, Sport) (z. B. Kaviaren (Café), Hostinec (Gasthaus), Heuriger (Heuriger), Restauracia
(Restaurant))

e Zrucnosti v oblasti riadenia stravovania (Gastronomiemanagementkenntnisse)

o Oznacovanie alergénov v gastrondmii (Allergen-Kennzeichnung in der Gastronomie)

o Spolocné stravovanie (Gemeinschaftsgastronomie)

o Mise en Place (Mise en Place) (z. B. Priprava servisnej oblasti (Vorbereitung des Servicebereichs), Priprava
jedalneho a napojového listka (Vorbereitung von Speise- und Getrankekarten))

o Vytvorenie menu (Speiseplanerstellung)

o Manazér kuchyne (Kiichenleitung) (z. B. InStruktaz personalu kuchyne (Anweisen von Kiichenpersonal),
Nakupovanie s potravinami (Lebensmitteleinkauf))

o Potraviny a napoje (Food & Beverage) (z. B. Vypocet potravin (Speisenkalkulation))

¢ Hygienické znalosti (Hygienekenntnisse)
o Oboznamenie sa s hygienickymi pravidlami (Vertrautheit mit Hygienevorschriften)
e Zrucnosti pokladnika (Kassierkenntnisse)

o Peniaze v pohostinstve (Kassieren im Gastgewerbe) (z. B. Prevadzka mobilnych vydajnych systémov
(Bedienung von mobilen Boniersystemen))

e Znalost pravnych zakladov Specifickych pre pracovné miesto (Kenntnis berufsspezifischer

Rechtsgrundlagen)

o Pravo Specifické pre povolanie (Berufsspezifisches Recht) (z. B. Zaklady potravinového prava (Grundlagen
des Lebensmittelrechts))

o Pracovné normy a usmernenia (Berufsspezifische Normen und Richtlinien) (z. B. Hygienické pokyny
(Hygieneleitlinien), Hygienické zasady v gastrondmii (Hygieneleitlinien in der Gastronomie))

e Kuchynské zru¢nosti (Kochkenntnisse)

o Vseobecné kuchynské prace (Allgemeine Kiichenarbeiten) (z. B. Priprava ingrediencii (Vorbereitung von
Zutaten))

o Gurmanska kuchyna (Gourmetkiiche)

o Varenie vo velkych kuchyniach (Kochen in GroRRkiichen) (z. B. Varenie vo firemnych kuchyniach (Kochen in
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https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/176-Kuchynsk%C3%A9%20zru%C4%8Dnosti%20%28Kochkenntnisse%29?language=sk&stammdaten_noteid=62&expandDetailqualis=1.
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https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/4613-Priemyseln%C3%A9%20znalosti%20%28Branchenkenntnisse%29?language=sk&stammdaten_noteid=62&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/4939-Zru%C4%8Dnosti%20v%20oblasti%20riadenia%20stravovania%20%28Gastronomiemanagementkenntnisse%29?language=sk&stammdaten_noteid=62&expandDetailqualis=1
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Betriebskiichen))

o Skladovanie potravin v gastronémii (Lebensmittellagerung in der Gastronomie)

o Priprava jedla (Zubereitung von Speisen) (z. B. Priprava dezertov (Zubereitung von Nachspeisen), Priprava
masovych jedal (Zubereitung von Fleischgerichten), Priprava veganskych jedal (Zubereitung von veganen
Speisen) ¥, Priprava jedal z udrzatelnych potravin (Zubereitung von Speisen aus nachhaltigen
Lebensmitteln) ¥, Priprava dresingov (Zubereitung von Dressings), Priprava jedal z ryb (Zubereitung von
Fischgerichten), Priprava vegetarianskych jedal (Zubereitung von vegetarischen Speisen), Priprava
sladkych jedal (Zubereitung von SiiBspeisen), Priprava predkrmov (Zubereitung von Vorspeisen))

o Varenie pre velké udalosti (Kochen fiir GroRveranstaltungen) (z. B. Stravovanie (Catering))

o Techniky pripravy jedla (Techniken der Speisenzubereitung) (z. B. Naparovanie (Diinsten), Korenie jedla
(Wiirzen von Speisen))

o Podavanie riadu (Anrichten von Speisen) (z. B. Obloha jedla (Garnieren von Speisen))

o Diétna kuchyna (Digtkliche) (z. B. Varenie s ohladom na potravinov intoleranciu (Kochen mit Riicksicht auf
Nahrungsmittelunvertraglichkeiten), Geriatricka kuchyna (Geriatriekiiche))

o Medzindrodna kuchyna (Internationale Kiiche) (z. B. Thajska kuchyna (Thailandische Kiiche), Priprava
medzinarodnych jedal (Zubereitung von internationalen Speisen))

e Zrucnost vyroby a spracovania potravin (Lebensmittelherstellungs- und -verarbeitungskenntnisse)

o Pracujte podla receptov na potraviny (Arbeit nach Lebensmittel-Rezepturen) (z. B. Vyvoj receptur
(Entwicklung von Rezepturen))

o Spracovanie masa (Fleischverarbeitung)

o Vyroba korenia (Herstellung von Gewiirzen) (z. B. Vyvoj koreniacich zmesi (Entwicklung von
Gewlirzmischungen))

o Balenie potravin (Verpacken von Lebensmitteln) (z. B. Balenie potravin (Verpacken von Speisen))

e Logistické znalosti (Logistikkenntnisse)

o Hospodarenie s materidlom (Materialwirtschaft) (z. B. Objednavkovy systém (Bestellwesen), Stanovenie
potrieb (Bedarfsermittiung))

o Skladovanie (Lagerwirtschaft) (z. B. Hygiena skladu (Lagerhygiene), Prevzatie tovaru (Wareniibernahme),
Kontrola zasob (Lagerbestandskontrolle), Skladovanie (Lagerhaltung))

¢ Znalosti manazmentu kvality (Qualitdtsmanagement-Kenntnisse)

o Zabezpecenie kvality (Qualitatssicherung) (z. B. Skladovanie podla HACCP (Lagerung nach HACCP),
Spracovanie potravin podla HACCP (Lebensmittelverarbeitung nach HACCP), Sulad s pokynmi HACCP
(Einhaltung von HACCP-Richtlinien), HACCP (HACCP))

¢ Upratovacie schopnosti (Reinigungskenntnisse)

o Cistenie pracoviska (Arbeitsplatzreinigung) (z. B. Dezinfekcia kuchyf (Desinfektion von Kiichen), Cistenie
kuchynskych spotrebicov (Reinigung von Kiichengeraten))

¢ Servirovacie schopnosti (Servierkenntnisse)

o Odhalovat (Aufdecken) (z. B. Dekoracia stolov (Dekoration von Tischen))

o Sluzba (Service) (z. B. Bufetova sluzba (Buffetbetreuung), Napojovy servis (Getrénkeservice), Podavanie
jedal (Ausgabe von Speisen))

Vseobecné odborné znalosti
(Uberfachliche berufliche Kompetenzen)
e Koordinacia oko-ruka (Auge-Hand-Koordination)
¢ Prevadzkova pripravenost (Einsatzbereitschaft)
e Dobry ¢uch (Guter Geruchssinn)
e Dobry vkus (Guter Geschmackssinn)
¢ Fyzicka odolnost (Kdrperliche Belastbarkeit)
o Fyzicka vytrvalost (Korperliche Ausdauer)
o Kreativita (Kreativitat)
¢ Organizacny talent (Organisationstalent)
« Cistota (Reinlichkeit)
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e Timova praca (Teamfahigkeit)

Digitalne zrucnosti podl'a DigComp
(Digitale Kompetenzen nach DigComp)

1 Zakladné 2 Zivnostnici 3 Rozsirené 4 Vysoko Specializované

Popis:Kochlnnen sind vor allem in der Lage, alltagliche und berufsspezifische digitale Anwendungen und
Gerate zur Kommunikation, Zusammenarbeit und Dokumentation zu nutzen und berufsspezifische digitale
Gerate zuverlassig zu bedienen. AuBerdem kennen sie die betrieblichen Datensicherheitsregeln und kénnen
diese einhalten.

Podrobné informacie o digitalnych zruénostiach
(Detailinfos zu den digitalen Kompetenzen)

Oblast pésobnosti

Uroven kompetencii
od...do...

Popis

0 - Zaklady, pristup a
digitalne
porozumenie

Kochlnnen kdnnen allgemeine und berufsspezifische
digitale Anwendungen und Geréte (z. B. Vernetzte
Produktionssysteme, Warenwirtschaftssysteme)
auch in nicht alltaglichen Arbeitssituationen
selbststandig und sicher bedienen und anwenden.

1 - Nakladanie s
informaciami a
udajmi

Kdchinnen miissen selbststéandig fiir ihre Arbeit
erforderliche Informationen recherchieren, erfassen,
vergleichen, beurteilen und in ihrer Tatigkeit
anwenden konnen.

2 - Komunikacia,
interakcia a
spolupraca

Kochinnen kdnnen alltagliche und
betriebsspezifische digitale Gerate in komplexen
Arbeitssituationen zur Kommunikation und
Zusammenarbeit mit Kolleglnnen, Mitarbeiterinnen
und Kundinnen und Kunden einsetzen.

3 - Tvorba, produkcia
a publikovanie

Kochlnnen kénnen digitale Informationen und Daten
in bestehende digitale Anwendungen einpflegen.

4 - Bezpecnost a
trvalo udrzatelné
vyuzivanie zdrojov

Kochlnnen sind sich der Bedeutung des
Datenschutzes und der Datensicherheit bewusst,
kennen die grundlegenden betrieblichen Regeln und
halten sie ein.

5 - RieSenie
problémov, inovacie a
dalSie vzdelavanie

Kochlnnen erkennen Probleme mit digitalen Geraten
und Anwendungen bei ihrer Arbeit und kénnen
einfache klar definierte Probleme selbststandig I6sen
bzw. die erforderlichen Schritte fiir die Behebung der
Probleme setzen.

Skolenia, osvedéenia, dalSie Skolenia
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(Ausbildung, Zertifikate, Weiterbildung)

Typické urovne znalosti

(Typische Qualifikationsniveaus)

» Profesia s uénovskym skolenim (Beruf mit Lehrausbildung)

e Zamestnanie na strednej odbornej skole a technické vzdelanie (Beruf mit mittlerer beruflicher Schul- und
Fachausbildung)

Skolenie

(Ausbildung)

Lehre NQR"

« Specialista na vegetariansku kuchynu (Fachkraft fiir vegetarische Kulinarik)

e Specialista na gastronémiu (Gastronomiefachmann/-frau)

e Kuchar (Koch/Kdchin)

e Cukrar (cukrar), zameranie na cukrarne (Konditorln (ZuckerbéckerIn), Schwerpunkt Patisserie) (2 Zamerajte
sa (Schwerpunkte))

BMS - Berufsbildende mittlere Schule NQR"
e Tourismus, Gastronomie

Certifikaty a kvalifikacie (Zertifikate und Ausbildungsabschliisse)
« Skolenie v oblasti pohostinstva (Ausbildungen im Gastgewerbe)
o Skolenie, aby ste sa stali kvalifikovanym majstrom $éfkucharom - Certifikovany majster $éfkuchar
(Ausbildung zum/zur Diplom Kiichenmeisterlin - Certified Master Chef) NQR"
o Skolenie, ako sa stat cukrarom/patissiére (Ausbildung zum/zur Patissier/Patissiére) (z. B. Cukrarska
majstrovska trieda (Patisserie-Meisterklasse))

Sustavné vzdelavanie
(Weiterbildung)

Fachliche Weiterbildung Vertiefung
¢ Allergen-Kennzeichnung in der Gastronomie
e Catering

e Diatkiiche

¢ Food & Beverage

¢ Gehobene Gastronomie

¢ Geriatriekiiche

¢ Vegane Kiiche

¢ Vegetarische Kiiche

Fachliche Weiterbildung Aufstiegsperspektiven

e Befahigungspriifung fiir das reglementierte Gastgewerbe

o Werkmeisterpriifung fiir Bio- und Lebensmitteltechnologie
Lehrlingsausbilderpriifung

Ausbildung fiir ressourceneffizientes Kiichenmanagement

Ausbildung zum/zur Diplom Kiichenmeisterin - Certified Master Chef N1QR"
Ausbildung zum/zur KdsesommelierE

Bereichsiibergreifende Weiterbildung
¢ Gastronomiesoftware

e Kalkulation

e Teammanagement

e Zeitmanagement
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https://bis.ams.or.at/bis/berufe-nach-ausbildungen?language=sk&expand=18#tree-berufsstruktur-18-branch-text-wrapper
https://bis.ams.or.at/bis/lehrberuf/5783-%C5%A0pecialista%20na%20vegetari%C3%A1nsku%20kuchy%C5%88u%20%28Fachkraft%20f%C3%BCr%20vegetarische%20Kulinarik%29?language=sk
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https://bis.ams.or.at/bis/berufe-nach-ausbildungen?language=sk&expand=39#tree-berufsstruktur-39-branch-text-wrapper
https://bis.ams.or.at/bis/ausbildungsunterkategorie/15-Tourismus%2C%20Gastronomie?language=sk
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/7453-%C5%A0kolenie%20v%20oblasti%20pohostinstva%20%28Ausbildungen%20im%20Gastgewerbe%29?language=sk&stammdaten_noteid=62&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/4939-Allergen-Kennzeichnung%20in%20der%20Gastronomie?language=sk&query_qualifikation_detail_noteid=14755&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/176-Catering?language=sk&query_qualifikation_detail_noteid=2645&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/176-Di%C3%A4tk%C3%BCche?language=sk&query_qualifikation_detail_noteid=2609&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/4939-Food%20%26%20Beverage?language=sk&query_qualifikation_detail_noteid=462&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/4613-Gehobene%20Gastronomie?language=sk&query_qualifikation_detail_noteid=5348&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/176-Geriatriek%C3%BCche?language=sk&query_qualifikation_detail_noteid=19163&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/176-Kochkenntnisse?language=sk&query=Vegane%20K%C3%BCche&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/176-Kochkenntnisse?language=sk&query=Vegetarische%20K%C3%BCche&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/7216-Bef%C3%A4higungspr%C3%BCfung%20f%C3%BCr%20das%20reglementierte%20Gastgewerbe?language=sk&query_qualifikation_detail_noteid=5569&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/7216-Werkmeisterpr%C3%BCfung%20f%C3%BCr%20Bio-%20und%20Lebensmitteltechnologie?language=sk&query_qualifikation_detail_noteid=21963&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/7444-Ausbildungen%20im%20Bereich%20Bildung?language=sk&query=Lehrlingsausbilderpr%C3%BCfung&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/7453-Ausbildung%20f%C3%BCr%20ressourceneffizientes%20K%C3%BCchenmanagement?language=sk&query_qualifikation_detail_noteid=23922&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/7453-Ausbildung%20zumzur%20Diplom%20K%C3%BCchenmeisterIn%20-%20Certified%20Master%20Chef?language=sk&query_qualifikation_detail_noteid=23330&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/7453-Ausbildung%20zumzur%20Diplom%20K%C3%BCchenmeisterIn%20-%20Certified%20Master%20Chef?language=sk&query_qualifikation_detail_noteid=23330&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/7453-Ausbildung%20zumzur%20K%C3%A4sesommelierE?language=sk&query_qualifikation_detail_noteid=23219&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/111-Gastronomiesoftware?language=sk&query_qualifikation_detail_noteid=10521&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/103-Kalkulation?language=sk&query_qualifikation_detail_noteid=2287&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/7046-Teammanagement?language=sk&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/22-Zeitmanagement?language=sk&query_qualifikation_detail_noteid=1961&show_definition=1
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Weiterbildungsveranstalter

e Verband der Kéche Osterreichs £

Hersteller- und Zulieferbetriebe

e Werkmeisterschulen

e Erwachsenenbildungseinrichtungen und Online-Lernplattformen
e Universitaten

Znalost neméiny podla CEFR

(Deutschkenntnisse nach GERS)

B1 Durchschnittliche bis B2 Gute Deutschkenntnisse

Sie miissen Arbeitsanweisungen verstehen und ausfiihren, Rezepte lesen und im Team kommunizieren kénnen.
Wenn sie Personalverantwortung besitzen, miissen sie Anweisungen erteilen und mitunter auch mit Kundinnen
und Kunden kommunizieren. Der Kontakt zu Kundinnen und Kunden hat in diesem Beruf oft eine untergeordnete
Rolle. Deshalb reichen manchmal auch geringere Deutschkenntnisse aus.

Dalsie odborné informacie
(Weitere Berufsinfos)

Samostatna zarobkova ¢innost

(Selbststandigkeit)

Reglementiertes Gewerbe:

e Gastgewerbe

¢ Konditorinnen (Zuckerbéckerinnen) einschlieflich der Lebzelterinnen und der Kanditen-, Gefrorenes- und
Schokoladewarenerzeugung (Handwerk)

Eine selbstandige Berufsausiibung ist im Rahmen eines freien Gewerbes moglich.

Pracovné prostredie

(Arbeitsumfeld)

e Vecerna sluzba (Abenddienst)

e Praca pod ¢asovym tlakom (Arbeit unter Zeitdruck)

¢ Pred¢asna zmena (Friihdienst)

e Zdielana sluzba (Geteilter Dienst)

e Tepelny stres (Hitzebelastung)

e Sezonne prace (Saisonarbeit)

¢ Nedelnd a sviatocna sluzba (Sonn- und Feiertagsdienst)
¢ Neustale statie (Standiges Stehen)

Dotaznik kompetencii

(Berufsspezialisierungen zur Vermittlung)

Kuchar oddelenia (Abteilungskoch/-kochin)

Samostatny kuchar, samostatny kuchar (Alleinkoch/-kéchin)

Ustavny kuchar (Anstaltskoch/-kéchin)

Pomocny kuchar (Beikoch/-kdchin)

Commis de Cuisine/Commise de Cuisine - mlady $éfkuchar (Commis de Cuisine/Commise de Cuisine -
Jungkoch/-kéchin)

Commis de Partie/Commise de Partie - mlady oddeleny kuchdr (Commis de Partie/Commise de Partie -
Jungabteilungskoch/-kochin)

RégimierE - diétny $éfkuchar (Didtkoch/-kochin)

EntremetierE - kuchdrka priloh (Kuchar) (Entremetier/Entremetiére - Beilagenkoch/-kdchin (Koch/Kdchin))
Specialista na vegetariansku kuchyriu (Fachkraft fiir vegetarische Kulinarik)

Ranajkovy kuchar (Frihstiickskoch/-kdchin)
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https://vko.at/
https://vko.at/
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https://bis.ams.or.at/bis/arbeitsumfeld/23-Neust%C3%A1le%20st%C3%A1tie%20%28St%C3%A4ndiges%20Stehen%29?language=sk
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Gardemanger (m/z) - kuchar studenej kuchyne (Gardemanger (m/w) - Koch/K&chin der kalten Kiiche)
Pohostinsky stazista v kuchyni (Gastgewerbepraktikantin in der Kiiche)

Séfkuchar restauracie (Gaststattenkoch/-kdchin)

Gril (Grilleur/Grilleuse - Grillkoch/-kdchin)

Kuchar v domacnosti (Haushaltskoch/-kéchin)

Mlady kuchar (Jungkoch/-kochin)

Kuchar kebabu (Kebabkoch/-kdchin)

Kuchdr a pracovnik v domécnosti (m/z) (Koch/Kochin und Haushaltskraft (m/w))

Cukrar (Mehlspeiskoch/-kdchin)

Séfkuchar pizze (Pizzakoch/-kéchin)

Séfkuchar restauracie (Restaurantkoch/-kdchin)

Rotisseur - peceny kuchar (Kuchar) (Rotisseur/Rotisseuse - Bratenkoch/-kochin (Koch/Kochin))
SaucierE - kuchdrka (Kuchar) (Saucier/Sauciére - SoRenkoch/-kochin (Koch/Kochin))

Lodny kuchar (Schiffskoch/-kochin)

Sushi séfkuchar (Sushikoch/-kochin)

TournantE - nahradny séfkuchar (Tournant (m/w) - Springerkoch/-kochin)

Odborné specializacie
(Berufsspezialisierungen)

*Varit (*Cook)

*Odbornik na gastronémiu (*Gastronomy expert)

Kuchar oddelenia (Abteilungskoch/-kéchin)

Commis de Cuisine/Commise de Cuisine - mlady séfkuchar (Commis de Cuisine/Commise de Cuisine -
Jungkoch/-kdchin)

Commis de Partie/Commise de Partie - mlady oddeleny kuchar (Commis de Partie/Commise de Partie -
Jungabteilungskoch/-kdchin)

Pohostinsky stazista v kuchyni (Gastgewerbepraktikantin in der Kiiche)

Mlady kuchar (Jungkoch/-kdchin)

Hlasatel/oznamovac - Koordinator pre objednavky jedla (Annonceur/Annonceuse - Kiichenansagerin)
EntremetierE - kuchdrka priloh (Kuchar) (Entremetier/Entremetiére - Beilagenkoch/-kdchin (Koch/Kdchin))
Gardemanger (m/z) - kuchar studenej kuchyne (Gardemanger (m/w) - Koch/Kéchin der kalten Kiiche)

Gril (Grilleur/Grilleuse - Grillkoch/-kdchin)

PoissonnierE - kuchdr na ryby (Kuchar) (Poissonnier/Poissonniére - Fischkoch/-kdchin (Koch/K&chin))
Rotisseur - peceny kuchar (Kuchdr) (Rotisseur/Rotisseuse - Bratenkoch/-kéchin (Koch/Kdchin))

SaucierE - kuchéarka (Kuchar) (Saucier/Sauciére - SoBenkoch/-kdchin (Koch/Kdchin))

TournantE - ndhradny séfkuchar (Tournant (m/w) - Springerkoch/-kdchin)

Samostatny kuchar, samostatny kuchar (Alleinkoch/-kochin)
Docasny kuchar (Aushilfskoch/-kdchin)

Pomocny kuchar (Beikoch/-kéchin)

Cateringkoch/-kdchin

Séfkuchar podujatia (Eventkoch/-kéchin)

Ranajkovy kuchar (Friihstiickskoch/-kochin)

Kuchar na vsetko (Koch/Kdchin fiir alles)

Koch/Kdéchin fiir die a-la-carte-Kiiche

Cukrar (Mehlspeiskoch/-kdchin)

Kuchar v domécnosti (Haushaltskoch/-kdchin)
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Kuchdr a pracovnik v doméacnosti (m/z) (Koch/Kochin und Haushaltskraft (m/w))

Ustavny kuchar (Anstaltskoch/-kéchin)

Séfkuchar obchodnej kuchyne (GroRkiichenkoch/-kéchin)

Stravovanie v komunite (Koch/Kéchin in der Gemeinschaftsverpflegung)
Lodny kuchar (Schiffskoch/-kochin)

Vedci gastroinZzinierstva (m/f) (Kuchér) (Chef Gastro Engineering (m/w) (Koch/Kochin))

RégimierE - diétny $éfkuchar (Didtkoch/-kochin)

Burger kuchar (Kuchdr) (Burgerkoch/-kochin (Koch/Kochin))

Specialista na vegetariansku kuchyriu (Fachkraft fiir vegetarische Kulinarik)
Kuchar kebabu (Kebabkoch/-kdchin)

Pastakoch/-kéchin

Séfkuchar pizze (Pizzakoch/-kéchin)

Salatkoch/-kdchin

Sushi séfkuchar (Sushikoch/-kochin)

Thajsky séfkuchar (Thaikoch/-kochin)

Séfkuchar bistra (Bistrokoch/-kéchin)
Buffetkoch/-kdchin

Séfkuchar restauracie (Gaststattenkoch/-kdchin)
Chatr¢sky kuchar (Hittenkoch/-kochin)
Séfkuchar restauracie (Restaurantkoch/-kdchin)

Koch/Kochin fiir asiatische Kiiche
Koch/Kdochin fir chinesische Kiiche
Koch/Kochin fiir griechische Kiiche
Koch/Kdochin fir indische Kiiche
Koch/Kaochin fiir italienische Kiiche
Koch/Kochin fiir dsterreichische Kiiche

Suvisiace profesie

(Verwandte Berufe)

e Spracovatel masa (Fleischverarbeiterin)

¢ Food & Beverage Manager (Food & Beverage-Managerin)
¢ Cateringovy Specialista (Gastronomiefachmann/-frau)

e Cukrar (KonditorIn)

¢ Kuchar (Kiichenchefin)

e Kuchynsky asistent (m / f) (Kiichenhilfskraft (m/w))

e Specialista na restauracie (Restaurantfachmann/-frau)

¢ VedUci restauracie (Restaurantleiterin)

e Specialista na systémové stravovanie (Systemgastronomiefachmann/-frau)

Pridelenie profesijnym oblastiam a skupinam BIS

(Zuordnung zu BIS-Berufsbereichen und -obergruppen)

Cestovny ruch, pohostinstvo, volny éas (Tourismus, Gastgewerbe, Freizeit)
« Specialisti na kuchyiiu a sluzby (Kiichen- und Servicefachkrifte)

Pridelenie do pracovnej klasifikacie AMS (Sestmiestne)
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https://bis.ams.or.at/bis/beruf/3-Spracovate%C4%BE%20m%C3%A4sa%20%28FleischverarbeiterIn%29?language=sk
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https://bis.ams.or.at/bis/berufe-nach-berufsbereichen?expand=96
https://bis.ams.or.at/bis/berufe-nach-berufsbereichen.php?expand=96,96_350
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(Zuordnung zu AMS-Berufssystematik (Sechssteller))

e 520101 Oddelena kucharka (Abteilungskoch/-kéchin)

e 520102 Sam kuchar (Alleinkoch/-kochin)

¢ 520103 Institdcia kucharka (Anstaltskoch/-kdchin)

e 520104 Varit (Beikoch/-kdchin)

e 520109 Diétny kuchar (Didtkoch/-kochin)

e 520110 Gardemanger (muz / Zena) (Gardemanger (m./w.))

e 520111 Grill (Grilleur/in)

¢ 520113 Mlady kuchar (Jungkoch/-kéchin)

e 520119 Séfkuchar (hotelierstvo a pohostinstvo) (Koch/Kéchin (Hotel- und Gastgewerbe))
e 520121 Cukrérka (Mehlspeiskoch/-kochin)

e 520123 Kuchar na pizzu (Pizzakoch/-kochin)

e 520124 Séfkuchér restauracie (Restaurantkoch/-kéchin)

e 520126 Lodny kuchar (Schiffskoch/-kochin)

e 520128 Séfkuchar restauracie (Gaststattenkoch/-kéchin)

e 520129 Rotiss (eur) euse (Rotiss(eur)euse)

¢ 520130 Entremetier (e) (Entremetier(e))

e 520131 Tournant / e (Tournant/e)

e 520132 Saucier / e (Saucier/e)

¢ 520133 Commis de Cuisine (w / w) (Commis de Cuisine (m./w.))

¢ 520136 Kuchar na ranajky (Frihstlickskoch/-kéchin)

e 520137 Provizia partie (hmotn.) (Commis de Partie (m./w.))

e 520138 Stazista pohostinstva v kuchyni (Gastgewerbepraktikant/in in der Kiiche)

e 520141 Sushi kuchar (Sushikoch/-kéchin)

e 520142 Kebab kuchar (Kebabkoch/-kachin)

e 520143 Specialista na vegetariansku kuchyfu (m./2.) (Fachkraft fiir vegetarische Kulinarik (m./w.))
¢ 520180 Kuchar (Koch/Kdchin)

* 520183 Specialista na vegetariansku kuchyfu (m./2.) (Fachkraft fiir vegetarische Kulinarik (m./w.))
e 520501 Kuchérka pre domacnost (Haushaltskoch/-kochin)

e 520502 Kuchar (sukromna domacnost) (Koch/Kéchin (Privathaushalt))

e 520503 Kuchar a pracovnik v domdcnosti (muz / Zena) (Koch/Kdchin und Haushaltskraft (m./w.))

Informacie v odbornom lexiku

(Informationen im Berufslexikon)

e [/ Fachkraft fur vegetarische Kulinarik (m/w) (Lehre)
¢ [4 Koch/Kéchin (Lehre)

¢ [4 Koch/Kochin (Schule)

Informacie vo vycvikovom kompase
(Informationen im Ausbildungskompass)
e [ Kuchar (Koch/Kéchin)

A powered by Google Translate

Text bol automaticky prelozeny z nemciny. Nemeckeé vyrazy su uvedené v zatvorkach.

TATO SLUZBA MOZE OBSAHOVAT PREKLADY POSKYTOVANE spoloénostou GOOGLE. GOOGLE ZRIEKA
AKUKOLVEK ZODPOVEDNOST V SUVISLOSTI S PREKLADMI, VYRAZNYMI ALEBO IMPLIKOVANYMI, VRATANE
VSETKYCH ZODPOVEDNOSTI ZA PRESNOST, SPOLAHLIVOST A AKUKOLVEK SPRAVNU ZODPOVEDNOST ZA
UCINNOST NA TRHU A ODMIETNUTIE.

Der Text wurde automatisiert aus dem Deutschen lbersetzt. Die deutschen Begriffe werden in Klammern
angezeigt.
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DIESER DIENST KANN UBERSETZUNGEN ENTHALTEN, DIE VON GOOGLE BEREITGESTELLT WERDEN. GOOGLE
SCHLIERT IN BEZUG AUF DIE UBERSETZUNGEN JEGLICHE HAFTUNG AUS, SEI SIE AUSDRUCKLICH ODER
STILLSCHWEIGEND, EINSCHLIERLICH JEGLICHER HAFTUNG FUR DIE GENAUIGKEIT, ZUVERLASSIGKEIT UND
JEGLICHE STILLSCHWEIGENDE HAFTUNG FUR DIE MARKTGANGIGKEIT, EIGNUNG FUR EINEN BESTIMMTEN
ZWECK UND NICHTVERLETZUNG FREMDER RECHTE.

Tento profesionalny profil bol aktualizovany 21. November 2025 . (Dieses Berufsprofil wurde aktualisiert am 21.
November 2025.)

© AMS 2026 - Ausdruck aus dem AMS-Berufsinformationssystem, 30.07.2026 Seite 10 von 10



