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Spracovatel masa [ P —— ] % ]
(Fleischverarbeiterin) 9 il

Hlavné ¢innosti

(Haupttitigkeiten)

Spracovatelia méasa rozrabaju jatocné tela zvierat a pripravuju maso na predaj. Vyrabaju klobasy a udené maso
podla zadanych receptuir. M6Zu byt tiez zodpovedni za zabijanie zvierat. Spracovatelia masa musia pri svojej
praci dodrZiavat prisne hygienické predpisy, aby chranili spotrebitel'ov. Ako oficidlny technicky asistent pri
zabijani a kontrole masa budete podporovat veterinarov pri vySetrovani jato¢nych tiel a mésa.

Fleischverarbeiterinnen und Fleischverarbeiter zerlegen Tierkorper und bereiten das Fleisch verkaufsfertig zu.
Nach vorgegebenen Rezepten stellen sie Wurst- und Selchwaren her. Auch fiir das Schlachten konnen sie
zustandig sein. Fleischverarbeiterinnen miissen bei ihrer Tatigkeit zum Schutz der Konsumentinnen strenge
Hygienevorschriften einhalten.

Als AmtlicheR FachassistentIn bei der Schlachttier- und Fleischuntersuchung unterstiitzen sie Tierdrztinnen und
Tierarzte bei der Untersuchung von Schlachtkorpern und Fleisch.

Prijem

(Einkommen)

Spracovatel' masa zardba od 2.380 do 2.760 eur hrubého mesacne (Fleischverarbeiterinnen verdienen ab 2.380
bis 2.760 Euro brutto pro Monat).

V zavislosti od trovne kvalifikdcie méze byt nastupny plat vy$si (Je nach Qualifikationsniveau kann das

Einstiegsgehalt auch hoher ausfallen):

¢ Profesia s firemnym skolenim : 2.380 az 2.760 brutto eur (Beruf mit betrieblicher Ausbildung: 2.380 bis 2.760
Euro brutto)

¢ Profesia s u¢novskym skolenim : 2.380 az 2.760 brutto eur (Beruf mit Lehrausbildung: 2.380 bis 2.760 Euro
brutto)

Pracovné prilezitosti

(Beschaftigungsmoglichkeiten )

Spracovatelia mésa sa uplatniuju predov$etkym v mésiarstvach, v masovom priemysle a na bitunkoch. Dalsie
moznosti zamestnania ndjdete v oddeleniach ¢erstvého mésa v supermarketoch.

Hauptsachlich werden Fleischverarbeiterinnen in Fleischereibetrieben, in der Fleischindustrie und in
Schlachthofen beschaftigt. Zusatzliche Beschaftigungsmaoglichkeiten sind in Frischfleischabteilungen von
Supermarkten zu finden.

Aktualne volné miesta

(Aktuelle Stellenangebote)

.... v sluzbe AMS online sprostredkovanie prace (eJob-Room): (.... in der online-Stellenvermittlung des AMS
(eJob-Room): )304 (7' do miestnosti eJob AMS ( zum AMS-eJob-Room)

Profesionalne znalosti pozadované v reklamach

(In Inseraten gefragte berufliche Kompetenzen)

* Vyvoj receptlr (Entwicklung von Rezepturen)
Jemné rezanie méasa (Feinzerlegung von Fleisch)
Predaj masa a parkov (Fleisch- und Wurstverkauf)
Rezanie méasa (Fleischzerlegung)

Vyroba parkov (Herstellung von Wurstwaren)
Zékaznicke poradenstvo (Kundenberatung)
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¢ Marinovanie (Marinieren)

¢ Porciovanie mésa (Portionierung von Fleisch)

¢ Kontrola vyrobku (Produktkontrolle)

e Bitky (Schlachten)

¢ Balenie masa (Verpacken von Fleisch)

¢ Balenie potravin (Verpacken von Lebensmitteln)

¢ Oboznamenie sa s hygienickymi pravidlami (Vertrautheit mit Hygienevorschriften)
¢ Prezentacia tovaru (Warenprasentation)

¢ Prevzatie tovaru (Wareniibernahme)

DalSie odborné schopnosti
(Weitere berufliche Kompetenzen)

Zakladné odborné schopnosti

(Berufliche Basiskompetenzen)

e Spracovanie masa (Fleischverarbeitung)

¢ Zrucnost vyroby a spracovania potravin (Lebensmittelherstellungs- und -verarbeitungskenntnisse)
e Bitky (Schlachten)

Technické odborné znalosti
(Fachliche berufliche Kompetenzen)
e Praca so zariadeniami, strojmi a systémami (Arbeit mit Geraten, Maschinen und Anlagen)
o Baliace stroje (Abpackmaschinen) (z. B. Prevadzka baliacich strojov (Bedienung von Abpackmaschinen))
o Praca s elektronicky riadenymi vyrobnymi systémami (Arbeit mit elektronisch gesteuerten
Produktionsanlagen) (z. B. Obsluha vyrobnych strojov (Bedienung von Produktionsmaschinen))
¢ Znalost biotechnolégie (Biotechnologie-Kenntnisse)
o Potravinarska technoldgia (Lebensmitteltechnologie) (z. B. Fajcenie (Rduchern), Susenie potravin
(Lebensmitteltrocknung), Konzervécia potravin (Lebensmittelkonservierung))
¢ Znalosti o vyrobkoch a materidli Specifické pre dané odvetvie (Branchenspezifische Produkt- und
Materialkenntnisse)
o Potraviny, vyrobky z polnohospodarstva a lesného hospodarstva (Lebensmittel, Produkte aus Land- und
Forstwirtschaft) (z. B. Mé@sové a klobdsové vyrobky (Fleisch- und Wurstwaren))
¢ Hygienické znalosti (Hygienekenntnisse)
o Oboznamenie sa s hygienickymi pravidlami (Vertrautheit mit Hygienevorschriften)
e Znalost pravnych zakladov Specifickych pre pracovné miesto (Kenntnis berufsspezifischer
Rechtsgrundlagen)
o Pravo Specifické pre povolanie (Berufsspezifisches Recht) (z. B. Zaklady potravinového prava (Grundlagen
des Lebensmittelrechts))
o Pracovné normy a usmernenia (Berufsspezifische Normen und Richtlinien) (z. B. Hygienické pokyny
(Hygieneleitlinien), Hygienické pokyny pre manipulaciu s potravinami Zivo¢iSneho pévodu (Hygieneleitlinien
im Umgang mit Lebensmitteln tierischen Ursprungs))
e Kuchynské zru¢nosti (Kochkenntnisse)
o Skladovanie potravin v gastronémii (Lebensmittellagerung in der Gastronomie)
e Zrucnosti zdkaznickej podpory (Kundenbetreuungskenntnisse)
o Poradenska sposobilost (Beratungskompetenz) (z. B. Odborné rady (Fachberatung))
e Zrucnost vyroby a spracovania potravin (Lebensmittelherstellungs- und -verarbeitungskenntnisse)
o Spracovanie masa (Fleischverarbeitung) (z. B. Primerané zabitie (Artgerechte Schlachtung), Vykostovanie
zabitych zvierat (Ausbeinen von geschlachteten Tieren), Rezanie masa (Fleischzerlegung))
e Logistické znalosti (Logistikkenntnisse)
o Skladovanie (Lagerwirtschaft) (z. B. Chladenie potravin (Lebensmittelkiihlung), Dynamické zriadovanie
(Dynamische Bereitstellung), Statické vytvaranie rezerv (Statische Bereitstellung), Poskytovanie tovaru na
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vychystavanie (Warenbereitstellung fiir die Kommissionierung), Skladovanie méasa (Fleischlagerung),
Hygiena skladu (Lagerhygiene), Skladova Cinnost (Lagertatigkeit), Prevzatie tovaru (Wareniibernahme))
o Hospodarenie s materidlom (Materialwirtschaft) (z. B. Uctovanie tovaru (Warenbuchung))
¢ Znalosti manazmentu kvality (Qualitdtsmanagement-Kenntnisse)
o Zabezpecenie kvality (Qualitatssicherung) (z. B. HACCP (HACCP))
¢ Lesné hospodarske schopnosti (Waldbewirtschaftungskenntnisse)
o Lov (Jagd) (z. B. Spracovanie volne Zzijlcich Zivocichov (Wildtierverarbeitung))

Vseobecné odborné znalosti

(Uberfachliche berufliche Kompetenzen)

e Dobry vkus (Guter Geschmackssinn)

¢ Fyzicka odolnost (Kdrperliche Belastbarkeit)
« Cistota (Reinlichkeit)

Digitalne zruénosti podl'a DigComp
(Digitale Kompetenzen nach DigComp)

1 Zakladné 2 Zivnostnici 3 Rozsirené 4 Vysoko Specializované

Popis:Fleischverarbeiterinnen miissen in der Lage sein berufsspezifische digitale Anwendungen und Gerate
zur Kommunikation, Zusammenarbeit und Dokumentation im Betrieb zu nutzen. Komplexere
betriebsspezifische digitale Gerate, Maschinen und Anlagen bedienen sie selbststandig. Sie erkennen Fehler
und Probleme und kdnnen standardisierte Losungen anwenden. Aullerdem kennen sie die betrieblichen
Datensicherheitsvorschriften und halten diese ein.
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Podrobné informacie o digitalnych zru¢nostiach
(Detailinfos zu den digitalen Kompetenzen)

Oblast pésobnosti

Uroven kompetencii
od...do...

Popis

0 - Zaklady, pristup a
digitalne
porozumenie

Fleischverarbeiterinnen verstehen die Funktion von
berufs- und betriebsspezifischen digitalen
Anwendungen, Gerdten und Maschinen und kénnen
sie selbststandig bedienen.

1 - Nakladanie s
informaciami a
udajmi

Fleischverarbeiterlnnen konnen arbeitsrelevante
Daten und Informationen recherchieren, vergleichen,
beurteilen und fiir die eigen Arbeit anwenden.

2 - Komunikacia,
interakcia a
spolupraca

Fleischverarbeiterinnen konnen alltagliche und
betriebsspezifische digitale Gerate in komplexen
Arbeitssituationen zur Kommunikation,
Zusammenarbeit und Dokumentation im Betrieb
einsetzen.

3 - Tvorba, produkcia
a publikovanie

Fleischverarbeiterinnen konnen standardisierte
arbeitsrelevante Daten und Informationen
selbststandig in bestehenden digitalen Anwendungen
erfassen und dokumentieren.

4 - Bezpecnost a
trvalo udrzatelné
vyuzivanie zdrojov

Fleischverarbeiterlnnen sind sich der Bedeutung des
Datenschutzes und der Datensicherheit bewusst,
kennen die relevanten betrieblichen Regeln und
halten sie ein.

5 - RieSenie
problémov, inovacie a
dalSie vzdelavanie

Fleischverarbeiterlnnen erkennen technische
Probleme, kdnnen einfache klar definierte Probleme
selbststandig I6sen bzw. die erforderlichen Schritte
flr die Problemlosung einleiten.

Skolenia, osvedéenia, dalSie Skolenia
(Ausbildung, Zertifikate, Weiterbildung)

Typické urovne znalosti

(Typische Qualifikationsniveaus)

¢ Profesia s firemnym skolenim (Beruf mit betrieblicher Ausbildung)
¢ Profesia s uénovskym skolenim (Beruf mit Lehrausbildung)

Skolenie

(Ausbildung)

Lehre NQOR"

e Spracovatel mésa (Fleischverarbeiterin)

Certifikaty a kvalifikacie (Zertifikate und Ausbildungsabschliisse)
e Skolenie v oblasti pohostinstva (Ausbildungen im Gastgewerbe)
o Skolenie na someliéra masa (Ausbildung zum/zur FleischsommelierE)

Sustavné vzdelavanie
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(Weiterbildung)

Fachliche Weiterbildung Vertiefung

¢ Fleisch- und Wurstverkauf

e Fleischuntersuchung

e Grillen

¢ Lebensmittelchemie

e Lebensmitteltechnologie

e Portionierung von Fleisch

e Qualitatssicherung in der Lebensmittelindustrie
e Umweltgerechter Produktionsablauf ¥
¢ Verkaufstechniken

Fachliche Weiterbildung Aufstiegsperspektiven

e Meisterpriifung fiir das Handwerk der Fleischer NQR"

o Werkmeisterpriifung fiir Bio- und Lebensmitteltechnologie
Lehrlingsausbilderpriifung

Ausbildung in Allergeninformation bzw. Allergenkennzeichnung
Ausbildung zum/zur FleischsommelierE

Zertifikat Qualitatsauditorin im Lebensmittelbereich

Bereichsiibergreifende Weiterbildung

¢ Kalkulation

e MS Office

¢ Qualitatssicherung in der Lebensmittelindustrie

Weiterbildungsveranstalter

e Betriebsinterne Schulungen

Lebensmittelakademie (LMAK) 4

Lebensmittel-Cluster Oberdsterreich (LC) (4

Fachmesse- und Tagungsveranstalter

Werkmeisterschulen

Erwachsenenbildungseinrichtungen und Online-Lernplattformen
BHS - Chemie, Rohstofftechnik, Lebensmittel

Znalost neméiny podla CEFR

(Deutschkenntnisse nach GERS)

B1 Durchschnittliche bis B2 Gute Deutschkenntnisse

Sie missen Arbeitsanweisungen sicher verstehen und ausfiihren kdnnen. Im Team kommunizieren sie vor allem
miindlich, miissen aber auch schriftliche Anleitungen lesen und verstehen. Der Kommunikation mit Kundinnen
und Kunden spielt in diesem Tatigkeitsbereich keine groRe Rolle.

Dalsie odborné informacie
(Weitere Berufsinfos)

Samostatna zarobkova ¢innost
(Selbststandigkeit)
Reglementiertes Gewerbe:

e Fleischerln

Eine selbstandige Berufsausiibung ist im Rahmen eines freien Gewerbes moglich.

Pracovné prostredie
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https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/194-Qualit%C3%A4tssicherung%20in%20der%20Lebensmittelindustrie?language=sk&query_qualifikation_detail_noteid=6083&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/189-Umweltgerechter%20Produktionsablauf?language=sk&query_qualifikation_detail_noteid=15564&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/96-Verkaufskenntnisse?language=sk&query=Verkaufstechniken&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/7216-Meisterpr%C3%BCfung%20f%C3%BCr%20das%20Handwerk%20der%20Fleischer?language=sk&query_qualifikation_detail_noteid=21502&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/7216-Meisterpr%C3%BCfung%20f%C3%BCr%20das%20Handwerk%20der%20Fleischer?language=sk&query_qualifikation_detail_noteid=21502&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/7216-Werkmeisterpr%C3%BCfung%20f%C3%BCr%20Bio-%20und%20Lebensmitteltechnologie?language=sk&query_qualifikation_detail_noteid=21963&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/7444-Ausbildungen%20im%20Bereich%20Bildung?language=sk&query=Lehrlingsausbilderpr%C3%BCfung&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/7453-Ausbildung%20in%20Allergeninformation%20bzw.%20Allergenkennzeichnung?language=sk&query_qualifikation_detail_noteid=23205&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/7453-Ausbildung%20zumzur%20FleischsommelierE?language=sk&query_qualifikation_detail_noteid=23332&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/7500-Ausbildungen%20im%20Lebensmittelbereich?language=sk&query=Zertifikat%20Qualit%C3%A4tsauditorIn%20im%20Lebensmittelbereich&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/103-Kalkulation?language=sk&query_qualifikation_detail_noteid=2287&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/197-EDV-Anwendungskenntnisse?language=sk&query=MS%20Office&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/194-Qualit%C3%A4tssicherung%20in%20der%20Lebensmittelindustrie?language=sk&query_qualifikation_detail_noteid=6083&show_definition=1
https://lmakademie.at/
https://lmakademie.at/
https://lmakademie.at/
https://www.lebensmittel-cluster.at/
https://www.lebensmittel-cluster.at/
https://www.lebensmittel-cluster.at/
https://bis.ams.or.at/bis/weiterbildungsveranstalter/47-Erwachsenenbildungseinrichtungen%20und%20Online-Lernplattformen?language=sk
https://bis.ams.or.at/bis/ausbildungsunterkategorie/76-BHS%20-%20Chemie%2C%20Rohstofftechnik%2C%20Lebensmittel?language=sk

S

Arbeitsmarktservice

(Arbeitsumfeld)

e Zvysené riziko poranenia (Erhohte Verletzungsgefahr)

e Prace na montaznej linke (FlieBbandarbeit)

e Znecistenie zapachom (Geruchsbelastung)

Zdvihanie a prenasanie bremien od 10 do 20 kg (Heben und Tragen von Lasten von 10 bis 20 kg)
¢ Expozicia za studena (Kaltebelastung)

Tazka fyzicka praca (Schwere kérperliche Arbeit)

Neustale stétie (Standiges Stehen)

Dotaznik kompetencii
(Berufsspezialisierungen zur Vermittlung)
Masiar (Fleischerln)

Majster masiar (Fleischermeisterln)
Masiar (Fleischhauerln)

Pracovnik na spracovanie mésa (Spracovatel masa) (Fleischwarenarbeiterin (Fleischverarbeiterin))
Kuchynsky masiar (Kiichenfleischerln)
Masiar (Metzgerlin)

Masiar (Schlachterln)

Selcherln (Selcherln)

Palickovy robotnik (Stockarbeiterin)
Waurster (Wursterin)

Odborné specializacie

(Berufsspezialisierungen)

*Spracovanie masa (odbornik na spracovanie mésa) (*Meat processing (meat processing expert))
Masiar (Fleischerln)

Masiar (FleischhauerlIn)

Masiar (Metzgerin)

Kotol chlapec (m/Z) (Kesselbursch (m/w))
Palickovy robotnik (Stockarbeiterin)

Pokler (Poklerin)
Selcherln (Selcherin)
Waurster (Wursterln)

Masiar (Schlachterin)

Masiar koni (Pferdemetzgerin)
Konsky masiar (Pferdeschlachterin)

Kuchynsky masiar (Kiichenfleischerin)
Technik mésového priemyslu (Fleischwirtschaftstechnikerlin)

Majster masiar (Fleischermeisterin)
Pracovnik na spracovanie masa (Spracovatel masa) (Fleischwarenarbeiterin (Fleischverarbeiterin))

Oficialny odborny asistent pre jatocné zvierata a inSpekciu masa (AmtlicheR Fachassistentin bei der
Schlachttier- und Fleischuntersuchung)
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https://bis.ams.or.at/bis/arbeitsumfeld/30-Zv%C3%BD%C5%A1en%C3%A9%20riziko%20poranenia%20%28Erh%C3%B6hte%20Verletzungsgefahr%29?language=sk
https://bis.ams.or.at/bis/arbeitsumfeld/7-Pr%C3%A1ce%20na%20mont%C3%A1%C5%BEnej%20linke%20%28Flie%C3%9Fbandarbeit%29?language=sk
https://bis.ams.or.at/bis/arbeitsumfeld/31-Zne%C4%8Distenie%20z%C3%A1pachom%20%28Geruchsbelastung%29?language=sk
https://bis.ams.or.at/bis/arbeitsumfeld/73-Zdv%C3%ADhanie%20a%20pren%C3%A1%C5%A1anie%20bremien%20od%2010%20do%2020%20kg%20%28Heben%20und%20Tragen%20von%20Lasten%20von%2010%20bis%2020%20kg%29?language=sk
https://bis.ams.or.at/bis/arbeitsumfeld/9-Expoz%C3%ADcia%20za%20studena%20%28K%C3%A4ltebelastung%29?language=sk
https://bis.ams.or.at/bis/arbeitsumfeld/14-%C5%A4a%C5%BEk%C3%A1%20fyzick%C3%A1%20pr%C3%A1ca%20%28Schwere%20k%C3%B6rperliche%20Arbeit%29?language=sk
https://bis.ams.or.at/bis/arbeitsumfeld/23-Neust%C3%A1le%20st%C3%A1tie%20%28St%C3%A4ndiges%20Stehen%29?language=sk

S

Arbeitsmarktservice

Suvisiace profesie

(Verwandte Berufe)

e Asistent spracovania méasa (m / f) (Fleischverarbeitungshilfskraft (m/w))
e Kuchar (Koch/Kochin)

¢ Predajca potravin a lahodok (Lebensmittel- und Feinkostverkauferin)

Pridelenie profesijnym oblastiam a skupinam BIS
(Zuordnung zu BIS-Berufsbereichen und -obergruppen)
Chémia, biotechnoldgia, potraviny, plasty (Chemie, Biotechnologie, Lebensmittel, Kunststoffe)
¢ Vyroba potravin (Lebensmittelherstellung)
Polnohospodarstvo, zahradnictvo, lesnictvo (Landwirtschaft, Gartenbau, Forstwirtschaft)
¢ Polnohospodarstvo, chov zvierat, starostlivost o zvierata (Landbau, Viehwirtschaft, Tierbetreuung)

Pridelenie do pracovnej klasifikacie AMS (Sestmiestne)
(Zuordnung zu AMS-Berufssystematik (Sechssteller))

¢ 366102 Masiar (Fleischer/in)

¢ 366103 Masiar (Fleischhauer/in)

¢ 366104 Kuchynsky masiar (Kiichenfleischer/in)

¢ 366106 Masiar (Schlachter/in)

e 366107 Selcher / v (Selcher/in)

¢ 366108 Skladnik (Stockarbeiter/in)

e 366110 Wurster (Wurster/in)

e 366111 Masiar (Metzger/in)

¢ 366112 Majster mésiar (Fleischermeister/in)

¢ 366113 Majster mésiar (Fleischhauermeister/in)

¢ 366114 Spracovatel' masa (Fleischverarbeiter/in)

* 366181 Spracovatel masa (Fleischverarbeiter/in)

¢ 366806 Pracovnik na maso (Fleischwarenarbeiter/in)
¢ 366812 Pracovnik na zabijacke (Schlachthausarbeiter/in)

Informacie v odbornom lexiku

(Informationen im Berufslexikon)

¢ [/ AmtlicheR FachassistentIn bei der Schlachttier- und Fleischuntersuchung (Kurz-/Spezialausbildung)
e [/ Fleischverarbeiterin (Lehre)

Informacie vo vycvikovom kompase
(Informationen im Ausbildungskompass)
* [/ Spracovatel mésa (Fleischverarbeiterin)

A powered by Google Translate

Text bol automaticky prelozeny z nemciny. Nemeckeé vyrazy su uvedené v zatvorkach.

TATO SLUZBA MOZE OBSAHOVAT PREKLADY POSKYTOVANE spoloénostou GOOGLE. GOOGLE ZRIEKA
AKUKOLVEK ZODPOVEDNOST V SUVISLOSTI S PREKLADMI, VYRAZNYMI ALEBO IMPLIKOVANYMI, VRATANE
VSETKYCH ZODPOVEDNOSTI ZA PRESNOST, SPOLAHLIVOST A AKUKOLVEK SPRAVNU ZODPOVEDNOST ZA
UCINNOST NA TRHU A ODMIETNUTIE.

Der Text wurde automatisiert aus dem Deutschen lbersetzt. Die deutschen Begriffe werden in Klammern
angezeigt.

DIESER DIENST KANN UBERSETZUNGEN ENTHALTEN, DIE VON GOOGLE BEREITGESTELLT WERDEN. GOOGLE
SCHLIERT IN BEZUG AUF DIE UBERSETZUNGEN JEGLICHE HAFTUNG AUS, SEI SIE AUSDRUCKLICH ODER
STILLSCHWEIGEND, EINSCHLIERLICH JEGLICHER HAFTUNG FUR DIE GENAUIGKEIT, ZUVERLASSIGKEIT UND

© AMS 2026 - Ausdruck aus dem AMS-Berufsinformationssystem, 30.07.2026 Seite 7 von 8


https://bis.ams.or.at/bis/beruf/240-Asistent%20spracovania%20m%C3%A4sa%20%28m%20%20f%29%20%28Fleischverarbeitungshilfskraft%20%28mw%29%29?language=sk
https://bis.ams.or.at/bis/beruf/62-Kuch%C3%A1r%20%28KochK%C3%B6chin%29?language=sk
https://bis.ams.or.at/bis/beruf/827-Predajca%20potrav%C3%ADn%20a%20lah%C3%B4dok%20%28Lebensmittel-%20und%20Feinkostverk%C3%A4uferIn%29?language=sk
https://bis.ams.or.at/bis/berufe-nach-berufsbereichen?expand=87
https://bis.ams.or.at/bis/berufe-nach-berufsbereichen.php?expand=87,87_294
https://bis.ams.or.at/bis/berufe-nach-berufsbereichen?expand=90
https://bis.ams.or.at/bis/berufe-nach-berufsbereichen.php?expand=90,90_315
https://www.berufslexikon.at/berufe/3332
https://www.berufslexikon.at/berufe/3332
https://www.berufslexikon.at/berufe/61
https://www.berufslexikon.at/berufe/61
https://www.ausbildungskompass.at/berufe/?q_alle_beruf=1&q_beruf=Spracovate%C4%BE+m%C3%A4sa+%28FleischverarbeiterIn%29
https://www.ausbildungskompass.at/berufe/?q_alle_beruf=1&q_beruf=Spracovate%C4%BE+m%C3%A4sa+%28FleischverarbeiterIn%29

S

Arbeitsmarktservice

JEGLICHE STILLSCHWEIGENDE HAFTUNG FUR DIE MARKTGANGIGKEIT, EIGNUNG FUR EINEN BESTIMMTEN
ZWECK UND NICHTVERLETZUNG FREMDER RECHTE.

Tento profesionalny profil bol aktualizovany 17. Marz 2026 . (Dieses Berufsprofil wurde aktualisiert am 17. Mérz
2026.)
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