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Arbeitsmarktservice

Procesor de carne

(Fleischverarbeiterin) [ Im BIS anzeigen ]

Activitati principale

(Haupttitigkeiten)

Prelucratorii de carne transeaza carcasele de animale si pregatesc carnea pentru vanzare. Produc carnati si
mezeluri afumate conform retetelor date. De asemenea, pot fi responsabili de sacrificare. Prelucratorii de carne
trebuie sa respecte reglementari stricte de igiena in activitatea lor pentru a proteja consumatorii. Ca asistent
tehnic oficial in sacrificare si inspectia carnii, veti sprijini medicii veterinari in examinarea carcaselor si a carnii.

Fleischverarbeiterinnen und Fleischverarbeiter zerlegen Tierkorper und bereiten das Fleisch verkaufsfertig zu.
Nach vorgegebenen Rezepten stellen sie Wurst- und Selchwaren her. Auch fiir das Schlachten konnen sie
zustandig sein. Fleischverarbeiterinnen miissen bei ihrer Tatigkeit zum Schutz der Konsumentinnen strenge
Hygienevorschriften einhalten.

Als AmtlicheR FachassistentIn bei der Schlachttier- und Fleischuntersuchung unterstiitzen sie Tierdrztinnen und
Tierarzte bei der Untersuchung von Schlachtkorpern und Fleisch.

Venituri

(Einkommen)

Procesor de carne castiga intre 2.380 si 2.760 euro brut pe luna (Fleischverarbeiterinnen verdienen ab 2.380 bis
2.760 Euro brutto pro Monat).

In functie de nivelul de calificare, salariul de pornire poate fi mai mare (Je nach Qualifikationsniveau kann das

Einstiegsgehalt auch hoher ausfallen):

¢ Profesie cu formare in cadrul companiei : 2.380 pana la 2.760 euro brut (Beruf mit betrieblicher Ausbildung:
2.380 bis 2.760 Euro brutto)

¢ Profesie cu formare in ucenicie : 2.380 pana la 2.760 euro brut (Beruf mit Lehrausbildung: 2.380 bis 2.760
Euro brutto)

Oportunitati de angajare

(Beschaftigungsmoglichkeiten )

Procesorii de carne sunt angajati in principal in macelarii, in industria carnii si in abatoare. Oportunitati
suplimentare de angajare pot fi gasite in departamentele de carne proaspata din supermarketuri.

Hauptsachlich werden Fleischverarbeiterinnen in Fleischereibetrieben, in der Fleischindustrie und in
Schlachthofen beschaftigt. Zusatzliche Beschaftigungsmaoglichkeiten sind in Frischfleischabteilungen von
Supermarkten zu finden.

Posturi vacante curente

(Aktuelle Stellenangebote)

.... in serviciul online de plasare a locurilor de munca AMS (eJob-Room): (.... in der online-Stellenvermittlung des
AMS (eJob-Room): )312 [/ catre camera eJob AMS ( zum AMS-eJob-Room)

Abilitati profesionale necesare in reclame

(In Inseraten gefragte berufliche Kompetenzen)
Elaborarea retetelor (Entwicklung von Rezepturen)
Taierea fina a carnii (Feinzerlegung von Fleisch)
Vanzare de carne si carnati (Fleisch- und Wurstverkauf)
Taierea carnii (Fleischzerlegung)

Fabricarea carnatilor (Herstellung von Wurstwaren)
Sfaturi pentru clienti (Kundenberatung)
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¢ Marinare (Marinieren)

e Portionarea carnii (Portionierung von Fleisch)

e Controlul produsului (Produktkontrolle)

e Batélii (Schlachten)

e Ambalarea carnii (Verpacken von Fleisch)

e Ambalarea produselor alimentare (Verpacken von Lebensmitteln)

e Familiarizarea cu regulile de igiena (Vertrautheit mit Hygienevorschriften)
¢ Prezentarea marfurilor (Warenpréasentation)

e Acceptarea marfurilor (Wareniibernahme)

Alte competente profesionale
(Weitere berufliche Kompetenzen)

Competente profesionale de baza

(Berufliche Basiskompetenzen)

e Prelucrarea carnii (Fleischverarbeitung)

e Competente in fabricarea si prelucrarea produselor alimentare (Lebensmittelherstellungs- und -
verarbeitungskenntnisse)

e Batalii (Schlachten)

Competente profesionale tehnice
(Fachliche berufliche Kompetenzen)
e Lucrul cu dispozitive, masini si sisteme (Arbeit mit Gerédten, Maschinen und Anlagen)

o Masini de ambalat (Abpackmaschinen) (z. B. Functionarea masinilor de ambalat (Bedienung von
Abpackmaschinen))

o Lucrul cu sisteme de productie controlate electronic (Arbeit mit elektronisch gesteuerten
Produktionsanlagen) (z. B. Functionarea masinilor de productie (Bedienung von Produktionsmaschinen))

e Cunoasterea biotehnologiei (Biotechnologie-Kenntnisse)

o Tehnologia alimentara (Lebensmitteltechnologie) (z. B. Conservarea alimentelor
(Lebensmittelkonservierung), Fumatul (Rduchern), Uscarea alimentelor (Lebensmitteltrocknung))

e Cunoasterea produselor si a materialelor specifice industriei (Branchenspezifische Produkt- und

Materialkenntnisse)

o Alimente, produse din agricultura si silviculturd (Lebensmittel, Produkte aus Land- und Forstwirtschaft) (z.
B. Produse din carne si mezeluri (Fleisch- und Wurstwaren))

e Cunostinte de igiend (Hygienekenntnisse)

o Familiarizarea cu regulile de igiena (Vertrautheit mit Hygienevorschriften)

e Cunoasterea bazelor legale specifice locului de munca (Kenntnis berufsspezifischer Rechtsgrundlagen)

o Standarde si linii directoare ocupationale (Berufsspezifische Normen und Richtlinien) (z. B. Linii directoare
de igiend pentru manipularea alimentelor de origine animala (Hygieneleitlinien im Umgang mit
Lebensmitteln tierischen Ursprungs), Orientari privind igiena (Hygieneleitlinien))

o Legea specifica profesiei (Berufsspezifisches Recht) (z. B. Bazele dreptului alimentar (Grundlagen des
Lebensmittelrechts))

e Abilitati de gatit (Kochkenntnisse)
o Depozitarea alimentelor in gastronomie (Lebensmittellagerung in der Gastronomie)
e Abilitati de asistenta clienti (Kundenbetreuungskenntnisse)

o Competenta de consultanta (Beratungskompetenz) (z. B. Sfaturi ale expertilor (Fachberatung))

e Competente in fabricarea si prelucrarea produselor alimentare (Lebensmittelherstellungs- und -
verarbeitungskenntnisse)

o Prelucrarea carnii (Fleischverarbeitung) (z. B. Abatorizare adecvata (Artgerechte Schlachtung), Dezosarea
animalelor sacrificate (Ausbeinen von geschlachteten Tieren), Taierea carnii (Fleischzerlegung))

¢ Cunostinte logistice (Logistikkenntnisse)
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o Depozitare (Lagerwirtschaft) (z. B. Acceptarea marfurilor (Wareniibernahme), Activitate de depozit
(Lagertatigkeit), Aprovizionare statica (Statische Bereitstellung), Depozitarea carnii (Fleischlagerung),
Furnizarea de bunuri pentru preluarea comenzilor (Warenbereitstellung fiir die Kommissionierung), Igiena
depozitului (Lagerhygiene), Provizionare dinamica (Dynamische Bereitstellung), Refrigerarea alimentelor
(Lebensmittelkiihlung))

o Managementul materialelor (Materialwirtschaft) (z. B. inregistrarea marfurilor (Warenbuchung))

¢ Cunoasterea managementului calitatii (Qualitdtsmanagement-Kenntnisse)
o Asigurarea calitatii (Qualitatssicherung) (z. B. HACCP (HACCP))
e Abilitdti de gestionare a padurilor (Waldbewirtschaftungskenntnisse)
o Vanatoare (Jagd) (z. B. Prelucrarea faunei salbatice (Wildtierverarbeitung))

Competente profesionale generale
(Uberfachliche berufliche Kompetenzen)

¢ Bun simt al gustului (Guter Geschmackssinn)
o Rezilienta fizica (Korperliche Belastbarkeit)

e Curatenie (Reinlichkeit)

Abilitati digitale conform DigComp
(Digitale Kompetenzen nach DigComp)

1 De baza 2 |ucratori independenti 3 Avansat 4 Foarte specializat

Descriere:Fleischverarbeiterinnen missen in der Lage sein berufsspezifische digitale Anwendungen und
Geréate zur Kommunikation, Zusammenarbeit und Dokumentation im Betrieb zu nutzen. Komplexere
betriebsspezifische digitale Gerate, Maschinen und Anlagen bedienen sie selbststandig. Sie erkennen Fehler
und Probleme und kdnnen standardisierte Losungen anwenden. Aullerdem kennen sie die betrieblichen
Datensicherheitsvorschriften und halten diese ein.
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Informatii detaliate despre competentele digitale
(Detailinfos zu den digitalen Kompetenzen)

Domeniul de Nivel (e) de competenta

< Descriere
competenta dela...la...

Fleischverarbeiterinnen verstehen die Funktion von
berufs- und betriebsspezifischen digitalen
Anwendungen, Gerdten und Maschinen und kénnen

0 - Elemente de bazj,
acces si intelegere 1(2|13[4|5|6|7|8

digitala sie selbststandig bedienen.

1 - Manipularea Fleischverarbeiterinnen kénnen arbeitsrelevante

informatiilor si a 1({2[3 (4|56 (7|8 |DatenundInformationen recherchieren, vergleichen,

datelor beurteilen und fir die eigen Arbeit anwenden.
Fleischverarbeiterinnen konnen alltagliche und

2 - Comunicare, betriebsspezifische digitale Gerate in komplexen

interactiune si 1({2)13[4|5]|6]|7] 8| Arbeitssituationen zur Kommunikation,

colaborare Zusammenarbeit und Dokumentation im Betrieb
einsetzen.
Fleischverarbeiterinnen kénnen standardisierte

3 - Creare, producere 1l203l4]|5l6l71]8 arbeitsrelevante Daten und Informationen

si publicare selbststandig in bestehenden digitalen Anwendungen

erfassen und dokumentieren.

Fleischverarbeiterlnnen sind sich der Bedeutung des
Datenschutzes und der Datensicherheit bewusst,
kennen die relevanten betrieblichen Regeln und
halten sie ein.

4 - Securitatea si
utilizarea durabila a 1123 (4(5|6|7]|8
resurselor

Fleischverarbeiterlnnen erkennen technische
Probleme, kdnnen einfache klar definierte Probleme
selbststandig I6sen bzw. die erforderlichen Schritte
flr die Problemlosung einleiten.

5 - Rezolvarea
problemelor,inovarea |1 |23 (4|56 |7 |8
si invatarea continua

Formare, certificate, formare continua
(Ausbildung, Zertifikate, Weiterbildung)

Nivele tipice de calificare

(Typische Qualifikationsniveaus)

¢ Profesie cu formare in cadrul companiei (Beruf mit betrieblicher Ausbildung)
¢ Profesie cu formare in ucenicie (Beruf mit Lehrausbildung)

Instruire

(Ausbildung)

Lehre NQOR"

¢ Procesor de carne (Fleischverarbeiterin)

Certificate si calificari (Zertifikate und Ausbildungsabschliisse)
e Formare in industria ospitalitatii (Ausbildungen im Gastgewerbe)
o Curs de pregatire pentru a deveni somelier de carne (Ausbildung zum/zur FleischsommelierE)

Educatie continua
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(Weiterbildung)

Fachliche Weiterbildung Vertiefung

¢ Fleisch- und Wurstverkauf

e Fleischuntersuchung

e Grillen

¢ Lebensmittelchemie

e Lebensmitteltechnologie

e Portionierung von Fleisch

e Qualitatssicherung in der Lebensmittelindustrie
e Umweltgerechter Produktionsablauf %
¢ Verkaufstechniken

Fachliche Weiterbildung Aufstiegsperspektiven

e Meisterpriifung fiir das Handwerk der Fleischer NQR"

o Werkmeisterpriifung fiir Bio- und Lebensmitteltechnologie
Lehrlingsausbilderpriifung

Ausbildung in Allergeninformation bzw. Allergenkennzeichnung
Ausbildung zum/zur FleischsommelierE

Zertifikat Qualitatsauditorin im Lebensmittelbereich

Bereichsiibergreifende Weiterbildung

¢ Kalkulation

e MS Office

¢ Qualitatssicherung in der Lebensmittelindustrie

Weiterbildungsveranstalter

e Betriebsinterne Schulungen

Lebensmittelakademie (LMAK) 4

Lebensmittel-Cluster Oberdsterreich (LC) (4

Fachmesse- und Tagungsveranstalter

Werkmeisterschulen

Erwachsenenbildungseinrichtungen und Online-Lernplattformen
BHS - Chemie, Rohstofftechnik, Lebensmittel

Cunoasterea limbii germane conform CEFR

(Deutschkenntnisse nach GERS)

B1 Durchschnittliche bis B2 Gute Deutschkenntnisse

Sie missen Arbeitsanweisungen sicher verstehen und ausfiihren kdnnen. Im Team kommunizieren sie vor allem
miindlich, miissen aber auch schriftliche Anleitungen lesen und verstehen. Der Kommunikation mit Kundinnen
und Kunden spielt in diesem Tatigkeitsbereich keine groRe Rolle.

Informatii profesionale suplimentare
(Weitere Berufsinfos)

Munca independenta
(Selbststandigkeit)
Reglementiertes Gewerbe:
¢ Fleischerln

Eine selbstandige Berufsausiibung ist im Rahmen eines freien Gewerbes moglich.

Mediul de lucru
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https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/194-Qualit%C3%A4tssicherung%20in%20der%20Lebensmittelindustrie?language=ro&query_qualifikation_detail_noteid=6083&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/189-Umweltgerechter%20Produktionsablauf?language=ro&query_qualifikation_detail_noteid=15564&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/96-Verkaufskenntnisse?language=ro&query=Verkaufstechniken&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/7216-Meisterpr%C3%BCfung%20f%C3%BCr%20das%20Handwerk%20der%20Fleischer?language=ro&query_qualifikation_detail_noteid=21502&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/7216-Meisterpr%C3%BCfung%20f%C3%BCr%20das%20Handwerk%20der%20Fleischer?language=ro&query_qualifikation_detail_noteid=21502&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/7216-Werkmeisterpr%C3%BCfung%20f%C3%BCr%20Bio-%20und%20Lebensmitteltechnologie?language=ro&query_qualifikation_detail_noteid=21963&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/7444-Ausbildungen%20im%20Bereich%20Bildung?language=ro&query=Lehrlingsausbilderpr%C3%BCfung&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/7453-Ausbildung%20in%20Allergeninformation%20bzw.%20Allergenkennzeichnung?language=ro&query_qualifikation_detail_noteid=23205&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/7453-Ausbildung%20zumzur%20FleischsommelierE?language=ro&query_qualifikation_detail_noteid=23332&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/7500-Ausbildungen%20im%20Lebensmittelbereich?language=ro&query=Zertifikat%20Qualit%C3%A4tsauditorIn%20im%20Lebensmittelbereich&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/103-Kalkulation?language=ro&query_qualifikation_detail_noteid=2287&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/197-EDV-Anwendungskenntnisse?language=ro&query=MS%20Office&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/194-Qualit%C3%A4tssicherung%20in%20der%20Lebensmittelindustrie?language=ro&query_qualifikation_detail_noteid=6083&show_definition=1
https://lmakademie.at/
https://lmakademie.at/
https://lmakademie.at/
https://www.lebensmittel-cluster.at/
https://www.lebensmittel-cluster.at/
https://www.lebensmittel-cluster.at/
https://bis.ams.or.at/bis/weiterbildungsveranstalter/47-Erwachsenenbildungseinrichtungen%20und%20Online-Lernplattformen?language=ro
https://bis.ams.or.at/bis/ausbildungsunterkategorie/76-BHS%20-%20Chemie%2C%20Rohstofftechnik%2C%20Lebensmittel?language=ro

S

Arbeitsmarktservice

(Arbeitsumfeld)

e Risc crescut de ranire (Erhéhte Verletzungsgefahr)

e Lucrul liniei de asamblare (FlieBbandarbeit)

Poluarea mirosului (Geruchsbelastung)

Ridicarea si transportarea sarcinilor de la 10 la 20 kg (Heben und Tragen von Lasten von 10 bis 20 kg)
Expunere la rece (Kéltebelastung)

Munca fizica grea (Schwere korperliche Arbeit)

Stand permanent (Standiges Stehen)

Specializari profesionale

(Berufsspezialisierungen)

*Prelucrarea carnii (expert in prelucrarea carnii) (*Meat processing (meat processing expert))
Macelar (FleischerIn)

Macelar (Fleischhauerln)

Macelar (Metzgerln)

Boiler boy (m/f) (Kesselbursch (m/w))
Lucrator cu bat (Stockarbeiterin)

Pokler (Poklerln)
Selcherln (Selcherlin)
Waurster (Wursterin)

Macelar (Schlachterin)

Macelar de cai (Pferdemetzgerin)
Macelar de cai (Pferdeschlachterin)

Macelar de bucatarie (Kiichenfleischerin)
Tehnician industria carnii (Fleischwirtschaftstechnikerln)

Maestru macelar (Fleischermeisterin)
Muncitor la fabrica de carne (Procesor de carne) (Fleischwarenarbeiterin (Fleischverarbeiterin))

Asistent oficial specializat pentru sacrificarea animalelor si inspectia carnii (AmtlicheR Fachassistentln bei der
Schlachttier- und Fleischuntersuchung)

Profesii conexe

(Verwandte Berufe)

e Asistent de procesare a carnii (m / f) (Fleischverarbeitungshilfskraft (m/w))

¢ Cook (Koch/Kdchin)

e Vanzator de produse alimentare si delicatese (Lebensmittel- und Feinkostverkauferin)

Alocarea in zonele si grupurile profesionale ale BIS

(Zuordnung zu BIS-Berufsbereichen und -obergruppen)

Chimie, biotehnologie, alimente, materiale plastice (Chemie, Biotechnologie, Lebensmittel, Kunststoffe)
¢ Productia de alimente (Lebensmittelherstellung)

Agriculturd, horticultura, silviculturad (Landwirtschaft, Gartenbau, Forstwirtschaft)
o Agriculturg, cresterea animalelor, ingrijirea animalelor (Landbau, Viehwirtschaft, Tierbetreuung)
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https://bis.ams.or.at/bis/arbeitsumfeld/30-Risc%20crescut%20de%20r%C4%83nire%20%28Erh%C3%B6hte%20Verletzungsgefahr%29?language=ro
https://bis.ams.or.at/bis/arbeitsumfeld/7-Lucrul%20liniei%20de%20asamblare%20%28Flie%C3%9Fbandarbeit%29?language=ro
https://bis.ams.or.at/bis/arbeitsumfeld/31-Poluarea%20mirosului%20%28Geruchsbelastung%29?language=ro
https://bis.ams.or.at/bis/arbeitsumfeld/73-Ridicarea%20%C8%99i%20transportarea%20sarcinilor%20de%20la%2010%20la%2020%20kg%20%28Heben%20und%20Tragen%20von%20Lasten%20von%2010%20bis%2020%20kg%29?language=ro
https://bis.ams.or.at/bis/arbeitsumfeld/9-Expunere%20la%20rece%20%28K%C3%A4ltebelastung%29?language=ro
https://bis.ams.or.at/bis/arbeitsumfeld/14-Munc%C4%83%20fizic%C4%83%20grea%20%28Schwere%20k%C3%B6rperliche%20Arbeit%29?language=ro
https://bis.ams.or.at/bis/arbeitsumfeld/23-Stand%20permanent%20%28St%C3%A4ndiges%20Stehen%29?language=ro
https://bis.ams.or.at/bis/beruf/240-Asistent%20de%20procesare%20a%20c%C4%83rnii%20%28m%20%20f%29%20%28Fleischverarbeitungshilfskraft%20%28mw%29%29?language=ro
https://bis.ams.or.at/bis/beruf/62-Cook%20%28KochK%C3%B6chin%29?language=ro
https://bis.ams.or.at/bis/beruf/827-V%C3%A2nz%C4%83tor%20de%20produse%20alimentare%20%C8%99i%20delicatese%20%28Lebensmittel-%20und%20Feinkostverk%C3%A4uferIn%29?language=ro
https://bis.ams.or.at/bis/berufe-nach-berufsbereichen?expand=87
https://bis.ams.or.at/bis/berufe-nach-berufsbereichen.php?expand=87,87_294
https://bis.ams.or.at/bis/berufe-nach-berufsbereichen?expand=90
https://bis.ams.or.at/bis/berufe-nach-berufsbereichen.php?expand=90,90_315

S

Arbeitsmarktservice

Alocarea la clasificarea profesionala AMS (sase cifre)
(Zuordnung zu AMS-Berufssystematik (Sechssteller))
¢ 366102 Macelar (Fleischer/in)

¢ 366103 Macelar (Fleischhauer/in)

¢ 366104 Macelar de bucétarie (Kiichenfleischer/in)

¢ 366106 Macelar (Schléchter/in)

e 366107 Selcher / in (Selcher/in)

e 366108 Lucrétor de stoc (Stockarbeiter/in)

e 366110 Wurster (Wurster/in)

¢ 366111 Macelar (Metzger/in)

¢ 366112 Maestrul macelar (Fleischermeister/in)

¢ 366113 Maestrul macelar (Fleischhauermeister/in)
¢ 366114 Procesor de carne (Fleischverarbeiter/in)

¢ 366181 Procesor de carne (Fleischverarbeiter/in)

¢ 366806 Lucrator de carne (Fleischwarenarbeiter/in)
¢ 366812 Muncitor la abator (Schlachthausarbeiter/in)

Informatii in lexiconul vocational

(Informationen im Berufslexikon)

¢ [/ AmtlicheR FachassistentIn bei der Schlachttier- und Fleischuntersuchung (Kurz-/Spezialausbildung)
e [/ Fleischverarbeiterin (Lehre)

Informatii in busola de antrenament
(Informationen im Ausbildungskompass)
e [ Procesor de carne (Fleischverarbeiterin)

A powered by Google Translate

Textul a fost tradus automat din germana. Termenii germani sunt indicati intre paranteze.

ACEST SERVICIU POT INCLUDE TRADUCERI OFERITE DE GOOGLE. GOOGLE DECLARA ORICE
RESPONSABILITATE CU PRIVIRE LA TRADUCERI, EXPRESA SAU IMPLICITA, INCLUSIV ORICE
RESPONSABILITATE PENTRU EXACTITATE, FIABILITATE SI ORICE RESPONSABILITATE IMPLICITA PENTRU
EFICIENTA PIETEI SI RESPONSABILITATE.

Der Text wurde automatisiert aus dem Deutschen lbersetzt. Die deutschen Begriffe werden in Klammern
angezeigt.

DIESER DIENST KANN UBERSETZUNGEN ENTHALTEN, DIE VON GOOGLE BEREITGESTELLT WERDEN. GOOGLE
SCHLIERT IN BEZUG AUF DIE UBERSETZUNGEN JEGLICHE HAFTUNG AUS, SEI SIE AUSDRUCKLICH ODER
STILLSCHWEIGEND, EINSCHLIERLICH JEGLICHER HAFTUNG FUR DIE GENAUIGKEIT, ZUVERLASSIGKEIT UND
JEGLICHE STILLSCHWEIGENDE HAFTUNG FUR DIE MARKTGANGIGKEIT, EIGNUNG FUR EINEN BESTIMMTEN
ZWECK UND NICHTVERLETZUNG FREMDER RECHTE.

Acest profil profesional a fost actualizat pe 29. Juli 2026 . (Dieses Berufsprofil wurde aktualisiert am 29. Juli
2026.)
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https://www.berufslexikon.at/berufe/3332
https://www.berufslexikon.at/berufe/3332
https://www.berufslexikon.at/berufe/61
https://www.berufslexikon.at/berufe/61
https://www.ausbildungskompass.at/berufe/?q_alle_beruf=1&q_beruf=Procesor+de+carne+%28FleischverarbeiterIn%29
https://www.ausbildungskompass.at/berufe/?q_alle_beruf=1&q_beruf=Procesor+de+carne+%28FleischverarbeiterIn%29

