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Arbeitsmarktservice

Vodja restavracije

(Restaurantleiterin) [ Im BIS anzeigen |

Glavne dejavnosti

(Haupttitigkeiten)

Vodje restavracij nacrtujejo in nadzorujejo dnevno poslovanje restavracije. To vkljuCuje podrocja, kot so
razporejanje osebja, postrezba gostov, priprava gastronomske ponudbe, obracunavanje stroskov ter
zagotavljanje CistocCe in reda. Pri upravljanju s kadri zaposlujejo in usposabljajo osebje, ustvarjajo urnike dela,
belezijo delovni ¢as in organizirajo stalno izobrazevanje. Skupaj z vodji prehrane in pijace ter glavnimi kuharji
ustvarjajo in pregledujejo sezname pijac in jedilnikov. Vodje restavracij izvajajo tudi popise ter nacrtujejo in
spremljajo proracun. Pri odnosih z gosti obravnavajo neresene ali posredovane pritozbe gostov in zagotavljajo
zadovoljstvo gostov. Zagotavljajo tudi skladnost s predpisi o varnosti, kakovosti in higieni.

Restaurantleiterinnen und Restaurantleiter planen und tiberwachen den taglichen Restaurantbetrieb. Dazu
zahlen u. a. Bereiche wie Personaleinsatzplanung, Gastebetreuung, Erstellung des gastronomischen Angebots,
Kalkulation und Sicherstellung von Sauberkeit und Ordnung. Im Personalmanagement stellen und schulen sie
das Personal ein, erstellen den Dienstplan, erfassen die Arbeitszeiten und organisieren Weiterbildungen.
Gemeinsam mit den Food & Beverage-Managerinnen und -Managern sowie den Kiichenchefinnen und -chefs
erstellen und {iberarbeiten sie die Getranke- und Speisekarten. AuBerdem fiihren Restaurantleiterinnen und -
leiter Inventuren durch und planen und kontrollieren das Budget. In der Gastebetreuung bearbeiten sie ungeloste
oder weitergeleitete Beschwerden von Gasten und kiimmern sich um die Gastezufriedenheit. Zudem sorgen sie
fiir die Einhaltung von Sicherheits-, Qualitats- und Hygienevorschriften.

Dohodek

(Einkommen)

Vodja restavracije zasluzi od 2.150 do 2.700 evrov bruto na mesec (Restaurantleiterlnnen verdienen ab 2.150
bis 2.700 Euro brutto pro Monat).

Glede na stopnjo kvalifikacije je lahko zacetna placa visja (Je nach Qualifikationsniveau kann das

Einstiegsgehalt auch hoher ausfallen):

¢ Poklic z vajenistvom : 2.150 do 2.500 evro bruto (Beruf mit Lehrausbildung: 2.150 bis 2.500 Euro brutto)

¢ Poklic na sredniji poklicni Soli in tehnicnem usposabljanju : 2.150 do 2.500 evro bruto (Beruf mit mittlerer
beruflicher Schul- und Fachausbildung: 2.150 bis 2.500 Euro brutto)

¢ Poklic z visjo poklicno sSolo in tehni¢no izobrazbo : 2.540 do 2.700 evro bruto (Beruf mit hoherer beruflicher
Schul- und Fachausbildung: 2.540 bis 2.700 Euro brutto)

Zaposlitvene moznosti
(Beschaftigungsmoglichkeiten )
Vecje restavracije ponujajo zaposlitvene moznosti.

Beschaftigungsmaoglichkeiten bieten grofRere Restaurants.

Trenutna prosta delovna mesta

(Aktuelle Stellenangebote)

.... v spletni sluzbi za zaposlovanje AMS (eJob-Room): (.... in der online-Stellenvermittlung des AMS (eJob-
Room): )119 4 v sobo za e-delo AMS ( zum AMS-eJob-Room)

Potrebne poklicne sposobnosti v oglasih
(In Inseraten gefragte berufliche Kompetenzen)
e Storitev po naroéilu (A-la-carte-Service)
¢ Upravljanje pritozb (Beschwerdemanagement)
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e Priprava proracuna (Budgetierung)

¢ Oblikovanje delovnega seznama (Dienstplanerstellung)

¢ Anglescina (Englisch)

¢ Ustvarjanje menijev (Erstellung von Speisekarten)

¢ Hrana in pijaca (Food & Beverage)

e Storitev gostov v gostinstvu (Gastebetreuung in der Gastronomie)

¢ Upravljanje higiene v gastronomiji (Hygienemanagement in der Gastronomie)
e Letni inventar (Jahresinventur)

¢ Mise en Place (Mise en Place)

¢ Nacrtovanje razporeditve osebja (Personaldisposition)

¢ Upravljanje osebja (Personalfiihrung)

e Zagotavljanje kakovosti v gastronomiji in hotelirstvu (Qualitatssicherung in Gastronomie und Hotellerie)
¢ Upravljanje restavracij (Restaurantmanagement)

Druga poklicna znanja
(Weitere berufliche Kompetenzen)

Osnovne poklicne sposobnosti

(Berufliche Basiskompetenzen)

e Spretnosti vodenja gostinstva (Gastronomiemanagementkenntnisse)
¢ Storitev gostov v gostinstvu (Gastebetreuung in der Gastronomie)

¢ Upravljanje osebja (Personalfiihrung)

e Upravljanje restavracij (Restaurantmanagement)

Tehniéno strokovno znanje
(Fachliche berufliche Kompetenzen)
¢ Poznavanje poslovne programske opreme (Betriebswirtschaftliche Anwendungssoftware-Kenntnisse)

o Industrijska programska oprema (Branchenspezifische Unternehmenssoftware) (z. B. Gastronomska
programska oprema (Gastronomiesoftware))

¢ Poslovno znanje (Betriebswirtschaftskenntnisse)

o lzra¢un (Kalkulation)

e Poznavanje industrije (Branchenkenntnisse)

o Industrija znanja turizem, gostinstvo, industrija prostega ¢asa, $port (Branchenkenntnisse Tourismus,

Gastgewerbe, Freizeitwirtschaft, Sport) (z. B. Restavracija (Restaurant))
¢ Nakupovalno znanje (Einkaufskenntnisse)

o Nakup materiala (Materialeinkauf)

o Zagotavljanje razpoloZljivosti blaga (Sicherstellung der Warenverfiigbarkeit)

¢ Znanje tujih jezikov (Fremdsprachenkenntnisse)

o Angles¢ina (Englisch)

¢ Spretnosti vodenja gostinstva (Gastronomiemanagementkenntnisse)

o Oblikovanje menijev pijac (Erstellung von Getrankekarten) (z. B. Oblikovanje vinskih kart (Erstellung von
Weinkarten))

o Ustvarjanje menijev (Erstellung von Speisekarten)

o Hrana in pijaca (Food & Beverage) (z. B. Popis v gastronomiji (Inventur in der Gastronomie), Nakup vina
(Einkauf von Wein), Upravljanje zalog pija¢ (Verwaltung des Getrankebestands), Izracun hrane
(Speisenkalkulation))

o Gostinska ponudba (Gemeinschaftsgastronomie)

o Upravitelj kuhinje (Kiichenleitung) (z. B. Nakupovanje Zivil (Lebensmitteleinkauf))

o Upravljanje restavracij (Restaurantmanagement) (z. B. Predstavlja gostinski obrat (Reprasentieren eines
Gastronomiebetriebs), Usklajevanje obmocja storitve (Koordination des Servicebereichs))

o Ustvarjanje menija (Speiseplanerstellung)
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Higiensko znanje (Hygienekenntnisse)

o Upravljanje higiene (Hygienemanagement) (z. B. Upravljanje higiene v gastronomiji (Hygienemanagement
in der Gastronomie))

Kassierkenntnisse

o Unovcevanje v gostinstvu (Kassieren im Gastgewerbe) (z. B. Delovanje mobilnih tocilnih sistemov
(Bedienung von mobilen Boniersystemen), Delovanje sistemov za odko$c¢anje Orderman (Bedienung von
Orderman-Boniersystemen), Obracun natakarju (Kellnerabrechnung))

o Delovanje racunalniskih blagajn (Bedienung von Computerkassen) (z. B. NOVACOM POS sistem
(NOVACOM-Kassensystem))

Poznavanje delovnih pravnih podlag (Kenntnis berufsspezifischer Rechtsgrundlagen)

o Poklicni standardi in smernice (Berufsspezifische Normen und Richtlinien) (z. B. Higienske smernice v
gastronomiji (Hygieneleitlinien in der Gastronomie))

Spretnosti podpore strankam (Kundenbetreuungskenntnisse)

o Upravljanje pritozb (Beschwerdemanagement)

o Podpora za fransizo (Franchisebetreuung) (z. B. Skrb za najemnika (Pachterbetreuung))

Logisticno znanje (Logistikkenntnisse)

o Upravljanje materialov (Materialwirtschaft) (z. B. Nacrtovanje povprasevanja (Bedarfsplanung))

Spretnosti upravljanja osebja (Personalmanagement-Kenntnisse)

o Nacrtovanje razporeditve osebja (Personaldisposition)

o Razvoj osebja (Personalentwicklung) (z. B. Opredelitev potreb po usposabljanju (Ermittlung des
Schulungsbedarfs), Usposabljanje zaposlenih (Mitarbeiterschulung))

Znanje o vodenju kakovosti (Qualitadtsmanagement-Kenntnisse)

o Zagotavljanje kakovosti (Qualitatssicherung) (z. B. Predelava hrane po HACCP (Lebensmittelverarbeitung
nach HACCP), Zagotavljanje kakovosti v gastronomiji in hotelirstvu (Qualitatssicherung in Gastronomie und
Hotellerie))

Racunovodsko znanje (Rechnungswesen-Kenntnisse)

o Finan¢no nacrtovanje (Finanzplanung) (z. B. Priprava proracuna (Budgetierung))

Sluzbene sposobnosti (Servierkenntnisse)

o Storitev gostov v gostinstvu (Gastebetreuung in der Gastronomie) (z. B. Sprejem gostov v gostinstvu
(Gasteempfang in der Gastronomie))

Splosne poklicne sposobnosti
(Uberfachliche berufliche Kompetenzen)

Vodstvene sposobnosti (Fiihrungsqualitaten)

Dober vonj (Guter Geruchssinn)

Dober obcutek okusa (Guter Geschmackssinn)
Usmerjenost k strankam (Kundenorientierung)
Organizacijski talent (Organisationstalent)
Samostojen nacin dela (Selbststandige Arbeitsweise)
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Digitalne vescine glede na DigComp
(Digitale Kompetenzen nach DigComp)

S

Arbeitsmarktservice

1 Osnovno

2 samozaposlena

3 Napredno

4 Visoko specializirani

Opis:Restaurantleiterinnen miissen den Umgang mit berufsspezifischen Softwareldsungen und digitalen
Anwendungen sicher und eigenstéandig beherrschen. Sie sind in der Lage, selbststéndig digitale Inhalte zu
erstellen und zu bearbeiten sowie Fehler zu beheben. Auch kdnnen sie digitale Anwendungen fiir die
Kommunikation mit Kundinnen und Kunden, die Zusammenarbeit im Betrieb und die Dokumentation routiniert
verwenden. AuBerdem kennen sie die betrieblichen Datensicherheitsvorschriften und halten diese ein.
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Podrobne informacije o digitalnih ves¢inah
(Detailinfos zu den digitalen Kompetenzen)
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Podrocje pristojnosti

Stopnje usposobljenosti
od...do...

Opis

0 - Osnove, dostop in
digitalno razumevanje

Restaurantleiterlnnen miissen sowohl allgemeine wie
auch berufsspezifische digitale Anwendungen (z. B.
Automatisierte Bestandskontrolle, Digitales
Dokumentenmanagement, Buchungssysteme) und
Gerate selbststandig und sicher anwenden kénnen
sowie auch komplexe und unvorhergesehene
Aufgaben flexibel [6sen kdnnen.

1 - Ravnanje z
informacijami in
podatki

Restaurantleiterinnen miissen umfassende Daten
und Informationen recherchieren, vergleichen,
beurteilen und bewerten und in der Arbeitssituation
anwenden.

2 - Komunikacija,
interakcija in
sodelovanje

Restaurantleiterinnen konnen verschiedene digitale
Anwendungen und Gerate zur Kommunikation und
Zusammenarbeit mit Kolleginnen, Kundinnen und
Kunden und Partnerinnen unabhangig anwenden
kénnen.

3 - Ustvarjanje,
produkcija in objava

Restaurantleiterinnen kdnnen digitale Inhalte,
Informationen und Daten selbststédndig erfassen und
in bestehende digitale Tools einpflegen.

4 -Varnost in
trajnostna raba virov

Restaurantleiterinnen miissen die allgemeinen und
betrieblichen Konzepte des Datenschutzes und der
Datensicherheit verstehen, eigenstandig auf ihre
Tatigkeit anwenden konnen sowie
Bedrohungspotenziale erkennen und geeignete
Gegenmallnahmen einleiten.

5 - ReSevanje
problemov,
inovativnost in stalno
ucenje

Restaurantleiterinnen miissen die
Einsatzmdoglichkeiten digitaler Tools und Lésungen
fiir ihre Arbeit beurteilen konnen, Fehler und
Probleme erkennen und diese auch selbststandig
I6sen konnen. Sie erkennen eigene digitale
Kompetenzliicken und kénnen Schritte zu deren
Behebung setzen.

Usposabljanje, certifikati, nadaljnje usposabljanje

(Ausbildung, Zertifikate, Weiterbildung)

Tipicne stopnje spretnosti

(Typische Qualifikationsniveaus)
e Poklic z vajenistvom (Beruf mit Lehrausbildung)
¢ Poklic na srednji poklicni Soli in tehniénem usposabljanju (Beruf mit mittlerer beruflicher Schul- und

Fachausbildung)

e Poklic z visjo poklicno Solo in tehni¢no izobrazbo (Beruf mit hoherer beruflicher Schul- und Fachausbildung)
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Usposabljanje

(Ausbildung)

Lehre NQR"

¢ Strokovnjak za gastronomijo (Gastronomiefachmann/-frau)
¢ Gostinski specialist (Restaurantfachmann/-frau)

BMS - Berufsbildende mittlere Schule NQR"
e Tourismus, Gastronomie

BHS - Berufsbildende hohere Schule NQR"
e Tourismus, Gastronomie

Potrdila in kvalifikacije (Zertifikate und Ausbildungsabschliisse)
¢ Usposabljanje v gostinstvu (Ausbildungen im Gastgewerbe)
o Usposabljanje za vodjo Zivilske in pijacne industrije (Ausbildung zum/zur Food & Beverage Managerin)

Nadaljnje izobrazevanje
(Weiterbildung)

Fachliche Weiterbildung Vertiefung

e Catering

¢ Controlling und Finanzplanung

e Eventmanagement

¢ Food & Beverage

e Gastebetreuung in der Gastronomie
e HACCP

¢ Hygienemanagement in der Gastronomie
¢ Marketing

¢ Mise en Place

e Weinberatung

Fachliche Weiterbildung Aufstiegsperspektiven

e Befahigungspriifung fiir das reglementierte Gastgewerbe

Spezielle Aus- und Weiterbildungslehrgéange - Tourismus, Gastronomie

Ausbildung zum/zur Food & Beverage Managerin

Eventmanagement-Ausbildung

Hochschulstudien - Marketing und Sales

Hochschulstudien - Tourismus und Gastgewerbe

Spezielle Aus- und Weiterbildungslehrgange - Fachspezifische Universitats- und Fachhochschullehrgange

Bereichsiibergreifende Weiterbildung
e Beschwerdemanagement

e Fremdsprachen

e Gesprachstechniken

e Interkulturelle Kompetenz

e Kalkulation

¢ Personalfiihrung

¢ Qualitatsmanagement

e Zeitmanagement

Weiterbildungsveranstalter
¢ Betriebsinterne Schulungen
e Osterreichische Hotellerievereinigung [
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https://bis.ams.or.at/bis/berufe-nach-ausbildungen?language=sl&expand=18#tree-berufsstruktur-18-branch-text-wrapper
https://bis.ams.or.at/bis/lehrberuf/5290-Strokovnjak%20za%20gastronomijo%20%28Gastronomiefachmann-frau%29?language=sl
https://bis.ams.or.at/bis/lehrberuf/5413-Gostinski%20specialist%20%28Restaurantfachmann-frau%29?language=sl
https://bis.ams.or.at/bis/berufe-nach-ausbildungen?language=sl&expand=39#tree-berufsstruktur-39-branch-text-wrapper
https://bis.ams.or.at/bis/ausbildungsunterkategorie/15-Tourismus%2C%20Gastronomie?language=sl
https://bis.ams.or.at/bis/berufe-nach-ausbildungen?language=sl&expand=40#tree-berufsstruktur-40-branch-text-wrapper
https://bis.ams.or.at/bis/ausbildungsunterkategorie/8-Tourismus%2C%20Gastronomie?language=sl
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/7453-Usposabljanje%20v%20gostinstvu%20%28Ausbildungen%20im%20Gastgewerbe%29?language=sl&stammdaten_noteid=282&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/176-Catering?language=sl&query_qualifikation_detail_noteid=2645&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/99-Rechnungswesen-Kenntnisse?language=sl&query=Controlling%20und%20Finanzplanung&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/173-Event%20Management?language=sl&query=Eventmanagement&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/4939-Food%20%26%20Beverage?language=sl&query_qualifikation_detail_noteid=462&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/179-G%C3%A4stebetreuung%20in%20der%20Gastronomie?language=sl&query_qualifikation_detail_noteid=22036&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/194-HACCP?language=sl&query_qualifikation_detail_noteid=5953&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/7374-Hygienemanagement%20in%20der%20Gastronomie?language=sl&query_qualifikation_detail_noteid=19049&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/100-Marketingkenntnisse?language=sl&query=Marketing&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/4939-Mise%20en%20Place?language=sl&query_qualifikation_detail_noteid=16238&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/179-Weinberatung?language=sl&query_qualifikation_detail_noteid=2595&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/7216-Bef%C3%A4higungspr%C3%BCfung%20f%C3%BCr%20das%20reglementierte%20Gastgewerbe?language=sl&query_qualifikation_detail_noteid=5569&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/ausbildungsunterkategorie/48-Spezielle%20Aus-%20und%20Weiterbildungslehrg%C3%A4nge%20-%20Tourismus%2C%20Gastronomie?language=sl
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/7453-Ausbildung%20zumzur%20Food%20%26%20Beverage%20ManagerIn?language=sl&query_qualifikation_detail_noteid=23329&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/4887-Ausbildung%20zumzur%20EventmanagerIn?language=sl&query=Eventmanagement-Ausbildung&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/ausbildungsunterkategorie/99-Hochschulstudien%20-%20Marketing%20und%20Sales?language=sl&ausbildungssubkategorie_noteid=109
https://bis.ams.or.at/bis/ausbildungsunterkategorie/99-Hochschulstudien%20-%20Tourismus%20und%20Gastgewerbe?language=sl&ausbildungssubkategorie_noteid=130
https://bis.ams.or.at/bis/ausbildungsunterkategorie/116-Spezielle%20Aus-%20und%20Weiterbildungslehrg%C3%A4nge%20-%20Fachspezifische%20Universit%C3%A4ts-%20und%20Fachhochschullehrg%C3%A4nge%20?language=sl
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/4597-Beschwerdemanagement?language=sl&query_qualifikation_detail_noteid=2620&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/72-Fremdsprachenkenntnisse?language=sl&query=Fremdsprachen&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/6939-Vortrags-%20und%20Pr%C3%A4sentationskenntnisse?language=sl&query=Gespr%C3%A4chstechniken&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/42-Interkulturelle%20Kompetenz?language=sl&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/103-Kalkulation?language=sl&query_qualifikation_detail_noteid=2287&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/4576-Personalf%C3%BChrung?language=sl&query_qualifikation_detail_noteid=2574&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/194-Qualit%C3%A4tsmanagement-Kenntnisse?language=sl&query=Qualit%C3%A4tsmanagement&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/22-Zeitmanagement?language=sl&query_qualifikation_detail_noteid=1961&show_definition=1
https://www.oehv.at/
https://www.oehv.at/
https://www.oehv.at/

S

Arbeitsmarktservice

e Fachverband Gastronomie

e Fachmesse- und Tagungsveranstalter

e Erwachsenenbildungseinrichtungen und Online-Lernplattformen
e BHS - Tourismus, Gastronomie

e Kollegs

e Fachhochschulen

¢ Universitaten

Znanje nemsc¢ine po CEFR
(Deutschkenntnisse nach GERS)
B2 Gute bis C1 Sehr gute Deutschkenntnisse

Sie planen, leiten und liberwachen Arbeitsprozesse und Personal. Dabei erstellen sie schriftliche Arbeitsplane,
weisen das Personal an und koordinieren zwischen Kiiche und Service. AuRerdem haben sie vielfaltigen Kontakt
zu Gasten, nehmen Reservierungen telefonisch entgegen, begriiBen und verabschieden Gaste und betreuen sie
laufend. Insbesondere im Falle von Reklamationen ist eine sehr gute Sprachbeherrschung sehr wichtig. Sie

reprasentieren insgesamt das Unternehmen nach aulen.

Dodatne strokovne informacije
(Weitere Berufsinfos)

Samozaposlitev
(Selbststandigkeit)
Reglementiertes Gewerbe:
e Gastgewerbe

Delovno okolje

(Arbeitsumfeld)

¢ Kadrovska odgovornost (Personalverantwortung)

¢ Sezonsko delo (Saisonarbeit)

¢ Nedeljsko in praznic¢no bogosluzje (Sonn- und Feiertagsdienst)

Strokovne specializacije

(Berufsspezialisierungen)

Pomoc¢nik vodije gostinskih storitev (m/Z) (Assistant Restaurant Service Manager (m/w))
Kuhar strezbe (m/z) (Chef de Service (m/w))

Vodja gostinstva (Gastronomiemanagerin)

Maitre d'hotel - Vodja restavracije (m/z) (Maitre d'hotel - Restaurantleiterln (m/w))
Direktor restavracije (Restaurantdirektorin)

Vodja izmene (Schichtleiterin)

Vodja storitve (Serviceleiterin)

Namestnik vodje restavracije (StellvertretendeR Restaurantleiterin)

Vodja restavracije (Restaurantmanagerin)
Gostilnicar (GastwirtIn)

Oskrbnik koce (Hittenwirtin)

Najemnik restavracije (Restaurantpéachterin)

Schih(ttenwirtin (Schihittenwirtin)

Doziveti gastronom (Erlebnisgastronomin)
Vodja menze (Kantinenleiterin)
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https://bis.ams.or.at/bis/weiterbildungsveranstalter/47-Erwachsenenbildungseinrichtungen%20und%20Online-Lernplattformen?language=sl
https://bis.ams.or.at/bis/ausbildungsunterkategorie/8-BHS%20-%20Tourismus%2C%20Gastronomie?language=sl
https://bis.ams.or.at/bis/arbeitsumfeld/25-Kadrovska%20odgovornost%20%28Personalverantwortung%29?language=sl
https://bis.ams.or.at/bis/arbeitsumfeld/13-Sezonsko%20delo%20%28Saisonarbeit%29?language=sl
https://bis.ams.or.at/bis/arbeitsumfeld/64-Nedeljsko%20in%20prazni%C4%8Dno%20bogoslu%C5%BEje%20%28Sonn-%20und%20Feiertagsdienst%29?language=sl

S

Arbeitsmarktservice

Vodja higiene v gostinstvu (Hygienemanagerin in der Gastronomie)
Restavracijski nadzornik (Restaurantsupervisorin)

Sorodni poklici

(Verwandte Berufe)

e Gostinec (m/ z) (Caterer (m/w))

Vodja hrane in pijace (Food & Beverage-Managerin)
Specialist za gostinstvo (Gastronomiefachmann/-frau)
Upravitelj hotela (HoteldirektorIn)

Kuhajte (Koch/Kdchin)

Kuhar (Kiichenchefin)

Gostinski specialist (Restaurantfachmann/-frau)

Dodelitev poklicnim obmocjem in skupinam BIS
(Zuordnung zu BIS-Berufsbereichen und -obergruppen)
Turizem, gostinstvo, prosti ¢as (Tourismus, Gastgewerbe, Freizeit)
¢ Upravljanje hotelov, upravljanje restavracij (Hotelverwaltung, Gaststattenleitung)

Dodelitev poklicni klasifikaciji AMS (Sestmestna)
(Zuordnung zu AMS-Berufssystematik (Sechssteller))
¢ 500108 Maitre d'hotel (m / z) (Maitre d'hotel (m./w.))
e 500109 Direktor restavracije (Restaurantdirektor/in)
e 500110 Huttenwirt / in (Huttenwirt/in)

e 500112 Vodja restavracije (Restaurantleiter/in)

Informacije v poklicnem leksikonu
(Informationen im Berufslexikon)
e [/ Restaurantmanagerin (Schule)

Informacije v kompasu za vadbo
(Informationen im Ausbildungskompass)
¢ [/ Vodja restavracije (Restaurantleiterln)

A powered by Google Translate

Besedilo je bilo samodejno prevedeno iz nemscine. Nemski izrazi so navedeni v oklepajih.

Ta storitev lahko vkljuCuje prevode, ki jih ponuja GOOGLE. GOOGLE ZAVRNAVA VSAKO ODGOVORNOST V
ZVEZI S PREVODI, IZRESNO ALI IMPLICIRANO, VKLJUCUJOCO VSAKO ODGOVORNOST ZA TOCNOST,
ZANESLJIVOST IN KAKRSNO NAKLJUCNO ODGOVORNOST ZA UCINKOVITOST TRGA IN ODGOVORNOST.

Der Text wurde automatisiert aus dem Deutschen iibersetzt. Die deutschen Begriffe werden in Klammern
angezeigt.

DIESER DIENST KANN UBERSETZUNGEN ENTHALTEN, DIE VON GOOGLE BEREITGESTELLT WERDEN. GOOGLE
SCHLIERT IN BEZUG AUF DIE UBERSETZUNGEN JEGLICHE HAFTUNG AUS, SEI SIE AUSDRUCKLICH ODER
STILLSCHWEIGEND, EINSCHLIEBLICH JEGLICHER HAFTUNG FUR DIE GENAUIGKEIT, ZUVERLASSIGKEIT UND
JEGLICHE STILLSCHWEIGENDE HAFTUNG FUR DIE MARKTGANGIGKEIT, EIGNUNG FUR EINEN BESTIMMTEN
ZWECK UND NICHTVERLETZUNG FREMDER RECHTE.

Ta profesionalni profil je bil posodobljen 21. November 2025 . (Dieses Berufsprofil wurde aktualisiert am 21.
November 2025.)
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https://bis.ams.or.at/bis/beruf/1243-Gostinec%20%28m%20%20%C5%BE%29%20%28Caterer%20%28mw%29%29?language=sl
https://bis.ams.or.at/bis/beruf/583-Vodja%20hrane%20in%20pija%C4%8De%20%28Food%20%26%20Beverage-ManagerIn%29?language=sl
https://bis.ams.or.at/bis/beruf/1288-Specialist%20za%20gostinstvo%20%28Gastronomiefachmann-frau%29?language=sl
https://bis.ams.or.at/bis/beruf/524-Upravitelj%20hotela%20%28HoteldirektorIn%29?language=sl
https://bis.ams.or.at/bis/beruf/62-Kuhajte%20%28KochK%C3%B6chin%29?language=sl
https://bis.ams.or.at/bis/beruf/1230-Kuhar%20%28K%C3%BCchenchefIn%29?language=sl
https://bis.ams.or.at/bis/beruf/68-Gostinski%20specialist%20%28Restaurantfachmann-frau%29?language=sl
https://bis.ams.or.at/bis/berufe-nach-berufsbereichen?expand=96
https://bis.ams.or.at/bis/berufe-nach-berufsbereichen.php?expand=96,96_349
https://www.berufslexikon.at/berufe/1875
https://www.berufslexikon.at/berufe/1875
https://www.ausbildungskompass.at/berufe/?q_alle_beruf=1&q_beruf=Vodja+restavracije+%28RestaurantleiterIn%29
https://www.ausbildungskompass.at/berufe/?q_alle_beruf=1&q_beruf=Vodja+restavracije+%28RestaurantleiterIn%29

