S

Arbeitsmarktservice

Vedlci restauracie

(Restaurantleiterin) [ Im BIS anzeigen |

Hlavné ¢innosti

(Haupttitigkeiten)

Manazéri reStauracii planuju a dohliadaju na dennu prevadzku restauracie. Patria sem oblasti, ako je planovanie
personalu, obsluha hosti, priprava gastronomickej ponuky, kalkulacia nakladov a zabezpecenie Cistoty a
poriadku. V oblasti personalneho manazmentu prijimajd a Skolia zamestnancov, vytvaraju rozpisy,
Zzaznamenavaju pracovny ¢as a organizuju dalSie vzdelavanie. Spolu s manazérmi stravovania a napojov a
hlavnymi kucharmi vytvaraju a reviduju napojové listky a jedalne listky. ManaZzéri reStauracii tiez vykonavaju
inventury a planuju a monitoruju rozpocet. V oblasti vztahov s hostami rieSia nevyrieSené alebo postipené
staznosti hosti a zabezpecuju spokojnost hosti. Zabezpecuiju tiez dodrziavanie bezpec¢nostnych, kvalitativnych a
hygienickych predpisov.

Restaurantleiterinnen und Restaurantleiter planen und tiberwachen den taglichen Restaurantbetrieb. Dazu
zahlen u. a. Bereiche wie Personaleinsatzplanung, Gastebetreuung, Erstellung des gastronomischen Angebots,
Kalkulation und Sicherstellung von Sauberkeit und Ordnung. Im Personalmanagement stellen und schulen sie
das Personal ein, erstellen den Dienstplan, erfassen die Arbeitszeiten und organisieren Weiterbildungen.
Gemeinsam mit den Food & Beverage-Managerinnen und -Managern sowie den Kiichenchefinnen und -chefs
erstellen und {iberarbeiten sie die Getranke- und Speisekarten. AuBerdem fiihren Restaurantleiterinnen und -
leiter Inventuren durch und planen und kontrollieren das Budget. In der Gastebetreuung bearbeiten sie ungeldste
oder weitergeleitete Beschwerden von Gasten und kiimmern sich um die Gastezufriedenheit. Zudem sorgen sie
fiir die Einhaltung von Sicherheits-, Qualitats- und Hygienevorschriften.

Prijem

(Einkommen)

Veduci restauracie zaraba od 2.150 do 2.700 eur hrubého mesacne (Restaurantleiterinnen verdienen ab 2.150
bis 2.700 Euro brutto pro Monat).

V zavislosti od trovne kvalifikdcie méze byt nastupny plat vy$si (Je nach Qualifikationsniveau kann das

Einstiegsgehalt auch hoher ausfallen):

e Profesia s u¢novskym skolenim : 2.150 az 2.500 brutto eur (Beruf mit Lehrausbildung: 2.150 bis 2.500 Euro
brutto)

e Zamestnanie na strednej odbornej skole a technické vzdelanie : 2.150 az 2.500 brutto eur (Beruf mit mittlerer
beruflicher Schul- und Fachausbildung: 2.150 bis 2.500 Euro brutto)

e Zamestnanie na vy$sej odbornej Skole a technické vzdelanie : 2.540 az 2.700 brutto eur (Beruf mit hoherer
beruflicher Schul- und Fachausbildung: 2.540 bis 2.700 Euro brutto)

Pracovné prilezitosti
(Beschaftigungsmoglichkeiten )
Véacsie restauracie ponukaju pracovné prilezitosti.

Beschaftigungsmaoglichkeiten bieten grofRere Restaurants.

Aktualne volné miesta

(Aktuelle Stellenangebote)

.... v sluzbe AMS online sprostredkovanie prace (eJob-Room): (.... in der online-Stellenvermittlung des AMS
(eJob-Room): )114 ' do miestnosti eJob AMS ( zum AMS-eJob-Room)

Profesionalne znalosti pozadované v reklamach
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S

Arbeitsmarktservice

(In Inseraten gefragte berufliche Kompetenzen)

A la carte sluzba (A-la-carte-Service)

Riadenie staznosti (Beschwerdemanagement)

Rozpoctovanie (Budgetierung)

Vytvorenie povinného zoznamu (Dienstplanerstellung)

Anglictina (Englisch)

Tvorba menu (Erstellung von Speisekarten)

Potraviny a napoje (Food & Beverage)

Obsluha hosti v gastronomickom priemysle (G&dstebetreuung in der Gastronomie)
Hygienicky manazment v gastronomii (Hygienemanagement in der Gastronomie)
Rocna inventura (Jahresinventur)

Mise en Place (Mise en Place)

Planovanie personalu (Personaldisposition)

Personalne riadenie (Personalfiihrung)

Zabezpecovanie kvality v gastrondmii a hotelierstve (Qualitdtssicherung in Gastronomie und Hotellerie)
Vedenie restauracie (Restaurantmanagement)

DalSie odborné schopnosti
(Weitere berufliche Kompetenzen)

Zakladné odborné schopnosti
(Berufliche Basiskompetenzen)

Zrucnosti v oblasti riadenia stravovania (Gastronomiemanagementkenntnisse)
Obsluha hosti v gastronomickom priemysle (Gastebetreuung in der Gastronomie)
Persondlne riadenie (Personalfiihrung)

Vedenie restaurdcie (Restaurantmanagement)

Technické odborné znalosti
(Fachliche berufliche Kompetenzen)

Znalost softvéru podnikovych aplikacii (Betriebswirtschaftliche Anwendungssoftware-Kenntnisse)

o Priemyselny obchodny softvér (Branchenspezifische Unternehmenssoftware) (z. B. Softvér pre
gastrondmiu (Gastronomiesoftware))

Obchodné znalosti (Betriebswirtschaftskenntnisse)

o Vypocet (Kalkulation)

Priemyselné znalosti (Branchenkenntnisse)

o Znalost priemyslu Turizmus, pohostinstvo, volny ¢as, Sport (Branchenkenntnisse Tourismus, Gastgewerbe,
Freizeitwirtschaft, Sport) (z. B. Restauracia (Restaurant))

Znalost nakupovania (Einkaufskenntnisse)

o Nékup materidlu (Materialeinkauf)

o Zabezpecenie dostupnosti tovaru (Sicherstellung der Warenverfiigbarkeit)

Znalost cudzieho jazyka (Fremdsprachenkenntnisse)

o Angli¢tina (Englisch)

Zrucénosti v oblasti riadenia stravovania (Gastronomiemanagementkenntnisse)

o Tvorba napojovych listkov (Erstellung von Getrankekarten) (z. B. Tvorba vinnych listkov (Erstellung von
Weinkarten))

o Tvorba menu (Erstellung von Speisekarten)

o Potraviny a napoje (Food & Beverage) (z. B. Inventar v gastronémii (Inventur in der Gastronomie), Nakup
vina (Einkauf von Wein), Sprava zasob napojov (Verwaltung des Getrankebestands), Vypocet potravin
(Speisenkalkulation))

o Spolocné stravovanie (Gemeinschaftsgastronomie)

o Manazér kuchyne (Kiichenleitung) (z. B. Nakupovanie s potravinami (Lebensmitteleinkauf))
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S

Arbeitsmarktservice

o Vedenie restauracie (Restaurantmanagement) (z. B. Zastupovanie zariadenia spolo¢ného stravovania
(Reprasentieren eines Gastronomiebetriebs), Koordinacia oblasti sluzieb (Koordination des
Servicebereichs))

o Vytvorenie menu (Speiseplanerstellung)

Hygienické znalosti (Hygienekenntnisse)

o Riadenie hygieny (Hygienemanagement) (z. B. Hygienicky manazment v gastronémii (Hygienemanagement
in der Gastronomie))

Zruénosti pokladnika (Kassierkenntnisse)

o Peniaze v pohostinstve (Kassieren im Gastgewerbe) (z. B. Prevadzka mobilnych vydajnych systémov
(Bedienung von mobilen Boniersystemen), Prevadzka vykostovacich systémov Orderman (Bedienung von
Orderman-Boniersystemen), Vyuctovanie ¢asnika (Kellnerabrechnung))

o Prevadzka pocitacovych registracnych pokladnic (Bedienung von Computerkassen) (z. B. POS systém
NOVACOM (NOVACOM-Kassensystem))

Znalost pravnych zékladov specifickych pre pracovné miesto (Kenntnis berufsspezifischer

Rechtsgrundlagen)

o Pracovné normy a usmernenia (Berufsspezifische Normen und Richtlinien) (z. B. Hygienické zésady v
gastronomii (Hygieneleitlinien in der Gastronomie))

Zruénosti zékaznickej podpory (Kundenbetreuungskenntnisse)

o Riadenie staznosti (Beschwerdemanagement)

o Podpora fransizy (Franchisebetreuung) (z. B. Starostlivost o ndjomcu (Pachterbetreuung))

Logistické znalosti (Logistikkenntnisse)

o Hospodarenie s materidlom (Materialwirtschaft) (z. B. Planovanie dopytu (Bedarfsplanung))

Schopnost riadenia personalu (Personalmanagement-Kenntnisse)

o Planovanie personalu (Personaldisposition)

o Personalny rozvoj (Personalentwicklung) (z. B. Identifikacia vzdelavacich potrieb (Ermittlung des
Schulungsbedarfs), Skolenie zamestnancov (Mitarbeiterschulung))

Znalosti manazmentu kvality (Qualitatsmanagement-Kenntnisse)

o Zabezpecenie kvality (Qualitatssicherung) (z. B. Spracovanie potravin podla HACCP
(Lebensmittelverarbeitung nach HACCP), Zabezpecovanie kvality v gastronémii a hotelierstve
(Qualitatssicherung in Gastronomie und Hotellerie))

UcGtovné znalosti (Rechnungswesen-Kenntnisse)

o Financ¢né planovanie (Finanzplanung) (z. B. RozpocCtovanie (Budgetierung))

Servirovacie schopnosti (Servierkenntnisse)

o Obsluha hosti v gastronomickom priemysle (Gastebetreuung in der Gastronomie) (z. B. Prijimanie hosti v
gastronomickom priemysle (Gasteempfang in der Gastronomie))

Vseobecné odborné znalosti
(Uberfachliche berufliche Kompetenzen)

Vodcovské schopnosti (Fiihrungsqualitaten)

Dobry ¢uch (Guter Geruchssinn)

Dobry vkus (Guter Geschmackssinn)

Orientacia na zdkaznika (Kundenorientierung)
Organizacny talent (Organisationstalent)

Nezavisly spésob prace (Selbststandige Arbeitsweise)
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Digitalne zruénosti podl'a DigComp
(Digitale Kompetenzen nach DigComp)

S

Arbeitsmarktservice

1 Zakladné

2 Zivnostnici

3 Rozsirené

4 Vysoko Specializované

Popis:Restaurantleiterinnen miissen den Umgang mit berufsspezifischen Softwarelésungen und digitalen
Anwendungen sicher und eigenstéandig beherrschen. Sie sind in der Lage, selbststéndig digitale Inhalte zu
erstellen und zu bearbeiten sowie Fehler zu beheben. Auch kdnnen sie digitale Anwendungen fiir die
Kommunikation mit Kundinnen und Kunden, die Zusammenarbeit im Betrieb und die Dokumentation routiniert
verwenden. AuBerdem kennen sie die betrieblichen Datensicherheitsvorschriften und halten diese ein.
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Podrobné informacie o digitalnych zru¢nostiach
(Detailinfos zu den digitalen Kompetenzen)

S

Arbeitsmarktservice

Oblast pésobnosti

Uroven kompetencii
od...do...

Popis

0 - Zaklady, pristup a
digitalne
porozumenie

Restaurantleiterlnnen miissen sowohl allgemeine wie
auch berufsspezifische digitale Anwendungen (z. B.
Automatisierte Bestandskontrolle, Digitales
Dokumentenmanagement, Buchungssysteme) und
Gerate selbststandig und sicher anwenden kénnen
sowie auch komplexe und unvorhergesehene
Aufgaben flexibel [6sen kdnnen.

1 - Nakladanie s
informaciami a
udajmi

Restaurantleiterinnen miissen umfassende Daten
und Informationen recherchieren, vergleichen,
beurteilen und bewerten und in der Arbeitssituation
anwenden.

2 - Komunikacia,
interakcia a
spolupraca

Restaurantleiterinnen konnen verschiedene digitale
Anwendungen und Gerate zur Kommunikation und
Zusammenarbeit mit Kolleginnen, Kundinnen und
Kunden und Partnerinnen unabhangig anwenden
kénnen.

3 - Tvorba, produkcia
a publikovanie

Restaurantleiterinnen kdnnen digitale Inhalte,
Informationen und Daten selbststédndig erfassen und
in bestehende digitale Tools einpflegen.

4 - Bezpecnost a
trvalo udrzatelné
vyuzivanie zdrojov

Restaurantleiterinnen miissen die allgemeinen und
betrieblichen Konzepte des Datenschutzes und der
Datensicherheit verstehen, eigenstandig auf ihre
Tatigkeit anwenden konnen sowie
Bedrohungspotenziale erkennen und geeignete
Gegenmallnahmen einleiten.

5 - RieSenie
problémov, inovacie a
dalSie vzdelavanie

Restaurantleiterinnen miissen die
Einsatzmdoglichkeiten digitaler Tools und Lésungen
fiir ihre Arbeit beurteilen konnen, Fehler und
Probleme erkennen und diese auch selbststandig
I6sen konnen. Sie erkennen eigene digitale
Kompetenzliicken und kénnen Schritte zu deren
Behebung setzen.

Skolenia, osvedéenia, dalSie Skolenia
(Ausbildung, Zertifikate, Weiterbildung)

Typické urovne znalosti

(Typische Qualifikationsniveaus)

¢ Profesia s uénovskym skolenim (Beruf mit Lehrausbildung)

e Zamestnanie na strednej odbornej sSkole a technické vzdelanie (Beruf mit mittlerer beruflicher Schul- und
Fachausbildung)

e Zamestnanie na vy$sej odbornej skole a technické vzdelanie (Beruf mit héherer beruflicher Schul- und
Fachausbildung)
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S

Arbeitsmarktservice

Skolenie

(Ausbildung)

Lehre NQR"

» Specialista na gastronémiu (Gastronomiefachmann/-frau)
« Specialista na restauracie (Restaurantfachmann/-frau)

BMS - Berufsbildende mittlere Schule NQR"
e Tourismus, Gastronomie

BHS - Berufsbildende hohere Schule NQR"
e Tourismus, Gastronomie

Certifikaty a kvalifikacie (Zertifikate und Ausbildungsabschliisse)
« Skolenie v oblasti pohostinstva (Ausbildungen im Gastgewerbe)
o Skolenie pre manazéra v oblasti potravin a napojov (Ausbildung zum/zur Food & Beverage Managerin)

Sustavné vzdelavanie
(Weiterbildung)

Fachliche Weiterbildung Vertiefung

e Catering

¢ Controlling und Finanzplanung

e Eventmanagement

¢ Food & Beverage

e Gastebetreuung in der Gastronomie
e HACCP

¢ Hygienemanagement in der Gastronomie
¢ Marketing

¢ Mise en Place

e Weinberatung

Fachliche Weiterbildung Aufstiegsperspektiven

e Befahigungspriifung fiir das reglementierte Gastgewerbe

Spezielle Aus- und Weiterbildungslehrgéange - Tourismus, Gastronomie

Ausbildung zum/zur Food & Beverage Managerin

Eventmanagement-Ausbildung

Hochschulstudien - Marketing und Sales

Hochschulstudien - Tourismus und Gastgewerbe

Spezielle Aus- und Weiterbildungslehrgange - Fachspezifische Universitats- und Fachhochschullehrgange

Bereichsiibergreifende Weiterbildung
e Beschwerdemanagement

e Fremdsprachen

e Gesprachstechniken

e Interkulturelle Kompetenz

e Kalkulation

¢ Personalfiihrung

¢ Qualitatsmanagement

e Zeitmanagement

Weiterbildungsveranstalter
¢ Betriebsinterne Schulungen
e Osterreichische Hotellerievereinigung [
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https://bis.ams.or.at/bis/berufe-nach-ausbildungen?language=sk&expand=18#tree-berufsstruktur-18-branch-text-wrapper
https://bis.ams.or.at/bis/lehrberuf/5290-%C5%A0pecialista%20na%20gastron%C3%B3miu%20%28Gastronomiefachmann-frau%29?language=sk
https://bis.ams.or.at/bis/lehrberuf/5413-%C5%A0pecialista%20na%20re%C5%A1taur%C3%A1cie%20%28Restaurantfachmann-frau%29?language=sk
https://bis.ams.or.at/bis/berufe-nach-ausbildungen?language=sk&expand=39#tree-berufsstruktur-39-branch-text-wrapper
https://bis.ams.or.at/bis/ausbildungsunterkategorie/15-Tourismus%2C%20Gastronomie?language=sk
https://bis.ams.or.at/bis/berufe-nach-ausbildungen?language=sk&expand=40#tree-berufsstruktur-40-branch-text-wrapper
https://bis.ams.or.at/bis/ausbildungsunterkategorie/8-Tourismus%2C%20Gastronomie?language=sk
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/7453-%C5%A0kolenie%20v%20oblasti%20pohostinstva%20%28Ausbildungen%20im%20Gastgewerbe%29?language=sk&stammdaten_noteid=282&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/176-Catering?language=sk&query_qualifikation_detail_noteid=2645&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/99-Rechnungswesen-Kenntnisse?language=sk&query=Controlling%20und%20Finanzplanung&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/173-Event%20Management?language=sk&query=Eventmanagement&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/4939-Food%20%26%20Beverage?language=sk&query_qualifikation_detail_noteid=462&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/179-G%C3%A4stebetreuung%20in%20der%20Gastronomie?language=sk&query_qualifikation_detail_noteid=22036&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/194-HACCP?language=sk&query_qualifikation_detail_noteid=5953&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/7374-Hygienemanagement%20in%20der%20Gastronomie?language=sk&query_qualifikation_detail_noteid=19049&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/100-Marketingkenntnisse?language=sk&query=Marketing&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/4939-Mise%20en%20Place?language=sk&query_qualifikation_detail_noteid=16238&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/179-Weinberatung?language=sk&query_qualifikation_detail_noteid=2595&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/7216-Bef%C3%A4higungspr%C3%BCfung%20f%C3%BCr%20das%20reglementierte%20Gastgewerbe?language=sk&query_qualifikation_detail_noteid=5569&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/ausbildungsunterkategorie/48-Spezielle%20Aus-%20und%20Weiterbildungslehrg%C3%A4nge%20-%20Tourismus%2C%20Gastronomie?language=sk
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/7453-Ausbildung%20zumzur%20Food%20%26%20Beverage%20ManagerIn?language=sk&query_qualifikation_detail_noteid=23329&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/4887-Ausbildung%20zumzur%20EventmanagerIn?language=sk&query=Eventmanagement-Ausbildung&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/ausbildungsunterkategorie/99-Hochschulstudien%20-%20Marketing%20und%20Sales?language=sk&ausbildungssubkategorie_noteid=109
https://bis.ams.or.at/bis/ausbildungsunterkategorie/99-Hochschulstudien%20-%20Tourismus%20und%20Gastgewerbe?language=sk&ausbildungssubkategorie_noteid=130
https://bis.ams.or.at/bis/ausbildungsunterkategorie/116-Spezielle%20Aus-%20und%20Weiterbildungslehrg%C3%A4nge%20-%20Fachspezifische%20Universit%C3%A4ts-%20und%20Fachhochschullehrg%C3%A4nge%20?language=sk
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/4597-Beschwerdemanagement?language=sk&query_qualifikation_detail_noteid=2620&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/72-Fremdsprachenkenntnisse?language=sk&query=Fremdsprachen&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/6939-Vortrags-%20und%20Pr%C3%A4sentationskenntnisse?language=sk&query=Gespr%C3%A4chstechniken&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/42-Interkulturelle%20Kompetenz?language=sk&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/103-Kalkulation?language=sk&query_qualifikation_detail_noteid=2287&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/4576-Personalf%C3%BChrung?language=sk&query_qualifikation_detail_noteid=2574&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/194-Qualit%C3%A4tsmanagement-Kenntnisse?language=sk&query=Qualit%C3%A4tsmanagement&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/22-Zeitmanagement?language=sk&query_qualifikation_detail_noteid=1961&show_definition=1
https://www.oehv.at/
https://www.oehv.at/
https://www.oehv.at/
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Arbeitsmarktservice

e Fachverband Gastronomie

e Fachmesse- und Tagungsveranstalter

e Erwachsenenbildungseinrichtungen und Online-Lernplattformen
e BHS - Tourismus, Gastronomie

e Kollegs

e Fachhochschulen

¢ Universitaten

Znalost neméiny podla CEFR
(Deutschkenntnisse nach GERS)
B2 Gute bis C1 Sehr gute Deutschkenntnisse

Sie planen, leiten und liberwachen Arbeitsprozesse und Personal. Dabei erstellen sie schriftliche Arbeitsplane,
weisen das Personal an und koordinieren zwischen Kiiche und Service. AuRerdem haben sie vielfaltigen Kontakt
zu Gasten, nehmen Reservierungen telefonisch entgegen, begriiBen und verabschieden Gaste und betreuen sie
laufend. Insbesondere im Falle von Reklamationen ist eine sehr gute Sprachbeherrschung sehr wichtig. Sie

reprasentieren insgesamt das Unternehmen nach aulen.

DalSie odborné informacie
(Weitere Berufsinfos)

Samostatna zarobkova ¢innost
(Selbststandigkeit)
Reglementiertes Gewerbe:

e Gastgewerbe

Pracovné prostredie

(Arbeitsumfeld)

¢ Zodpovednost personalu (Personalverantwortung)

e Sezonne prace (Saisonarbeit)

¢ Nedelnd a sviatocna sluzba (Sonn- und Feiertagsdienst)

Dotaznik kompetencii

(Berufsspezialisierungen zur Vermittlung)

Chatar (HuttenwirtIn)

Maitre d'hotel - manazér restauracie (m/f) (Maitre d'hotel - Restaurantleiterin (m/w))
Riaditel restauracie (Restaurantdirektorin)

Odborné specializacie

(Berufsspezialisierungen)

asistent manazéra restauracnych sluzieb (m/z) (Assistant Restaurant Service Manager (m/w))
Chef de Service (m/z) (Chef de Service (m/w))

Vedci stravovania (Gastronomiemanagerin)

Maitre d'hétel - manazér restauracie (m/f) (Maitre d'hotel - Restaurantleiterin (m/w))

Riaditel restauracie (Restaurantdirektorin)

Veduci zmeny (Schichtleiterln)

Manazér sluzieb (Serviceleiterin)

Zastupca manazéra restauracie (StellvertretendeR Restaurantleiterin)

Manazér restauracie (Restaurantmanagerin)

Krémar (GastwirtIn)
Chatar (HittenwirtIn)
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https://bis.ams.or.at/bis/weiterbildungsveranstalter/47-Erwachsenenbildungseinrichtungen%20und%20Online-Lernplattformen?language=sk
https://bis.ams.or.at/bis/ausbildungsunterkategorie/8-BHS%20-%20Tourismus%2C%20Gastronomie?language=sk
https://bis.ams.or.at/bis/arbeitsumfeld/25-Zodpovednos%C5%A5%20person%C3%A1lu%20%28Personalverantwortung%29?language=sk
https://bis.ams.or.at/bis/arbeitsumfeld/13-Sez%C3%B3nne%20pr%C3%A1ce%20%28Saisonarbeit%29?language=sk
https://bis.ams.or.at/bis/arbeitsumfeld/64-Nede%C4%BEn%C3%A1%20a%20sviato%C4%8Dn%C3%A1%20slu%C5%BEba%20%28Sonn-%20und%20Feiertagsdienst%29?language=sk
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Arbeitsmarktservice

Najomca restaurdcie (Restaurantp&chterin)
Schihittenwirtin (Schihittenwirtin)

Skuseny gastrondom (Erlebnisgastronomin)
Veduci jedalne (Kantinenleiterin)

Manazér hygieny v gastronomickom priemysle (Veduci restauracie) (Hygienemanagerin in der Gastronomie
(Restaurantleiterin))
Veduci restauracie (Restaurantsupervisorin)

Suvisiace profesie

(Verwandte Berufe)

e Caterer (m/ f) (Caterer (m/w))

¢ Food & Beverage Manager (Food & Beverage-Managerin)
¢ Cateringovy Specialista (Gastronomiefachmann/-frau)

e Manazér hotela (Hoteldirektorln)

e Kuchar (Koch/Kdchin)

e Kuchar (Kiichencheflin)

e Specialista na restauracie (Restaurantfachmann/-frau)

Pridelenie profesijnym oblastiam a skupinam BIS
(Zuordnung zu BIS-Berufsbereichen und -obergruppen)
Cestovny ruch, pohostinstvo, volny éas (Tourismus, Gastgewerbe, Freizeit)
¢ Hotelovy manazment, manazment restauracie (Hotelverwaltung, Gaststattenleitung)

Pridelenie do pracovnej klasifikacie AMS (Sestmiestne)
(Zuordnung zu AMS-Berufssystematik (Sechssteller))
¢ 500108 Maitre d'hotel (m / f) (Maitre d'hotel (m./w.))
¢ 500109 Riaditel restauracie (Restaurantdirektor/in)

e 500110 Huttenwirt / in (Huttenwirt/in)

e 500112 Veduci restaurdacie (Restaurantleiter/in)

Informacie v odbornom lexiku
(Informationen im Berufslexikon)
e [/ Restaurantmanagerin (Schule)

Informacie vo vycvikovom kompase
(Informationen im Ausbildungskompass)
¢ [/ Veduci restauracie (Restaurantleiterin)

A powered by Google Translate

Text bol automaticky prelozeny z nemciny. Nemecké vyrazy su uvedené v zatvorkach.

TATO SLUZBA MOZE OBSAHOVAT PREKLADY POSKYTOVANE spolo&nostou GOOGLE. GOOGLE ZRIEKA
AKUKOLVEK ZODPOVEDNOST V SUVISLOSTI S PREKLADMI, VYRAZNYMI ALEBO IMPLIKOVANYMI, VRATANE
VSETKYCH ZODPOVEDNOSTI ZA PRESNOST, SPOLAHLIVOST A AKUKOLVEK SPRAVNU ZODPOVEDNOST ZA
UCINNOST NA TRHU A ODMIETNUTIE.

Der Text wurde automatisiert aus dem Deutschen iibersetzt. Die deutschen Begriffe werden in Klammern
angezeigt.

DIESER DIENST KANN UBERSETZUNGEN ENTHALTEN, DIE VON GOOGLE BEREITGESTELLT WERDEN. GOOGLE
SCHLIERT IN BEZUG AUF DIE UBERSETZUNGEN JEGLICHE HAFTUNG AUS, SEI SIE AUSDRUCKLICH ODER
STILLSCHWEIGEND, EINSCHLIEBLICH JEGLICHER HAFTUNG FUR DIE GENAUIGKEIT, ZUVERLASSIGKEIT UND
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https://bis.ams.or.at/bis/beruf/1243-Caterer%20%28m%20%20f%29%20%28Caterer%20%28mw%29%29?language=sk
https://bis.ams.or.at/bis/beruf/583-Food%20%26%20Beverage%20Manager%20%28Food%20%26%20Beverage-ManagerIn%29?language=sk
https://bis.ams.or.at/bis/beruf/1288-Cateringov%C3%BD%20%C5%A1pecialista%20%28Gastronomiefachmann-frau%29?language=sk
https://bis.ams.or.at/bis/beruf/524-Mana%C5%BE%C3%A9r%20hotela%20%28HoteldirektorIn%29?language=sk
https://bis.ams.or.at/bis/beruf/62-Kuch%C3%A1r%20%28KochK%C3%B6chin%29?language=sk
https://bis.ams.or.at/bis/beruf/1230-Kuch%C3%A1r%20%28K%C3%BCchenchefIn%29?language=sk
https://bis.ams.or.at/bis/beruf/68-%C5%A0pecialista%20na%20re%C5%A1taur%C3%A1cie%20%28Restaurantfachmann-frau%29?language=sk
https://bis.ams.or.at/bis/berufe-nach-berufsbereichen?expand=96
https://bis.ams.or.at/bis/berufe-nach-berufsbereichen.php?expand=96,96_349
https://www.berufslexikon.at/berufe/1875
https://www.berufslexikon.at/berufe/1875
https://www.ausbildungskompass.at/berufe/?q_alle_beruf=1&q_beruf=Ved%C3%BAci+re%C5%A1taur%C3%A1cie+%28RestaurantleiterIn%29
https://www.ausbildungskompass.at/berufe/?q_alle_beruf=1&q_beruf=Ved%C3%BAci+re%C5%A1taur%C3%A1cie+%28RestaurantleiterIn%29
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JEGLICHE STILLSCHWEIGENDE HAFTUNG FUR DIE MARKTGANGIGKEIT, EIGNUNG FUR EINEN BESTIMMTEN
ZWECK UND NICHTVERLETZUNG FREMDER RECHTE.

Tento profesionalny profil bol aktualizovany 21. November 2025 . (Dieses Berufsprofil wurde aktualisiert am 21.
November 2025.)
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