S

Arbeitsmarktservice

CneuianicT 3 xap4yoBoi NPOMUCNIOBOCTi (M/XK)

(Lebensmitteltechnikerin) [ Im BIS anzeigen ]

OCHOBHi BUAM AiANbHOCTI

(Haupttitigkeiten)

Xap4oBi TeXHIKM 3aiMatoTbCsi aHani3oM, 06p0O6KOLD Ta 06POOKOHD NPOAYKTIB XapyyBaHHA Ta HaMoiB.
BaxxnMBuMM nigrany3siMu € NoKpaLleHHs1 TepMiHy 36epiraHHa Xxap4yoBUX MPOAYKTIB Ta KOHTPOJIb SIKOCTI
Xap4yoBUX MPOAYKTIB.

Lebensmitteltechnikerlnnen beschaftigen sich mit der Analyse und mit der Be- und Verarbeitung von
Lebensmitteln und Getranken. Wichtige Teilbereiche sind die Verbesserung der Haltbarkeit von Lebensmitteln
und die Qualitatskontrolle in der Lebensmittelproduktion.

Mo)knuBocTi npaLeBnalITyBaHHS

(Beschaftigungsmoglichkeiten )

XapyoBi TEXHIKM BUKOPUCTOBYIOTLCS A1 KOMEPLIMHOIro Ta NPOMUCIOBOIO BUPOGHMLTBA XapYOBUX NPOAYKTIB
(ximiuHa, hapmMaLeBTUYHa Ta XapyoBa NMPOMUCIIOBICTb).

Lebensmitteltechnikerinnen werden fiir die gewerbliche und industrielle Herstellung von Lebensmittelprodukten
eingesetzt (chemische, pharmazeutische Industrie und Nahrungsmittelindustrie).

AKTyanbHi BakaHcil

(Aktuelle Stellenangebote)

.... B OHJNaiH-cepBici npaueBnawTyBaHHss AMS (eJob-Room): (.... in der online-Stellenvermittlung des AMS
(eJob-Room): )54 (Z' no kimHaTh eJob AMS ( zum AMS-eJob-Room)

MpodeciitHi HaBMYKK, 3aNUTYyBaHi B OroJIOLLEHHSAX

(In Inseraten gefragte berufliche Kompetenzen)

e Pospobka peuenTyp (Entwicklung von Rezepturen)

e HACCP (HACCP)

e YnpaBniHHA ririeHo y BUPOGHMLTBI Ta NepepobLi xapyoBux npoaykTie (Hygienemanagement in der
Lebensmittelproduktion und -verarbeitung)

¢ PospaxyHok (Kalkulation)

e Xap4oga xiMisi (Lebensmittelchemie)

e Xapyoea iHcnekuisa (Lebensmitteluntersuchung)

e TexHosoria BuMiptoBaHb (Messtechnik)

e naHyBaHHA BUpo6HMUTBA (Produktionsablaufplanung)

e KoHTposnb Bupo6HuuTBa (Produktionssteuerung)

¢ Bupo6Hnumit MoHiTopuHr (Produktionsiiberwachung)

e HaBunuku ynpaeniHHs npoekTamm (Projektmanagement-Kenntnisse)

¢ TexHosoria nakyBaHHs (Verpackungstechnik)

e 3BaxkyBaHHs cupoBuHm (Verwiegen von Rohstoffen)

IHWi npodeciiiHi HaBUYKK
(Weitere berufliche Kompetenzen)

ba3oBi npodeciiiHi HAaBUYKHK

(Berufliche Basiskompetenzen)

e Xapuoga ximisi (Lebensmittelchemie)

e HaBuukn BUpo6HULTBA Ta 06po6KM XxapyoBux npoaykTie (Lebensmittelherstellungs- und -
verarbeitungskenntnisse)
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https://bis.ams.or.at/bis/beruf/250-LebensmitteltechnikerIn?language=uk
https://jobroom.ams.or.at/jobsuche/Suche.jsp?d=1&d2=2&d3=3&d4=4&beruf_radio=3&beruf_anfang=&r0=SA&x=1171104829332&ar=0&arb=0&au=0&ak=0&akt=0&beruf_art=2&bg=1&b_og=87&b_ug=294&bg2=250
https://jobroom.ams.or.at/jobsuche/Suche.jsp?d=1&d2=2&d3=3&d4=4&beruf_radio=3&beruf_anfang=&r0=SA&x=1171104829332&ar=0&arb=0&au=0&ak=0&akt=0&beruf_art=2&bg=1&b_og=87&b_ug=294&bg2=250
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/131-Lebensmittelherstellungs-%20und%20-verarbeitungskenntnisse?language=uk&query=Entwicklung%20von%20Rezepturen&expandDetailqualis=1&stammdaten_noteid=250
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/194-Qualit%C3%A4tsmanagement-Kenntnisse?language=uk&query=HACCP&expandDetailqualis=1&stammdaten_noteid=250
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/7374-Hygienemanagement?language=uk&query=Hygienemanagement%20in%20der%20Lebensmittelproduktion%20und%20-verarbeitung&expandDetailqualis=1&stammdaten_noteid=250
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/7374-Hygienemanagement?language=uk&query=Hygienemanagement%20in%20der%20Lebensmittelproduktion%20und%20-verarbeitung&expandDetailqualis=1&stammdaten_noteid=250
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/103-Betriebswirtschaftskenntnisse?language=uk&query=Kalkulation&expandDetailqualis=1&stammdaten_noteid=250
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/4608-Wissenschaftliches%20Fachwissen%20Technik%20und%20Formalwissenschaften?language=uk&query=Lebensmittelchemie&expandDetailqualis=1&stammdaten_noteid=250
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/139-Biotechnologie-Kenntnisse?language=uk&query=Lebensmitteluntersuchung&expandDetailqualis=1&stammdaten_noteid=250
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/4632-Mess-%2C%20Steuerungs-%20und%20Regelungstechnik?language=uk&query=Messtechnik&expandDetailqualis=1&stammdaten_noteid=250
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/103-Betriebswirtschaftskenntnisse?language=uk&query=Produktionsablaufplanung&expandDetailqualis=1&stammdaten_noteid=250
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/103-Betriebswirtschaftskenntnisse?language=uk&query=Produktionssteuerung&expandDetailqualis=1&stammdaten_noteid=250
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/194-Qualit%C3%A4tsmanagement-Kenntnisse?language=uk&query=Produktions%C3%BCberwachung&expandDetailqualis=1&stammdaten_noteid=250
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/102-Projektmanagement-Kenntnisse?language=uk&stammdaten_noteid=250
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/4630-Papiererzeugungs-%20und%20Zellstofferzeugungskenntnisse?language=uk&query=Verpackungstechnik&expandDetailqualis=1&stammdaten_noteid=250
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/131-Lebensmittelherstellungs-%20und%20-verarbeitungskenntnisse?language=uk&query=Verwiegen%20von%20Rohstoffen&expandDetailqualis=1&stammdaten_noteid=250
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/4608-Wissenschaftliches%20Fachwissen%20Technik%20und%20Formalwissenschaften?language=uk&query=%D0%A5%D0%B0%D1%80%D1%87%D0%BE%D0%B2%D0%B0%20%D1%85%D1%96%D0%BC%D1%96%D1%8F%20%28Lebensmittelchemie%29&stammdaten_noteid=250&expandDetailqualis=1.
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/131-%D0%9D%D0%B0%D0%B2%D0%B8%D1%87%D0%BA%D0%B8%20%D0%B2%D0%B8%D1%80%D0%BE%D0%B1%D0%BD%D0%B8%D1%86%D1%82%D0%B2%D0%B0%20%D1%82%D0%B0%20%D0%BE%D0%B1%D1%80%D0%BE%D0%B1%D0%BA%D0%B8%20%D1%85%D0%B0%D1%80%D1%87%D0%BE%D0%B2%D0%B8%D1%85%20%D0%BF%D1%80%D0%BE%D0%B4%D1%83%D0%BA%D1%82%D1%96%D0%B2%20%28Lebensmittelherstellungs-%20und%20-verarbeitungskenntnisse%29?language=uk&stammdaten_noteid=250&expandDetailqualis=1.
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/131-%D0%9D%D0%B0%D0%B2%D0%B8%D1%87%D0%BA%D0%B8%20%D0%B2%D0%B8%D1%80%D0%BE%D0%B1%D0%BD%D0%B8%D1%86%D1%82%D0%B2%D0%B0%20%D1%82%D0%B0%20%D0%BE%D0%B1%D1%80%D0%BE%D0%B1%D0%BA%D0%B8%20%D1%85%D0%B0%D1%80%D1%87%D0%BE%D0%B2%D0%B8%D1%85%20%D0%BF%D1%80%D0%BE%D0%B4%D1%83%D0%BA%D1%82%D1%96%D0%B2%20%28Lebensmittelherstellungs-%20und%20-verarbeitungskenntnisse%29?language=uk&stammdaten_noteid=250&expandDetailqualis=1.
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e Xapuogi TexHonorii (Lebensmitteltechnologie)

TexHiyHi npodeciitHi HaBUYKK

(Fachliche berufliche Kompetenzen)

e Po6oTa 3 npunagamMu, MalwmnHamMm Ta cuctemamu (Arbeit mit Geraten, Maschinen und Anlagen)

o XapuyoBe o6nagHaHHs (Lebensmittelmaschinen) (z. B. EkcnnyaTtauist xapuoBux MalumH (Bedienung von
Lebensmittelmaschinen))

o HanaromeHHsi MawwuH i cucteM (Einrichten von Maschinen und Anlagen) (z. B. OnTumisauia MalluH i
cuctem (Optimierung von Maschinen und Anlagen))

TexHonoris asToMaTtu3auil (Automatisierungstechnik)

o TexHonoris aBToMaTu3auil nporpaMHoro 3aée3neyeHHs Ta CMCTeM Bisyanisauii
(Automatisierungstechnik-Software und Visualisierungssysteme) (z. B. Cuctemu Bisyanisaujii
(Visualisierungssysteme))

3HaHHs 6i3Hecy (Betriebswirtschaftskenntnisse)

o Bupo6Huuya ekoHoMika (Produktionswirtschaft) (z. B. MnaHyBaHHA po6oTu (Arbeitsplanung))

Haeuuku 6iotexHonorii (Biotechnologie-Kenntnisse)

o Xapuosi TexHonorii (Lebensmitteltechnologie) (z. B. IHXXeHepisi xap4oBUX NpoLecis
(Lebensmittelverfahrenstechnik))

e 3HaHHSA ranysesBux nNpodykTiB i MaTepianie (Branchenspezifische Produkt- und Materialkenntnisse)

o MNpoayKTu xapyyBaHHS, NPOAYKTU CiflbCbKOro Ta nicoBoro rocnoaapcTsa (Lebensmittel, Produkte aus
Land- und Forstwirtschaft) (z. B. XapuyeaHHsi (Nahrungsmittel), OpraniuHi 3naku (Bio-Getreide))

3HaHHs xiMmiT (Chemiekenntnisse)

o MeTtoam aHaniTuyHoi ximil (Methoden der Analytischen Chemie) (z. B. XpomaTorpadis (Chromatografie))

¢ YnpaBniHHsA ririeHoto (Hygienemanagement)

o TirieHivHi pekoMeHgauii (Hygieneleitlinien) (z. B. FirieHiuyHi pekoMeHAaLil y BUPOGHMLTBI Xap4oBuX
npoaykTie (Hygieneleitlinien in der Lebensmittelproduktion))

o YnpaBniHHsA ririeHoto B cekTopax (Hygienemanagement in Branchen) (z. B. [apHa ririeHiyHa npakTuka
(Gute Hygiene Praxis))

Haeuuku npomucnosoro ansaiHy (Industrial-Design-Kenntnisse)

o Pospo6ka npoaykTy (Produktentwicklung) (z. B. Po3apo6ka xap4oBux NpoayKTiB
(Lebensmittelproduktentwicklung))

3HaHHs nabopaTtopHux MeTogie (Labormethodenkenntnisse)

o 3pasku (Proben) (z. B. Big6ip npo6 (Probennahme))

e HaBuukn BUpo6HULITBA Ta 06p0o6KM XapyoBux npoaykTie (Lebensmittelherstellungs- und -
verarbeitungskenntnisse)

o Po6oTa 3 peuenTtamu ixi (Arbeit nach Lebensmittel-Rezepturen) (z. B. Pospo6ka peuentyp (Entwicklung
von Rezepturen))

o Bupo6HMUTBO dyHKLioHanbHOro xapdyeaHHs (Herstellung von Functional Food)

o MapkyBaHHs xapyoBux npoaykTis (Lebensmittelkennzeichnung) (z. B. MapkysaHHsa QUID (QUID-
Kennzeichnung), lneHTudikauis napTii (Loskennzeichnung))

o Ctane Bupo6HMLUTBO Xxap4oBux npoaykTie (Nachhaltige Lebensmittelproduktion)

o YnakoBka xapyoBux (Verpacken von Lebensmitteln) (z. B. Poanus xapuyoBux npoayktis (Abfiillung von
Lebensmitteln))

o Bupo6HuuTso cneuiit (Herstellung von Gewiirzen) (z. B. Pospo6ka cymilueit npsiHowis (Entwicklung von
Gewiirzmischungen))

o Bupo6HMUTBO MakapoHHMX BMpo6iB (Teigwarenherstellung) (z. B. BUpo6HMLTBO A€YHOT NacTy
(Herstellung von Eierteigwaren))

o Bupo6HMUTBO mieTuuHoro xapyyBaHHs (Herstellung von didtetischen Nahrungsmitteln) (z. B.
Bupo6HMLTBO 6e3rntoTeHoBMX XapyoBux npoaykTie (Herstellung von glutenfreien Lebensmitteln),
Bupo6HMLTBO 6e31akTo3HNX Xap4yoBux npoaykTis (Herstellung von laktosefreien Lebensmitteln))

o Bupo6HuuTBO Xap4oBux xupiB (Herstellung von Speisefetten) (z. B. Bupo6HuuTBO rapby3oBoi onii
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https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/131-%D0%9D%D0%B0%D0%B2%D0%B8%D1%87%D0%BA%D0%B8%20%D0%B2%D0%B8%D1%80%D0%BE%D0%B1%D0%BD%D0%B8%D1%86%D1%82%D0%B2%D0%B0%20%D1%82%D0%B0%20%D0%BE%D0%B1%D1%80%D0%BE%D0%B1%D0%BA%D0%B8%20%D1%85%D0%B0%D1%80%D1%87%D0%BE%D0%B2%D0%B8%D1%85%20%D0%BF%D1%80%D0%BE%D0%B4%D1%83%D0%BA%D1%82%D1%96%D0%B2%20%28Lebensmittelherstellungs-%20und%20-verarbeitungskenntnisse%29?language=uk&stammdaten_noteid=250&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/131-%D0%9D%D0%B0%D0%B2%D0%B8%D1%87%D0%BA%D0%B8%20%D0%B2%D0%B8%D1%80%D0%BE%D0%B1%D0%BD%D0%B8%D1%86%D1%82%D0%B2%D0%B0%20%D1%82%D0%B0%20%D0%BE%D0%B1%D1%80%D0%BE%D0%B1%D0%BA%D0%B8%20%D1%85%D0%B0%D1%80%D1%87%D0%BE%D0%B2%D0%B8%D1%85%20%D0%BF%D1%80%D0%BE%D0%B4%D1%83%D0%BA%D1%82%D1%96%D0%B2%20%28Lebensmittelherstellungs-%20und%20-verarbeitungskenntnisse%29?language=uk&stammdaten_noteid=250&expandDetailqualis=1
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(Herstellung von Kirbiskernél), Bupo6HuuTeo pinakosoi onii (Herstellung von Rapsol))

o [Mepepobka 3epHa (Verarbeitung von Getreide) (z. B. BUpo6HULTBO NPOAYKTIB AUTAYOIO Xap4yBaHHS

(Herstellung von Sauglingsnahrmitteln))
e 3HaHHsa norictuku (Logistikkenntnisse)

o YnpaBniHHA MaTepianamu (Materialwirtschaft) (z. B. 3amoBneHHs (Bestellwesen), BusHaueHHss BUMOT 10
ToBapiB (Ermittlung des Warenbedarfs))

o cknapacbke rocnogapcTeo (Lagerwirtschaft) (z. B. OxonogyeHHs XapyoBUX NPOAYKTIB
(Lebensmittelkiihlung), 36epiraHHa xapyoBux npoaykTie (Lebensmittellagerung), MpuitmaHHa ToBapie
(Wareniibernahme), IHBeHTapHuMi1 KoHTponb (Lagerbestandskontrolle))

o JloricTuka poanoginy (Distributionslogistik) (z. B. 3a6esneyeHHs nakyBanbHux MaTepianie (Bereitstellung
von Verpackungsmaterialien))

e TexHOJIoriA BUMIptOBaHHS, KOHTPOO Ta peryntoBaHHs (Mess-, Steuerungs- und Regelungstechnik)

o MpoBefeHHs BUMiptoBaHb i BUNpo6yBaHb (Durchfiihrung von Messungen und Tests) (z. B. CTBOpeHHs
npoTtokonis Bunpo6ysaxb (Erstellung von Priifberichten))

o TexHosoria BuMiptoBaHb (Messtechnik)

o TexHoJIoriA KOHTPOJIO Ta peryntoBaHHA (Steuerungs- und Regelungstechnik) (z. B. TexHosnoria
BMMiptoBaHHA npouecy (Prozessmesstechnik), TexHonoriss koHTponto (Regelungstechnik))

e 3HaHHA 3 BUPOGHMLTBA Nanepy Ta uentonosu (Papiererzeugungs- und Zellstofferzeugungskenntnisse)

o TexHosoria nakyBaHHA (Verpackungstechnik)

e 3HaHHA 3 ynpaeiHHsA akicTio (Qualitdtsmanagement-Kenntnisse)

o AyauT (Auditierung)

o TexHiYHui KoHTponb siKocTi (Technische Qualitdtskontrolle)

o MnaHyBaHHsA skocTi (Qualitatsplanung) (z. B. lokyMeHTauia BuMor o skocTi (Dokumentation von
Qualitatsvorgaben))

o 3abesneyeHHs sKocTi B ranysax (Qualitdtssicherung in Branchen) (z. B. BU3HauyeHHs MeX BTpy4YaHHs
BignosiaHo Ao HACCP (Festlegung von Eingreifgrenzen nach HACCP), 3acTocyBaHHS npoLeayp
MoHiTopuHry HACCP (Anwendung von Uberwachungsverfahren nach HACCP), BusHaueHHs
KopuryBanbHux 3axopais 3rigHo HACCP (Festlegung von Korrekturmanahmen nach HACCP), BuaHaueHHs
3axopiB ouiHku 3a HACCP (Festlegung von EvaluierungsmafRnahmen nach HACCP), [lokymeHTalLlis
3axopis 3rigHo HACCP (MalRnahmendokumentation nach HACCP), 36epiraHHs 3a HACCP (Lagerung nach
HACCP), BuU3Ha4eHHSA KpUTUYHUX KOHTPONbHUX To4ok 3a HACCP (Identifikation von kritischen
Kontrollpunkten nach HACCP), AHanis He6eanekn HACCP (HACCP-Gefahrenanalysen), Mepepo6ka
xap4yoBux npoaykTie 3a HACCP (Lebensmittelverarbeitung nach HACCP), YnpaB/iHHS xap4oBuMHU
npoayktamu 3a HACCP (Lebensmittelmanagement nach HACCP), 3a6e3neuyeHHsi AKOCTi B Xap4yoBiit
npomucnosocTi (Qualitatssicherung in der Lebensmittelindustrie))

e CTBOpeHHS Ta peaaryBaHHs TekcTy (Texterstellung und -bearbeitung)

o CtBopeHHs onucie Toeapis (Erstellung von Produktbeschreibungen)

e 3HaHHA TexHonoriyHux npouecis (Verfahrenstechnik-Kenntnisse)

o MawuHo6yayBaHHs (Mechanische Verfahrenstechnik)

o TennotexHika (Thermische Verfahrenstechnik) (z. B. auctunsuia (Destillation), Bugo6ytok (Extraktion))

o TexHosoriyHi npouecu (Verfahrenstechnische Prozesse) (z. B. MOHITOpUHT TeXHiYHMX NpoLeciB
(Uberwachung von verfahrenstechnischen Prozessen))

e HaykoBa ekcnepTuaa npupogaHudi Hayku (Wissenschaftliches Fachwissen Naturwissenschaften)

o Bionorisa (Biologie)

o Ximis (Hayka) (Chemie (Wissenschaft)) (z. B. Bioximisa (Biochemie))

e HaykoBa ekcnepTusa TexHosoris Ta popManbHi Hayku (Wissenschaftliches Fachwissen Technik und

Formalwissenschaften)

o opmanbHi Hayku (Formalwissenschaften) (z. B. maTemaTtuka (Mathematik))

Mepepaya npodeciitHnx HaBUYOK
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https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/4599-%D0%97%D0%BD%D0%B0%D0%BD%D0%BD%D1%8F%20%D0%BB%D0%BE%D0%B3%D1%96%D1%81%D1%82%D0%B8%D0%BA%D0%B8%20%28Logistikkenntnisse%29?language=uk&stammdaten_noteid=250&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/4632-%D0%A2%D0%B5%D1%85%D0%BD%D0%BE%D0%BB%D0%BE%D0%B3%D1%96%D1%8F%20%D0%B2%D0%B8%D0%BC%D1%96%D1%80%D1%8E%D0%B2%D0%B0%D0%BD%D0%BD%D1%8F%2C%20%D0%BA%D0%BE%D0%BD%D1%82%D1%80%D0%BE%D0%BB%D1%8E%20%D1%82%D0%B0%20%D1%80%D0%B5%D0%B3%D1%83%D0%BB%D1%8E%D0%B2%D0%B0%D0%BD%D0%BD%D1%8F%20%28Mess-%2C%20Steuerungs-%20und%20Regelungstechnik%29?language=uk&stammdaten_noteid=250&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/4630-%D0%97%D0%BD%D0%B0%D0%BD%D0%BD%D1%8F%20%D0%B7%20%D0%B2%D0%B8%D1%80%D0%BE%D0%B1%D0%BD%D0%B8%D1%86%D1%82%D0%B2%D0%B0%20%D0%BF%D0%B0%D0%BF%D0%B5%D1%80%D1%83%20%D1%82%D0%B0%20%D1%86%D0%B5%D0%BB%D1%8E%D0%BB%D0%BE%D0%B7%D0%B8%20%28Papiererzeugungs-%20und%20Zellstofferzeugungskenntnisse%29?language=uk&stammdaten_noteid=250&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/194-%D0%97%D0%BD%D0%B0%D0%BD%D0%BD%D1%8F%20%D0%B7%20%D1%83%D0%BF%D1%80%D0%B0%D0%B2%D0%BB%D1%96%D0%BD%D0%BD%D1%8F%20%D1%8F%D0%BA%D1%96%D1%81%D1%82%D1%8E%20%28Qualit%C3%A4tsmanagement-Kenntnisse%29?language=uk&stammdaten_noteid=250&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/7056-%D0%A1%D1%82%D0%B2%D0%BE%D1%80%D0%B5%D0%BD%D0%BD%D1%8F%20%D1%82%D0%B0%20%D1%80%D0%B5%D0%B4%D0%B0%D0%B3%D1%83%D0%B2%D0%B0%D0%BD%D0%BD%D1%8F%20%D1%82%D0%B5%D0%BA%D1%81%D1%82%D1%83%20%28Texterstellung%20und%20-bearbeitung%29?language=uk&stammdaten_noteid=250&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/4601-%D0%97%D0%BD%D0%B0%D0%BD%D0%BD%D1%8F%20%D1%82%D0%B5%D1%85%D0%BD%D0%BE%D0%BB%D0%BE%D0%B3%D1%96%D1%87%D0%BD%D0%B8%D1%85%20%D0%BF%D1%80%D0%BE%D1%86%D0%B5%D1%81%D1%96%D0%B2%20%28Verfahrenstechnik-Kenntnisse%29?language=uk&stammdaten_noteid=250&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/4615-%D0%9D%D0%B0%D1%83%D0%BA%D0%BE%D0%B2%D0%B0%20%D0%B5%D0%BA%D1%81%D0%BF%D0%B5%D1%80%D1%82%D0%B8%D0%B7%D0%B0%20%D0%BF%D1%80%D0%B8%D1%80%D0%BE%D0%B4%D0%BD%D0%B8%D1%87%D1%96%20%D0%BD%D0%B0%D1%83%D0%BA%D0%B8%20%28Wissenschaftliches%20Fachwissen%20Naturwissenschaften%29?language=uk&stammdaten_noteid=250&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/4608-%D0%9D%D0%B0%D1%83%D0%BA%D0%BE%D0%B2%D0%B0%20%D0%B5%D0%BA%D1%81%D0%BF%D0%B5%D1%80%D1%82%D0%B8%D0%B7%D0%B0%20%D0%A2%D0%B5%D1%85%D0%BD%D0%BE%D0%BB%D0%BE%D0%B3%D1%96%D1%8F%20%D1%82%D0%B0%20%D1%84%D0%BE%D1%80%D0%BC%D0%B0%D0%BB%D1%8C%D0%BD%D1%96%20%D0%BD%D0%B0%D1%83%D0%BA%D0%B8%20%28Wissenschaftliches%20Fachwissen%20Technik%20und%20Formalwissenschaften%29?language=uk&stammdaten_noteid=250&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/4608-%D0%9D%D0%B0%D1%83%D0%BA%D0%BE%D0%B2%D0%B0%20%D0%B5%D0%BA%D1%81%D0%BF%D0%B5%D1%80%D1%82%D0%B8%D0%B7%D0%B0%20%D0%A2%D0%B5%D1%85%D0%BD%D0%BE%D0%BB%D0%BE%D0%B3%D1%96%D1%8F%20%D1%82%D0%B0%20%D1%84%D0%BE%D1%80%D0%BC%D0%B0%D0%BB%D1%8C%D0%BD%D1%96%20%D0%BD%D0%B0%D1%83%D0%BA%D0%B8%20%28Wissenschaftliches%20Fachwissen%20Technik%20und%20Formalwissenschaften%29?language=uk&stammdaten_noteid=250&expandDetailqualis=1

S

Arbeitsmarktservice

(Uberfachliche berufliche Kompetenzen)
e 34aTHicTb po3B'AsyBaTtu 3agadi (Problemlosungsfahigkeit)

Luncdposi HaBuuku 3rigHo 3 DigComp
(Digitale Kompetenzen nach DigComp)

1 OcHOBHuMI 2 HezanexHi 3 PoswmpeHuin 4 BucokocneuianisoBaHi

Onuc:Lebensmitteltechnikerinnen miissen den Umgang mit berufsspezifischen Softwarelésungen und
digitalen Anwendungen sicher und eigenstandig beherrschen. Sie sind in der Lage, selbststandig digitale
Inhalte zu erstellen und zu bearbeiten sowie Fehler zu beheben. Auch kénnen sie digitale Anwendungen fiir
die Kommunikation mit Kundinnen und Kunden, die Zusammenarbeit im Betrieb und die Dokumentation
routiniert verwenden. Auflerdem kennen sie die betrieblichen Datensicherheitsvorschriften und halten diese
ein.
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https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/18-%D0%97%D0%B4%D0%B0%D1%82%D0%BD%D1%96%D1%81%D1%82%D1%8C%20%D1%80%D0%BE%D0%B7%D0%B2%27%D1%8F%D0%B7%D1%83%D0%B2%D0%B0%D1%82%D0%B8%20%D0%B7%D0%B0%D0%B4%D0%B0%D1%87%D1%96%20%28Probleml%C3%B6sungsf%C3%A4higkeit%29?language=uk&stammdaten_noteid=250&expandDetailqualis=1

DeTtanbHa iHdpopmauis npo unudpoBi HaBUUKK
(Detailinfos zu den digitalen Kompetenzen)

S

Arbeitsmarktservice

Cdepa komneTeHuUiT

PieeHb(1) HaBUYOK
Big ... 4O ...

Onuc

0 - OcHoBwu, gocTtyn i
umdpoBe po3yMiHHS

Lebensmitteltechnikerlnnen miissen sowohl
allgemeine als auch berufsspezifische digitale
Anwendungen und Geréte (z. B. Automatisierte
Bestandskontrolle, Maschinendatenerfassung,
Predictive Maintenance, Sensorik, Vernetzte
Produktionssysteme) selbststéndig und sicher
anwenden kénnen sowie komplexe und
unvorhergesehene Aufgaben flexibel I6sen kénnen

1- O6pobka
iHbopMmaLii Ta gaHmx

Lebensmitteltechnikerlnnen miissen umfassende
Daten und Informationen recherchieren, vergleichen,
beurteilen und bewerten und in der Arbeitssituation
anwenden.

2 - CninkyBaHHsA,
B3aemMojia Ta
cnisnpaus

Lebensmitteltechnikerlnnen miissen verschiedene
digitale Anwendungen und Gerate zur
Kommunikation und Zusammenarbeit mit
Kolleglnnen, Kundinnen und Kunden und
Partnerinnen unabhangig anwenden kdnnen.

3 - CTBOpEHHS,
BUIrOTOBJ/IEHHA Ta
nyénikauis

Lebensmitteltechnikerinnen missen digitale Inhalte,
Informationen und Daten selbststédndig erfassen und
in bestehende digitale Tools einpflegen konnen.

4 - besneka Ta ctane
BMKOPUCTAHHSA
pecypciB

Lebensmitteltechnikerlnnen miissen die allgemeinen
und betrieblichen Konzepte des Datenschutzes und
der Datensicherheit verstehen, eigenstandig auf ihre
Tatigkeit anwenden konnen sowie
Bedrohungspotenziale erkennen und geeignete
Gegenmallnahmen einleiten.

5 - BupiweHHs
npo6nem, iHHoBaU,i
Ta 6e3nepepBHe
HaBYaHHA

Lebensmitteltechnikerinnen miissen die
Einsatzmdoglichkeiten digitaler Tools und Lésungen
flr ihre Arbeit in den Grundziigen beurteilen konnen,
Fehler und Probleme erkennen und diese auch
selbststandig I6sen konnen. Sie erkennen eigene
digitale Kompetenzliicken und kénnen Schritte zu
deren Behebung setzen.

OcsiTa, nigBuw,eHHa KBanidikauii, keanigikauin

(Ausbildung, Weiterbildung, Qualifikation)

Tunosei piBHi KBanigikauii

(Typische Qualifikationsniveaus)
e Po6oTa 3 BHYTpiWHbohipMoBMM HaBYaHHAM (Beruf mit betrieblicher Ausbildung)

Fachausbildung)
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Mpodecisa 3 yuHiBcbKOO niarotoBkoto (Beruf mit Lehrausbildung)
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S

Arbeitsmarktservice

Fachausbildung)
¢ AkagemiyHa npodecia (Akademischer Beruf)

OcsiTa

(Ausbildung)

Betriebliche Ausbildung

e Chemie, Rohstofftechnik, Lebensmittel

Lehre NQR"

o Xapyoswii TexHik (Lebensmitteltechnikerln)

e TexHonor mosiokosasogy (Milchtechnologe/-technologin)

o KoHcepBaTop ansa ¢pykTiB Ta oBouiB (Obst- und Gemiisekonserviererin)

BMS - Berufsbildende mittlere Schule 1OR"
¢ Chemie, Rohstofftechnik, Lebensmittel

BHS - Berufsbildende hohere Schule NQR"
e Chemie, Rohstofftechnik, Lebensmittel

Hochschulstudien 11O NIAR™
e Informatik, IT
o Bioinformatik
e Naturwissenschaften
o Chemie
e Technik, Ingenieurwesen
o Agrar- und Lebensmitteltechnologie
o Biotechnologie
o Verfahrenstechnik

HenepepBHa ocBiTa

(Weiterbildung)

Fachliche Weiterbildung Vertiefung

¢ Allergen-Kennzeichnung in der Gastronomie
¢ Bedienung von Abfiillmaschinen

¢ Bioverfahrenstechnik

e Grundlagen des Lebensmittelrechts
¢ Produktionsaudits

¢ Produktionslogistik

¢ Produktmarketing

¢ Ressourcenmanagement

¢ Lebensmittelproduktentwicklung

¢ Biochemische Arbeitsverfahren

¢ Bio- und Lebensmitteltechnologie

Fachliche Weiterbildung Aufstiegsperspektiven

e Ausbildung zum/zur Hygienemanagerin
Hochschulstudien - Agrar- und Lebensmitteltechnologie
Hochschulstudien - Automatisierungstechnik
Lehrlingsausbilderlnnenpriifung

Meisterpriifung fir das Handwerk Milchtechnologie 1QR"
Werkmeisterpriifung fiir Bio- und Lebensmitteltechnologie
Zertifikat Qualitatstechnikerln
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https://bis.ams.or.at/bis/berufe-nach-ausbildungen?language=uk&expand=45#tree-berufsstruktur-45-branch-text-wrapper
https://bis.ams.or.at/bis/ausbildungsunterkategorie/157-Chemie%2C%20Rohstofftechnik%2C%20Lebensmittel?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/berufe-nach-ausbildungen?language=uk&expand=18#tree-berufsstruktur-18-branch-text-wrapper
https://bis.ams.or.at/bis/lehrberuf/5351-%D0%A5%D0%B0%D1%80%D1%87%D0%BE%D0%B2%D0%B8%D0%B9%20%D1%82%D0%B5%D1%85%D0%BD%D1%96%D0%BA%20%28LebensmitteltechnikerIn%29?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/lehrberuf/5651-%D0%A2%D0%B5%D1%85%D0%BD%D0%BE%D0%BB%D0%BE%D0%B3%20%D0%BC%D0%BE%D0%BB%D0%BE%D0%BA%D0%BE%D0%B7%D0%B0%D0%B2%D0%BE%D0%B4%D1%83%20%28Milchtechnologe-technologin%29?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/lehrberuf/5391-%D0%9A%D0%BE%D0%BD%D1%81%D0%B5%D1%80%D0%B2%D0%B0%D1%82%D0%BE%D1%80%20%D0%B4%D0%BB%D1%8F%20%D1%84%D1%80%D1%83%D0%BA%D1%82%D1%96%D0%B2%20%D1%82%D0%B0%20%D0%BE%D0%B2%D0%BE%D1%87%D1%96%D0%B2%20%28Obst-%20und%20Gem%C3%BCsekonserviererIn%29?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/berufe-nach-ausbildungen?language=uk&expand=39#tree-berufsstruktur-39-branch-text-wrapper
https://bis.ams.or.at/bis/ausbildungsunterkategorie/72-Chemie%2C%20Rohstofftechnik%2C%20Lebensmittel?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/berufe-nach-ausbildungen?language=uk&expand=40#tree-berufsstruktur-40-branch-text-wrapper
https://bis.ams.or.at/bis/ausbildungsunterkategorie/76-Chemie%2C%20Rohstofftechnik%2C%20Lebensmittel?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/berufe-nach-ausbildungen?language=uk&expand=42#tree-berufsstruktur-42-branch-text-wrapper
https://bis.ams.or.at/bis/ausbildungsunterkategorie/107-Informatik%2C%20IT?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/ausbildungsunterkategorie/107-Bioinformatik?language=uk&ausbildungssubkategorie_noteid=85
https://bis.ams.or.at/bis/ausbildungsunterkategorie/106-Naturwissenschaften?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/ausbildungsunterkategorie/106-Chemie?language=uk&ausbildungssubkategorie_noteid=54
https://bis.ams.or.at/bis/ausbildungsunterkategorie/97-Technik%2C%20Ingenieurwesen?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/ausbildungsunterkategorie/97-Agrar-%20und%20Lebensmitteltechnologie?language=uk&ausbildungssubkategorie_noteid=41
https://bis.ams.or.at/bis/ausbildungsunterkategorie/97-Biotechnologie?language=uk&ausbildungssubkategorie_noteid=83
https://bis.ams.or.at/bis/ausbildungsunterkategorie/97-Verfahrenstechnik?language=uk&ausbildungssubkategorie_noteid=91
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/4939-Gastronomiemanagementkenntnisse?language=uk&query=Allergen-Kennzeichnung%20in%20der%20Gastronomie&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/201-Arbeit%20mit%20Ger%C3%A4ten%2C%20Maschinen%20und%20Anlagen?language=uk&query=Bedienung%20von%20Abf%C3%BCllmaschinen&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/4601-Verfahrenstechnik-Kenntnisse?language=uk&query=Bioverfahrenstechnik&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/205-Kenntnis%20berufsspezifischer%20Rechtsgrundlagen?language=uk&query=Grundlagen%20des%20Lebensmittelrechts&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/194-Qualit%C3%A4tsmanagement-Kenntnisse?language=uk&query=Produktionsaudits&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/103-Betriebswirtschaftskenntnisse?language=uk&query=Produktionslogistik&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/100-Marketingkenntnisse?language=uk&query=Produktmarketing&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/92-Managementkenntnisse?language=uk&query=Ressourcenmanagement&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/14-Industrial-Design-Kenntnisse?language=uk&query=Lebensmittelproduktentwicklung&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/4598-Labormethodenkenntnisse?language=uk&query=Biochemische%20Arbeitsverfahren&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/139-Biotechnologie-Kenntnisse?language=uk&query=Bio-%20und%20Lebensmitteltechnologie&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/4824-Ausbildung%20zumzur%20HygienemanagerIn?language=uk&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/ausbildungsunterkategorie/97-Hochschulstudien%20-%20Agrar-%20und%20Lebensmitteltechnologie?language=uk&ausbildungssubkategorie_noteid=41
https://bis.ams.or.at/bis/ausbildungsunterkategorie/97-Hochschulstudien%20-%20Automatisierungstechnik?language=uk&ausbildungssubkategorie_noteid=64
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/4756-Ausbilderpr%C3%BCfung?language=uk&query=LehrlingsausbilderInnenpr%C3%BCfung&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/7216-Bef%C3%A4higungsnachweis?language=uk&query=Meisterpr%C3%BCfung%20f%C3%BCr%20das%20Handwerk%20Milchtechnologie&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/7216-Bef%C3%A4higungsnachweis?language=uk&query=Meisterpr%C3%BCfung%20f%C3%BCr%20das%20Handwerk%20Milchtechnologie&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/7216-Bef%C3%A4higungsnachweis?language=uk&query=Werkmeisterpr%C3%BCfung%20f%C3%BCr%20Bio-%20und%20Lebensmitteltechnologie&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/4795-Zertifikat%20Qualit%C3%A4tstechnikerIn?language=uk&query=Werkmeisterpr%C3%BCfung%20f%C3%BCr%20Bio-%20und%20Lebensmitteltechnologie&show_definition=1

S

Arbeitsmarktservice

Bereichsiibergreifende Weiterbildung

¢ MS Office

e Qualitatssicherung in der Lebensmittelindustrie
e REFA-Grundausbildung 4.0

Weiterbildungsveranstalter

¢ Betriebsinterne Schulungen

¢ Lebensmittel-Cluster Oberosterreich (LC) 4
e TUV Austria Akademie [

e Hersteller- und Zulieferbetriebe

e Werkmeisterschulen

e Erwachsenenbildungseinrichtungen und Online-Lernplattformen
¢ Kollegs

e Fachhochschulen

e Padagogische Hochschulen

¢ Universitaten

3HaHHSA HimeubKoi moBu 3rigHo CEFR

(Deutschkenntnisse nach GERS)

B1 Durchschnittliche bis B2 Gute Deutschkenntnisse

Das Qualifikationsniveau und Tatigkeitsspektrum von Lebensmitteltechnikerlnnen kann sehr unterschiedlich
sein und reicht von rein ausfiihrenden bis hin zu leitenden Tatigkeiten. Entsprechend breit gestreut sind die
Anforderungen an die Deutschkenntnisse. Sie miissen zum Teil umfangreiche miindliche und schriftliche
Arbeitsanweisungen verstehen und ausfiihren konnen. Im Team mit Kolleginnen und Kollegen kommunizieren
sie vor allem miindlich, miissen aber auch schriftliche Dokumentationen, Anleitungen, Analysen etc. lesen und
verstehen und teilweise selbst erstellen. Unter Umsténden fiihren sie auch Teams. Kontakt zu Kundinnen und
Kunden spielt in diesem Beruf eine untergeordnete Rolle. Arbeiten sie vor allem in der betrieblichen Produktion,
konnen auch geringere Deutschkenntnisse ausreichen.

DoaatkoBa iHpopMmauis npo poboTty
(Weitere Berufsinfos)

Doxig

(Einkommen)

CneujianicT 3 xap4yoBoi npomMucnioBocTi (M/X) 3apo6naTy Big 2.070 eBpo 6pyTTO Ha MicsiLb

(Lebensmitteltechnikerinnen verdienen ab 2.070 Euro brutto pro Monat). 3anexHo Big, piBHsi kBanidikauii

CTapTOBWI OKNag TakoX Moxe 6yTu Buwmm (Je nach Qualifikationsniveau kann das Einstiegsgehalt auch

hoher ausfallen):

e podecia 3 yuHiBCcbKOO NiaroToBkoto : Bif 2.070 ao 3.250 eBpo 6pyTTO (Beruf mit Lehrausbildung: 2.070 bis
3.250 Euro brutto)

e podecia 3 cepefHbOIO NPOGeCiNHO-TEXHIYHO OCBITO : Bif 2.120 go 2.700 eBpo 6pyTTOo (Beruf mit
mittlerer beruflicher Schul- und Fachausbildung: 2.120 bis 2.700 Euro brutto)

e [podecia 3 BULOO NpodeciiHO-TEXHIYHO OCBiTOH : Big 2.120 fo 3.120 eBpo 6pyTTo (Beruf mit hoherer
beruflicher Schul- und Fachausbildung: 2.120 bis 3.120 Euro brutto)

e AkagemiyHa npodecis : Big 2.550 go 3.910 eBpo 6pyTTO (Akademischer Beruf: 2.550 bis 3.910 Euro brutto)

e Po60Ta 3 BHYTPilWHbOGhIpMOBMUM HaBYaHHAM : Bif 2.070 o 3.250 eBpo 6pyTTo (Beruf mit betrieblicher
Ausbildung: 2.070 bis 3.250 Euro brutto)

CaMoO3alHATICTb
(Selbststandigkeit)
Freier Beruf:

¢ Ingenieurkonsulentin
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https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/197-EDV-Anwendungskenntnisse?language=uk&query=MS%20Office&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/194-Qualit%C3%A4tsmanagement-Kenntnisse?language=uk&query=Qualit%C3%A4tssicherung%20in%20der%20Lebensmittelindustrie&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/4913-REFA-Ausbildungen?language=uk&query=REFA-Grundausbildung%204.0&show_definition=1
https://www.lebensmittel-cluster.at/
https://www.lebensmittel-cluster.at/
https://www.lebensmittel-cluster.at/
https://www.tuv-akademie.at/
https://www.tuv-akademie.at/
https://www.tuv-akademie.at/
https://bis.ams.or.at/bis/weiterbildungsveranstalter/47-Erwachsenenbildungseinrichtungen%20und%20Online-Lernplattformen?language=uk

S

Arbeitsmarktservice

o Patentanwalt/-anwaltin

Reglementiertes Gewerbe:

¢ Ingenieurkonsulentin
Patentanwalt/-anwaltin

Ingenieurbiros (Beratende Ingenieurinnen)
Milchtechnologie

Eine selbstandige Berufsausiibung ist im Rahmen eines freien Gewerbes moglich.

Po6oue cepepioBuLLe

(Arbeitsumfeld)

e Po6oTa 3 ximikaTtamu (Arbeit mit Chemikalien)
3abpyaHeHHs 3anaxoMm (Geruchsbelastung)
Tennosuit cTpec (Hitzebelastung)

Bonore HaBaHTa)keHHA (Ndssebelastung)
MocTiitHe cTosiHHSA (Standiges Stehen)

MpodeciitHi cnewianbHoOCTI

(Berufsspezialisierungen)

*XapuoBi TexHonorii (xap4yoBuii TexHik) (*Food technology (food technician))
*KoHcepBaTop A5 oBouiB Ta PpykTiB (*Fruit and vegetable preserver)

TexHik 3 pepMeHTaLii (Garungstechnikerin)

BunyckHuk HTL 3 xapyoBux TexHonorii (HTL-Absolventin fir Lebensmitteltechnologie)
TexHonor xapyoBoi (Lebensmitteltechnologe/-technologin)

XapyoBsuit aHaniTuk (Lebensmittelanalytikerin)
Mikpo6ionor y ranysi xap4oeux TexHosnorii (Mikrobiologe/-biologin im Bereich Lebensmitteltechnik)

TexHosor xni6oneyeHHs Ta xapyyBaHHs (Back- und Lebensmitteltechnologe/-technologin)
TexHonor xni6onekapcbkoi npoaykuii (Backmitteltechnologe/-technologin)

OdiLiHMI NOMIYHMK creuianicTa 3 iHCNekTyBaHHSA 3a6ilHMX TBapuWH Ta M'aca (AmtlicheR Fachassistentin bei
der Schlachttier- und Fleischuntersuchung)

EkcnepT M'Aca Ta TpuxiHen (Fleischuntersucherln und Trichinenbeschauerin)

Jlikap 3 ririeHn xapyoBoi npomucnoBocTi (HygienebeauftragteR im Lebensmittelbereich)
MeHepkep 3 ririeHn ontom (Hygienemanagerin im GroRRhandel)

MeHegpkep 3 ririeHn xap4yosoi ranysi (Hygienemanagerin im Lebensmittelbereich)

BHyTpiwHii ayanTop xapyoBoi npomMucnoBocTi (InterneR Auditorin im Lebensmittelbereich)
IHcnekTop 3 Xxap4oBux NpoaykTis (Lebensmittelinspektorin)

IHcnekTop 3 xapyoBux npoaykTis (Lebensmittelkontrollorin)

IHcnekTop 3 xap4yoBux npoaykTiB (Lebensmittelpriiferin)

TexHik 3 nepeBipku xap4yoBux npoaykTis (Lebensmittelpriiftechnikerin)

IHcnekTop 3 xap4oBux npoaykTis (Nahrungsmittelkontrollorin)

MeHegykep 3 AKOCTi xap4oBux TexHonorii (Qualitdtsmanagerin fir Lebensmitteltechnik)
MeHeykep 3 AKocTi xapyoBux BUpo6HULTB (Qualitdtsmanagerin in der Lebensmittelproduktion)

Apomartu3zaTtop (Flavoristin)
TexHonor cmaky (M/x) (Flavor Technologist (m/w))

Po3po6HuK xap4yoBux npoaykTis (Lebensmittelproduktentwicklerin)
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https://bis.ams.or.at/bis/arbeitsumfeld/5-%D0%A0%D0%BE%D0%B1%D0%BE%D1%82%D0%B0%20%D0%B7%20%D1%85%D1%96%D0%BC%D1%96%D0%BA%D0%B0%D1%82%D0%B0%D0%BC%D0%B8%20%28Arbeit%20mit%20Chemikalien%29?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/arbeitsumfeld/31-%D0%97%D0%B0%D0%B1%D1%80%D1%83%D0%B4%D0%BD%D0%B5%D0%BD%D0%BD%D1%8F%20%D0%B7%D0%B0%D0%BF%D0%B0%D1%85%D0%BE%D0%BC%20%28Geruchsbelastung%29?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/arbeitsumfeld/8-%D1%82%D0%B5%D0%BF%D0%BB%D0%BE%D0%B2%D0%B8%D0%B9%20%D1%81%D1%82%D1%80%D0%B5%D1%81%20%28Hitzebelastung%29?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/arbeitsumfeld/6-%D0%92%D0%BE%D0%BB%D0%BE%D0%B3%D0%B5%20%D0%BD%D0%B0%D0%B2%D0%B0%D0%BD%D1%82%D0%B0%D0%B6%D0%B5%D0%BD%D0%BD%D1%8F%20%28N%C3%A4ssebelastung%29?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/arbeitsumfeld/23-%D0%9F%D0%BE%D1%81%D1%82%D1%96%D0%B9%D0%BD%D0%B5%20%D1%81%D1%82%D0%BE%D1%8F%D0%BD%D0%BD%D1%8F%20%28St%C3%A4ndiges%20Stehen%29?language=uk

S

Arbeitsmarktservice

TexHik-xapyyBasibHUK Y rany3si TeXHoorii NTMBOBapiHHS Ta HanoiB, TEXHOOTiT 6poAiHHSA
(Lebensmitteltechnikerln im Bereich Brau- und Getranketechnologie, Garungstechnologie)

[HXXeHepHUIN KOHCYNbTaHT 3 TexHosorii 6poaiHHs (Ingenieurkonsulentin fiir Garungstechnik)

IHXXeHepHWIN KOHCYNIbTaHT XxapyoBoi Ta 6ioTexHonorii (Ingenieurkonsulentin fiir Lebensmittel- und
Biotechnologie)

IH)XeHepHUIA KOHCYIbTaHT 3 Xxap4oBoi Ta 6poannbHoi TexHonorii (Ingenieurkonsulentin fiir Lebensmittel- und
Garungstechnologie)

IHXeHep-6yaiBenbHUK 3 TexHonoril 6podiHHaA (Zivilingenieurln fir Garungstechnik)

HauyanbHuk 3miHu xapyoBoi (Schichtleiterln in der Lebensmittelverarbeitung)
Bpuragup xap4yosoi (Vorarbeiterin in der Lebensmittelverarbeitung)

AcucTeHT xapyoBux TexHoJoril (Assistentin fir Lebensmitteltechnologie)
XapuoBo-6ioTexHonor (Lebensmittel- und Biotechnologe/-technologin)
AcucTeHT xapyoBux TexHonoriin (Lebensmitteltechnologieassistentin)
TexHonor xapyosoi (Nahrungsmitteltechnologe/-technologin)

TexHik 3 pepMeHTaLii (Fermentiertechnikerln)

CymixkHi npodecii

(Verwandte Berufe)

e BioTtexHonor (M/x) (Biotechnologe/-technologin)

o Ximik iHXeHep-TexHonor (M/x) (Chemieverfahrenstechnikerin)

e Ximik (M/x) (Chemikerln)

e TexHosnor 3 BUroToBIeHHs HanoiB (M/X) (Getrdnketechnikerln)

e CneuianicT 3 nepepobku Monioka Ta cupy (M/x) (Molkerei- und Kasereifachkraft (m/w))

Po3nogin y BIS npodeciiiHux 30H Ta BepxHix rpyn

(Zuordnung zu BIS-Berufsbereichen und -obergruppen)

Ximis, BiotexHonoris, XapuyeaHHs, Mnactmacu (Chemie, Biotechnologie, Lebensmittel, Kunststoffe)
¢ Bupo6HuLTBO Xapyoeux npoaykTie (Lebensmittelherstellung)

BigHeceHHs #o knacudikauii npodeciint AMS (wictb undp)

(Zuordnung zu AMS-Berufssystematik (Sechssteller))

e 375110 KepiBHuK 3MiHu (xapuyBaHHS) (Schichtleiter/in (Lebensmittelverarbeitung))

e 375112 bpuragup (xapyyBaHHs) (Vorarbeiter/in (Lebensmittelverarbeitung))

e 375113 IHxeHep-xap4yoBuii (3 kBanidikauieto yuHiBcbkoi) (Lebensmitteltechniker/in (mit Lehrabschluss))
e 375180 XapyoBuit TexHik (Lebensmitteltechniker/in)

e 630108 IHcnekTop 3 xapyyBaHHs (Ol) (Lebensmittelkontrollor/in (DI))

e 630508 Xapyosuit iHcnekTop (Ing) (Lebensmittelkontrollor/in (Ing))

e 630809 Xapyoswuit iHcnekTop (Lebensmittelkontrollor/in)

e 632101 TexHik 3 pepmenTauii (DI) (Garungstechniker/in (DI))

e 632102 Xap4yoBuit i 6poannbHuii TexHik (M) (Lebensmittel- und Garungstechniker/in (DI))

e 632103 Xap4yoBuit TexHik (Ol) (Lebensmitteltechniker/in (DI))

e 632501 XapyoBuit TexHik (Ing) (Lebensmitteltechniker/in (Ing))

e 632502 BunyckHuk HTL 3 xapuoBux TexHosoriit (HTL-Absolvent/in fiir Lebensmitteltechnologie)
e 632802 TexHik 3 6poaiHHsa (Garungstechniker/in)

IHdopmaLia y npodeciiHOMY CTOBHUKY
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https://bis.ams.or.at/bis/beruf/943-%D0%91%D1%96%D0%BE%D1%82%D0%B5%D1%85%D0%BD%D0%BE%D0%BB%D0%BE%D0%B3%20%28%D0%BC%D0%B6%29%20%28Biotechnologe-technologin%29?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/beruf/552-%D0%A5%D1%96%D0%BC%D1%96%D0%BA%20%D1%96%D0%BD%D0%B6%D0%B5%D0%BD%D0%B5%D1%80-%D1%82%D0%B5%D1%85%D0%BD%D0%BE%D0%BB%D0%BE%D0%B3%20%28%D0%BC%D0%B6%29%20%28ChemieverfahrenstechnikerIn%29?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/beruf/368-%D0%A5%D1%96%D0%BC%D1%96%D0%BA%20%28%D0%BC%D0%B6%29%20%28ChemikerIn%29?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/beruf/80-%D0%A2%D0%B5%D1%85%D0%BD%D0%BE%D0%BB%D0%BE%D0%B3%20%D0%B7%20%D0%B2%D0%B8%D0%B3%D0%BE%D1%82%D0%BE%D0%B2%D0%BB%D0%B5%D0%BD%D0%BD%D1%8F%20%D0%BD%D0%B0%D0%BF%D0%BE%D1%97%D0%B2%20%28%D0%BC%D0%B6%29%20%28Getr%C3%A4nketechnikerIn%29?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/beruf/1180-%D0%A1%D0%BF%D0%B5%D1%86%D1%96%D0%B0%D0%BB%D1%96%D1%81%D1%82%20%D0%B7%20%D0%BF%D0%B5%D1%80%D0%B5%D1%80%D0%BE%D0%B1%D0%BA%D0%B8%20%D0%BC%D0%BE%D0%BB%D0%BE%D0%BA%D0%B0%20%D1%82%D0%B0%20%D1%81%D0%B8%D1%80%D1%83%20%28%D0%BC%D0%B6%29%20%28Molkerei-%20und%20K%C3%A4sereifachkraft%20%28mw%29%29?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/berufe-nach-berufsbereichen?expand=87
https://bis.ams.or.at/bis/berufe-nach-berufsbereichen.php?expand=87,87_294

S

Arbeitsmarktservice

(Informationen im Berufslexikon)

* [Z' AmtlicheR FachassistentIn bei der Schlachttier- und Fleischuntersuchung (Kurz-/Spezialausbildung)
¢ [ Lebensmittelkontrolleurin (Schule)

¢ [Z' Lebensmitteltechnikerln (Lehre)

¢ [Z' Lebensmitteltechnikerln (Uni/FH/PH)

¢ [4 Lebensmitteltechnologe/-technologin (Schule)

e [ Obst- und Gemiisekonserviererin (Lehre)

IHdopmaLia B HaBYaNIbHOMY KOMMAaci
(Informationen im Ausbildungskompass)
¢ [/ CneuianicT 3 xap4oBoi npoMucnosocTi (M/X) (Lebensmitteltechnikerin)

A powered by Google Translate

TekcT 6yB aBTOMaTUYHO NMepeKknafeHuni 3 HimewlbKoi. HiMeLbKi TepMiHM BKasaHi B gy>KKax.

LI MOCNYIrA MOXXE MICTUTW MEPEKNAOWN, HAOAHI GOOGLE. GOOGLE BIAMOBJIAETbLCS BCIX FTAPAHTIN,
ABHMX YN HEMPAMAIOYMX, LLIOA0 NMEPEKALOB, BK/MIOYAKYM BY Ob-AKI TAPAHTII TOYHOCTI,
HALIMHOCTI TA BYAb-IKUX HEMPSIMAX TAPAHTIV MPOAAXHOCTI, BIAMOBIOA/TBHOCTI TA
BIAMOBIAAJIBHOCTI 414 N.

Der Text wurde automatisiert aus dem Deutschen iibersetzt. Die deutschen Begriffe werden in Klammern
angezeigt.

DIESER DIENST KANN UBERSETZUNGEN ENTHALTEN, DIE VON GOOGLE BEREITGESTELLT WERDEN. GOOGLE
SCHLIERT IN BEZUG AUF DIE UBERSETZUNGEN JEGLICHE HAFTUNG AUS, SEI SIE AUSDRUCKLICH ODER
STILLSCHWEIGEND, EINSCHLIEBLICH JEGLICHER HAFTUNG FUR DIE GENAUIGKEIT, ZUVERLASSIGKEIT UND
JEGLICHE STILLSCHWEIGENDE HAFTUNG FUR DIE MARKTGANGIGKEIT, EIGNUNG FUR EINEN BESTIMMTEN
ZWECK UND NICHTVERLETZUNG FREMDER RECHTE.

Llet npodeciiHunit npodinb 6yno oHoeneHo 18. April 2024 . (Dieses Berufsprofil wurde aktualisiert am 18. April
2024.)
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https://www.berufslexikon.at/berufe/3332
https://www.berufslexikon.at/berufe/3332
https://www.berufslexikon.at/berufe/1718
https://www.berufslexikon.at/berufe/1718
https://www.berufslexikon.at/berufe/3031
https://www.berufslexikon.at/berufe/3031
https://www.berufslexikon.at/berufe/2623
https://www.berufslexikon.at/berufe/2623
https://www.berufslexikon.at/berufe/3282
https://www.berufslexikon.at/berufe/3282
https://www.berufslexikon.at/berufe/150
https://www.berufslexikon.at/berufe/150
https://www.ausbildungskompass.at/berufe/?q_alle_beruf=1&q_beruf=%D0%A1%D0%BF%D0%B5%D1%86%D1%96%D0%B0%D0%BB%D1%96%D1%81%D1%82+%D0%B7+%D1%85%D0%B0%D1%80%D1%87%D0%BE%D0%B2%D0%BE%D1%97+%D0%BF%D1%80%D0%BE%D0%BC%D0%B8%D1%81%D0%BB%D0%BE%D0%B2%D0%BE%D1%81%D1%82%D1%96+%28%D0%BC%2F%D0%B6%29+%28LebensmitteltechnikerIn%29
https://www.ausbildungskompass.at/berufe/?q_alle_beruf=1&q_beruf=%D0%A1%D0%BF%D0%B5%D1%86%D1%96%D0%B0%D0%BB%D1%96%D1%81%D1%82+%D0%B7+%D1%85%D0%B0%D1%80%D1%87%D0%BE%D0%B2%D0%BE%D1%97+%D0%BF%D1%80%D0%BE%D0%BC%D0%B8%D1%81%D0%BB%D0%BE%D0%B2%D0%BE%D1%81%D1%82%D1%96+%28%D0%BC%2F%D0%B6%29+%28LebensmitteltechnikerIn%29

