S

Arbeitsmarktservice

Potravinarsky technik

(Lebensmitteltechnikerin) [ Im BIS anzeigen ]

Hlavné ¢innosti

(Haupttitigkeiten)

Potravinari sa zaoberaju analyzou a manipuldciou a spracovanim potravin a napojov. DoleZitymi oblastami su
zlepSovanie trvanlivosti potravin a kontrola kvality pri vyrobe potravin.

Lebensmitteltechnikerlnnen beschaftigen sich mit der Analyse und mit der Be- und Verarbeitung von
Lebensmitteln und Getranken. Wichtige Teilbereiche sind die Verbesserung der Haltbarkeit von Lebensmitteln
und die Qualitatskontrolle in der Lebensmittelproduktion.

Prijem

(Einkommen)

Potravinarsky technik zardba od 2.320 do 4.280 eur hrubého mesacne (Lebensmitteltechnikerinnen verdienen
ab 2.320 bis 4.280 Euro brutto pro Monat).

V zavislosti od trovne kvalifikacie méze byt nastupny plat vy$si (Je nach Qualifikationsniveau kann das

Einstiegsgehalt auch hoher ausfallen):

e Profesia s uénovskym skolenim : 2.320 az 3.690 brutto eur (Beruf mit Lehrausbildung: 2.320 bis 3.690 Euro
brutto)

e Zamestnanie na strednej odbornej skole a technické vzdelanie : 2.460 az 3.070 brutto eur (Beruf mit mittlerer
beruflicher Schul- und Fachausbildung: 2.460 bis 3.070 Euro brutto)

e Zamestnanie na vy$sej odbornej $kole a technické vzdelanie : 2.460 az 3.400 brutto eur (Beruf mit hoherer
beruflicher Schul- und Fachausbildung: 2.460 bis 3.400 Euro brutto)

o Akademické zamestnanie : 2.890 az 4.280 brutto eur (Akademischer Beruf: 2.890 bis 4.280 Euro brutto)

Pracovné prilezitosti

(Beschaftigungsmoglichkeiten )

Potravindri si zamestnani v obchodnej a priemyselnej vyrobe potravinarskych vyrobkov (chemicky,
farmaceuticky a potravindrsky priemysel).

Lebensmitteltechnikerinnen werden fiir die gewerbliche und industrielle Herstellung von Lebensmittelprodukten
eingesetzt (chemische, pharmazeutische Industrie und Nahrungsmittelindustrie).

Aktualne volné miesta

(Aktuelle Stellenangebote)

.... v sluzbe AMS online sprostredkovanie prace (eJob-Room): (.... in der online-Stellenvermittlung des AMS
(eJob-Room): )72 4 do miestnosti eJob AMS ( zum AMS-eJob-Room)

Profesionalne znalosti pozadované v reklamach

(In Inseraten gefragte berufliche Kompetenzen)

* Vyvoj receptlr (Entwicklung von Rezepturen)

e HACCP (HACCP)

e Hygienicky manazment vo vyrobe a spracovani potravin (Hygienemanagement in der Lebensmittelproduktion
und -verarbeitung)

* Vypocet (Kalkulation)

e Chémia potravin (Lebensmittelchemie)

e Konzervécia potravin (Lebensmittelkonservierung)

¢ Kontrola potravin (Lebensmitteluntersuchung)

e Technoldgia merania (Messtechnik)
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¢ Planovanie vyroby (Produktionsablaufplanung)

¢ Kontrola vyroby (Produktionssteuerung)

¢ Monitorovanie vyroby (Produktionsiiberwachung)

¢ Schopnosti projektového manazmentu (Projektmanagement-Kenntnisse)
e VaZenie surovin (Verwiegen von Rohstoffen)

DalSie odborné schopnosti
(Weitere berufliche Kompetenzen)

Zakladné odborné schopnosti

(Berufliche Basiskompetenzen)

e Chémia potravin (Lebensmittelchemie)

¢ Zrucnost vyroby a spracovania potravin (Lebensmittelherstellungs- und -verarbeitungskenntnisse)
¢ Potravinarska technolégia (Lebensmitteltechnologie)

Technické odborné znalosti
(Fachliche berufliche Kompetenzen)
e Praca so zariadeniami, strojmi a systémami (Arbeit mit Geraten, Maschinen und Anlagen)
o Baliace stroje (Abpackmaschinen)
o Nastavenie strojov a systémov (Einrichten von Maschinen und Anlagen) (z. B. Optimalizacia strojov a
systémov (Optimierung von Maschinen und Anlagen))
o Potravinarske stroje (Lebensmittelmaschinen) (z. B. Obsluha potravinarskych strojov (Bedienung von
Lebensmittelmaschinen))
¢ Automatizac¢na technika (Automatisierungstechnik)
o Softvér pre automatizacné technoldgie (Automatisierungstechnik-Software) (z. B. Vizualizacné systémy
(Visualisierungssysteme))
¢ Obchodné znalosti (Betriebswirtschaftskenntnisse)
o Ekonomika vyroby (Produktionswirtschaft) (z. B. Planovanie prace (Arbeitsplanung))
¢ Znalost biotechnolégie (Biotechnologie-Kenntnisse)
o Potravindrska technoldgia (Lebensmitteltechnologie) (z. B. Potravinarske inZinierstvo
(Lebensmittelverfahrenstechnik))
¢ Znalosti o vyrobkoch a materidli Specifické pre dané odvetvie (Branchenspezifische Produkt- und
Materialkenntnisse)
o Potraviny, vyrobky z polnohospodarstva a lesného hospodarstva (Lebensmittel, Produkte aus Land- und
Forstwirtschaft) (z. B. Jedlo (Nahrungsmittel), Organické obilniny (Bio-Getreide) ¥¥)
¢ Znalost chémie (Chemiekenntnisse)
o Metddy analytickej chémie (Methoden der Analytischen Chemie) (z. B. Chromatografia (Chromatografie))
¢ Hygienické znalosti (Hygienekenntnisse)
o Riadenie hygieny (Hygienemanagement) (z. B. Spravna hygienicka prax (Gute Hygiene Praxis))
e Zrucnosti v oblasti priemyselného dizajnu (Industrial-Design-Kenntnisse)
o Vyvoj produktu (Produktentwicklung) (z. B. Vyvoj potravinarskych vyrobkov
(Lebensmittelproduktentwicklung))
e Znalost pravnych zakladov Specifickych pre pracovné miesto (Kenntnis berufsspezifischer
Rechtsgrundlagen)
o Pracovné normy a usmernenia (Berufsspezifische Normen und Richtlinien) (z. B. Hygienické pokyny
(Hygieneleitlinien), Hygienické pokyny pre manipulaciu s potravinami Zivo¢iSneho pévodu (Hygieneleitlinien
im Umgang mit Lebensmitteln tierischen Ursprungs), Hygienické usmernenia pre manipulaciu s
potravinami nezivocisneho pévodu (Hygieneleitlinien im Umgang mit Lebensmitteln nichttierischen
Ursprungs))
e Znalost laboratérnych metéd (Labormethodenkenntnisse)
o Spracovanie vzorky (Probenbearbeitung) (z. B. Odber vzoriek (Probennahme))
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e Zrucnost vyroby a spracovania potravin (Lebensmittelherstellungs- und -verarbeitungskenntnisse)

o Pracujte podla receptov na potraviny (Arbeit nach Lebensmittel-Rezepturen) (z. B. Vyvoj receptur
(Entwicklung von Rezepturen))

o Vyroba dietetickych potravin (Herstellung von diatetischen Nahrungsmitteln) (z. B. Vyroba bezlaktézovych
potravin (Herstellung von laktosefreien Lebensmitteln), Vyroba bezlepkovych potravin (Herstellung von
glutenfreien Lebensmitteln))

o Vyroba funkénych potravin (Herstellung von Functional Food)

o Vyroba korenia (Herstellung von Gewiirzen) (z. B. Vyvoj koreniacich zmesi (Entwicklung von
Gewlirzmischungen))

o Vyroba jedlych tukov (Herstellung von Speisefetten) (z. B. Vyroba repkového oleja (Herstellung von Rapsdl),
Vyroba tekvicového oleja (Herstellung von Kiirbiskernol))

o Oznacovanie potravin (Lebensmittelkennzeichnung) (z. B. Identifikacia $arze (Loskennzeichnung),
Oznacenie QUID (QUID-Kennzeichnung))

o Trvalo udrzatelna vyroba potravin (Nachhaltige Lebensmittelproduktion) ¥

o Vyroba cestovin (Teigwarenherstellung) (z. B. Vyroba vaje¢nych cestovin (Herstellung von Eierteigwaren))

o Spracovanie obilnin (Verarbeitung von Getreide) (z. B. Vyroba produktov dojcenskej vyZivy (Herstellung von
S&uglingsnahrmitteln))

o Balenie potravin (Verpacken von Lebensmitteln) (z. B. Plnenie potravin do flias (Abfiillung von
Lebensmitteln))

e Logistické znalosti (Logistikkenntnisse)

o Distribucna logistika (Distributionslogistik) (z. B. Poskytovanie obalovych materialov (Bereitstellung von
Verpackungsmaterialien))

o Skladovanie (Lagerwirtschaft) (z. B. Chladenie potravin (Lebensmittelkiihlung), Kontrola zasob
(Lagerbestandskontrolle), Prevzatie tovaru (Wareniibernahme), Skladovanie potravin
(Lebensmittellagerung))

o Hospodarenie s materidlom (Materialwirtschaft) (z. B. Objednavkovy systém (Bestellwesen), Priprava
materidlu (Materialvorbereitung), Stanovenie potrieb (Bedarfsermittlung))

¢ Meracie, riadiace a regulacné technolégie (Mess-, Steuerungs- und Regelungstechnik)

o Vykondvanie merani a skisok (Durchfiihrung von Messungen und Tests) (z. B. Priprava ski$obnych
protokolov (Erstellung von Priifberichten))

o Technoldgia merania (Messtechnik)

o Technoldgia riadenia a regulacie (Steuerungs- und Regelungstechnik) (z. B. Riadiaca technika
(Regelungstechnik), Technoldgia merania procesov (Prozessmesstechnik))

¢ Znalosti manazmentu kvality (Qualitdtsmanagement-Kenntnisse)

o Auditovanie (Auditierung)

o Planovanie kvality (Qualitdtsplanung) (z. B. Dokumentdcia Specifikacii kvality (Dokumentation von
Qualitatsvorgaben))

o Zabezpecenie kvality (Qualitatssicherung) (z. B. Analyzy rizika HACCP (HACCP-Gefahrenanalysen),
Definicia napravnych opatreni podla HACCP (Festlegung von KorrekturmaRnahmen nach HACCP),
Dokumentacia podla HACCP (Dokumentation nach HACCP), Skladovanie podla HACCP (Lagerung nach
HACCP), Spracovanie potravin podla HACCP (Lebensmittelverarbeitung nach HACCP), Stanovenie
kritickych kontrolnych bodov podl'a HACCP (Bestimmung kritischer Kontrollpunkte nach HACCP),
Stanovenie limitnych hodnét podla HACCP (Festlegung von Grenzwerten nach HACCP), ZabezpecCovanie
kvality v potravinarskom priemysle (Qualitatssicherung in der Lebensmittelindustrie), Zavedenie
monitorovacich postupov podla HACCP (Festlegung von Uberwachungsverfahren nach HACCP))

o Technicka kontrola kvality (Technische Qualitatskontrolle)

e Vytvdranie a Upravy textu (Texterstellung und -bearbeitung)

o Tvorba popisov produktov (Erstellung von Produktbeschreibungen)

¢ Znalosti procesného inzinierstva (Verfahrenstechnik-Kenntnisse)

o Strojné inzinierstvo (Mechanische Verfahrenstechnik)
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o Tepelné procesné inzinierstvo (Thermische Verfahrenstechnik) (z. B. Destilacia (Destillation), Extrakcia
(Extraktion))
o Procedurélne postupy (Verfahrenstechnische Prozesse) (z. B. Monitorovanie procesnych procesov
(Uberwachung von verfahrenstechnischen Prozessen))
¢ Vedecka expertiza Prirodné vedy (Wissenschaftliches Fachwissen Naturwissenschaften)
o Bioldgia (Biologie)
o Chémia (veda) (Chemie (Wissenschaft)) (z. B. Biochémia (Biochemie))
¢ Vedecké znalosti, technoldgie a formalne vedy (Wissenschaftliches Fachwissen Technik und
Formalwissenschaften)
o Formalne vedy (Formalwissenschaften) (z. B. Matematika (Mathematik))

Vseobecné odborné znalosti
(Uberfachliche berufliche Kompetenzen)
¢ Schopnosti riesit problémy (Problemlésungsfahigkeit)

Digitalne zruénosti podl'a DigComp
(Digitale Kompetenzen nach DigComp)

1 Zakladné 2 Zivnostnici 3 Rozsirené 4 Vysoko Specializované

Popis:Lebensmitteltechnikerlnnen miissen den Umgang mit berufsspezifischen Softwarelésungen und
digitalen Anwendungen sicher und eigenstandig beherrschen. Sie sind in der Lage, selbststandig digitale
Inhalte zu erstellen und zu bearbeiten sowie Fehler zu beheben. Auch kdnnen sie digitale Anwendungen fir
die Kommunikation mit Kundinnen und Kunden, die Zusammenarbeit im Betrieb und die Dokumentation
routiniert verwenden. AuBerdem kennen sie die betrieblichen Datensicherheitsvorschriften und halten diese
ein.
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Oblast pésobnosti

Uroven kompetencii
od...do...

Popis

0 - Zaklady, pristup a
digitalne
porozumenie

Lebensmitteltechnikerlnnen miissen sowohl
allgemeine als auch berufsspezifische digitale
Anwendungen und Geréte (z. B. Automatisierte
Bestandskontrolle, Maschinendatenerfassung,
Predictive Maintenance, Sensorik, Vernetzte
Produktionssysteme) selbststéndig und sicher
anwenden kénnen sowie komplexe und
unvorhergesehene Aufgaben flexibel I6sen kénnen

1 - Nakladanie s
informaciami a
udajmi

Lebensmitteltechnikerlnnen miissen umfassende
Daten und Informationen recherchieren, vergleichen,
beurteilen und bewerten und in der Arbeitssituation
anwenden.

2 - Komunikacia,
interakcia a
spolupraca

Lebensmitteltechnikerlnnen miissen verschiedene
digitale Anwendungen und Gerate zur
Kommunikation und Zusammenarbeit mit
Kolleglnnen, Kundinnen und Kunden und
Partnerinnen unabhangig anwenden kdnnen.

3 - Tvorba, produkcia
a publikovanie

Lebensmitteltechnikerinnen missen digitale Inhalte,
Informationen und Daten selbststédndig erfassen und
in bestehende digitale Tools einpflegen konnen.

4 - Bezpecnost a
trvalo udrzatelné
vyuzivanie zdrojov

Lebensmitteltechnikerlnnen miissen die allgemeinen
und betrieblichen Konzepte des Datenschutzes und
der Datensicherheit verstehen, eigenstandig auf ihre
Tatigkeit anwenden konnen sowie
Bedrohungspotenziale erkennen und geeignete
Gegenmallnahmen einleiten.

5 - RieSenie
problémov, inovacie a
dalSie vzdelavanie

Lebensmitteltechnikerinnen miissen die
Einsatzmdoglichkeiten digitaler Tools und Lésungen
flr ihre Arbeit in den Grundziigen beurteilen konnen,
Fehler und Probleme erkennen und diese auch
selbststandig I6sen konnen. Sie erkennen eigene
digitale Kompetenzliicken und kénnen Schritte zu
deren Behebung setzen.

Skolenia, osvedéenia, dalSie Skolenia
(Ausbildung, Zertifikate, Weiterbildung)

Typické urovne znalosti

(Typische Qualifikationsniveaus)

¢ Profesia s uénovskym skolenim (Beruf mit Lehrausbildung)

e Zamestnanie na strednej odbornej skole a technické vzdelanie (Beruf mit mittlerer beruflicher Schul- und
Fachausbildung)

e Zamestnanie na vy$sej odbornej skole a technické vzdelanie (Beruf mit héherer beruflicher Schul- und
Fachausbildung)
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¢ Akademické zamestnanie (Akademischer Beruf)

Skolenie

(Ausbildung)

Lehre NQR"

e Potravinarsky technik (Lebensmitteltechnikerin)

¢ Mlie¢ny technolég (Milchtechnologe/-technologin)

e Konzervator ovocia a zeleniny (konci) (Obst- und Gemiisekonserviererin) (auslaufend)

BMS - Berufsbildende mittlere Schule N1QR"
¢ Chemie, Rohstofftechnik, Lebensmittel

BHS - Berufsbildende hohere Schule NQRY
¢ Chemie, Rohstofftechnik, Lebensmittel

Hochschulstudien 1O 1IAR™
e Informatik, IT
o Bioinformatik
o Naturwissenschaften
o Chemie
¢ Technik, Ingenieurwesen
o Agrar- und Lebensmitteltechnologie
o Biotechnologie
o Verfahrenstechnik

Sustavné vzdelavanie
(Weiterbildung)

Fachliche Weiterbildung Vertiefung

¢ Allergen-Kennzeichnung in der Gastronomie
e Bedienung von Abfiillmaschinen

¢ Bio- und Lebensmitteltechnologie

¢ Biochemische Arbeitsverfahren

¢ Bioverfahrenstechnik

e Grundlagen des Lebensmittelrechts
e Lebensmittelproduktentwicklung

¢ Produktionsaudit

¢ Produktionslogistik

e Produktmarketing

e Ressourcenmanagement

Fachliche Weiterbildung Aufstiegsperspektiven

¢ Meisterpriifung fiir das Handwerk Milchtechnologie NQR"
¢ Werkmeisterpriifung fiir Bio- und Lebensmitteltechnologie
Lehrlingsausbilderpriifung

Hochschulstudien - Agrar- und Lebensmitteltechnologie
Hochschulstudien - Automatisierungstechnik

Bereichsiibergreifende Weiterbildung

o MS Office

¢ Qualitatssicherung in der Lebensmittelindustrie
¢ REFA-Grundausbildung 4.0
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https://bis.ams.or.at/bis/berufe-nach-ausbildungen?language=sk&expand=18#tree-berufsstruktur-18-branch-text-wrapper
https://bis.ams.or.at/bis/lehrberuf/5351-Potravin%C3%A1rsky%20technik%20%28LebensmitteltechnikerIn%29?language=sk
https://bis.ams.or.at/bis/lehrberuf/5651-Mlie%C4%8Dny%20technol%C3%B3g%20%28Milchtechnologe-technologin%29?language=sk
https://bis.ams.or.at/bis/lehrberuf/5391-Konzerv%C3%A1tor%20ovocia%20a%20zeleniny%20%28kon%C4%8D%C3%AD%29%20%28Obst-%20und%20Gem%C3%BCsekonserviererIn%29?language=sk
https://bis.ams.or.at/bis/berufe-nach-ausbildungen?language=sk&expand=39#tree-berufsstruktur-39-branch-text-wrapper
https://bis.ams.or.at/bis/ausbildungsunterkategorie/72-Chemie%2C%20Rohstofftechnik%2C%20Lebensmittel?language=sk
https://bis.ams.or.at/bis/berufe-nach-ausbildungen?language=sk&expand=40#tree-berufsstruktur-40-branch-text-wrapper
https://bis.ams.or.at/bis/ausbildungsunterkategorie/76-Chemie%2C%20Rohstofftechnik%2C%20Lebensmittel?language=sk
https://bis.ams.or.at/bis/berufe-nach-ausbildungen?language=sk&expand=42#tree-berufsstruktur-42-branch-text-wrapper
https://bis.ams.or.at/bis/ausbildungsunterkategorie/107-Informatik%2C%20IT?language=sk
https://bis.ams.or.at/bis/ausbildungsunterkategorie/107-Bioinformatik?language=sk&ausbildungssubkategorie_noteid=85
https://bis.ams.or.at/bis/ausbildungsunterkategorie/106-Naturwissenschaften?language=sk
https://bis.ams.or.at/bis/ausbildungsunterkategorie/106-Chemie?language=sk&ausbildungssubkategorie_noteid=54
https://bis.ams.or.at/bis/ausbildungsunterkategorie/97-Technik%2C%20Ingenieurwesen?language=sk
https://bis.ams.or.at/bis/ausbildungsunterkategorie/97-Agrar-%20und%20Lebensmitteltechnologie?language=sk&ausbildungssubkategorie_noteid=41
https://bis.ams.or.at/bis/ausbildungsunterkategorie/97-Biotechnologie?language=sk&ausbildungssubkategorie_noteid=83
https://bis.ams.or.at/bis/ausbildungsunterkategorie/97-Verfahrenstechnik?language=sk&ausbildungssubkategorie_noteid=91
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/4939-Allergen-Kennzeichnung%20in%20der%20Gastronomie?language=sk&query_qualifikation_detail_noteid=14755&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/201-Bedienung%20von%20Abf%C3%BCllmaschinen?language=sk&query_qualifikation_detail_noteid=15014&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/139-Biotechnologie-Kenntnisse?language=sk&query=Bio-%20und%20Lebensmitteltechnologie&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/4598-Labormethodenkenntnisse?language=sk&query=Biochemische%20Arbeitsverfahren&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/4601-Bioverfahrenstechnik?language=sk&query_qualifikation_detail_noteid=5838&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/205-Grundlagen%20des%20Lebensmittelrechts?language=sk&query_qualifikation_detail_noteid=4806&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/14-Lebensmittelproduktentwicklung?language=sk&query_qualifikation_detail_noteid=18942&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/194-Produktionsaudit?language=sk&query_qualifikation_detail_noteid=10474&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/103-Produktionslogistik?language=sk&query_qualifikation_detail_noteid=18077&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/100-Produktmarketing?language=sk&query_qualifikation_detail_noteid=18085&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/92-Ressourcenmanagement?language=sk&query_qualifikation_detail_noteid=2577&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/7216-Meisterpr%C3%BCfung%20f%C3%BCr%20das%20Handwerk%20Milchtechnologie?language=sk&query_qualifikation_detail_noteid=21536&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/7216-Meisterpr%C3%BCfung%20f%C3%BCr%20das%20Handwerk%20Milchtechnologie?language=sk&query_qualifikation_detail_noteid=21536&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/7216-Werkmeisterpr%C3%BCfung%20f%C3%BCr%20Bio-%20und%20Lebensmitteltechnologie?language=sk&query_qualifikation_detail_noteid=21963&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/7444-Ausbildungen%20im%20Bereich%20Bildung?language=sk&query=Lehrlingsausbilderpr%C3%BCfung&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/ausbildungsunterkategorie/97-Hochschulstudien%20-%20Agrar-%20und%20Lebensmitteltechnologie?language=sk&ausbildungssubkategorie_noteid=41
https://bis.ams.or.at/bis/ausbildungsunterkategorie/97-Hochschulstudien%20-%20Automatisierungstechnik?language=sk&ausbildungssubkategorie_noteid=64
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/197-EDV-Anwendungskenntnisse?language=sk&query=MS%20Office&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/194-Qualit%C3%A4tssicherung%20in%20der%20Lebensmittelindustrie?language=sk&query_qualifikation_detail_noteid=6083&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/7458-REFA-Grundausbildung%204.0?language=sk&query_qualifikation_detail_noteid=18845&show_definition=1

S

Arbeitsmarktservice

Weiterbildungsveranstalter

e Betriebsinterne Schulungen

e Lebensmittel-Cluster Oberdsterreich (LC) 4
e TUV Austria Akademie [

¢ Hersteller- und Zulieferbetriebe

e Werkmeisterschulen

e Erwachsenenbildungseinrichtungen und Online-Lernplattformen
e Kollegs

¢ Fachhochschulen

e Padagogische Hochschulen

e Universitaten

Znalost neméiny podla CEFR

(Deutschkenntnisse nach GERS)

B1 Durchschnittliche bis B2 Gute Deutschkenntnisse

Das Qualifikationsniveau und Tatigkeitsspektrum von Lebensmitteltechnikerinnen kann sehr unterschiedlich
sein und reicht von rein ausfiihrenden bis hin zu leitenden Tatigkeiten. Entsprechend breit gestreut sind die
Anforderungen an die Deutschkenntnisse. Sie miissen zum Teil umfangreiche miindliche und schriftliche
Arbeitsanweisungen verstehen und ausfiihren kdnnen. Im Team mit Kolleginnen und Kollegen kommunizieren
sie vor allem miindlich, miissen aber auch schriftliche Dokumentationen, Anleitungen, Analysen etc. lesen und
verstehen und teilweise selbst erstellen. Unter Umsténden fiihren sie auch Teams. Kontakt zu Kundinnen und
Kunden spielt in diesem Beruf eine untergeordnete Rolle. Arbeiten sie vor allem in der betrieblichen Produktion,
konnen auch geringere Deutschkenntnisse ausreichen.

Dalsie odborné informacie
(Weitere Berufsinfos)

Samostatna zarobkova ¢innost
(Selbststandigkeit)

Freier Beruf:

¢ Ingenieurkonsulentin

e Patentanwalt/-anwaltin

Reglementiertes Gewerbe:
¢ Ingenieurbiiros (Beratende Ingenieurinnen)
e Milchtechnologie

Eine selbstandige Berufsausiibung ist im Rahmen eines freien Gewerbes moglich.

Pracovné prostredie

(Arbeitsumfeld)

¢ Znecistenie zapachom (Geruchsbelastung)
e Tepelny stres (Hitzebelastung)

¢ Vihkost (Ndssebelastung)

¢ Neustale statie (Standiges Stehen)

Odborné specializacie

(Berufsspezialisierungen)

*Technoldgia potravin (potravinarsky technik) (*Food technology (food technician))
*Konzervér ovocia a zeleniny (*Fruit and vegetable preserver)

Fermentacny technik (Garungstechnikerln)

Absolvent HTL pre potravinarsku technolégiu (HTL-Absolventin fiir Lebensmitteltechnologie)
Potravinarsky technolég (Lebensmitteltechnologe/-technologin)
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https://www.lebensmittel-cluster.at/
https://www.lebensmittel-cluster.at/
https://www.lebensmittel-cluster.at/
https://www.tuv-akademie.at/
https://www.tuv-akademie.at/
https://www.tuv-akademie.at/
https://bis.ams.or.at/bis/weiterbildungsveranstalter/47-Erwachsenenbildungseinrichtungen%20und%20Online-Lernplattformen?language=sk
https://bis.ams.or.at/bis/arbeitsumfeld/31-Zne%C4%8Distenie%20z%C3%A1pachom%20%28Geruchsbelastung%29?language=sk
https://bis.ams.or.at/bis/arbeitsumfeld/8-Tepeln%C3%BD%20stres%20%28Hitzebelastung%29?language=sk
https://bis.ams.or.at/bis/arbeitsumfeld/6-Vlhkos%C5%A5%20%28N%C3%A4ssebelastung%29?language=sk
https://bis.ams.or.at/bis/arbeitsumfeld/23-Neust%C3%A1le%20st%C3%A1tie%20%28St%C3%A4ndiges%20Stehen%29?language=sk
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Potravinovy analytik (Lebensmittelanalytikerin)
Mikrobioldg v oblasti technolégie potravin (Mikrobiologe/-biologin im Bereich Lebensmitteltechnik)

Pekarsky a potravinarsky technolog (Back- und Lebensmitteltechnologe/-technologin)
Technoldg prostriedkov na pecenie (Backmitteltechnologe/-technologin)

Skusajlci méso a skusac trichinel (Fleischuntersucherln und Trichinenbeschauerin)
Hygienik v potravindrskom sektore (HygienebeauftragteR im Lebensmittelbereich)
Manazér hygieny vo velkoobchode (Hygienemanagerin im GroRhandel)

Manazér hygieny v potravinarskom sektore (Hygienemanagerin im Lebensmittelbereich)
Vnutorny auditor v potravinarskom sektore (InterneR Auditorin im Lebensmittelbereich)
Potravinovy inSpektor (Lebensmittelinspektorin)

Potravinovy inSpektor (Lebensmittelkontrollorin)

Potravinovy inSpektor (Lebensmittelpriiferin)

Technik na testovanie potravin (Lebensmittelpriiftechnikerin)

Potravinovy inSpektor (Nahrungsmittelkontrollorin)

Manazér kvality pre potravinarske technolégie (Qualitdtsmanagerin fiir Lebensmitteltechnik)
Manazér kvality vo vyrobe potravin (Qualitdtsmanagerin in der Lebensmittelproduktion)

Ochucovac (Flavoristin)
Technolég chuti (m/f) (Flavor Technologist (m/w))

Vyvojar potravinarskych produktov (Lebensmittelproduktentwicklerin)

Potravinarsky technik v oblasti pivovarnickej a napojovej techniky, fermentacnej technolégie
(Lebensmitteltechnikerln im Bereich Brau- und Getranketechnologie, Garungstechnologie)

InZiniersky konzultant pre technoldgiu fermentéacie (Ingenieurkonsulentin fiir Gdrungstechnik)

InZiniersky konzultant pre potraviny a biotechnoldgiu (Potravinarsky technik) (Ingenieurkonsulentin fir
Lebensmittel- und Biotechnologie (Lebensmitteltechnikerin))

InZiniersky konzultant pre potravinarsku a fermentacnu technolégiu (Ingenieurkonsulentin fiir Lebensmittel- und
Garungstechnologie)

Stavebny inZinier pre fermentacnu technoldgiu (Zivilingenieurln fiir Garungstechnik)

Veduci zmeny v potravinarstve (Schichtleiterln in der Lebensmittelverarbeitung)
Majster v spracovani potravin (Vorarbeiterln in der Lebensmittelverarbeitung)

Asistent technoldgie potravin (Assistentln fir Lebensmitteltechnologie)

Potravinar a biotechnoldg (Potravinarsky technik) (Lebensmittel- und Biotechnologe/-technologin
(Lebensmitteltechnikerln))

Asistent technoldgie potravin (Lebensmitteltechnologieassistentin)

Potravinarsky technolég (Nahrungsmitteltechnologe/-technologin)

Fermentacny technik (Fermentiertechnikerin)

Konzervator ovocia a zeleniny (Obst- und Gemisekonserviererin)

Suvisiace profesie
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(Verwandte Berufe)

e Biotechnoldg (Biotechnologe/-technologin) %

¢ InZinier chemického procesu (Chemieverfahrenstechnikerin) &

e Chemik (Chemikerin)

¢ Napojovy technik (Getranketechnikerin)

« Specialista na vyrobu mlieka a syrov (m / f) (Molkerei- und Késereifachkraft (m/w))

Pridelenie profesijnym oblastiam a skupinam BIS

(Zuordnung zu BIS-Berufsbereichen und -obergruppen)

Chémia, biotechnoldgia, potraviny, plasty (Chemie, Biotechnologie, Lebensmittel, Kunststoffe)
¢ Vyroba potravin (Lebensmittelherstellung)

Pridelenie do pracovnej klasifikacie AMS (Sestmiestne)

(Zuordnung zu AMS-Berufssystematik (Sechssteller))

¢ 373110 Konzervator ovocia a zeleniny (Obst- und Gemisekonservierer/in)

e 373180 Konzervator ovocia a zeleniny (Obst- und Gemiisekonservierer/in) (postupné ukoncenie)
Nachfolger: 375180 Lebensmitteltechniker/in

¢ 375110 Veduci smeny (spracovanie potravin) (Schichtleiter/in (Lebensmittelverarbeitung))

e 375112 Foreman (spracovanie potravin) (Vorarbeiter/in (Lebensmittelverarbeitung))

e 375113 Potravinarsky technik (s u¢novskou kvalifikaciou) (Lebensmitteltechniker/in (mit Lehrabschluss))

¢ 375180 Potravinarsky technik (Lebensmitteltechniker/in)

¢ 630108 Potravinovy inpektor (DI) (Lebensmittelkontrollor/in (DI))

¢ 630508 Potravinovy inspektor (Ing) (Lebensmittelkontrollor/in (Ing))

e 630809 Potravinovy inSpektor (Lebensmittelkontrollor/in)

¢ 632101 Fermentacny technik (DI) (Garungstechniker/in (DI))

¢ 632102 Potravinovy a fermentacny technik (DI) (Lebensmittel- und Garungstechniker/in (DI))

¢ 632103 Potravinarsky technik (DI) (Lebensmitteltechniker/in (DI))

e 632501 Potravinarsky technik (Ing) (Lebensmitteltechniker/in (Ing))

e 632502 Absolvent HTL pre potravinarsku technolégiu (HTL-Absolvent/in fiir Lebensmitteltechnologie)

¢ 632802 Fermentacny technik (Garungstechniker/in)

Informacie v odbornom lexiku

(Informationen im Berufslexikon)

¢ [/ Lebensmittelkontrolleurin (Schule)

¢ [/ Lebensmitteltechnikerin (Lehre)

¢ [/ Lebensmitteltechnikerln (Uni/FH/PH)

¢ [4 Lebensmitteltechnologe/-technologin (Schule)

Informacie vo vycvikovom kompase
(Informationen im Ausbildungskompass)
e [ Potravinarsky technik (Lebensmitteltechnikerln)

A powered by Google Translate

Text bol automaticky prelozeny z nemciny. Nemeckeé vyrazy su uvedené v zatvorkach.

TATO SLUZBA MOZE OBSAHOVAT PREKLADY POSKYTOVANE spoloénostou GOOGLE. GOOGLE ZRIEKA
AKUKOLVEK ZODPOVEDNOST V SUVISLOSTI S PREKLADMI, VYRAZNYMI ALEBO IMPLIKOVANYMI, VRATANE
VSETKYCH ZODPOVEDNOSTI ZA PRESNOST, SPOLAHLIVOST A AKUKOLVEK SPRAVNU ZODPOVEDNOST ZA
UCINNOST NA TRHU A ODMIETNUTIE.

Der Text wurde automatisiert aus dem Deutschen lbersetzt. Die deutschen Begriffe werden in Klammern
angezeigt.
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https://bis.ams.or.at/bis/beruf/943-Biotechnol%C3%B3g%20%28Biotechnologe-technologin%29?language=sk
https://bis.ams.or.at/bis/beruf/943-Biotechnol%C3%B3g%20%28Biotechnologe-technologin%29?language=sk
https://bis.ams.or.at/bis/beruf/552-In%C5%BEinier%20chemick%C3%A9ho%20procesu%20%28ChemieverfahrenstechnikerIn%29?language=sk
https://bis.ams.or.at/bis/beruf/552-In%C5%BEinier%20chemick%C3%A9ho%20procesu%20%28ChemieverfahrenstechnikerIn%29?language=sk
https://bis.ams.or.at/bis/beruf/368-Chemik%20%28ChemikerIn%29?language=sk
https://bis.ams.or.at/bis/beruf/80-N%C3%A1pojov%C3%BD%20technik%20%28Getr%C3%A4nketechnikerIn%29?language=sk
https://bis.ams.or.at/bis/beruf/1180-%C5%A0pecialista%20na%20v%C3%BDrobu%20mlieka%20a%20syrov%20%28m%20%20f%29%20%28Molkerei-%20und%20K%C3%A4sereifachkraft%20%28mw%29%29?language=sk
https://bis.ams.or.at/bis/berufe-nach-berufsbereichen?expand=87
https://bis.ams.or.at/bis/berufe-nach-berufsbereichen.php?expand=87,87_294
https://www.berufslexikon.at/berufe/1718
https://www.berufslexikon.at/berufe/1718
https://www.berufslexikon.at/berufe/3031
https://www.berufslexikon.at/berufe/3031
https://www.berufslexikon.at/berufe/2623
https://www.berufslexikon.at/berufe/2623
https://www.berufslexikon.at/berufe/3282
https://www.berufslexikon.at/berufe/3282
https://www.ausbildungskompass.at/berufe/?q_alle_beruf=1&q_beruf=Potravin%C3%A1rsky+technik+%28LebensmitteltechnikerIn%29
https://www.ausbildungskompass.at/berufe/?q_alle_beruf=1&q_beruf=Potravin%C3%A1rsky+technik+%28LebensmitteltechnikerIn%29
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DIESER DIENST KANN UBERSETZUNGEN ENTHALTEN, DIE VON GOOGLE BEREITGESTELLT WERDEN. GOOGLE
SCHLIERT IN BEZUG AUF DIE UBERSETZUNGEN JEGLICHE HAFTUNG AUS, SEI SIE AUSDRUCKLICH ODER
STILLSCHWEIGEND, EINSCHLIERLICH JEGLICHER HAFTUNG FUR DIE GENAUIGKEIT, ZUVERLASSIGKEIT UND
JEGLICHE STILLSCHWEIGENDE HAFTUNG FUR DIE MARKTGANGIGKEIT, EIGNUNG FUR EINEN BESTIMMTEN
ZWECK UND NICHTVERLETZUNG FREMDER RECHTE.

Tento profesionalny profil bol aktualizovany 21. November 2025 . (Dieses Berufsprofil wurde aktualisiert am 21.
November 2025.)
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