S

Arbeitsmarktservice

MoMiyHKK 3 nepepobku M'aca (M/X)

(Fleischverarbeitungshilfskraft (m/w)) [ Im BIS anzeigen ]

OCHOBHi BUAM AiANbHOCTI

(Haupttitigkeiten)

MoMiYHUKK 3 NepepobKy M'ica NiLATPUMYHOTb M'SICOO6POGHUKIB HAa OKPEMUX eTanax po6oTH (OUMLLEHHS,
MOTPOLLIHHS, pi3aHHs TOLLO).

Fleischverarbeitungshilfskrafte unterstiitzen bei der Verarbeitung, Vorbereitung und Verpackung von Fleisch-
und Wurstwaren. Je nach Einsatzbereich helfen sie beim Schlachten von Tieren oder assistieren beim Zerlegen,
Zuschneiden, Ausbeinen und Portionieren von Fleisch. In Industriebetrieben miissen sie dafiir auch
Produktionsanlagen und -maschinen bedienen. Auch beim Verpacken und Kennzeichnen der fertigen Produkte
arbeiten sie mit und bereiten diese fiir die Auslieferung vor. Wahrend des gesamten Arbeitsprozesses achten
sie auf die Einhaltung von Hygiene-, Qualitats- und Sicherheitsvorschriften. Dariiber hinaus wirken sie bei
Reinigungs- und Desinfektionsarbeiten an Arbeitsplatzen, Gerdten und Produktionsanlagen mit.

Doxia

(Einkommen)

MoMiyHUK 3 Nepepobku M'Aca (M/x) 3apobnsie Big 1.940 fo 2.330 eBpo 6pyTTO Ha MicALb
(Fleischverarbeitungshilfskrafte (m/w) verdienen ab 1.940 bis 2.330 Euro brutto pro Monat).

e HaniBkBanigikoBaHa Ta HekBanitdikoBaHa npodecis : Big 1.940 fo 2.330 eBpo 6pyTTO (Anlern- und
Hilfsberuf: 1.940 bis 2.330 Euro brutto)

Mo>xnueocTi npaueenalITyBaHHA
(Beschaftigungsmoglichkeiten )
MoMiYyHMKM 3 NepepobKu M'ica B OCHOBHOMY MpaLOtoTb Y M'AICHI NPOMMUCIOBOCTI.

Fleischverarbeitungshilfskrafte sind vor allem in der Fleischindustrie beschaftigt.

AKTyanbHi BakaHcii

(Aktuelle Stellenangebote)

.... B OHNaiH-cepgici npaueBnawTyBaHHa AMS (eJob-Room): (.... in der online-Stellenvermittlung des AMS
(eJob-Room): )29 4 Ao KiMHATU eNeKTPOHHMX BakaHciin AMS ( zum AMS-eJob-Room)

MpodeciitHi HAaBUYKM, 3aNUTyBaHi B OroJIOLLIEHHSAX

(In Inseraten gefragte berufliche Kompetenzen)

¢ Posznue xap4oBux npoaykTie (Abfiillung von Lebensmitteln)

e [JoTpMMaHHs ririeHi4yHMx HopM (xapuyeaHHs) (Einhaltung von Hygieneleitlinien (Lebensmittel))
¢ epepobka M'sica (Fleischverarbeitung)

¢ Hapiska M'sica (Fleischzerlegung)

e Bupo6HuuTBO B'AnieHoro m'sica (Herstellung von Wurstwaren)

e [irieHa cknagy (Lagerhygiene)

e Cknagcbka gisanbHictb (Lagertatigkeit)

¢ [pnbupaHHsA MaLLKH i ycTtaHoBoK (Maschinen- und Anlagenreinigung)
e HaBuuku npubupaHHs (Reinigungskenntnisse)

¢ boi (Schlachten)

» ynakoBka (Verpacken)

* Ynakoeka M'sica (Verpacken von Fleisch)

IHWi npodeciiiHi HaBUYKK
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https://bis.ams.or.at/bis/beruf/240-Fleischverarbeitungshilfskraft%20%28mw%29?language=uk
https://jobroom.ams.or.at/jobsuche/Suche.jsp?d=1&d2=2&d3=3&d4=4&beruf_radio=3&beruf_anfang=&r0=SA&x=1171104829332&ar=0&arb=0&au=0&ak=0&akt=0&beruf_art=2&bg=1&b_og=87&b_ug=292&bg2=240
https://jobroom.ams.or.at/jobsuche/Suche.jsp?d=1&d2=2&d3=3&d4=4&beruf_radio=3&beruf_anfang=&r0=SA&x=1171104829332&ar=0&arb=0&au=0&ak=0&akt=0&beruf_art=2&bg=1&b_og=87&b_ug=292&bg2=240
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/131-Lebensmittelherstellungs-%20und%20-verarbeitungskenntnisse?language=uk&query_qualifikation_detail_noteid=4138&expandDetailqualis=1&stammdaten_noteid=240
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/7374-Hygienekenntnisse?language=uk&query_qualifikation_detail_noteid=23964&expandDetailqualis=1&stammdaten_noteid=240
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/131-Lebensmittelherstellungs-%20und%20-verarbeitungskenntnisse?language=uk&query_qualifikation_detail_noteid=1487&expandDetailqualis=1&stammdaten_noteid=240
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/131-Lebensmittelherstellungs-%20und%20-verarbeitungskenntnisse?language=uk&query_qualifikation_detail_noteid=3251&expandDetailqualis=1&stammdaten_noteid=240
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/131-Lebensmittelherstellungs-%20und%20-verarbeitungskenntnisse?language=uk&query_qualifikation_detail_noteid=2017&expandDetailqualis=1&stammdaten_noteid=240
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/4599-Logistikkenntnisse?language=uk&query_qualifikation_detail_noteid=2724&expandDetailqualis=1&stammdaten_noteid=240
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/4599-Logistikkenntnisse?language=uk&query_qualifikation_detail_noteid=3242&expandDetailqualis=1&stammdaten_noteid=240
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/188-Reinigungskenntnisse?language=uk&query_qualifikation_detail_noteid=5499&expandDetailqualis=1&stammdaten_noteid=240
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/188-Reinigungskenntnisse?language=uk&stammdaten_noteid=240
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/131-Lebensmittelherstellungs-%20und%20-verarbeitungskenntnisse?language=uk&query_qualifikation_detail_noteid=2015&expandDetailqualis=1&stammdaten_noteid=240
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/4599-Logistikkenntnisse?language=uk&query_qualifikation_detail_noteid=2031&expandDetailqualis=1&stammdaten_noteid=240
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/131-Lebensmittelherstellungs-%20und%20-verarbeitungskenntnisse?language=uk&query_qualifikation_detail_noteid=22360&expandDetailqualis=1&stammdaten_noteid=240

S

Arbeitsmarktservice

(Weitere berufliche Kompetenzen)

basoBi npodeciitHi HaBUYKHK

(Berufliche Basiskompetenzen)

* epepobka M'sica (Fleischverarbeitung)

e HaBuuykn BUpo6HULTBA Ta 06p0o6KM xapyoBux npoaykTie (Lebensmittelherstellungs- und -
verarbeitungskenntnisse)

¢ boi (Schlachten)

TexHiuHi npodeciitHi HaBUYKK
(Fachliche berufliche Kompetenzen)
e Po6oTa 3 npunagamu, MalimHamu Ta cuctemamm (Arbeit mit Geraten, Maschinen und Anlagen)

o [MakyBanbHi MawwnHu (Abpackmaschinen) (z. B. EkcninyaTtauisi nakyBanbHMx MawuH (Bedienung von
Abpackmaschinen))

o Po60Ta 3 eNeKTPOHHO KEPOBaHUMM BUPOGHMUYMMM cucTeMamu (Arbeit mit elektronisch gesteuerten
Produktionsanlagen) (z. B. EkcnnyaTauisi BUpo6HU4nx mawmH (Bedienung von Produktionsmaschinen))

o XapyoBe o6nagHaHHs (Lebensmittelmaschinen) (z. B. Onepauiitti ppesn (Bedienung von Kuttern))

e 3HaHHA ranyseBux NpoAykTiB i MaTepianie (Branchenspezifische Produkt- und Materialkenntnisse)

o MpoAyKTK xapyyBaHHS, NPOAYKTU CiNbCbKOro Ta nicoBoro rocnoaapcTea (Lebensmittel, Produkte aus

Land- und Forstwirtschaft) (z. B. M'icHi Ta koB6acHi Bupo6u (Fleisch- und Wurstwaren))
e 3HaHHsA ririeHn (Hygienekenntnisse)

o BrnipoBagykeHHsl ririeHiuHmx 3axogis (Durchfiihrung von HygienemalRnahmen) (z. B. JoTpvMaHHs
ririeHiyHux HopmM (xapuyBaHHs) (Einhaltung von Hygieneleitlinien (Lebensmittel)))

e 3HaHHA nocafoBux npaBoBux ocHoB (Kenntnis berufsspezifischer Rechtsgrundlagen)

o CneumdiyHi ctaHgapTv Ta pekoMeHaauii (Berufsspezifische Normen und Richtlinien) (z. B. TirieHiuHi
pekoMeHZaLil LWoA0 NOBOAXKEHHS 3 XapyOBMMM NPOAYyKTaMu TBapyMHHOIo noxomxkeHHs (Hygieneleitlinien
im Umgang mit Lebensmitteln tierischen Ursprungs))

e KyninapHi HaBuukm (Kochkenntnisse)

o 3aranbHi KyxoHHi po6oTu (Allgemeine Kiichenarbeiten) (z. B. Migrotoeka iHrpegienTie (Vorbereitung von

Zutaten))
¢ HaBunyky BMpO6HMLTBA Ta 06po6Ku xapyoBux npoaykTie (Lebensmittelherstellungs- und -
verarbeitungskenntnisse)

o MNepepobka M'Aca (Fleischverarbeitung) (z. B. FlymaHHui1 3a6iit (Artgerechte Schlachtung), O6eanka
3a6iHnx TBapuH (Ausbeinen von geschlachteten Tieren), MopuioHyBaHHs M'sica (Portionierung von
Fleisch), Hapiska M'aca (Fleischzerlegung))

o MapkyBaHHS xap4oBux npoaykTis (Lebensmittelkennzeichnung)

o Ynakoeka xap4yoBux (Verpacken von Lebensmitteln) (z. B. YnakoBka M'sica (Verpacken von Fleisch))

e 3HaHHs norictuku (Logistikkenntnisse)

o cknagcbke rocnogapcTeo (Lagerwirtschaft) (z. B. OxonomKeHHsi Xap4oBUX NPOAYKTIB

(Lebensmittelkiihlung), MiaroToeka ToBapy (Warenvorbereitung), 36epiraHHs m'sica (Fleischlagerung))
e 3HaHHSA 3 ynpaeniHHsA skicTio (Qualitdtsmanagement-Kenntnisse)

o KoHTponb sikocTi (Qualitdtskontrolle) (z. B. BisyanbHuit ornag (Sichtkontrolle))

o 3abeaneyeHHs AkocTi (Qualitatssicherung) (z. B. KoHTposnb xonogHoro naHutora sa HACCP
(Kiihlkettenkontrolle nach HACCP))

¢ HaBunuku npuéupaxHs (Reinigungskenntnisse)

o Mpomucnose ounieHHs (Industriereinigung) (z. B. JesiHdekuis BUpo6HUUYMX npumiteHb (Desinfektion
von Produktionsanlagen), MpuéupaHHs maluuH i yctaHoBok (Maschinen- und Anlagenreinigung))

¢ 3HaHHsA 3 TpaHcnopTyBaHHaA (Transportabwicklungskenntnisse)

o HaBaHTaXyBasibHa AisnbHicTb (Ladetatigkeit)
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https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/131-Lebensmittelherstellungs-%20und%20-verarbeitungskenntnisse?language=uk&query_qualifikation_detail_noteid=1487&stammdaten_noteid=240&expandDetailqualis=1.
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/131-%D0%9D%D0%B0%D0%B2%D0%B8%D1%87%D0%BA%D0%B8%20%D0%B2%D0%B8%D1%80%D0%BE%D0%B1%D0%BD%D0%B8%D1%86%D1%82%D0%B2%D0%B0%20%D1%82%D0%B0%20%D0%BE%D0%B1%D1%80%D0%BE%D0%B1%D0%BA%D0%B8%20%D1%85%D0%B0%D1%80%D1%87%D0%BE%D0%B2%D0%B8%D1%85%20%D0%BF%D1%80%D0%BE%D0%B4%D1%83%D0%BA%D1%82%D1%96%D0%B2%20%28Lebensmittelherstellungs-%20und%20-verarbeitungskenntnisse%29?language=uk&stammdaten_noteid=240&expandDetailqualis=1.
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/131-%D0%9D%D0%B0%D0%B2%D0%B8%D1%87%D0%BA%D0%B8%20%D0%B2%D0%B8%D1%80%D0%BE%D0%B1%D0%BD%D0%B8%D1%86%D1%82%D0%B2%D0%B0%20%D1%82%D0%B0%20%D0%BE%D0%B1%D1%80%D0%BE%D0%B1%D0%BA%D0%B8%20%D1%85%D0%B0%D1%80%D1%87%D0%BE%D0%B2%D0%B8%D1%85%20%D0%BF%D1%80%D0%BE%D0%B4%D1%83%D0%BA%D1%82%D1%96%D0%B2%20%28Lebensmittelherstellungs-%20und%20-verarbeitungskenntnisse%29?language=uk&stammdaten_noteid=240&expandDetailqualis=1.
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/131-Lebensmittelherstellungs-%20und%20-verarbeitungskenntnisse?language=uk&query_qualifikation_detail_noteid=2015&stammdaten_noteid=240&expandDetailqualis=1.
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/201-%D0%A0%D0%BE%D0%B1%D0%BE%D1%82%D0%B0%20%D0%B7%20%D0%BF%D1%80%D0%B8%D0%BB%D0%B0%D0%B4%D0%B0%D0%BC%D0%B8%2C%20%D0%BC%D0%B0%D1%88%D0%B8%D0%BD%D0%B0%D0%BC%D0%B8%20%D1%82%D0%B0%20%D1%81%D0%B8%D1%81%D1%82%D0%B5%D0%BC%D0%B0%D0%BC%D0%B8%20%28Arbeit%20mit%20Ger%C3%A4ten%2C%20Maschinen%20und%20Anlagen%29?language=uk&stammdaten_noteid=240&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/200-%D0%97%D0%BD%D0%B0%D0%BD%D0%BD%D1%8F%20%D0%B3%D0%B0%D0%BB%D1%83%D0%B7%D0%B5%D0%B2%D0%B8%D1%85%20%D0%BF%D1%80%D0%BE%D0%B4%D1%83%D0%BA%D1%82%D1%96%D0%B2%20%D1%96%20%D0%BC%D0%B0%D1%82%D0%B5%D1%80%D1%96%D0%B0%D0%BB%D1%96%D0%B2%20%28Branchenspezifische%20Produkt-%20und%20Materialkenntnisse%29?language=uk&stammdaten_noteid=240&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/7374-%D0%B7%D0%BD%D0%B0%D0%BD%D0%BD%D1%8F%20%D0%B3%D1%96%D0%B3%D1%96%D1%94%D0%BD%D0%B8%20%28Hygienekenntnisse%29?language=uk&stammdaten_noteid=240&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/205-%D0%97%D0%BD%D0%B0%D0%BD%D0%BD%D1%8F%20%D0%BF%D0%BE%D1%81%D0%B0%D0%B4%D0%BE%D0%B2%D0%B8%D1%85%20%D0%BF%D1%80%D0%B0%D0%B2%D0%BE%D0%B2%D0%B8%D1%85%20%D0%BE%D1%81%D0%BD%D0%BE%D0%B2%20%28Kenntnis%20berufsspezifischer%20Rechtsgrundlagen%29?language=uk&stammdaten_noteid=240&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/176-%D0%9A%D1%83%D0%BB%D1%96%D0%BD%D0%B0%D1%80%D0%BD%D1%96%20%D0%BD%D0%B0%D0%B2%D0%B8%D1%87%D0%BA%D0%B8%20%28Kochkenntnisse%29?language=uk&stammdaten_noteid=240&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/131-%D0%9D%D0%B0%D0%B2%D0%B8%D1%87%D0%BA%D0%B8%20%D0%B2%D0%B8%D1%80%D0%BE%D0%B1%D0%BD%D0%B8%D1%86%D1%82%D0%B2%D0%B0%20%D1%82%D0%B0%20%D0%BE%D0%B1%D1%80%D0%BE%D0%B1%D0%BA%D0%B8%20%D1%85%D0%B0%D1%80%D1%87%D0%BE%D0%B2%D0%B8%D1%85%20%D0%BF%D1%80%D0%BE%D0%B4%D1%83%D0%BA%D1%82%D1%96%D0%B2%20%28Lebensmittelherstellungs-%20und%20-verarbeitungskenntnisse%29?language=uk&stammdaten_noteid=240&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/131-%D0%9D%D0%B0%D0%B2%D0%B8%D1%87%D0%BA%D0%B8%20%D0%B2%D0%B8%D1%80%D0%BE%D0%B1%D0%BD%D0%B8%D1%86%D1%82%D0%B2%D0%B0%20%D1%82%D0%B0%20%D0%BE%D0%B1%D1%80%D0%BE%D0%B1%D0%BA%D0%B8%20%D1%85%D0%B0%D1%80%D1%87%D0%BE%D0%B2%D0%B8%D1%85%20%D0%BF%D1%80%D0%BE%D0%B4%D1%83%D0%BA%D1%82%D1%96%D0%B2%20%28Lebensmittelherstellungs-%20und%20-verarbeitungskenntnisse%29?language=uk&stammdaten_noteid=240&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/4599-%D0%97%D0%BD%D0%B0%D0%BD%D0%BD%D1%8F%20%D0%BB%D0%BE%D0%B3%D1%96%D1%81%D1%82%D0%B8%D0%BA%D0%B8%20%28Logistikkenntnisse%29?language=uk&stammdaten_noteid=240&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/194-%D0%97%D0%BD%D0%B0%D0%BD%D0%BD%D1%8F%20%D0%B7%20%D1%83%D0%BF%D1%80%D0%B0%D0%B2%D0%BB%D1%96%D0%BD%D0%BD%D1%8F%20%D1%8F%D0%BA%D1%96%D1%81%D1%82%D1%8E%20%28Qualit%C3%A4tsmanagement-Kenntnisse%29?language=uk&stammdaten_noteid=240&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/188-%D0%9D%D0%B0%D0%B2%D0%B8%D1%87%D0%BA%D0%B8%20%D0%BF%D1%80%D0%B8%D0%B1%D0%B8%D1%80%D0%B0%D0%BD%D0%BD%D1%8F%20%28Reinigungskenntnisse%29?language=uk&stammdaten_noteid=240&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/184-%D0%97%D0%BD%D0%B0%D0%BD%D0%BD%D1%8F%20%D0%B7%20%D1%82%D1%80%D0%B0%D0%BD%D1%81%D0%BF%D0%BE%D1%80%D1%82%D1%83%D0%B2%D0%B0%D0%BD%D0%BD%D1%8F%20%28Transportabwicklungskenntnisse%29?language=uk&stammdaten_noteid=240&expandDetailqualis=1

Mepepaya npodecitHnx HaBUYOK
(Uberfachliche berufliche Kompetenzen)
e [OTOBHICTb NpautoBaT NosMiHHo (Bereitschaft zur Schichtarbeit)

e ToyHicTb (Genauigkeit)

e ®disunyHa criiikicTb (Korperliche Belastbarkeit)
o (ianyHa cuna (Korperkraft)

o ®isnyHa BuTpuBanicTb (Korperliche Ausdauer)
¢ Yucrora (Reinlichkeit)

Lncdposi HaBuukm 3rigHo 3 DigComp
(Digitale Kompetenzen nach DigComp)

S

Arbeitsmarktservice

1 OcHOBHMIA

2 He3anexHi

3 Po3wmpenui 4 BucokocneuianisoBaHi

Onuc:Fleischverarbeitungshilfskrafte miissen vor allem in der Lage sein alltagliche digitale Anwendungen
und Gerate zur Kommunikation, Zusammenarbeit und Dokumentation zu nutzen und berufsspezifische
digitale Gerate und Maschinen zu bedienen. AuRerdem kennen sie die betrieblichen Datensicherheitsregeln
und kdnnen diese einhalten.

HeTtanbHa iHdopmauia npo uudpoBi HAaBUUKK
(Detailinfos zu den digitalen Kompetenzen)

Cdepa komneTeHuUiT

PieeHb(1) HaBMYOK
Bif ... Ao ...

Onuc

0 - OcHoBw, gocTyn i
undpoBe poO3yMiHHSA

Fleischverarbeitungshilfskrafte kénnen
berufsspezifische digitale Anwendungen und Geréate
in alltaglichen Situationen bedienen und anwenden.

1 - O6pobka
iHbopMmaLii Ta gaHmx

Fleischverarbeitungshilfskrafte konnen einfache
arbeitsrelevante Daten und Informationen mit
betriebsiiblichen Mitteln abrufen und nutzen.

2 - CninkyBaHHsA,
B3aeMojisi Ta
cniBnpaus

Fleischverarbeitungshilfskrafte kénnen alltagliche
und betriebsspezifische digitale Geréate zur
Kommunikation einsetzen.

3 - CTBOpEHHS,
BUIrOTOBJIEHHA Ta
nyénikauis

Fleischverarbeitungshilfskrafte konnen einfache
arbeitsrelevante Daten und Informationen erfassen
und dokumentieren.

4 - besneka Ta cTane
BUKOPUCTaHHSA
pecypciB

Fleischverarbeitungshilfskrafte sind sich der
Bedeutung des Datenschutzes und der
Datensicherheit bewusst, kennen die grundlegenden
betrieblichen Regeln und halten sie ein.

5 - BupiweHHs
npo6nem, iHHoBaU,i
Ta 6e3nepepBHe
HaBYaHHA

Fleischverarbeitungshilfskrafte erkennen alltagliche
technische Probleme und veranlassen die Losung.
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https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/7414-%D0%93%D0%BE%D1%82%D0%BE%D0%B2%D0%BD%D1%96%D1%81%D1%82%D1%8C%20%D0%BF%D1%80%D0%B0%D1%86%D1%8E%D0%B2%D0%B0%D1%82%D0%B8%20%D0%BF%D0%BE%D0%B7%D0%BC%D1%96%D0%BD%D0%BD%D0%BE%20%28Bereitschaft%20zur%20Schichtarbeit%29?language=uk&stammdaten_noteid=240&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/7367-%D1%82%D0%BE%D1%87%D0%BD%D1%96%D1%81%D1%82%D1%8C%20%28Genauigkeit%29?language=uk&stammdaten_noteid=240&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/39-%D0%A4%D1%96%D0%B7%D0%B8%D1%87%D0%BD%D0%B0%20%D1%81%D1%82%D1%96%D0%B9%D0%BA%D1%96%D1%81%D1%82%D1%8C%20%28K%C3%B6rperliche%20Belastbarkeit%29?language=uk&stammdaten_noteid=240&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/59-%D0%A7%D0%B8%D1%81%D1%82%D0%BE%D1%82%D0%B0%20%28Reinlichkeit%29?language=uk&stammdaten_noteid=240&expandDetailqualis=1

S

Arbeitsmarktservice

HaBuaHHs, cepTudikaTy, nigBuuLeHHa KBanidikawii
(Ausbildung, Zertifikate, Weiterbildung)

Tunosi piBHi kBanigikauii
(Typische Qualifikationsniveaus)
¢ HaniBkBanidikoBaHa Ta HekBanitdikoBaHa npodecia (Anlern- und Hilfsberuf)

OcsiTa

(Ausbildung)

Anlernen im Betrieb

¢ Chemie, Rohstofftechnik, Lebensmittel

HenepepBHa ocBiTa

(Weiterbildung)

Fachliche Weiterbildung Vertiefung

e Bedienung von Produktionsmaschinen

e Fleischverarbeitung

¢ Hygienemanagement in der Lebensmittelproduktion und -verarbeitung
e Lebensmittelkonservierung

e Lebensmitteltechnologie

¢ Materialwirtschaft

e Portionierung von Fleisch

¢ Schlachten

e Technische Uberwachung von Maschinen und Anlagen
e Umweltgerechter Produktionsablauf %

Fachliche Weiterbildung Aufstiegsperspektiven

¢ Ausnahmsweise Zulassung zur Lehrabschlusspriifung

¢ Lehre - Chemie, Rohstofftechnik, Lebensmittel

e Spezielle Aus- und Weiterbildungslehrgange - Chemie, Rohstofftechnik, Lebensmittel
¢ Ausbildung in Allergeninformation bzw. Allergenkennzeichnung

Bereichsiibergreifende Weiterbildung
¢ Erste Hilfe
¢ Qualitatssicherung in der Lebensmittelindustrie

Weiterbildungsveranstalter

e Betriebsinterne Schulungen

e Lebensmittelakademie (LMAK) [

e Lebensmittel-Cluster Oberdsterreich (LC) 4

e Erwachsenenbildungseinrichtungen und Online-Lernplattformen

3HaHHA HimeLbkoi moBwm 3rigHo CEFR

(Deutschkenntnisse nach GERS)

A1 Geringe bis A2 Grundlegende Deutschkenntnisse

Sie arbeiten als Hilfskrafte und benétigen grundlegende Sprachkenntnisse, um einfache Arbeitsanweisungen zu
verstehen und im Team das Wesentlichste kommunizieren zu konnen.

HopaTkoBa iHdpopmauis npo po6oTty
(Weitere Berufsinfos)
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https://bis.ams.or.at/bis/berufe-nach-ausbildungen?language=uk&expand=48#tree-berufsstruktur-48-branch-text-wrapper
https://bis.ams.or.at/bis/ausbildungsunterkategorie/142-Chemie%2C%20Rohstofftechnik%2C%20Lebensmittel?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/201-Bedienung%20von%20Produktionsmaschinen?language=uk&query_qualifikation_detail_noteid=17647&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/131-Fleischverarbeitung?language=uk&query_qualifikation_detail_noteid=1487&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/7374-Hygienemanagement%20in%20der%20Lebensmittelproduktion%20und%20-verarbeitung?language=uk&query_qualifikation_detail_noteid=9500&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/139-Lebensmittelkonservierung?language=uk&query_qualifikation_detail_noteid=823&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/139-Lebensmitteltechnologie?language=uk&query_qualifikation_detail_noteid=2974&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/4599-Materialwirtschaft?language=uk&query_qualifikation_detail_noteid=2573&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/131-Portionierung%20von%20Fleisch?language=uk&query_qualifikation_detail_noteid=17991&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/131-Schlachten?language=uk&query_qualifikation_detail_noteid=2015&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/201-Technische%20%C3%9Cberwachung%20von%20Maschinen%20und%20Anlagen?language=uk&query_qualifikation_detail_noteid=1665&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/189-Umweltgerechter%20Produktionsablauf?language=uk&query_qualifikation_detail_noteid=15564&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/7220-Ausnahmsweise%20Zulassung%20zur%20Lehrabschlusspr%C3%BCfung?language=uk&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/ausbildungsunterkategorie/26-Lehre%20-%20Chemie%2C%20Rohstofftechnik%2C%20Lebensmittel?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/ausbildungsunterkategorie/47-Spezielle%20Aus-%20und%20Weiterbildungslehrg%C3%A4nge%20-%20Chemie%2C%20Rohstofftechnik%2C%20Lebensmittel?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/7453-Ausbildung%20in%20Allergeninformation%20bzw.%20Allergenkennzeichnung?language=uk&query_qualifikation_detail_noteid=23205&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/162-Erste%20Hilfe?language=uk&query_qualifikation_detail_noteid=14532&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/194-Qualit%C3%A4tssicherung%20in%20der%20Lebensmittelindustrie?language=uk&query_qualifikation_detail_noteid=6083&show_definition=1
https://lmakademie.at/
https://lmakademie.at/
https://lmakademie.at/
https://www.lebensmittel-cluster.at/
https://www.lebensmittel-cluster.at/
https://www.lebensmittel-cluster.at/
https://bis.ams.or.at/bis/weiterbildungsveranstalter/47-Erwachsenenbildungseinrichtungen%20und%20Online-Lernplattformen?language=uk
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Arbeitsmarktservice

Po6oue cepepoBuLe

(Arbeitsumfeld)

e [ligBurLeHWii puank TpaBmyBaHHsa (Erhohte Verletzungsgefahr)
e po60Tu Ha cknaganbHii NiHii (FlieRbandarbeit)

¢ 3abpyaHeHHA 3anaxoM (Geruchsbelastung)

e [ligitoM i nepeHeceHHs BaHTaxiB Big 10 go 20 kr (Heben und Tragen von Lasten von 10 bis 20 kg)
e [lonomixHa gisnbHicTb (Hilfstatigkeit)

e xonopoBwuit cTpec (Kaltebelastung)

¢ 3MiHHa po6oTa (Schichtarbeit)

e Baxka (isnyHa npaus (Schwere korperliche Arbeit)

e [locTiitHe cTosIHHA (Standiges Stehen)

MpodecinHi cnewianbHoOCTI

(Berufsspezialisierungen)

M'sicHuid npauiBHuK (Fleischarbeiterin)

Po6iTHuK M'AacHoro uexy (Fleischereiarbeiterin)
MomiyHuk M'sicHrka (M/x) (Fleischerhilfskraft (m/w))
Po6iTHMK 3 nepepobku M'Aca (MoMivHUK 3 nepepobku m'sca (M/X)) (Fleischwarenarbeiterin
(Fleischverarbeitungshilfskraft (m/w)))

MomiuHuk M'sicHmka (M/x) (Schlachterhilfskraft (m/w))
MomiunHuk ctony (Tafelgehilfe/-gehilfin)

M'acHuk ntuui (Geflligelschlachterln)
Oapmap6aiitepld (Darmarbeiterin)

OumuyBad ToBCTOl KMLKK (Darmputzerin)

KuiukoBwii copTyBanbHuk (Darmsortiererin)

OerpaHep (Entgrannerin)
Oeninatop (Enthaarerin)

KontunbHs M'aca (Fleischraucherin)

Moapi6HioBay M'Aca ntuui (Gefliigelausschroterin)
TounnbHuk oneHnHu (Wildbretausschroterin)

LkipsiHnk (Hautarbeiterln)

Tenauumit wnyHok (Kalbsmagenzubereiterin)
Kyttnep (Kuttlerin)

CinbTep (Salzerln)

YnctunbHuk ntuui (Gefliigelputzerin)

Po6iTHuK 60itHi (MoMiuHKK 3 nepepobku M'sica (M/x)) (Schlachthausarbeiterin (Fleischverarbeitungshilfskraft

(m/w)))

BaiiHnep (Beinlerln)
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https://bis.ams.or.at/bis/arbeitsumfeld/30-%D0%9F%D1%96%D0%B4%D0%B2%D0%B8%D1%89%D0%B5%D0%BD%D0%B8%D0%B9%20%D1%80%D0%B8%D0%B7%D0%B8%D0%BA%20%D1%82%D1%80%D0%B0%D0%B2%D0%BC%D1%83%D0%B2%D0%B0%D0%BD%D0%BD%D1%8F%20%28Erh%C3%B6hte%20Verletzungsgefahr%29?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/arbeitsumfeld/7-%D1%80%D0%BE%D0%B1%D0%BE%D1%82%D0%B8%20%D0%BD%D0%B0%20%D1%81%D0%BA%D0%BB%D0%B0%D0%B4%D0%B0%D0%BB%D1%8C%D0%BD%D1%96%D0%B9%20%D0%BB%D1%96%D0%BD%D1%96%D1%97%20%28Flie%C3%9Fbandarbeit%29?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/arbeitsumfeld/31-%D0%97%D0%B0%D0%B1%D1%80%D1%83%D0%B4%D0%BD%D0%B5%D0%BD%D0%BD%D1%8F%20%D0%B7%D0%B0%D0%BF%D0%B0%D1%85%D0%BE%D0%BC%20%28Geruchsbelastung%29?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/arbeitsumfeld/73-%D0%9F%D1%96%D0%B4%D0%B9%D0%BE%D0%BC%20%D1%96%20%D0%BF%D0%B5%D1%80%D0%B5%D0%BD%D0%B5%D1%81%D0%B5%D0%BD%D0%BD%D1%8F%20%D0%B2%D0%B0%D0%BD%D1%82%D0%B0%D0%B6%D1%96%D0%B2%20%D0%B2%D1%96%D0%B4%2010%20%D0%B4%D0%BE%2020%20%D0%BA%D0%B3%20%28Heben%20und%20Tragen%20von%20Lasten%20von%2010%20bis%2020%20kg%29?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/arbeitsumfeld/21-%D0%94%D0%BE%D0%BF%D0%BE%D0%BC%D1%96%D0%B6%D0%BD%D0%B0%20%D0%B4%D1%96%D1%8F%D0%BB%D1%8C%D0%BD%D1%96%D1%81%D1%82%D1%8C%20%28Hilfst%C3%A4tigkeit%29?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/arbeitsumfeld/9-%D1%85%D0%BE%D0%BB%D0%BE%D0%B4%D0%BE%D0%B2%D0%B8%D0%B9%20%D1%81%D1%82%D1%80%D0%B5%D1%81%20%28K%C3%A4ltebelastung%29?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/arbeitsumfeld/44-%D0%B7%D0%BC%D1%96%D0%BD%D0%BD%D0%B0%20%D1%80%D0%BE%D0%B1%D0%BE%D1%82%D0%B0%20%28Schichtarbeit%29?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/arbeitsumfeld/14-%D0%92%D0%B0%D0%B6%D0%BA%D0%B0%20%D1%84%D1%96%D0%B7%D0%B8%D1%87%D0%BD%D0%B0%20%D0%BF%D1%80%D0%B0%D1%86%D1%8F%20%28Schwere%20k%C3%B6rperliche%20Arbeit%29?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/arbeitsumfeld/23-%D0%9F%D0%BE%D1%81%D1%82%D1%96%D0%B9%D0%BD%D0%B5%20%D1%81%D1%82%D0%BE%D1%8F%D0%BD%D0%BD%D1%8F%20%28St%C3%A4ndiges%20Stehen%29?language=uk

S

Arbeitsmarktservice

CymixkHi npodecii

(Verwandte Berufe)

e Pi3Hopo6 (M/) (AllgemeineR Hilfsarbeiterin)

M'sicHuk (M/x) (Fleischverarbeiterin)

e oMiyHMK Ha KyxHi (M/x) (Kichenhilfskraft (m/w))

e lNpopaBeub 6akanii Ta genikatecis (M/X) (Lebensmittel- und Feinkostverk&uferln)

¢ MOMiYHMK 3 BUPOGHULITBA NPOAYKTIB XapuyBaHHs (M/X) (Lebensmittelproduktionshilfskraft (m/w))
e MomiyHuk BMpo6HULTBA (M/X) (Produktionshilfskraft (m/w))

Po3nogin y BIS npodeciiiHnx 30H Ta BepxHix rpyn
(Zuordnung zu BIS-Berufsbereichen und -obergruppen)
Ximis, BioTexHonorisi, XapuyBaHHs, MnacTmacu (Chemie, Biotechnologie, Lebensmittel, Kunststoffe)
o HaniekeanigikoBaHi Ta gonomixHi npodecii XapuyBaHHs, 6ioTexHonoris, xiMisa (Anlern- und Hilfsberufe
Lebensmittel, Biotechnologie, Chemie)
e Bupo6HMUTBO Xap4yoBux npoaykTie (Lebensmittelherstellung)
MpunéupaHHs, BeAeHHS 4OMaLLIHbOMO rocnofAapcTBa, HaniBkBasithikoBaHi Ta HekBanihikoBaHi po60TH
(Reinigung, Hausbetreuung, Anlern- und Hilfsberufe)
e HaniBkBanicikoBaHi Ta JonoMmixHi npodecii XapuyBaHHs, 6ioTexHonorid, Ximia (Anlern- und Hilfsberufe
Lebensmittel, Biotechnologie, Chemie)
e HaniBkBanicikoBaHi Ta fJonoMmixHi npodecii B cinbcbkomy rocnogapctsi (Anlern- und Hilfsberufe
Landwirtschaft)
Cinbcbke rocnofapcTBo, cagiBHMLTBO, JlicoBe rocnoaapcTso (Landwirtschaft, Gartenbau, Forstwirtschaft)
e HaniBkBanicikoBaHi Ta fonoMmixHi npodecii B cinbcbkomy rocnogapctsi (Anlern- und Hilfsberufe
Landwirtschaft)
e 3emMnepo6CTBO, TBAPUHHULTBO, fornsAa 3a TeapuHamu (Landbau, Viehwirtschaft, Tierbetreuung)

BigHeceHHs Ao knacudikauii npodeciit AMS (wicTb uudp)
(Zuordnung zu AMS-Berufssystematik (Sechssteller))

¢ 366101 JNlernep (Beinler/in)

¢ 366105 Conutb (Salzer/in)

e 366109 cTin pyka(n) (Tafelgehilf(e)in)

¢ 366801 MNpauiBHMK KMWedHuKa (Darmarbeiter/in)

¢ 366802 3aci6 aAnsa ounLieHHs KuweyHuka (Darmputzer/in)
e 366803 copTyBanbHUK KMok (Darmsortierer/in)

¢ 366804 MNpauieHuk Mm'aca (Fleischarbeiter/in)

¢ 366805 Po6iTHUK M'AcHKX BUpo6iB (Fleischereiarbeiter/in)
¢ 366807 Moapi6Hoeay nTuui (Gefliigelausschroter/in)

¢ 366808 3aci6 ansa ounweHHsa ntuui (Geflligelputzer/in)

¢ 366809 MacHuk ntuui (Gefligelschlachter/in)

e 366810 wWKipHMi1 NnpauiBHUK (Hautarbeiter/in)

e 366811 NMyTiBHUK (Kuttler/in)

¢ 366813 MNoapi6HoBay oneHnHu (Wildbretausschroter/in)

IHdopmaLia y npogeciiHOMY CIOBHUKY
(Informationen im Berufslexikon)
¢ [/ Fleischverarbeitungshilfskraft (m/w) (Hilfs-/Anlernberufe)

IHdopmaLia B HaBYaNIbHOMY KOMMaci
(Informationen im Ausbildungskompass)
* [4 MomiuHuk 3 nepepobku M'sica (M/x) (Fleischverarbeitungshilfskraft (m/w))
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https://bis.ams.or.at/bis/beruf/1004-%D0%A0%D1%96%D0%B7%D0%BD%D0%BE%D1%80%D0%BE%D0%B1%20%28%D0%BC%D0%B6%29%20%28AllgemeineR%20HilfsarbeiterIn%29?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/beruf/3-%D0%9C%27%D1%8F%D1%81%D0%BD%D0%B8%D0%BA%20%28%D0%BC%D0%B6%29%20%28FleischverarbeiterIn%29?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/beruf/1136-%D0%9F%D0%BE%D0%BC%D1%96%D1%87%D0%BD%D0%B8%D0%BA%20%D0%BD%D0%B0%20%D0%BA%D1%83%D1%85%D0%BD%D1%96%20%28%D0%BC%D0%B6%29%20%28K%C3%BCchenhilfskraft%20%28mw%29%29?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/beruf/827-%D0%9F%D1%80%D0%BE%D0%B4%D0%B0%D0%B2%D0%B5%D1%86%D1%8C%20%D0%B1%D0%B0%D0%BA%D0%B0%D0%BB%D1%96%D1%97%20%D1%82%D0%B0%20%D0%B4%D0%B5%D0%BB%D1%96%D0%BA%D0%B0%D1%82%D0%B5%D1%81%D1%96%D0%B2%20%28%D0%BC%D0%B6%29%20%28Lebensmittel-%20und%20Feinkostverk%C3%A4uferIn%29?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/beruf/1122-%D0%9F%D0%BE%D0%BC%D1%96%D1%87%D0%BD%D0%B8%D0%BA%20%D0%B7%20%D0%B2%D0%B8%D1%80%D0%BE%D0%B1%D0%BD%D0%B8%D1%86%D1%82%D0%B2%D0%B0%20%D0%BF%D1%80%D0%BE%D0%B4%D1%83%D0%BA%D1%82%D1%96%D0%B2%20%D1%85%D0%B0%D1%80%D1%87%D1%83%D0%B2%D0%B0%D0%BD%D0%BD%D1%8F%20%28%D0%BC%D0%B6%29%20%28Lebensmittelproduktionshilfskraft%20%28mw%29%29?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/beruf/1153-%D0%9F%D0%BE%D0%BC%D1%96%D1%87%D0%BD%D0%B8%D0%BA%20%D0%B2%D0%B8%D1%80%D0%BE%D0%B1%D0%BD%D0%B8%D1%86%D1%82%D0%B2%D0%B0%20%28%D0%BC%D0%B6%29%20%28Produktionshilfskraft%20%28mw%29%29?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/berufe-nach-berufsbereichen?expand=87
https://bis.ams.or.at/bis/berufe-nach-berufsbereichen.php?expand=87,87_292
https://bis.ams.or.at/bis/berufe-nach-berufsbereichen.php?expand=87,87_292
https://bis.ams.or.at/bis/berufe-nach-berufsbereichen.php?expand=87,87_294
https://bis.ams.or.at/bis/berufe-nach-berufsbereichen?expand=93
https://bis.ams.or.at/bis/berufe-nach-berufsbereichen?expand=93
https://bis.ams.or.at/bis/berufe-nach-berufsbereichen.php?expand=93,93_292
https://bis.ams.or.at/bis/berufe-nach-berufsbereichen.php?expand=93,93_292
https://bis.ams.or.at/bis/berufe-nach-berufsbereichen.php?expand=93,93_313
https://bis.ams.or.at/bis/berufe-nach-berufsbereichen.php?expand=93,93_313
https://bis.ams.or.at/bis/berufe-nach-berufsbereichen?expand=90
https://bis.ams.or.at/bis/berufe-nach-berufsbereichen.php?expand=90,90_313
https://bis.ams.or.at/bis/berufe-nach-berufsbereichen.php?expand=90,90_313
https://bis.ams.or.at/bis/berufe-nach-berufsbereichen.php?expand=90,90_315
https://www.berufslexikon.at/berufe/3811
https://www.berufslexikon.at/berufe/3811
https://www.ausbildungskompass.at/berufe/?q_alle_beruf=1&q_beruf=%D0%9F%D0%BE%D0%BC%D1%96%D1%87%D0%BD%D0%B8%D0%BA+%D0%B7+%D0%BF%D0%B5%D1%80%D0%B5%D1%80%D0%BE%D0%B1%D0%BA%D0%B8+%D0%BC%27%D1%8F%D1%81%D0%B0+%28%D0%BC%2F%D0%B6%29+%28Fleischverarbeitungshilfskraft+%28m%2Fw%29%29
https://www.ausbildungskompass.at/berufe/?q_alle_beruf=1&q_beruf=%D0%9F%D0%BE%D0%BC%D1%96%D1%87%D0%BD%D0%B8%D0%BA+%D0%B7+%D0%BF%D0%B5%D1%80%D0%B5%D1%80%D0%BE%D0%B1%D0%BA%D0%B8+%D0%BC%27%D1%8F%D1%81%D0%B0+%28%D0%BC%2F%D0%B6%29+%28Fleischverarbeitungshilfskraft+%28m%2Fw%29%29
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Arbeitsmarktservice

A powered by Gocgle Translate

TekcT 6yB aBTOMaTMYHO NepeknafeHnii 3 HiMeLbkoi. HimeLbKi TepMiHM BKa3aHi B fy>KKax.

LA NOCYIrA MOXXE MICTUTU NEPEKNAAN, HAJOAHI GOOGLE. GOOGLE BIAMOBJIAETLCA BCIX TAPAHTIW,
ABHMX YN HEMPAMALIOYMX, LLIOA0 NEPEKALOB, BK/MIOYAKYN BY Ab-AKI TAPAHTII TOYHOCTI,

HAZLIVMHOCTI TA BY Ab-AKUX HEMPAMAX FTAPAHTIV MPOOAXHOCTI, BIANOBIAANIBHOCTI TA
BIAMNOBIOAJIBHOCTI AN N.

Der Text wurde automatisiert aus dem Deutschen lbersetzt. Die deutschen Begriffe werden in Klammern
angezeigt.

DIESER DIENST KANN UBERSETZUNGEN ENTHALTEN, DIE VON GOOGLE BEREITGESTELLT WERDEN. GOOGLE
SCHLIERT IN BEZUG AUF DIE UBERSETZUNGEN JEGLICHE HAFTUNG AUS, SEI SIE AUSDRUCKLICH ODER
STILLSCHWEIGEND, EINSCHLIERLICH JEGLICHER HAFTUNG FUR DIE GENAUIGKEIT, ZUVERLASSIGKEIT UND
JEGLICHE STILLSCHWEIGENDE HAFTUNG FUR DIE MARKTGANGIGKEIT, EIGNUNG FUR EINEN BESTIMMTEN
ZWECK UND NICHTVERLETZUNG FREMDER RECHTE.

Lleit npodeciinHmit npodinb 6yno oHorneHo 29. September 2026 . (Dieses Berufsprofil wurde aktualisiert am 29.
September 2026.)
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