S

Arbeitsmarktservice

MoMiyHKK 3 nepepobku M'aca (M/X)

(Fleischverarbeitungshilfskraft (m/w)) [ Im BIS anzeigen ]

OCHOBHi BUAM AiANbHOCTI

(Haupttitigkeiten)

MoMiYHUKK 3 NepepobKy M'ica NiLATPUMYHOTb M'SICOO6POGHUKIB HAa OKPEMUX eTanax po6oTH (OUMLLEHHS,
MOTPOLLIHHS, pi3aHHs TOLLO).

Fleischverarbeitungshilfskrafte unterstiitzen Fleischverarbeiterinnen bei einzelnen Arbeitschritten (Reinigen,
Ausweiden, Schneiden, u.d.).

Mo)knuBocTi npaLeBnalTyBaHHs
(Beschaftigungsmoglichkeiten )
MOMiYHUKK 3 NepepobKM M’'Aica B OCHOBHOMY MpPaLoroTh Y M'AICHI MPOMMUCIIOBOCTI.

Fleischverarbeitungshilfskrafte sind vor allem in der Fleischindustrie beschaftigt.

AKTyanbHi BakaHcil

(Aktuelle Stellenangebote)

.... B OHJNaiH-cepBici npaueBnawTyBaHHss AMS (eJob-Room): (.... in der online-Stellenvermittlung des AMS
(eJob-Room): )23 (' go kimHaTh eJob AMS ( zum AMS-eJob-Room)

MpodeciitHi HaBMYKK, 3aNUTYyBaHi B OroJIOLLEHHSAX

(In Inseraten gefragte berufliche Kompetenzen)

¢ PosnuB xapyoBux npoaykTie (Abfiillung von Lebensmitteln)

e [Mepepobka M'sica (Fleischverarbeitung)

¢ Hapiska M'Aca (Fleischzerlegung)

¢ Bupo6HMUTBO B'aneHoro M'aca (Herstellung von Wurstwaren)

¢ YnpaBniHHA ririeHoo y BUPOGHMLTBI Ta NepepobLi xapyoBux npoaykTie (Hygienemanagement in der
Lebensmittelproduktion und -verarbeitung)

e lirieHa cknagy (Lagerhygiene)

e Cknapcbka gisnbHicTb (Lagertatigkeit)

¢ MpubupaHHsA MaLwmH i yctaHoBok (Maschinen- und Anlagenreinigung)

¢ HaBunuku npuéupaxHs (Reinigungskenntnisse)

¢ Boi (Schlachten)

¢ ynakoBka (Verpacken)

¢ YnakoBka M'Aca (Verpacken von Fleisch)

IHWi npodeciiiHi HaBUYKK
(Weitere berufliche Kompetenzen)

ba3oBi npodeciiiHi HAaBUYKHK

(Berufliche Basiskompetenzen)

 epepobka M'Aca (Fleischverarbeitung)

e HaBuuykn BUpo6HULTBA Ta 06po6KM XxapyoBux npoaykTie (Lebensmittelherstellungs- und -
verarbeitungskenntnisse)

¢ boi (Schlachten)

TexHiuHi npodeciitHi HaBUYKK
(Fachliche berufliche Kompetenzen)
e Po6oTa 3 npunagamu, MalvHamu Ta cuctemamu (Arbeit mit Gerdten, Maschinen und Anlagen)
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https://bis.ams.or.at/bis/beruf/240-Fleischverarbeitungshilfskraft%20%28mw%29?language=uk
https://jobroom.ams.or.at/jobsuche/Suche.jsp?d=1&d2=2&d3=3&d4=4&beruf_radio=3&beruf_anfang=&r0=SA&x=1171104829332&ar=0&arb=0&au=0&ak=0&akt=0&beruf_art=2&bg=1&b_og=87&b_ug=292&bg2=240
https://jobroom.ams.or.at/jobsuche/Suche.jsp?d=1&d2=2&d3=3&d4=4&beruf_radio=3&beruf_anfang=&r0=SA&x=1171104829332&ar=0&arb=0&au=0&ak=0&akt=0&beruf_art=2&bg=1&b_og=87&b_ug=292&bg2=240
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/131-Lebensmittelherstellungs-%20und%20-verarbeitungskenntnisse?language=uk&query=Abf%C3%BCllung%20von%20Lebensmitteln&expandDetailqualis=1&stammdaten_noteid=240
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/131-Lebensmittelherstellungs-%20und%20-verarbeitungskenntnisse?language=uk&query=Fleischverarbeitung&expandDetailqualis=1&stammdaten_noteid=240
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/131-Lebensmittelherstellungs-%20und%20-verarbeitungskenntnisse?language=uk&query=Fleischzerlegung&expandDetailqualis=1&stammdaten_noteid=240
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/131-Lebensmittelherstellungs-%20und%20-verarbeitungskenntnisse?language=uk&query=Herstellung%20von%20Wurstwaren&expandDetailqualis=1&stammdaten_noteid=240
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/7374-Hygienemanagement?language=uk&query=Hygienemanagement%20in%20der%20Lebensmittelproduktion%20und%20-verarbeitung&expandDetailqualis=1&stammdaten_noteid=240
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/7374-Hygienemanagement?language=uk&query=Hygienemanagement%20in%20der%20Lebensmittelproduktion%20und%20-verarbeitung&expandDetailqualis=1&stammdaten_noteid=240
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/4599-Logistikkenntnisse?language=uk&query=Lagerhygiene&expandDetailqualis=1&stammdaten_noteid=240
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/4599-Logistikkenntnisse?language=uk&query=Lagert%C3%A4tigkeit&expandDetailqualis=1&stammdaten_noteid=240
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/188-Reinigungskenntnisse?language=uk&query=Maschinen-%20und%20Anlagenreinigung&expandDetailqualis=1&stammdaten_noteid=240
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/188-Reinigungskenntnisse?language=uk&stammdaten_noteid=240
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/131-Lebensmittelherstellungs-%20und%20-verarbeitungskenntnisse?language=uk&query=Schlachten&expandDetailqualis=1&stammdaten_noteid=240
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/4599-Logistikkenntnisse?language=uk&query=Verpacken&expandDetailqualis=1&stammdaten_noteid=240
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/131-Lebensmittelherstellungs-%20und%20-verarbeitungskenntnisse?language=uk&query=Verpacken%20von%20Fleisch&expandDetailqualis=1&stammdaten_noteid=240
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/131-Lebensmittelherstellungs-%20und%20-verarbeitungskenntnisse?language=uk&query=%D0%9F%D0%B5%D1%80%D0%B5%D1%80%D0%BE%D0%B1%D0%BA%D0%B0%20%D0%BC%27%D1%8F%D1%81%D0%B0%20%28Fleischverarbeitung%29&stammdaten_noteid=240&expandDetailqualis=1.
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/131-%D0%9D%D0%B0%D0%B2%D0%B8%D1%87%D0%BA%D0%B8%20%D0%B2%D0%B8%D1%80%D0%BE%D0%B1%D0%BD%D0%B8%D1%86%D1%82%D0%B2%D0%B0%20%D1%82%D0%B0%20%D0%BE%D0%B1%D1%80%D0%BE%D0%B1%D0%BA%D0%B8%20%D1%85%D0%B0%D1%80%D1%87%D0%BE%D0%B2%D0%B8%D1%85%20%D0%BF%D1%80%D0%BE%D0%B4%D1%83%D0%BA%D1%82%D1%96%D0%B2%20%28Lebensmittelherstellungs-%20und%20-verarbeitungskenntnisse%29?language=uk&stammdaten_noteid=240&expandDetailqualis=1.
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/131-%D0%9D%D0%B0%D0%B2%D0%B8%D1%87%D0%BA%D0%B8%20%D0%B2%D0%B8%D1%80%D0%BE%D0%B1%D0%BD%D0%B8%D1%86%D1%82%D0%B2%D0%B0%20%D1%82%D0%B0%20%D0%BE%D0%B1%D1%80%D0%BE%D0%B1%D0%BA%D0%B8%20%D1%85%D0%B0%D1%80%D1%87%D0%BE%D0%B2%D0%B8%D1%85%20%D0%BF%D1%80%D0%BE%D0%B4%D1%83%D0%BA%D1%82%D1%96%D0%B2%20%28Lebensmittelherstellungs-%20und%20-verarbeitungskenntnisse%29?language=uk&stammdaten_noteid=240&expandDetailqualis=1.
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/131-Lebensmittelherstellungs-%20und%20-verarbeitungskenntnisse?language=uk&query=%D0%91%D0%BE%D1%97%20%28Schlachten%29&stammdaten_noteid=240&expandDetailqualis=1.
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/201-%D0%A0%D0%BE%D0%B1%D0%BE%D1%82%D0%B0%20%D0%B7%20%D0%BF%D1%80%D0%B8%D0%BB%D0%B0%D0%B4%D0%B0%D0%BC%D0%B8%2C%20%D0%BC%D0%B0%D1%88%D0%B8%D0%BD%D0%B0%D0%BC%D0%B8%20%D1%82%D0%B0%20%D1%81%D0%B8%D1%81%D1%82%D0%B5%D0%BC%D0%B0%D0%BC%D0%B8%20%28Arbeit%20mit%20Ger%C3%A4ten%2C%20Maschinen%20und%20Anlagen%29?language=uk&stammdaten_noteid=240&expandDetailqualis=1

S

Arbeitsmarktservice

o TexHiyHWi Harnag 3a MallMHamm Ta yctaHoBkamu (Technische Uberwachung von Maschinen und
Anlagen)

e 3HaHHA Npo 06po6bKy Ta 06pobKy MaTepianiB Mix nigposainamu (Bereichsiibergreifende Werkstoffbe- und -
verarbeitungskenntnisse)

o TexHosoria Bupo6HuuTBa (Fertigungstechnik) (z. B. TexHika pisaHHsa (Schneidetechnik))

e 3HaHHA ranyseBux NpoAykTiB i MaTepianie (Branchenspezifische Produkt- und Materialkenntnisse)

o MMpoAyKTu xapyyBaHHS, NPOAYKTM CiIbCbKOro Ta JlicoBoro rocnoaapctea (Lebensmittel, Produkte aus
Land- und Forstwirtschaft) (z. B. M'AcHi Ta koB6acHi Bupo6u (Fleisch- und Wurstwaren))

¢ YnpaBniHHA ririeHoto (Hygienemanagement)

o TirieHiyHi pekomeHaauii (Hygieneleitlinien) (z. B. TirieHiuHi pekoMeHAaLii LLOAO NOBOAXKEHHS 3
Xap4yoBMMM MPOAYKTaMuM TBapuHHOro noxoaxxeHHs (Hygieneleitlinien im Umgang mit Lebensmitteln
tierischen Ursprungs))

e HaBWyky BMpO6HMLTBA Ta 06po6KU xapyoBux npoaykTie (Lebensmittelherstellungs- und -
verarbeitungskenntnisse)

o Mepepobka M'saca (Fleischverarbeitung) (z. B. F'ymaHHui1 3a6iit (Artgerechte Schlachtung), O6sanka
3a6iHux TBapuH (Ausbeinen von geschlachteten Tieren))

o Ynakoeka xap4yoBux (Verpacken von Lebensmitteln) (z. B. Poanus xap4oBux npoaykTis (Abfiillung von
Lebensmitteln))

e 3HaHHsa norictuku (Logistikkenntnisse)

o cknapacbke rocnogapcTeo (Lagerwirtschaft) (z. B. Oxonoa)eHHs XapyoBUX NPOAYKTIB
(Lebensmittelkiihlung))

e 3HaHHA 3 ynpaeiHHsA akicTio (Qualitdtsmanagement-Kenntnisse)

o 3abesneyeHHs SKoCTi B ranysax (Qualitdtssicherung) (z. B. KOHTposb CBIXOCTi Xap4oBuX NPOAYKTIB
(Frischekontrolle bei Lebensmitteln))

e 3HaHHA 3 TpaHcnopTyBaHHA (Transportabwicklungskenntnisse)

o HaBaHTaXyBasbHa AisnbHicTb (Ladetatigkeit)

e HaBunuku BefieHHs nicoBoro rocnoaapcTea (Waldbewirtschaftungskenntnisse)

o nonoeatu (Jagd) (z. B. 06po6ka aukoi npupoam (Wildtierverarbeitung))

Mepepaya npodeciitHnx HaBUYOK
(Uberfachliche berufliche Kompetenzen)
e [0TOBHiCTb NpaLtoBaTh No3MiHHO (Bereitschaft zur Schichtarbeit)
o disnyHa cTilkicTb (Korperliche Belastbarkeit)
o disnuHa cuna (Korperkraft)
o ®isnyHa BuTpmueanicTb (Korperliche Ausdauer)
¢ Yuctota (Reinlichkeit)

Lindpoei HaBuuku 3rigHo 3 DigComp
(Digitale Kompetenzen nach DigComp)

1 OcHOBHMIA 2 He3anexHi 3 Poswupennii 4 BucokocneuianizoBaHi

Onuc:Fleischverarbeitungshilfskrafte miissen vor allem in der Lage sein alltdgliche digitale Anwendungen
und Gerate zur Kommunikation, Zusammenarbeit und Dokumentation zu nutzen und berufsspezifische
digitale Gerate und Maschinen zu bedienen. Aulerdem kennen sie die betrieblichen Datensicherheitsregeln
und kénnen diese einhalten.
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https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/192-%D0%97%D0%BD%D0%B0%D0%BD%D0%BD%D1%8F%20%D0%BF%D1%80%D0%BE%20%D0%BE%D0%B1%D1%80%D0%BE%D0%B1%D0%BA%D1%83%20%D1%82%D0%B0%20%D0%BE%D0%B1%D1%80%D0%BE%D0%B1%D0%BA%D1%83%20%D0%BC%D0%B0%D1%82%D0%B5%D1%80%D1%96%D0%B0%D0%BB%D1%96%D0%B2%20%D0%BC%D1%96%D0%B6%20%D0%BF%D1%96%D0%B4%D1%80%D0%BE%D0%B7%D0%B4%D1%96%D0%BB%D0%B0%D0%BC%D0%B8%20%28Bereichs%C3%BCbergreifende%20Werkstoffbe-%20und%20-verarbeitungskenntnisse%29?language=uk&stammdaten_noteid=240&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/192-%D0%97%D0%BD%D0%B0%D0%BD%D0%BD%D1%8F%20%D0%BF%D1%80%D0%BE%20%D0%BE%D0%B1%D1%80%D0%BE%D0%B1%D0%BA%D1%83%20%D1%82%D0%B0%20%D0%BE%D0%B1%D1%80%D0%BE%D0%B1%D0%BA%D1%83%20%D0%BC%D0%B0%D1%82%D0%B5%D1%80%D1%96%D0%B0%D0%BB%D1%96%D0%B2%20%D0%BC%D1%96%D0%B6%20%D0%BF%D1%96%D0%B4%D1%80%D0%BE%D0%B7%D0%B4%D1%96%D0%BB%D0%B0%D0%BC%D0%B8%20%28Bereichs%C3%BCbergreifende%20Werkstoffbe-%20und%20-verarbeitungskenntnisse%29?language=uk&stammdaten_noteid=240&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/200-%D0%97%D0%BD%D0%B0%D0%BD%D0%BD%D1%8F%20%D0%B3%D0%B0%D0%BB%D1%83%D0%B7%D0%B5%D0%B2%D0%B8%D1%85%20%D0%BF%D1%80%D0%BE%D0%B4%D1%83%D0%BA%D1%82%D1%96%D0%B2%20%D1%96%20%D0%BC%D0%B0%D1%82%D0%B5%D1%80%D1%96%D0%B0%D0%BB%D1%96%D0%B2%20%28Branchenspezifische%20Produkt-%20und%20Materialkenntnisse%29?language=uk&stammdaten_noteid=240&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/7374-%D0%A3%D0%BF%D1%80%D0%B0%D0%B2%D0%BB%D1%96%D0%BD%D0%BD%D1%8F%20%D0%B3%D1%96%D0%B3%D1%96%D1%94%D0%BD%D0%BE%D1%8E%20%28Hygienemanagement%29?language=uk&stammdaten_noteid=240&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/131-%D0%9D%D0%B0%D0%B2%D0%B8%D1%87%D0%BA%D0%B8%20%D0%B2%D0%B8%D1%80%D0%BE%D0%B1%D0%BD%D0%B8%D1%86%D1%82%D0%B2%D0%B0%20%D1%82%D0%B0%20%D0%BE%D0%B1%D1%80%D0%BE%D0%B1%D0%BA%D0%B8%20%D1%85%D0%B0%D1%80%D1%87%D0%BE%D0%B2%D0%B8%D1%85%20%D0%BF%D1%80%D0%BE%D0%B4%D1%83%D0%BA%D1%82%D1%96%D0%B2%20%28Lebensmittelherstellungs-%20und%20-verarbeitungskenntnisse%29?language=uk&stammdaten_noteid=240&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/131-%D0%9D%D0%B0%D0%B2%D0%B8%D1%87%D0%BA%D0%B8%20%D0%B2%D0%B8%D1%80%D0%BE%D0%B1%D0%BD%D0%B8%D1%86%D1%82%D0%B2%D0%B0%20%D1%82%D0%B0%20%D0%BE%D0%B1%D1%80%D0%BE%D0%B1%D0%BA%D0%B8%20%D1%85%D0%B0%D1%80%D1%87%D0%BE%D0%B2%D0%B8%D1%85%20%D0%BF%D1%80%D0%BE%D0%B4%D1%83%D0%BA%D1%82%D1%96%D0%B2%20%28Lebensmittelherstellungs-%20und%20-verarbeitungskenntnisse%29?language=uk&stammdaten_noteid=240&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/4599-%D0%97%D0%BD%D0%B0%D0%BD%D0%BD%D1%8F%20%D0%BB%D0%BE%D0%B3%D1%96%D1%81%D1%82%D0%B8%D0%BA%D0%B8%20%28Logistikkenntnisse%29?language=uk&stammdaten_noteid=240&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/194-%D0%97%D0%BD%D0%B0%D0%BD%D0%BD%D1%8F%20%D0%B7%20%D1%83%D0%BF%D1%80%D0%B0%D0%B2%D0%BB%D1%96%D0%BD%D0%BD%D1%8F%20%D1%8F%D0%BA%D1%96%D1%81%D1%82%D1%8E%20%28Qualit%C3%A4tsmanagement-Kenntnisse%29?language=uk&stammdaten_noteid=240&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/184-%D0%97%D0%BD%D0%B0%D0%BD%D0%BD%D1%8F%20%D0%B7%20%D1%82%D1%80%D0%B0%D0%BD%D1%81%D0%BF%D0%BE%D1%80%D1%82%D1%83%D0%B2%D0%B0%D0%BD%D0%BD%D1%8F%20%28Transportabwicklungskenntnisse%29?language=uk&stammdaten_noteid=240&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/133-%D0%9D%D0%B0%D0%B2%D0%B8%D1%87%D0%BA%D0%B8%20%D0%B2%D0%B5%D0%B4%D0%B5%D0%BD%D0%BD%D1%8F%20%D0%BB%D1%96%D1%81%D0%BE%D0%B2%D0%BE%D0%B3%D0%BE%20%D0%B3%D0%BE%D1%81%D0%BF%D0%BE%D0%B4%D0%B0%D1%80%D1%81%D1%82%D0%B2%D0%B0%20%28Waldbewirtschaftungskenntnisse%29?language=uk&stammdaten_noteid=240&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/7414-%D0%93%D0%BE%D1%82%D0%BE%D0%B2%D0%BD%D1%96%D1%81%D1%82%D1%8C%20%D0%BF%D1%80%D0%B0%D1%86%D1%8E%D0%B2%D0%B0%D1%82%D0%B8%20%D0%BF%D0%BE%D0%B7%D0%BC%D1%96%D0%BD%D0%BD%D0%BE%20%28Bereitschaft%20zur%20Schichtarbeit%29?language=uk&stammdaten_noteid=240&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/39-%D0%A4%D1%96%D0%B7%D0%B8%D1%87%D0%BD%D0%B0%20%D1%81%D1%82%D1%96%D0%B9%D0%BA%D1%96%D1%81%D1%82%D1%8C%20%28K%C3%B6rperliche%20Belastbarkeit%29?language=uk&stammdaten_noteid=240&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/59-%D0%A7%D0%B8%D1%81%D1%82%D0%BE%D1%82%D0%B0%20%28Reinlichkeit%29?language=uk&stammdaten_noteid=240&expandDetailqualis=1

DeTtanbHa iHdpopmauis npo unudpoBi HaBUUKK
(Detailinfos zu den digitalen Kompetenzen)

S

Arbeitsmarktservice

Cdepa komneTeHuUiT

PieeHb(1) HaBUYOK
Big ... 4O ...

Onuc

0 - OcHoBwu, gocTtyn i
umdpoBe po3yMiHHS

Fleischverarbeitungshilfskrafte konnen
berufsspezifische digitale Anwendungen und Gerate
in alltaglichen Situationen bedienen und anwenden.

1- O6pobka
iHbopMmaLii Ta gaHmx

Fleischverarbeitungshilfskrafte konnen einfache
arbeitsrelevante Daten und Informationen mit
betriebsiiblichen Mitteln abrufen und nutzen.

2 - CninkyBaHHsA,
B3aemMojisa Ta
cnisnpaus

Fleischverarbeitungshilfskrafte konnen alltdgliche
und betriebsspezifische digitale Geréate zur
Kommunikation einsetzen.

3 - CTBOpEHHS,
BUIrOTOBJ/IEHHA Ta
nyénikauis

Fleischverarbeitungshilfskrafte kénnen einfache
arbeitsrelevante Daten und Informationen erfassen
und dokumentieren.

4 - besneka Ta ctane
BMKOPUCTAHHSA
pecypciB

Fleischverarbeitungshilfskrafte sind sich der
Bedeutung des Datenschutzes und der
Datensicherheit bewusst, kennen die grundlegenden
betrieblichen Regeln und halten sie ein.

5 - BupiweHHs
npo6nem, iHHoBaU,i
Ta 6e3nepepBHe
HaBYaHHA

Fleischverarbeitungshilfskrafte erkennen alltagliche
technische Probleme und veranlassen die Losung.

OcsiTa, nigBuw,eHHa KBanidikauii, keanigikauia

(Ausbildung, Weiterbildung, Qualifikation)

Tunosei piBHi KBanigikauii

(Typische Qualifikationsniveaus)
e HaniekBanicikoBaHa Ta HekBanitdikoBaHa npodecis (Anlern- und Hilfsberuf)

OcBiTa
(Ausbildung)
Anlernen im Betrieb

e Chemie, Rohstofftechnik, Lebensmittel

HenepepBHa ocBiTa
(Weiterbildung)

Fachliche Weiterbildung Vertiefung
¢ Bedienung von Produktionsmaschinen

¢ Portionierung von Fleisch

¢ Fleischverarbeitung

¢ Lebensmittelkonservierung

¢ Hygienemanagement in der Lebensmittelproduktion und -verarbeitung

¢ Lebensmitteltechnologie

e Materialwirtschaft
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https://bis.ams.or.at/bis/berufe-nach-ausbildungen?language=uk&expand=48#tree-berufsstruktur-48-branch-text-wrapper
https://bis.ams.or.at/bis/ausbildungsunterkategorie/142-Chemie%2C%20Rohstofftechnik%2C%20Lebensmittel?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/201-Arbeit%20mit%20Ger%C3%A4ten%2C%20Maschinen%20und%20Anlagen?language=uk&query=Bedienung%20von%20Produktionsmaschinen&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/131-Lebensmittelherstellungs-%20und%20-verarbeitungskenntnisse?language=uk&query=Portionierung%20von%20Fleisch&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/131-Lebensmittelherstellungs-%20und%20-verarbeitungskenntnisse?language=uk&query=Fleischverarbeitung&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/139-Biotechnologie-Kenntnisse?language=uk&query=Lebensmittelkonservierung&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/7374-Hygienemanagement?language=uk&query=Hygienemanagement%20in%20der%20Lebensmittelproduktion%20und%20-verarbeitung&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/139-Biotechnologie-Kenntnisse?language=uk&query=Lebensmitteltechnologie&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/4599-Logistikkenntnisse?language=uk&query=Materialwirtschaft&show_definition=1

S

Arbeitsmarktservice

¢ Schlachten
e Technische Uberwachung von Maschinen und Anlagen
e Umweltgerechter Produktionsablauf

Fachliche Weiterbildung Aufstiegsperspektiven

¢ Ausbildung in Allergeninformation bzw. Allergenkennzeichnung

Ausbildung zum/zur Hygienemanagerin

Auferordentliche Lehrabschlusspriifung

Lehre - Chemig, Rohstofftechnik, Lebensmittel

Spezielle Aus- und Weiterbildungslehrgdnge - Chemie, Rohstofftechnik, Lebensmittel

Bereichsiibergreifende Weiterbildung
¢ Erste Hilfe
¢ Qualitatssicherung in der Lebensmittelindustrie

Weiterbildungsveranstalter

e Betriebsinterne Schulungen

Lebensmittelakademie (LMAK) 4

Lebensmittel-Cluster Oberdsterreich (LC) (4

e Erwachsenenbildungseinrichtungen und Online-Lernplattformen

3HaHHA Himelbkoi moBwm 3rigHo CEFR

(Deutschkenntnisse nach GERS)

A1 Geringe bis A2 Grundlegende Deutschkenntnisse

Sie arbeiten als Hilfskrafte und benotigen grundlegende Sprachkenntnisse, um einfache Arbeitsanweisungen zu
verstehen und im Team das Wesentlichste kommunizieren zu konnen.

HopaTkoBa iHdpopmauis npo po6oTty
(Weitere Berufsinfos)

Doxia

(Einkommen)

MoMiYHUK 3 Nepepobku M'aca (M/X) 3apobnsaTtu Big 1.770 eBpo 6pyTTo Ha MicALb

(Fleischverarbeitungshilfskrafte (m/w) verdienen ab 1.770 Euro brutto pro Monat):

e HaniBkBanidikoBaHa Ta HekBanitdikoBaHa npodecia : Big 1.770 fo 2.170 eBpo 6pyTTO (Anlern- und
Hilfsberuf: 1.770 bis 2.170 Euro brutto)

Po6oue cepepoBuLLe

(Arbeitsumfeld)

e [igBueHwii puaunk TpaBmMyBaHHs (Erhohte Verletzungsgefahr)
e po60Tu Ha cknaganbHii niHii (FlieRbandarbeit)

e 3abpyaHeHHs 3anaxoM (Geruchsbelastung)

e [igitom i nepeHeceHHs BaHTaxiB Big 10 go 20 kr (Heben und Tragen von Lasten von 10 bis 20 kg)
e [lonomixHa pisnbHicTb (Hilfstatigkeit)

e xonopoBwuit cTpec (Kaltebelastung)

e 3MiHHa po6oTa (Schichtarbeit)

e Baxka (isnuHa npaus (Schwere korperliche Arbeit)

e [ocrTiliHe cTosiHHA (Standiges Stehen)

MpodeciitHi cnewianbHoOCTI
(Berufsspezialisierungen)
M'acHuit npauisHuk (Fleischarbeiterin)
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https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/131-Lebensmittelherstellungs-%20und%20-verarbeitungskenntnisse?language=uk&query=Schlachten&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/201-Arbeit%20mit%20Ger%C3%A4ten%2C%20Maschinen%20und%20Anlagen?language=uk&query=Technische%20%C3%9Cberwachung%20von%20Maschinen%20und%20Anlagen&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/189-Umwelttechnikkenntnisse?language=uk&query=Umweltgerechter%20Produktionsablauf&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/4930-Ausbildung%20in%20Allergeninformation%20bzw.%20Allergenkennzeichnung?language=uk&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/4824-Ausbildung%20zumzur%20HygienemanagerIn?language=uk&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/7220-Au%C3%9Ferordentliche%20Lehrabschlusspr%C3%BCfung?language=uk&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/ausbildungsunterkategorie/26-Lehre%20-%20Chemie%2C%20Rohstofftechnik%2C%20Lebensmittel?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/ausbildungsunterkategorie/47-Spezielle%20Aus-%20und%20Weiterbildungslehrg%C3%A4nge%20-%20Chemie%2C%20Rohstofftechnik%2C%20Lebensmittel?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/162-Medizinische%20Grundkenntnisse?language=uk&query=Erste%20Hilfe&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/194-Qualit%C3%A4tsmanagement-Kenntnisse?language=uk&query=Qualit%C3%A4tssicherung%20in%20der%20Lebensmittelindustrie&show_definition=1
https://lmakademie.at/
https://lmakademie.at/
https://lmakademie.at/
https://www.lebensmittel-cluster.at/
https://www.lebensmittel-cluster.at/
https://www.lebensmittel-cluster.at/
https://bis.ams.or.at/bis/weiterbildungsveranstalter/47-Erwachsenenbildungseinrichtungen%20und%20Online-Lernplattformen?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/arbeitsumfeld/30-%D0%9F%D1%96%D0%B4%D0%B2%D0%B8%D1%89%D0%B5%D0%BD%D0%B8%D0%B9%20%D1%80%D0%B8%D0%B7%D0%B8%D0%BA%20%D1%82%D1%80%D0%B0%D0%B2%D0%BC%D1%83%D0%B2%D0%B0%D0%BD%D0%BD%D1%8F%20%28Erh%C3%B6hte%20Verletzungsgefahr%29?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/arbeitsumfeld/7-%D1%80%D0%BE%D0%B1%D0%BE%D1%82%D0%B8%20%D0%BD%D0%B0%20%D1%81%D0%BA%D0%BB%D0%B0%D0%B4%D0%B0%D0%BB%D1%8C%D0%BD%D1%96%D0%B9%20%D0%BB%D1%96%D0%BD%D1%96%D1%97%20%28Flie%C3%9Fbandarbeit%29?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/arbeitsumfeld/31-%D0%97%D0%B0%D0%B1%D1%80%D1%83%D0%B4%D0%BD%D0%B5%D0%BD%D0%BD%D1%8F%20%D0%B7%D0%B0%D0%BF%D0%B0%D1%85%D0%BE%D0%BC%20%28Geruchsbelastung%29?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/arbeitsumfeld/73-%D0%9F%D1%96%D0%B4%D0%B9%D0%BE%D0%BC%20%D1%96%20%D0%BF%D0%B5%D1%80%D0%B5%D0%BD%D0%B5%D1%81%D0%B5%D0%BD%D0%BD%D1%8F%20%D0%B2%D0%B0%D0%BD%D1%82%D0%B0%D0%B6%D1%96%D0%B2%20%D0%B2%D1%96%D0%B4%2010%20%D0%B4%D0%BE%2020%20%D0%BA%D0%B3%20%28Heben%20und%20Tragen%20von%20Lasten%20von%2010%20bis%2020%20kg%29?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/arbeitsumfeld/21-%D0%94%D0%BE%D0%BF%D0%BE%D0%BC%D1%96%D0%B6%D0%BD%D0%B0%20%D0%B4%D1%96%D1%8F%D0%BB%D1%8C%D0%BD%D1%96%D1%81%D1%82%D1%8C%20%28Hilfst%C3%A4tigkeit%29?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/arbeitsumfeld/9-%D1%85%D0%BE%D0%BB%D0%BE%D0%B4%D0%BE%D0%B2%D0%B8%D0%B9%20%D1%81%D1%82%D1%80%D0%B5%D1%81%20%28K%C3%A4ltebelastung%29?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/arbeitsumfeld/44-%D0%B7%D0%BC%D1%96%D0%BD%D0%BD%D0%B0%20%D1%80%D0%BE%D0%B1%D0%BE%D1%82%D0%B0%20%28Schichtarbeit%29?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/arbeitsumfeld/14-%D0%92%D0%B0%D0%B6%D0%BA%D0%B0%20%D1%84%D1%96%D0%B7%D0%B8%D1%87%D0%BD%D0%B0%20%D0%BF%D1%80%D0%B0%D1%86%D1%8F%20%28Schwere%20k%C3%B6rperliche%20Arbeit%29?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/arbeitsumfeld/23-%D0%9F%D0%BE%D1%81%D1%82%D1%96%D0%B9%D0%BD%D0%B5%20%D1%81%D1%82%D0%BE%D1%8F%D0%BD%D0%BD%D1%8F%20%28St%C3%A4ndiges%20Stehen%29?language=uk

S

Arbeitsmarktservice

Po6iTHKK M'AcHoro uexy (Fleischereiarbeiterin)
MoMiyHuk M'sicHuka (M/x) (Fleischerhilfskraft (m/w))
Po6iTHMK 3 nepepo6ku M'aca (Fleischwarenarbeiterin)
MomiyHuk M'sicHuka (M/>) (Schlachterhilfskraft (m/w))

MomiuHuk ctony (Tafelgehilfe/-gehilfin)
M'acHuk ntudi (Geflligelschlachterln)
Hapmap6aiiTeplH (Darmarbeiterin)
Ouuulyead ToBCTOl KMLwKK (Darmputzerin)

KuwkoBwuii copTyBanbHuk (Darmsortiererin)

HerpaHep (Entgrannerin)
OeninaTop (Enthaarerin)

KontunbHa M'aca (Fleischraucherin)

Moapi6HtoBay M'aca nTuui (Gefliigelausschroterin)
TouunbHuk onenHnHm (Wildbretausschroterin)

LkipaHuk (Hautarbeiterln)

Tenauuii wnyHok (Kalbsmagenzubereiterin)
KytTnep (Kuttlerin)

CinbTep (Salzerin)

YuctunbHuk ntuui (Gefliigelputzerin)
Po6iTHMK 60iMHi (Schlachthausarbeiterin)

BaitHnep (Beinlerin)

CymixkHi npodecii

(Verwandte Berufe)

¢ Pi3Hopo6 (M/x) (AllgemeineR Hilfsarbeiterin)

M'sicHuk (M/x) (Fleischverarbeiterin)

e MMomiuHuK Ha KyxHi (M/X) (Kichenhilfskraft (m/w))

 Mpopnaseub 6akanii Ta genikartecis (M/x) (Lebensmittel- und Feinkostverkauferln)

o [MoMiYHMK 3 BUPOGHULITBA NPOAYKTiB xapuyBaHHs (M/>) (Lebensmittelproduktionshilfskraft (m/w))
e [MomiuHuk BUpo6HMLTBa (M/) (Produktionshilfskraft (m/w))

Po3nogin y BIS npodeciiiHux 30H Ta BepxHix rpyn
(Zuordnung zu BIS-Berufsbereichen und -obergruppen)
Ximis, BiotexHonoris, XapuyeaHHs, Mnactmacu (Chemie, Biotechnologie, Lebensmittel, Kunststoffe)
* HaniekBanidikoBaHi Ta gonomixHi npodecii XapuyBaHHs, 6ioTexHonoris, ximia (Anlern- und Hilfsberufe
Lebensmittel, Biotechnologie, Chemie)
¢ Bupo6HMLTBO Xap4yoBux NpoaykTie (Lebensmittelherstellung)
MpubupaHHs, BeAeHHS AOMaLLHbOro rocnoAapcTea, HaniBkeanidikoBaHi Ta HekBanidikoBaHi po6oTu
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https://bis.ams.or.at/bis/beruf/1004-%D0%A0%D1%96%D0%B7%D0%BD%D0%BE%D1%80%D0%BE%D0%B1%20%28%D0%BC%D0%B6%29%20%28AllgemeineR%20HilfsarbeiterIn%29?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/beruf/3-%D0%9C%27%D1%8F%D1%81%D0%BD%D0%B8%D0%BA%20%28%D0%BC%D0%B6%29%20%28FleischverarbeiterIn%29?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/beruf/1136-%D0%9F%D0%BE%D0%BC%D1%96%D1%87%D0%BD%D0%B8%D0%BA%20%D0%BD%D0%B0%20%D0%BA%D1%83%D1%85%D0%BD%D1%96%20%28%D0%BC%D0%B6%29%20%28K%C3%BCchenhilfskraft%20%28mw%29%29?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/beruf/827-%D0%9F%D1%80%D0%BE%D0%B4%D0%B0%D0%B2%D0%B5%D1%86%D1%8C%20%D0%B1%D0%B0%D0%BA%D0%B0%D0%BB%D1%96%D1%97%20%D1%82%D0%B0%20%D0%B4%D0%B5%D0%BB%D1%96%D0%BA%D0%B0%D1%82%D0%B5%D1%81%D1%96%D0%B2%20%28%D0%BC%D0%B6%29%20%28Lebensmittel-%20und%20Feinkostverk%C3%A4uferIn%29?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/beruf/1122-%D0%9F%D0%BE%D0%BC%D1%96%D1%87%D0%BD%D0%B8%D0%BA%20%D0%B7%20%D0%B2%D0%B8%D1%80%D0%BE%D0%B1%D0%BD%D0%B8%D1%86%D1%82%D0%B2%D0%B0%20%D0%BF%D1%80%D0%BE%D0%B4%D1%83%D0%BA%D1%82%D1%96%D0%B2%20%D1%85%D0%B0%D1%80%D1%87%D1%83%D0%B2%D0%B0%D0%BD%D0%BD%D1%8F%20%28%D0%BC%D0%B6%29%20%28Lebensmittelproduktionshilfskraft%20%28mw%29%29?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/beruf/1153-%D0%9F%D0%BE%D0%BC%D1%96%D1%87%D0%BD%D0%B8%D0%BA%20%D0%B2%D0%B8%D1%80%D0%BE%D0%B1%D0%BD%D0%B8%D1%86%D1%82%D0%B2%D0%B0%20%28%D0%BC%D0%B6%29%20%28Produktionshilfskraft%20%28mw%29%29?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/berufe-nach-berufsbereichen?expand=87
https://bis.ams.or.at/bis/berufe-nach-berufsbereichen.php?expand=87,87_292
https://bis.ams.or.at/bis/berufe-nach-berufsbereichen.php?expand=87,87_292
https://bis.ams.or.at/bis/berufe-nach-berufsbereichen.php?expand=87,87_294
https://bis.ams.or.at/bis/berufe-nach-berufsbereichen?expand=93
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Arbeitsmarktservice

(Reinigung, Hausbetreuung, Anlern- und Hilfsberufe)
¢ HaniBkBanidikoBaHi Ta fonoMixHi npodecii XapuyBaHHs, 6ioTexHonoris, xiMia (Anlern- und Hilfsberufe
Lebensmittel, Biotechnologie, Chemie)
¢ HaniBkBanidikoBaHi Ta 4oNoMixHi npodecii B cinbcbkoMy rocnoaapcTsi (Anlern- und Hilfsberufe
Landwirtschaft)
Cinbcbke rocnoaapcTeo, cafiBHUMLTBO, NicoBe rocnoaapcTeo (Landwirtschaft, Gartenbau, Forstwirtschaft)
¢ HaniBkBanidikoBaHi Ta 4oNoMiXHi Npodecii B cinbcbkoMy rocnoaapcTsi (Anlern- und Hilfsberufe
Landwirtschaft)
¢ 3emniepo6CTBO, TRAPUHHULTBO, forNsA 3a TBapuHamMu (Landbau, Viehwirtschaft, Tierbetreuung)

BigHeceHHs #o Knacudikauii npodeciint AMS (wicTb undp)
(Zuordnung zu AMS-Berufssystematik (Sechssteller))

e 366101 Nernep (Beinler/in)

e 366105 Conutb (Salzer/in)

e 366109 cTin pyka(u) (Tafelgehilf(e)in)

¢ 366801 MNpauiBHUK knweyHuka (Darmarbeiter/in)

e 366802 3aci6 ans ounLleHHs KuleyHuka (Darmputzer/in)
e 366803 copTyBanbHUK KuLok (Darmsortierer/in)

¢ 366804 MNpauiBHUK M'sica (Fleischarbeiter/in)

e 366805 Po6iTHMK M'acHUx BupobiB (Fleischereiarbeiter/in)
¢ 366807 MNoapi6Htoeay ntuui (Geflliigelausschroter/in)

e 366808 3aci6 ans ounwieHHs ntuui (Geflligelputzer/in)

e 366809 MsacHuk ntuui (Gefliigelschlachter/in)

e 366810 LWKipHMi1 NnpauiBHUK (Hautarbeiter/in)

e 366811 NyTiBHKK (Kuttler/in)

e 366813 MNopapi6HtoBay oneHnHu (Wildbretausschroter/in)

IHdopmaLia y npodeciiHOMY CTOBHUKY
(Informationen im Berufslexikon)
* [ Fleischverarbeitungshilfskraft (m/w) (Hilfs-/Anlernberufe)

IHdopmaLia B HaBYaNIbHOMY KOMMaci
(Informationen im Ausbildungskompass)
¢ [4 MomiuHuk 3 nepepobku M'aca (M/x) (Fleischverarbeitungshilfskraft (m/w))

A powered by Google Translate

TeKkcT 6yB aBTOMaTUYHO NMepeKknafeHuni 3 HimelbKoi. HiMeLbKi TepMiHM BKasaHi B gy>KKax.

LI MOCNYIrA MOXXE MICTUTW MEPEKNAOWN, HAOAHI GOOGLE. GOOGLE BIAMOBJIAETbLCS BCIX FTAPAHTIN,
ABHMX YN HEMPAMAIOYMX, LLIOA0 NMEPEKALOB, BK/TMIOYAKYM BY Ab-AKI TAPAHTII TOYHOCTI,
HALIMHOCTI TA BY Ab-IKUX HEMPSIMAX TAPAHTIN MPOAXHOCTI, BIAMOBIOASIBHOCTI TA
BIAMOBIAAJIBHOCTI 414 N.

Der Text wurde automatisiert aus dem Deutschen iibersetzt. Die deutschen Begriffe werden in Klammern
angezeigt.

DIESER DIENST KANN UBERSETZUNGEN ENTHALTEN, DIE VON GOOGLE BEREITGESTELLT WERDEN. GOOGLE
SCHLIERT IN BEZUG AUF DIE UBERSETZUNGEN JEGLICHE HAFTUNG AUS, SEI SIE AUSDRUCKLICH ODER
STILLSCHWEIGEND, EINSCHLIEBLICH JEGLICHER HAFTUNG FUR DIE GENAUIGKEIT, ZUVERLASSIGKEIT UND
JEGLICHE STILLSCHWEIGENDE HAFTUNG FUR DIE MARKTGANGIGKEIT, EIGNUNG FUR EINEN BESTIMMTEN
ZWECK UND NICHTVERLETZUNG FREMDER RECHTE.

Llei npodeciiiHnii npodine 6yno oHoBneHo 16. September 2024 . (Dieses Berufsprofil wurde aktualisiert am 16.
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https://bis.ams.or.at/bis/berufe-nach-berufsbereichen?expand=93
https://bis.ams.or.at/bis/berufe-nach-berufsbereichen.php?expand=93,93_292
https://bis.ams.or.at/bis/berufe-nach-berufsbereichen.php?expand=93,93_292
https://bis.ams.or.at/bis/berufe-nach-berufsbereichen.php?expand=93,93_313
https://bis.ams.or.at/bis/berufe-nach-berufsbereichen.php?expand=93,93_313
https://bis.ams.or.at/bis/berufe-nach-berufsbereichen?expand=90
https://bis.ams.or.at/bis/berufe-nach-berufsbereichen.php?expand=90,90_313
https://bis.ams.or.at/bis/berufe-nach-berufsbereichen.php?expand=90,90_313
https://bis.ams.or.at/bis/berufe-nach-berufsbereichen.php?expand=90,90_315
https://www.berufslexikon.at/berufe/3811
https://www.berufslexikon.at/berufe/3811
https://www.ausbildungskompass.at/berufe/?q_alle_beruf=1&q_beruf=%D0%9F%D0%BE%D0%BC%D1%96%D1%87%D0%BD%D0%B8%D0%BA+%D0%B7+%D0%BF%D0%B5%D1%80%D0%B5%D1%80%D0%BE%D0%B1%D0%BA%D0%B8+%D0%BC%27%D1%8F%D1%81%D0%B0+%28%D0%BC%2F%D0%B6%29+%28Fleischverarbeitungshilfskraft+%28m%2Fw%29%29
https://www.ausbildungskompass.at/berufe/?q_alle_beruf=1&q_beruf=%D0%9F%D0%BE%D0%BC%D1%96%D1%87%D0%BD%D0%B8%D0%BA+%D0%B7+%D0%BF%D0%B5%D1%80%D0%B5%D1%80%D0%BE%D0%B1%D0%BA%D0%B8+%D0%BC%27%D1%8F%D1%81%D0%B0+%28%D0%BC%2F%D0%B6%29+%28Fleischverarbeitungshilfskraft+%28m%2Fw%29%29
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