S

Arbeitsmarktservice

KoHnautep (M/X)

(Konditorln) [ Im BIS anzeigen ]

OCHOBHi BUAM AiANbHOCTI

(Haupttitigkeiten)

KoHAWTepU BUrOTOBASIOTb TOPTU, KOHAMTEPCBKI BUPO6U, KOHAUTEPCBKI BUPO6U, DPYKTOBI Ta LLOKONAAHI
BUPOGU. BOHM BMIrOTOBASIOTH TICTO Ta XJliGoneKapcbKi CyMilli, LOBOAATH iX A0 NOTPiGHOI popmMu Ta
KOHTPOJIIOIOTb | KOHTPOJIHOKOTb NpOoLEeC BUMiKaHHA. TaKoX KOHAUTEPU HaMOBHIOKOTb | MPUKpaLLaoTb BUMIYKY.
[o chepwm ii BignoBiganbHOCTI TaKOX BXOAUTb AOMNAA | YMLLEHHA MaLUVH, LYXOBOK, AEKIB i GOpM A5 BUMIYKM
Ta iHLWOro po604oro o61agHaHHs.

Konditorlnnen fertigen Torten, Konditorbackwaren, Zuckerwaren, Obsterzeugnisse und Schokoladenwaren. Sie
stellen Teige und Backmassen her, bringen sie in die gewiinschte Form und tiberwachen und steuern den
Backvorgang. Ebenso fiillen und verzieren Konditorinnen die Backwaren. Zu ihrem Aufgabenbereich zahlt auch
die Pflege und Reinhaltung der Maschinen, der Ofen, der Backbleche und -formen und weiterer Arbeitsgeréte.

Doxia

(Einkommen)

KoHgutep (M/X) 3apo6nsie Big 1.600 go 2.260 eepo 6pyTTo Ha MicAub (Konditoren/Konditorinnen verdienen ab
1.600 bis 2.260 Euro brutto pro Monat).

3anexHo Big piBHs KBanidikaLii cTapToBUI OKNag Takox Moxe 6yTu BuwmM (Je nach Qualifikationsniveau

kann das Einstiegsgehalt auch héher ausfallen):

e podecia 3 yuHiBCbKOO NiaroToBkoto : Big 1.600 Ao 2.260 eBpo 6pyTTO (Beruf mit Lehrausbildung: 1.600 bis
2.260 Euro brutto)

e podecia 3 cepefHbOIO NPodeCitHO-TEXHIYHO oCBiTO : Bif 1.600 fo 2.260 eBpo 6pyTTO (Beruf mit
mittlerer beruflicher Schul- und Fachausbildung: 1.600 bis 2.260 Euro brutto)

Mo>)knuBocTi npaveBnawTyBaHHA

(Beschaftigungsmoglichkeiten )

MOXXNTMBOCTI NpaLeBallTyBaHHS PisHOMaHITHI. KoHAWTepM NpautooTb y ManoMy Ta cepeiHboMy 6i3HeCi, y
nekapHsXx, KaB'spHAX Ta Y BE/IMKMX pecTopaHax. HeBennky KinbKicTb po604YnX MiCLib TaKOX MOXKHA 3HANTK B
KOHAUTEPCbKI MPOMUCIOBOCTI.

Die Beschaftigungsmoglichkeiten sind vielfaltig. So arbeiten Konditorlnnen in Klein- und Mittelbetrieben, in
Backereien, Kaffeehdausern und in groReren Restaurants. Eine geringe Anzahl von Arbeitsplatzen lasst sich auch
in der StBwarenindustrie finden.

AKTyanbHi BakaHcii

(Aktuelle Stellenangebote)

.... B OHNaiH-cepgici npaueBnawTyBaHHa AMS (eJob-Room): (.... in der online-Stellenvermittlung des AMS
(eJob-Room): )206 (4 no kiMHaTK eJob AMS ( zum AMS-eJob-Room)

MpodeciitHi HAaBUYKMK, 3aNUTyBaHi B OroJIOLLIEHHSAX

(In Inseraten gefragte berufliche Kompetenzen)

e Po6oTa 3 peuenTtamu i (Arbeit nach Lebensmittel-Rezepturen)

Pospo6ka peuenTyp (Entwicklung von Rezepturen)

Bupo6HMLTBO XNi606ynouyHmx Bupob6ie (Herstellung von Backwaren)
Bupo6HMLTBO KOHANUTEepCbKMx BMpo6iB (Herstellung von Feingeback)
Bupo6HMLTBO HaumMHoK ansa Buniyku (Herstellung von Fiillungen fiir Feingeback)
Bupo6HMLTBO KOHAUTEepCbKux BMpo6ie (Herstellung von Konditorwaren)
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https://bis.ams.or.at/bis/beruf/233-KonditorIn?language=uk
https://jobroom.ams.or.at/jobsuche/Suche.jsp?d=1&d2=2&d3=3&d4=4&beruf_radio=3&beruf_anfang=&r0=SA&x=1171104829332&ar=0&arb=0&au=0&ak=0&akt=0&beruf_art=2&bg=1&b_og=87&b_ug=294&bg2=233
https://jobroom.ams.or.at/jobsuche/Suche.jsp?d=1&d2=2&d3=3&d4=4&beruf_radio=3&beruf_anfang=&r0=SA&x=1171104829332&ar=0&arb=0&au=0&ak=0&akt=0&beruf_art=2&bg=1&b_og=87&b_ug=294&bg2=233
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/131-Lebensmittelherstellungs-%20und%20-verarbeitungskenntnisse?language=uk&query_qualifikation_detail_noteid=7292&expandDetailqualis=1&stammdaten_noteid=233
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/131-Lebensmittelherstellungs-%20und%20-verarbeitungskenntnisse?language=uk&query_qualifikation_detail_noteid=6971&expandDetailqualis=1&stammdaten_noteid=233
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/131-Lebensmittelherstellungs-%20und%20-verarbeitungskenntnisse?language=uk&query_qualifikation_detail_noteid=7976&expandDetailqualis=1&stammdaten_noteid=233
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/131-Lebensmittelherstellungs-%20und%20-verarbeitungskenntnisse?language=uk&query_qualifikation_detail_noteid=11353&expandDetailqualis=1&stammdaten_noteid=233
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/131-Lebensmittelherstellungs-%20und%20-verarbeitungskenntnisse?language=uk&query_qualifikation_detail_noteid=22335&expandDetailqualis=1&stammdaten_noteid=233
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/131-Lebensmittelherstellungs-%20und%20-verarbeitungskenntnisse?language=uk&query_qualifikation_detail_noteid=22336&expandDetailqualis=1&stammdaten_noteid=233
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Bupo6HuLTBO KOHAUTEpPCbKUX BMpoGiB (Herstellung von Mehlspeisen)

Bupo6HuuTteo TopTie (Herstellung von Torten)

¢ YnpaBniHHA ririeHoo y BUPOGHMLTBI Ta nepepobLi xapyoBux npoaykTie (Hygienemanagement in der
Lebensmittelproduktion und -verarbeitung)

e XonoaHi koHanTepcbki BUpo6yu (Kalte Konditorei)

e Hasunuku npogaxis (Verkaufskenntnisse)

e [uzaitH BiTpuHK (Vitrinengestaltung)

e [puroTtyBaHHsA aecepTi (Zubereitung von SiiRspeisen)

IHWIi npodeciitHi HaBUYKMK
(Weitere berufliche Kompetenzen)

ba3oBi npodeciiiHi HAaBUYKHK

(Berufliche Basiskompetenzen)

e Buniyka (Backen)

e Bupo6HMUTBO KOHANUTEpPCbKMX BUMpo6iB (Herstellung von Mehlspeisen)

e HaBuuykn BUpo6HULTBA Ta 06p0o6KM XxapyoBux npoaykTie (Lebensmittelherstellungs- und -
verarbeitungskenntnisse)

e [puroTtyBaHHA gecepTiB (Zubereitung von SiiRspeisen)

TexHiuHi npodeciitHi HaBUYKK
(Fachliche berufliche Kompetenzen)
e 3HaHHsA 6i3Hecy (Betriebswirtschaftskenntnisse)

o Bupo6Hunya ekoHomika (Produktionswirtschaft) (z. B. KoHTposb KinbkocTi npoaykuii
(Produktionsmengenkontrolle))

e HaBwuyku 6ioTexHonorii (Biotechnologie-Kenntnisse)

o Xapuogi TexHonorii (Lebensmitteltechnologie) (z. B. KoHcepByBaHHA Xxap4yoBuWX NPOAYKTIB
(Lebensmittelkonservierung))

e 3HaHHA 3acTocyBaHHsA IT (EDV-Anwendungskenntnisse)
o EkcnnyaTadisi BnacHoro nporpamHoro 3aéesneyeHHs (Bedienung von betriebsinterner Software)
e 3HaHHs MeHe[)KMeHTY rPOMaACbKoro xapyyBaHHs (Gastronomiemanagementkenntnisse)
o MapkyBaHHS anepreHiB y ractpoHomii (Allergen-Kennzeichnung in der Gastronomie)
¢ YnpaBniHHs ririeHoto (Hygienemanagement)
o TirieHiyHi pekomeHgauii (Hygieneleitlinien)
o 3HaiomcTBO 3 npaBunamu ririenu (Vertrautheit mit Hygienevorschriften)
e KyniHapHi HaBuukm (Kochkenntnisse)

o TexHika npuroTyBaHHs ixi (Techniken der Speisenzubereitung) (z. B. Jibogosuku (Glacieren))

o MpuroTyBaHHs iXi (Zubereitung von Speisen) (z. B. MpurotyBaHHs aecepTis (Zubereitung von
Nachspeisen), MpuroTyBaHHs fecepTis (Zubereitung von SiiRspeisen), MpUroTyBaHHS cUpUX Mac
(Zubereitung von Rohmassen))

e HaBuyku niaTpumkm knieHTiB (Kundenbetreuungskenntnisse)
o KoHcynbTaliiHa koMneTeHTHicTb (Beratungskompetenz) (z. B. Mopaawu cneuianicta (Fachberatung))
¢ HaBuWyky BMpO6HMLTBA Ta 06po6KU xapuoBux npoaykTie (Lebensmittelherstellungs- und -
verarbeitungskenntnisse)

o Buniyka (Backen) (z. B. Mpwukpaca TopTis (Verzieren von Torten), BUpo6GHULTBO KOHAUTEPCHKUX BUPOGIB
(Herstellung von Konditorwaren), Bupo6HuuTso TicTa (Herstellung von Teigen))

o Ynakoeka xap4yoBux (Verpacken von Lebensmitteln) (z. B. Poanue xap4oBux npoayktis (Abfiillung von
Lebensmitteln))

o BUpo6HMUTBO KoHANUTEPCbKMX BUpo6iB (Herstellung von SiiBwaren) (z. B. 038061eHHA KOHAUTEPCHKMUX
BMpo6ie (Dekoration von SiiRwaren))

o Po6oTa 3 peuenTtamu ixi (Arbeit nach Lebensmittel-Rezepturen) (z. B. OnTumisauis peuenTis (Optimierung
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https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/176-Kochkenntnisse?language=uk&query_qualifikation_detail_noteid=7850&expandDetailqualis=1&stammdaten_noteid=233
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/131-Lebensmittelherstellungs-%20und%20-verarbeitungskenntnisse?language=uk&query_qualifikation_detail_noteid=12982&expandDetailqualis=1&stammdaten_noteid=233
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/7374-Hygienemanagement?language=uk&query_qualifikation_detail_noteid=9500&expandDetailqualis=1&stammdaten_noteid=233
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/7374-Hygienemanagement?language=uk&query_qualifikation_detail_noteid=9500&expandDetailqualis=1&stammdaten_noteid=233
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/176-Kochkenntnisse?language=uk&query_qualifikation_detail_noteid=7496&expandDetailqualis=1&stammdaten_noteid=233
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/96-Verkaufskenntnisse?language=uk&stammdaten_noteid=233
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/4543-Dekorationskenntnisse?language=uk&query_qualifikation_detail_noteid=9190&expandDetailqualis=1&stammdaten_noteid=233
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/176-Kochkenntnisse?language=uk&query_qualifikation_detail_noteid=477&expandDetailqualis=1&stammdaten_noteid=233
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/131-Lebensmittelherstellungs-%20und%20-verarbeitungskenntnisse?language=uk&query_qualifikation_detail_noteid=2865&stammdaten_noteid=233&expandDetailqualis=1.
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/176-Kochkenntnisse?language=uk&query_qualifikation_detail_noteid=7850&stammdaten_noteid=233&expandDetailqualis=1.
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/131-%D0%9D%D0%B0%D0%B2%D0%B8%D1%87%D0%BA%D0%B8%20%D0%B2%D0%B8%D1%80%D0%BE%D0%B1%D0%BD%D0%B8%D1%86%D1%82%D0%B2%D0%B0%20%D1%82%D0%B0%20%D0%BE%D0%B1%D1%80%D0%BE%D0%B1%D0%BA%D0%B8%20%D1%85%D0%B0%D1%80%D1%87%D0%BE%D0%B2%D0%B8%D1%85%20%D0%BF%D1%80%D0%BE%D0%B4%D1%83%D0%BA%D1%82%D1%96%D0%B2%20%28Lebensmittelherstellungs-%20und%20-verarbeitungskenntnisse%29?language=uk&stammdaten_noteid=233&expandDetailqualis=1.
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/131-%D0%9D%D0%B0%D0%B2%D0%B8%D1%87%D0%BA%D0%B8%20%D0%B2%D0%B8%D1%80%D0%BE%D0%B1%D0%BD%D0%B8%D1%86%D1%82%D0%B2%D0%B0%20%D1%82%D0%B0%20%D0%BE%D0%B1%D1%80%D0%BE%D0%B1%D0%BA%D0%B8%20%D1%85%D0%B0%D1%80%D1%87%D0%BE%D0%B2%D0%B8%D1%85%20%D0%BF%D1%80%D0%BE%D0%B4%D1%83%D0%BA%D1%82%D1%96%D0%B2%20%28Lebensmittelherstellungs-%20und%20-verarbeitungskenntnisse%29?language=uk&stammdaten_noteid=233&expandDetailqualis=1.
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/176-Kochkenntnisse?language=uk&query_qualifikation_detail_noteid=477&stammdaten_noteid=233&expandDetailqualis=1.
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/103-%D0%97%D0%BD%D0%B0%D0%BD%D0%BD%D1%8F%20%D0%B1%D1%96%D0%B7%D0%BD%D0%B5%D1%81%D1%83%20%28Betriebswirtschaftskenntnisse%29?language=uk&stammdaten_noteid=233&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/139-%D0%9D%D0%B0%D0%B2%D0%B8%D1%87%D0%BA%D0%B8%20%D0%B1%D1%96%D0%BE%D1%82%D0%B5%D1%85%D0%BD%D0%BE%D0%BB%D0%BE%D0%B3%D1%96%D1%97%20%28Biotechnologie-Kenntnisse%29?language=uk&stammdaten_noteid=233&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/197-%D0%97%D0%BD%D0%B0%D0%BD%D0%BD%D1%8F%20%D0%B7%D0%B0%D1%81%D1%82%D0%BE%D1%81%D1%83%D0%B2%D0%B0%D0%BD%D0%BD%D1%8F%20%D0%86%D0%A2%20%28EDV-Anwendungskenntnisse%29?language=uk&stammdaten_noteid=233&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/4939-%D0%97%D0%BD%D0%B0%D0%BD%D0%BD%D1%8F%20%D0%BC%D0%B5%D0%BD%D0%B5%D0%B4%D0%B6%D0%BC%D0%B5%D0%BD%D1%82%D1%83%20%D0%B3%D1%80%D0%BE%D0%BC%D0%B0%D0%B4%D1%81%D1%8C%D0%BA%D0%BE%D0%B3%D0%BE%20%D1%85%D0%B0%D1%80%D1%87%D1%83%D0%B2%D0%B0%D0%BD%D0%BD%D1%8F%20%28Gastronomiemanagementkenntnisse%29?language=uk&stammdaten_noteid=233&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/7374-%D0%A3%D0%BF%D1%80%D0%B0%D0%B2%D0%BB%D1%96%D0%BD%D0%BD%D1%8F%20%D0%B3%D1%96%D0%B3%D1%96%D1%94%D0%BD%D0%BE%D1%8E%20%28Hygienemanagement%29?language=uk&stammdaten_noteid=233&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/176-%D0%9A%D1%83%D0%BB%D1%96%D0%BD%D0%B0%D1%80%D0%BD%D1%96%20%D0%BD%D0%B0%D0%B2%D0%B8%D1%87%D0%BA%D0%B8%20%28Kochkenntnisse%29?language=uk&stammdaten_noteid=233&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/4597-%D0%9D%D0%B0%D0%B2%D0%B8%D1%87%D0%BA%D0%B8%20%D0%BF%D1%96%D0%B4%D1%82%D1%80%D0%B8%D0%BC%D0%BA%D0%B8%20%D0%BA%D0%BB%D1%96%D1%94%D0%BD%D1%82%D1%96%D0%B2%20%28Kundenbetreuungskenntnisse%29?language=uk&stammdaten_noteid=233&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/131-%D0%9D%D0%B0%D0%B2%D0%B8%D1%87%D0%BA%D0%B8%20%D0%B2%D0%B8%D1%80%D0%BE%D0%B1%D0%BD%D0%B8%D1%86%D1%82%D0%B2%D0%B0%20%D1%82%D0%B0%20%D0%BE%D0%B1%D1%80%D0%BE%D0%B1%D0%BA%D0%B8%20%D1%85%D0%B0%D1%80%D1%87%D0%BE%D0%B2%D0%B8%D1%85%20%D0%BF%D1%80%D0%BE%D0%B4%D1%83%D0%BA%D1%82%D1%96%D0%B2%20%28Lebensmittelherstellungs-%20und%20-verarbeitungskenntnisse%29?language=uk&stammdaten_noteid=233&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/131-%D0%9D%D0%B0%D0%B2%D0%B8%D1%87%D0%BA%D0%B8%20%D0%B2%D0%B8%D1%80%D0%BE%D0%B1%D0%BD%D0%B8%D1%86%D1%82%D0%B2%D0%B0%20%D1%82%D0%B0%20%D0%BE%D0%B1%D1%80%D0%BE%D0%B1%D0%BA%D0%B8%20%D1%85%D0%B0%D1%80%D1%87%D0%BE%D0%B2%D0%B8%D1%85%20%D0%BF%D1%80%D0%BE%D0%B4%D1%83%D0%BA%D1%82%D1%96%D0%B2%20%28Lebensmittelherstellungs-%20und%20-verarbeitungskenntnisse%29?language=uk&stammdaten_noteid=233&expandDetailqualis=1
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von Rezepturen), [lokymeHTauis peuenTyp (Dokumentation von Rezepturen))
e 3HaHHsa norictuku (Logistikkenntnisse)
o cknapacbke rocnogapcTeo (Lagerwirtschaft) (z. B. FirieHa cknagy (Lagerhygiene), Cknaacbka AisnbHIiCTb
(Lagertéatigkeit))
e 3HaHHA 3 ynpaefiHHsA akicTio (Qualitdtsmanagement-Kenntnisse)
o 3abesneyeHHs skocTi (Qualitatssicherung) (z. B. NMepepobka xapyoBux NpoaykTie 3a HACCP
(Lebensmittelverarbeitung nach HACCP))
e Hasunuku npogaxis (Verkaufskenntnisse)
o Posgpi6Ha Topriena (Einzelhandel) (z. B. Mpoaax koHanTepcbkux BUpo6iB (StiBwarenverkauf), Mpoaax
npoaykTiB xapuyBaHHA (Lebensmittelverkauf))

Mepepaya npodeciitHnx HaBUYOK

(Uberfachliche berufliche Kompetenzen)

e KOOpAMHaLia odeit i pyk (Auge-Hand-Koordination)
e CnpwuTHicTb (Fingerfertigkeit)

e [apHe BiguyTTs cMaky (Guter Geschmackssinn)

¢ Yuctota (Reinlichkeit)

Lindpoei HaBuuku 3rigHo 3 DigComp
(Digitale Kompetenzen nach DigComp)

1 OcHOBHMIA 2 He3anexHi 3 Po3wupeHui 4 BucokocneliianizoBaHi

Onuc:Konditorinnen miissen in der Lage sein berufsspezifische digitale Anwendungen und Gerate zur
Kommunikation, Zusammenarbeit und Dokumentation im Betrieb zu nutzen. Komplexere betriebsspezifische
digitale Gerate, Maschinen und Anlagen bedienen sie selbststédndig. Sie erkennen Fehler und Probleme und
konnen standardisierte Losungen anwenden. Aullerdem kennen sie die betrieblichen
Datensicherheitsvorschriften und halten diese ein.
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https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/4599-%D0%97%D0%BD%D0%B0%D0%BD%D0%BD%D1%8F%20%D0%BB%D0%BE%D0%B3%D1%96%D1%81%D1%82%D0%B8%D0%BA%D0%B8%20%28Logistikkenntnisse%29?language=uk&stammdaten_noteid=233&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/194-%D0%97%D0%BD%D0%B0%D0%BD%D0%BD%D1%8F%20%D0%B7%20%D1%83%D0%BF%D1%80%D0%B0%D0%B2%D0%BB%D1%96%D0%BD%D0%BD%D1%8F%20%D1%8F%D0%BA%D1%96%D1%81%D1%82%D1%8E%20%28Qualit%C3%A4tsmanagement-Kenntnisse%29?language=uk&stammdaten_noteid=233&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/96-%D0%9D%D0%B0%D0%B2%D0%B8%D1%87%D0%BA%D0%B8%20%D0%BF%D1%80%D0%BE%D0%B4%D0%B0%D0%B6%D1%96%D0%B2%20%28Verkaufskenntnisse%29?language=uk&stammdaten_noteid=233&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/31-%D0%BA%D0%BE%D0%BE%D1%80%D0%B4%D0%B8%D0%BD%D0%B0%D1%86%D1%96%D1%8F%20%D0%BE%D1%87%D0%B5%D0%B9%20%D1%96%20%D1%80%D1%83%D0%BA%20%28Auge-Hand-Koordination%29?language=uk&stammdaten_noteid=233&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/33-%D0%A1%D0%BF%D1%80%D0%B8%D1%82%D0%BD%D1%96%D1%81%D1%82%D1%8C%20%28Fingerfertigkeit%29?language=uk&stammdaten_noteid=233&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/4553-%D0%93%D0%B0%D1%80%D0%BD%D0%B5%20%D0%B2%D1%96%D0%B4%D1%87%D1%83%D1%82%D1%82%D1%8F%20%D1%81%D0%BC%D0%B0%D0%BA%D1%83%20%28Guter%20Geschmackssinn%29?language=uk&stammdaten_noteid=233&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/59-%D0%A7%D0%B8%D1%81%D1%82%D0%BE%D1%82%D0%B0%20%28Reinlichkeit%29?language=uk&stammdaten_noteid=233&expandDetailqualis=1

DeTtanbHa iHdpopmauis npo unudpoBi HaBUUKK
(Detailinfos zu den digitalen Kompetenzen)

S

Arbeitsmarktservice

PieeHb(1) HaBUYOK

Cdepa komneTeHu Bif ... 8O ...

Onuc

0 - OcHoBwu, gocTtyn i
umdpoBe po3yMiHHS

Konditorlnnen verstehen die Funktion von berufs- und
betriebsspezifischen digitalen Anwendungen (z. B.
digitale Maschinensteuerung), Geraten und
Maschinen und kénnen sie selbststandig bedienen.

1- O6pobka
iHbopMmaLii Ta gaHmx

Konditorlnnen kdnnen arbeitsrelevante Daten und
Informationen recherchieren, vergleichen, beurteilen
und fiir die eigen Arbeit anwenden.

2 - CninkyBaHHsA,
B3aeMopif Ta 1(2(3[4(5|6|7]|8
cnisnpaus

Konditorlnnen konnen alltagliche und
betriebsspezifische digitale Gerate in komplexen
Arbeitssituationen zur Kommunikation,
Zusammenarbeit und Dokumentation im Betrieb
einsetzen.

3 - CTBOpEHHS,
BUTOTOBJIEHHA Ta 1(23(4(5|6|7]|8
nyénikauis

Konditorinnen konnen standardisierte
arbeitsrelevante Daten und Informationen
selbststandig in bestehenden digitalen Anwendungen
erfassen und dokumentieren.

4 - besneka Ta ctane
BMKOPUCTAHHSA 11213|4|5(6|7)|8
pecypciB

Konditorlnnen sind sich der Bedeutung des
Datenschutzes und der Datensicherheit bewusst,
kennen die relevanten betrieblichen Regeln und
halten sie ein.

5 - BupiweHHs
npo6nem, iHHoBaU,i
Ta 6e3nepepBHe
HaBYaHHA

Konditorlnnen erkennen technische Probleme,
konnen einfache klar definierte Probleme
selbststandig I6sen bzw. die erforderlichen Schritte
flr die Problemlosung einleiten.

HaBuaHHSA, cepTudikaTy, nigeuuLeHHsa KBanidikauii

(Ausbildung, Zertifikate, Weiterbildung)

Tunosei piBHi KBanigikauii
(Typische Qualifikationsniveaus)

e [podecia 3 yuHiBcbKoto niarotoBkoto (Beruf mit Lehrausbildung)
e podecina 3 cepeiHboO NpodeciitHo-TexHiYHO ocBiToto (Beruf mit mittlerer beruflicher Schul- und

Fachausbildung)

OcsiTa

(Ausbildung)

Lehre NQOR"

¢ Chocolatier/Chocolatiére (Chocolatier/Chocolatiére)

e KoHauTep (KOHAWTEp), OpieHTauis Ha 3aranbHi KoHaUTepcbki BUpo6u (Konditorln (Zuckerbackerln),
Schwerpunkt Allgemeine Konditorei) (2 ®okyc (Schwerpunkte))
e KoHguTep (KoHAMTeEp), opieHTauis Ha koHanTepcbky (Konditorin (Zuckerb&ckerln), Schwerpunkt Patisserie)

(2 dokyc (Schwerpunkte))
e [psHUK i Bockopo6 (Lebzelterin und WachszieherIn)
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https://bis.ams.or.at/bis/berufe-nach-ausbildungen?language=uk&expand=18#tree-berufsstruktur-18-branch-text-wrapper
https://bis.ams.or.at/bis/lehrberuf/5754-ChocolatierChocolati%C3%A8re%20%28ChocolatierChocolati%C3%A8re%29?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/lehrberuf/5755-%D0%9A%D0%BE%D0%BD%D0%B4%D0%B8%D1%82%D0%B5%D1%80%20%28%D0%BA%D0%BE%D0%BD%D0%B4%D0%B8%D1%82%D0%B5%D1%80%29%2C%20%D0%BE%D1%80%D1%96%D1%94%D0%BD%D1%82%D0%B0%D1%86%D1%96%D1%8F%20%D0%BD%D0%B0%20%D0%B7%D0%B0%D0%B3%D0%B0%D0%BB%D1%8C%D0%BD%D1%96%20%D0%BA%D0%BE%D0%BD%D0%B4%D0%B8%D1%82%D0%B5%D1%80%D1%81%D1%8C%D0%BA%D1%96%20%D0%B2%D0%B8%D1%80%D0%BE%D0%B1%D0%B8%20%28KonditorIn%20%28Zuckerb%C3%A4ckerIn%29%2C%20Schwerpunkt%20Allgemeine%20Konditorei%29?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/lehrberuf/5755-%D0%9A%D0%BE%D0%BD%D0%B4%D0%B8%D1%82%D0%B5%D1%80%20%28%D0%BA%D0%BE%D0%BD%D0%B4%D0%B8%D1%82%D0%B5%D1%80%29%2C%20%D0%BE%D1%80%D1%96%D1%94%D0%BD%D1%82%D0%B0%D1%86%D1%96%D1%8F%20%D0%BD%D0%B0%20%D0%B7%D0%B0%D0%B3%D0%B0%D0%BB%D1%8C%D0%BD%D1%96%20%D0%BA%D0%BE%D0%BD%D0%B4%D0%B8%D1%82%D0%B5%D1%80%D1%81%D1%8C%D0%BA%D1%96%20%D0%B2%D0%B8%D1%80%D0%BE%D0%B1%D0%B8%20%28KonditorIn%20%28Zuckerb%C3%A4ckerIn%29%2C%20Schwerpunkt%20Allgemeine%20Konditorei%29?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/lehrberuf/5756-%D0%9A%D0%BE%D0%BD%D0%B4%D0%B8%D1%82%D0%B5%D1%80%20%28%D0%BA%D0%BE%D0%BD%D0%B4%D0%B8%D1%82%D0%B5%D1%80%29%2C%20%D0%BE%D1%80%D1%96%D1%94%D0%BD%D1%82%D0%B0%D1%86%D1%96%D1%8F%20%D0%BD%D0%B0%20%D0%BA%D0%BE%D0%BD%D0%B4%D0%B8%D1%82%D0%B5%D1%80%D1%81%D1%8C%D0%BA%D1%83%20%28KonditorIn%20%28Zuckerb%C3%A4ckerIn%29%2C%20Schwerpunkt%20Patisserie%29?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/lehrberuf/5352-%D0%9F%D1%80%D1%8F%D0%BD%D0%B8%D0%BA%20%D1%96%20%D0%B2%D0%BE%D1%81%D0%BA%D0%BE%D1%80%D0%BE%D0%B1%20%28LebzelterIn%20und%20WachszieherIn%29?language=uk

S

Arbeitsmarktservice

BMS - Berufsbildende mittlere Schule 11QR"
e Tourismus, Gastronomie

CepTudikatu Ta ctyneHi nigrotoeku (Zertifikate und Ausbildungsabschliisse)
e HaByaHHsA B iHgycTpii roctuHHocTi (Ausbildungen im Gastgewerbe)
o HaB4yaHHA 4515 TOro, W06 cTaTh KoHaMTepom/KoHauTepoM (Ausbildung zum/zur Pétissier/Pétissiére) (z.
B. MaiicTep-knac koHgutepcbkoi (Patisserie-Meisterklasse))

HenepepBHa ocBiTa
(Weiterbildung)

Fachliche Weiterbildung Vertiefung
¢ Dekoration von SiiBwaren

e Erndhrungslehre

e Grundlagen des Lebensmittelrechts
¢ Konfekt und Pralinen verzieren

e Kiihllogistik

¢ Lebensmittelsensorik

e Lebensmitteltechnologie

e Speiseeiserzeugung

Fachliche Weiterbildung Aufstiegsperspektiven

Meisterpriifung fiir das Handwerk der Konditoren (Zuckerbécker) nQR"
Werkmeisterpriifung fiir Bio- und Lebensmitteltechnologie
Lehrlingsausbilderpriifung

Ausbildung in Allergeninformation bzw. Allergenkennzeichnung
Patisserie-Meisterklasse

Zertifikat Qualitatsauditorin im Lebensmittelbereich

Bereichsiibergreifende Weiterbildung
Kalkulation

MS Office

Produktmarketing
Warenprasentation

Weiterbildungsveranstalter

e Betriebsinterne Schulungen

» Gastgewerbefachschule (GAFA) 4

e Lebensmittelakademie (LMAK) [

¢ Lebensmittel-Cluster Oberosterreich (LC) £

¢ Meisterschulen

e Werkmeisterschulen

e Erwachsenenbildungseinrichtungen und Online-Lernplattformen
¢ BHS - Chemie, Rohstofftechnik, Lebensmittel

3HaHHSA HimeubKoi MoBu 3rigHo CEFR

(Deutschkenntnisse nach GERS)

B1 Durchschnittliche bis B2 Gute Deutschkenntnisse

Sie miissen Arbeitsanweisungen zuverlassig verstehen und ausfiihren und im Team, aber auch mit Lieferanten
kommunizieren kdnnen. Besonders in kleinen und mittleren Konditoreien haben sie auch Kontakt zu Kundinnen
und Kunden und beraten diese, wodurch die Anforderungen an die Deutschkenntnisse steigen konnen.
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https://bis.ams.or.at/bis/berufe-nach-ausbildungen?language=uk&expand=39#tree-berufsstruktur-39-branch-text-wrapper
https://bis.ams.or.at/bis/ausbildungsunterkategorie/15-Tourismus%2C%20Gastronomie?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/7453-%D0%9D%D0%B0%D0%B2%D1%87%D0%B0%D0%BD%D0%BD%D1%8F%20%D0%B2%20%D1%96%D0%BD%D0%B4%D1%83%D1%81%D1%82%D1%80%D1%96%D1%97%20%D0%B3%D0%BE%D1%81%D1%82%D0%B8%D0%BD%D0%BD%D0%BE%D1%81%D1%82%D1%96%20%28Ausbildungen%20im%20Gastgewerbe%29?language=uk&stammdaten_noteid=233&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/131-Dekoration%20von%20S%C3%BC%C3%9Fwaren?language=uk&query_qualifikation_detail_noteid=12988&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/161-Ern%C3%A4hrungslehre?language=uk&query_qualifikation_detail_noteid=483&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/205-Grundlagen%20des%20Lebensmittelrechts?language=uk&query_qualifikation_detail_noteid=4806&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/131-Lebensmittelherstellungs-%20und%20-verarbeitungskenntnisse?language=uk&query=Konfekt%20und%20Pralinen%20verzieren&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/4599-K%C3%BChllogistik?language=uk&query_qualifikation_detail_noteid=9561&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/139-Lebensmittelsensorik?language=uk&query_qualifikation_detail_noteid=7827&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/139-Lebensmitteltechnologie?language=uk&query_qualifikation_detail_noteid=2974&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/131-Lebensmittelherstellungs-%20und%20-verarbeitungskenntnisse?language=uk&query=Speiseeiserzeugung&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/7216-Meisterpr%C3%BCfung%20f%C3%BCr%20das%20Handwerk%20der%20Konditoren%20%28Zuckerb%C3%A4cker%29?language=uk&query_qualifikation_detail_noteid=21519&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/7216-Meisterpr%C3%BCfung%20f%C3%BCr%20das%20Handwerk%20der%20Konditoren%20%28Zuckerb%C3%A4cker%29?language=uk&query_qualifikation_detail_noteid=21519&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/7216-Werkmeisterpr%C3%BCfung%20f%C3%BCr%20Bio-%20und%20Lebensmitteltechnologie?language=uk&query_qualifikation_detail_noteid=21963&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/7444-Ausbildungen%20im%20Bereich%20Bildung?language=uk&query=Lehrlingsausbilderpr%C3%BCfung&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/7453-Ausbildung%20in%20Allergeninformation%20bzw.%20Allergenkennzeichnung?language=uk&query_qualifikation_detail_noteid=23205&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/7453-Patisserie-Meisterklasse?language=uk&query_qualifikation_detail_noteid=18944&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/7500-Ausbildungen%20im%20Lebensmittelbereich?language=uk&query=Zertifikat%20Qualit%C3%A4tsauditorIn%20im%20Lebensmittelbereich&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/103-Kalkulation?language=uk&query_qualifikation_detail_noteid=2287&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/197-EDV-Anwendungskenntnisse?language=uk&query=MS%20Office&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/100-Produktmarketing?language=uk&query_qualifikation_detail_noteid=18085&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/96-Warenpr%C3%A4sentation?language=uk&query_qualifikation_detail_noteid=3517&show_definition=1
https://gafa.ac.at/
https://gafa.ac.at/
https://gafa.ac.at/
https://lmakademie.at/
https://lmakademie.at/
https://lmakademie.at/
https://www.lebensmittel-cluster.at/
https://www.lebensmittel-cluster.at/
https://www.lebensmittel-cluster.at/
https://bis.ams.or.at/bis/weiterbildungsveranstalter/47-Erwachsenenbildungseinrichtungen%20und%20Online-Lernplattformen?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/ausbildungsunterkategorie/76-BHS%20-%20Chemie%2C%20Rohstofftechnik%2C%20Lebensmittel?language=uk

S

Arbeitsmarktservice

HopaTkoBa iHdpopmauis npo po6oTty
(Weitere Berufsinfos)

caMo3alHATICTb

(Selbststandigkeit)

Reglementiertes Gewerbe:

e Gastgewerbe

¢ Konditorlnnen (Zuckerbackerlnnen) einschliellich der Lebzelterin und der Kanditen-, Gefrorenes- und
Schokoladewarenerzeugung (Handwerk)

Eine selbstandige Berufsausiibung ist im Rahmen eines freien Gewerbes moglich.

Po6oue cepepoBule

(Arbeitsumfeld)

e po60TU Ha ckaganbHii ninii (FlieRbandarbeit)
e TennoBwuii cTpec (Hitzebelastung)

e [locTiltHe cTosAAHHA (Standiges Stehen)

MpodecinHi cnewianbHoOCTI

(Berufsspezialisierungen)

*Mekap TopTiB i TicTe4ok (*Cake and pastry baker)

*MekapHWK NpsAHKUKIB i Bockopo6 (*Gingerbread baker and wax chandler)

*BUpo6HMK CONTOAOLLIB Ta KOHAUTEPCbKUX BUMPOBiB (*Sweets and confectionary maker)
Mekap i koHanTep (Backerln und Konditorln)

MipmacTepHuk koHanTep (Konditorgeselle/-gesellin)

KonauTep (koHauTtep) (Konditorln (Zuckerbackerin))

KoHawuTep - 3aranbHuit koHautepcbkuii Lex (Konditorln - Allgemeine Konditorei)
KonawnTep (Zuckerbackerin)

Konautep (Konfiseurln)

Chef Patissier/Pétissiére - npoigHuii wed-koHautep (Chef Patissier/Pétissiere - LeitendeR Kiichenkonditorin)
Commis PatissierE - Mmonoguit konamTep (Commis Patissier/Patissiére - Kiichenjungkonditorin)

Demi Chef Patissier/Patissiére - 3acTynHuK BUKOHaBYoro wed-koHauTepa (Demi Chef Patissier/Patissiére -
StellvertretendeR leitendeR Kiichenkonditorin)

KoHauTtep - KoHauTepcbka (Konditorln - Patisserie)

KoHauTepcbka B roTenbHii iHaycTpii (Patissier/Patissiére im Hotel- und Gastgewerbe)

Patissier/Patissiére (Patissier/Patissiere in einer Zuckerbackerei)

MpauiBHuk dhabpukn neunsa (Keksfabrikarbeiterin)
Maitctep-koHauTep (Konditormeisterin)

MepoBuk lMNekap (Honigkuchenbéckerin)

Mekap mapuunanis (Marzipanbéackerin)

MupixHuk (Pastetenbackerin)

Mekapka npaniHe (Pralinenbéckerlin)

LWTpyaenb nekap (Strudelbackerln)

Po6iTHWK KoHanTepcbKoi (SliRwarenarbeiterlin)
Bupo6HMK KoHAMUTepcbKux BUpo6iB (StiBwarenherstellerin)
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https://bis.ams.or.at/bis/arbeitsumfeld/7-%D1%80%D0%BE%D0%B1%D0%BE%D1%82%D0%B8%20%D0%BD%D0%B0%20%D1%81%D0%BA%D0%BB%D0%B0%D0%B4%D0%B0%D0%BB%D1%8C%D0%BD%D1%96%D0%B9%20%D0%BB%D1%96%D0%BD%D1%96%D1%97%20%28Flie%C3%9Fbandarbeit%29?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/arbeitsumfeld/8-%D1%82%D0%B5%D0%BF%D0%BB%D0%BE%D0%B2%D0%B8%D0%B9%20%D1%81%D1%82%D1%80%D0%B5%D1%81%20%28Hitzebelastung%29?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/arbeitsumfeld/23-%D0%9F%D0%BE%D1%81%D1%82%D1%96%D0%B9%D0%BD%D0%B5%20%D1%81%D1%82%D0%BE%D1%8F%D0%BD%D0%BD%D1%8F%20%28St%C3%A4ndiges%20Stehen%29?language=uk

S

Arbeitsmarktservice

Bupo6HMK LyKepoK i KoHauTepcbkux Bupo6ie (Bonbon- und Konfektmacherin)
LlykepHuusa (Bonbonkocherin)

LlykepHuk (Bonbonmacherin)

OpaxkeBapHuk (Drageemacherin)

MNMomapHoBapka (Fondantkocherln)

KoHnautep (Konfektmacherin)

Bupo6Huk uykpy (Zuckerlerzeugerin)

Chocolatier/Chocolatiére (Chocolatier/Chocolatiére)
LWokonagHuua (Schokoladenmacherin)

Kono6ok (Lebkuchenarbeiterin)
Ie63enbTeplH (Lebzelterin)
MpsAHMYHKK | BocKoTomnKa (Lebzelterin und Wachszieherin)

[lenoHeHT B paiioHi KoHaUTepcbkoro Bupo6HuUTea (Einlegerin im Bereich StiBwarenherstellung)
JTabopaHT 3 KoHAMTepCcbKoro BUpo6HMUTRA (Laborantin im Bereich StiRwarenherstellung)

Bupo6Hnk MopoauBa (Speiseeisherstellerin)

CymixkHi npodecii

(Verwandte Berufe)

¢ MomiuHuk nekaps (M/>) (Backereihilfskraft (m/w))

e [ekap (M/x) (BéckerIn)

e CneuianicT 3 ractpoHomii (M/x) (Gastronomiefachmann/-frau)
Kyxap (M/x) (Koch/Kochin)

Wed-kyxap (M/>) (Kiichenchefln)

e [MomiuHuK Ha KyxHi (M/X) (Kichenhilfskraft (m/w))

Po3nogin y BIS npodeciiiHux 30H Ta BepxHix rpyn

(Zuordnung zu BIS-Berufsbereichen und -obergruppen)

Ximis, BiotexHonoris, XapuyBaHHs, Mnactmacu (Chemie, Biotechnologie, Lebensmittel, Kunststoffe)
¢ Bupo6HuLTBO XapyoBux npoaykTie (Lebensmittelherstellung)

BigHeceHHs #o knacudikauii npodeciint AMS (wicTb undp)

(Zuordnung zu AMS-Berufssystematik (Sechssteller))

e 364101 KonguTtep (Konditor/in)

e 364103 MNpsiHKUK i Bockopob (Lebzelter/in und Wachszieher/in)

e 364104 Kongutep (Zuckerbacker/in)

¢ 364106 Maitctep-koHanTep (Konditormeister/in)

e 364107 Kongutep(n) (Patissier(e) (Zuckerbackerei))

e 364109 Konautep (KoHauTep) - 3aranbHuii koHautepcbkuit (Konditor/in (Zuckerbécker/in) - Allgemeine
Konditorei)

¢ 364110 Kongutep (koHauTep) - Kongutepcobka (Konditor/in (Zuckerbécker/in) - Patisserie)

e 364183 MNpsHUK i Bockopob (Lebzelter/in und Wachszieher/in)

e 364184 KoHgutep (KoHauTep) - 3aranbHuii koHautepcbkuit (Konditor/in (Zuckerbécker/in) - Allgemeine
Konditorei)

e 364185 Kongutep (koHauTep) - Konautepcobka (Konditor/in (Zuckerbécker/in) - Patisserie)

e 364701 Bupo6HuK Lykepok (Bonbonkocher/in)
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https://bis.ams.or.at/bis/beruf/242-%D0%9F%D0%BE%D0%BC%D1%96%D1%87%D0%BD%D0%B8%D0%BA%20%D0%BF%D0%B5%D0%BA%D0%B0%D1%80%D1%8F%20%28%D0%BC%D0%B6%29%20%28B%C3%A4ckereihilfskraft%20%28mw%29%29?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/beruf/78-%D0%9F%D0%B5%D0%BA%D0%B0%D1%80%20%28%D0%BC%D0%B6%29%20%28B%C3%A4ckerIn%29?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/beruf/1288-%D0%A1%D0%BF%D0%B5%D1%86%D1%96%D0%B0%D0%BB%D1%96%D1%81%D1%82%20%D0%B7%20%D0%B3%D0%B0%D1%81%D1%82%D1%80%D0%BE%D0%BD%D0%BE%D0%BC%D1%96%D1%97%20%28%D0%BC%D0%B6%29%20%28Gastronomiefachmann-frau%29?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/beruf/62-%D0%9A%D1%83%D1%85%D0%B0%D1%80%20%28%D0%BC%D0%B6%29%20%28KochK%C3%B6chin%29?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/beruf/1230-%D0%A8%D0%B5%D1%84-%D0%BA%D1%83%D1%85%D0%B0%D1%80%20%28%D0%BC%D0%B6%29%20%28K%C3%BCchenchefIn%29?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/beruf/1136-%D0%9F%D0%BE%D0%BC%D1%96%D1%87%D0%BD%D0%B8%D0%BA%20%D0%BD%D0%B0%20%D0%BA%D1%83%D1%85%D0%BD%D1%96%20%28%D0%BC%D0%B6%29%20%28K%C3%BCchenhilfskraft%20%28mw%29%29?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/berufe-nach-berufsbereichen?expand=87
https://bis.ams.or.at/bis/berufe-nach-berufsbereichen.php?expand=87,87_294

S

Arbeitsmarktservice

e 364702 [lenoHeHT (koHaMTepcbke BUpo6HMLTBO) (Einleger/in (StiRwarenherstellung))

¢ 364703 nomapoeapka (Fondantkocher/in)

e 364704 NabopaHT (KoHAUTepcbKe BUpo6HMLTBO) (Laborant/in (StiBwarenherstellung))

e 364705 KoHanTepcbKuit pobiTHUK (SURwarenarbeiter/in)

¢ 364706 LLokonaaHuus (Schokolademacher/in)

¢ 364707 BMPOBHUK LlyKEPOK Ta KOHAUTEPCbKUX BMpo6iB (Bonbon- und Konfektmacher/in)
¢ 364708 Chocolatier/Chocolatiére (Chocolatier/Chocolatiére)

¢ 364781 Chocolatier/Chocolatiére (Chocolatier/Chocolatiére)

¢ 520108 Wed-kyxap-konautep (-u) (Chefpatissier(e))

¢ 520122 KonaunTep(n) (rotenbHuii 6isHec) (Patissier(e) (Hotel- und Gastgewerbe))

IHdopmaLia y npodeciiHOMY CIOBHUKY

(Informationen im Berufslexikon)

¢ [4 Chocolatier/Chocolatiére (Lehre)

¢ [/ Konditorln (Zuckerbackerin) - Schwerpunkt Allgemeine Konditorei (Lehre)
¢ [/ Konditorln (ZuckerbackerIn) - Schwerpunkt Patisserie (Lehre)

¢ [/ Lebzelterln und Wachszieherin (Lehre)

IHdopmaLia B HaBYaNIbHOMY KOMMaci
(Informationen im Ausbildungskompass)
¢ [4 Kongutep (M/x) (Konditorin)

A powered by Google Translate

TekcT 6yB aBTOMaTMYHO NepeknafeHnii 3 HiMeLbkoi. HimeLbKi TepMiHM BKa3aHi B fy>KKax.

LI MOCNYIrA MOXXE MICTUTW MEPEKNAOWN, HAOAHI GOOGLE. GOOGLE BIJMOBJIAETLCS BCIX FTAPAHTIN,
ABHUX YN HENPAMAIOYMX, LLOA0 NMEPEKIALOB, BKJTIOYAKYN BY 1b-AKI TAPAHTII TOYHOCTI,
HALIMHOCTI TA BY Ab-IKUX HEMPSAMAX TAPAHTIN MPOAAXHOCTI, BIAMOBIOA/IBHOCTI TA
BIOMOBIAATBHOCTI OJ14 N.

Der Text wurde automatisiert aus dem Deutschen lbersetzt. Die deutschen Begriffe werden in Klammern
angezeigt.

DIESER DIENST KANN UBERSETZUNGEN ENTHALTEN, DIE VON GOOGLE BEREITGESTELLT WERDEN. GOOGLE
SCHLIERT IN BEZUG AUF DIE UBERSETZUNGEN JEGLICHE HAFTUNG AUS, SEI SIE AUSDRUCKLICH ODER
STILLSCHWEIGEND, EINSCHLIERLICH JEGLICHER HAFTUNG FUR DIE GENAUIGKEIT, ZUVERLASSIGKEIT UND
JEGLICHE STILLSCHWEIGENDE HAFTUNG FUR DIE MARKTGANGIGKEIT, EIGNUNG FUR EINEN BESTIMMTEN
ZWECK UND NICHTVERLETZUNG FREMDER RECHTE.

Lle npodeciinHmit npodinb 6yno oHorneHo 05. Marz 2025 . (Dieses Berufsprofil wurde aktualisiert am 05. Mérz
2025.)
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