S

Arbeitsmarktservice

Cukrar

(Konditorln) [ Im BIS anzeigen ]

Hlavné ¢innosti

(Haupttitigkeiten)

Cukrari vyrabaju torty, cukrarske vyrobky, cukrovinky, ovocné vyrobky a ¢okoladové vyrobky. Vyrabaju cesta a
zmesi na pecenie, tvaruju ich do pozadovaného tvaru a sleduju a kontroluju proces pecenia. Upecené cukrari aj
plnia a zdobia. Do jej pdsobnosti patri aj idrzba a udrziavanie Cistoty strojov, peci, pekacov a foriem a inych
pracovnych zariadeni.

Konditorlnnen fertigen Torten, Konditorbackwaren, Zuckerwaren, Obsterzeugnisse und Schokoladenwaren. Sie
stellen Teige und Backmassen her, bringen sie in die gewiinschte Form und tiberwachen und steuern den
Backvorgang. Ebenso fiillen und verzieren Konditorinnen die Backwaren. Zu ihrem Aufgabenbereich zahlt auch
die Pflege und Reinhaltung der Maschinen, der Ofen, der Backbleche und -formen und weiterer Arbeitsgeréte.

Prijem

(Einkommen)

Cukrdr zaraba od 1.750 do 2.530 eur hrubého mesacéne (Konditoren/Konditorinnen verdienen ab 1.750 bis 2.530
Euro brutto pro Monat).

V zavislosti od trovne kvalifikdcie méze byt nastupny plat vy$si (Je nach Qualifikationsniveau kann das

Einstiegsgehalt auch hoher ausfallen):

e Profesia s u¢novskym skolenim : 1.750 az 2.530 brutto eur (Beruf mit Lehrausbildung: 1.750 bis 2.530 Euro
brutto)

e Zamestnanie na strednej odbornej skole a technické vzdelanie : 1.750 az 2.530 brutto eur (Beruf mit mittlerer
beruflicher Schul- und Fachausbildung: 1.750 bis 2.530 Euro brutto)

Pracovné prilezitosti

(Beschaftigungsmoglichkeiten )

Moznosti zamestnania st rozmanité. Cukrari pracuju v malych a strednych podnikoch, v pekarfiach, kaviarfiach
a vo vacsich restauraciach. Maly pocet pracovnych miest je mozné najst aj v cukrovinkarskom priemysle.

Die Beschaftigungsmoglichkeiten sind vielfaltig. So arbeiten Konditorlnnen in Klein- und Mittelbetrieben, in
Backereien, Kaffeehdausern und in groReren Restaurants. Eine geringe Anzahl von Arbeitsplatzen lasst sich auch
in der StBwarenindustrie finden.

Aktualne volné miesta

(Aktuelle Stellenangebote)

.... v sluzbe AMS online sprostredkovanie prace (eJob-Room): (.... in der online-Stellenvermittlung des AMS
(eJob-Room): )173 4 do miestnosti eJob AMS ( zum AMS-eJob-Room)

Profesionalne znalosti pozadované v reklamach

(In Inseraten gefragte berufliche Kompetenzen)

¢ Pracujte podla receptov na potraviny (Arbeit nach Lebensmittel-Rezepturen)
* Vyvoj receptlr (Entwicklung von Rezepturen)

» Vyroba peciva (Herstellung von Backwaren)

» Vyroba peciva (Herstellung von Feingeback)

» Vyroba plniek do peciva (Herstellung von Fiillungen fiir Feingebéck)

» Vyroba cukroviniek (Herstellung von Konditorwaren)

» Vyroba peciva (Herstellung von Mehlspeisen)

¢ Vyroba kolacov (Herstellung von Torten)
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Hygienicky manazment vo vyrobe a spracovani potravin (Hygienemanagement in der Lebensmittelproduktion
und -verarbeitung)

Predajna studeného peciva (Kalte Konditorei)

Znalosti predaja (Verkaufskenntnisse)

Dizajn vitriny (Vitrinengestaltung)

Priprava sladkych jedal (Zubereitung von SiiRspeisen)

DalSie odborné schopnosti
(Weitere berufliche Kompetenzen)

Zakladné odborné schopnosti
(Berufliche Basiskompetenzen)

Pecenie (Backen)

Vyroba peciva (Herstellung von Mehlspeisen)

Zruénost vyroby a spracovania potravin (Lebensmittelherstellungs- und -verarbeitungskenntnisse)
Priprava sladkych jedal (Zubereitung von SiiRspeisen)

Technické odborné znalosti
(Fachliche berufliche Kompetenzen)

Obchodné znalosti (Betriebswirtschaftskenntnisse)

o Ekonomika vyroby (Produktionswirtschaft) (z. B. Kontrola mnoZstva vyroby (Produktionsmengenkontrolle))

Znalost biotechnoldgie (Biotechnologie-Kenntnisse)

o Potravinarska technoldgia (Lebensmitteltechnologie) (z. B. Konzervacia potravin
(Lebensmittelkonservierung))

Znalost IT aplikacii (EDV-Anwendungskenntnisse)

o Prevadzka interného softvéru (Bedienung von betriebsinterner Software)

Zrucénosti v oblasti riadenia stravovania (Gastronomiemanagementkenntnisse)

o Oznacovanie alergénov v gastrondmii (Allergen-Kennzeichnung in der Gastronomie)

Hygienické znalosti (Hygienekenntnisse)

o Oboznamenie sa s hygienickymi pravidlami (Vertrautheit mit Hygienevorschriften)

Znalost pravnych zékladov specifickych pre pracovné miesto (Kenntnis berufsspezifischer

Rechtsgrundlagen)

o Pracovné normy a usmernenia (Berufsspezifische Normen und Richtlinien) (z. B. Hygienické pokyny
(Hygieneleitlinien))

Kuchynské zrucnosti (Kochkenntnisse)

o Techniky pripravy jedla (Techniken der Speisenzubereitung) (z. B. Zasklenie (Glacieren))

o Priprava jedla (Zubereitung von Speisen) (z. B. Priprava dezertov (Zubereitung von Nachspeisen), Priprava
sladkych jedal (Zubereitung von SiiBspeisen), Priprava surovych hmot (Zubereitung von Rohmassen))

Zruénosti zékaznickej podpory (Kundenbetreuungskenntnisse)

o Poradenska sposobilost (Beratungskompetenz) (z. B. Odborné rady (Fachberatung))

Zruénost vyroby a spracovania potravin (Lebensmittelherstellungs- und -verarbeitungskenntnisse)

o Pecenie (Backen) (z. B. Zdobenie kolacov (Verzieren von Torten), Vyroba cukroviniek (Herstellung von
Konditorwaren), Priprava cesta (Herstellung von Teigen))

o Balenie potravin (Verpacken von Lebensmitteln) (z. B. Plnenie potravin do flia§ (Abfiillung von
Lebensmitteln))

o Vyroba cukroviniek (Herstellung von SiiBwaren) (z. B. Dekoracia cukroviniek (Dekoration von SiiBwaren))

o Pracujte podla receptov na potraviny (Arbeit nach Lebensmittel-Rezepturen) (z. B. Optimalizacia receptur
(Optimierung von Rezepturen), Dokumentacia receptov (Dokumentation von Rezepturen))

Logistické znalosti (Logistikkenntnisse)

o Skladovanie (Lagerwirtschaft) (z. B. Hygiena skladu (Lagerhygiene), Skladova ¢innost (Lagertéatigkeit))

Znalosti manazmentu kvality (Qualitatsmanagement-Kenntnisse)
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o Zabezpecenie kvality (Qualitatssicherung) (z. B. Skladovanie podla HACCP (Lagerung nach HACCP),
Spracovanie potravin podla HACCP (Lebensmittelverarbeitung nach HACCP))
¢ Znalosti predaja (Verkaufskenntnisse)
o Maloobchod (Einzelhandel) (z. B. Predaj cukroviniek (StiBwarenverkauf), Predaj potravin
(Lebensmittelverkauf))

Vseobecné odborné znalosti

(Uberfachliche berufliche Kompetenzen)

e Koordindacia oko-ruka (Auge-Hand-Koordination)
Obratnost (Fingerfertigkeit)

Dobry vkus (Guter Geschmackssinn)

Cistota (Reinlichkeit)

Digitalne zruénosti podl'a DigComp
(Digitale Kompetenzen nach DigComp)

1 Zakladné 2 Zivnostnici 3 Rozsirené 4 Vysoko Specializované

Popis:Konditorinnen miissen in der Lage sein berufsspezifische digitale Anwendungen und Gerate zur
Kommunikation, Zusammenarbeit und Dokumentation im Betrieb zu nutzen. Komplexere betriebsspezifische
digitale Gerate, Maschinen und Anlagen bedienen sie selbststédndig. Sie erkennen Fehler und Probleme und
konnen standardisierte Losungen anwenden. Aullerdem kennen sie die betrieblichen
Datensicherheitsvorschriften und halten diese ein.
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Podrobné informacie o digitalnych zru¢nostiach
(Detailinfos zu den digitalen Kompetenzen)

S

Arbeitsmarktservice

Oblast pésobnosti Uroven kompetencii

Popis

spolupraca

od...do...
. . Konditorlnnen verstehen die Funktion von berufs- und

0 - Zaklady, pristup a . o -

— betriebsspezifischen digitalen Anwendungen (z. B.
digitalne 1121345678 . ; ..

orozumenie digitale Maschinensteuerung), Geraten und
P Maschinen und konnen sie selbststandig bedienen.
1 - Nakladanie s Konditorlnnen kdnnen arbeitsrelevante Daten und
informaciami a 1123|456/ 7] 8| Informationen recherchieren, vergleichen, beurteilen
udajmi und fiir die eigen Arbeit anwenden.

Konditorlnnen konnen alltagliche und

2 - Komunikacia, betriebsspezifische digitale Gerate in komplexen
interakcia a 1(2[3[4|5|6]| 7] 8| Arbeitssituationen zur Kommunikation,

Zusammenarbeit und Dokumentation im Betrieb
einsetzen.

3 - Tvorba, produkcia
a publikovanie

Konditorinnen konnen standardisierte
arbeitsrelevante Daten und Informationen
selbststandig in bestehenden digitalen Anwendungen
erfassen und dokumentieren.

4 - Bezpecnost a
trvalo udrzatelné 112(3|4|5|6|7]|8
vyuzivanie zdrojov

Konditorlnnen sind sich der Bedeutung des
Datenschutzes und der Datensicherheit bewusst,
kennen die relevanten betrieblichen Regeln und
halten sie ein.

5 - RieSenie
problémov, inovaciea |1 |23 (4|56 |7 |8
dalSie vzdelavanie

Konditorlnnen erkennen technische Probleme,
konnen einfache klar definierte Probleme
selbststandig I6sen bzw. die erforderlichen Schritte
flr die Problemlosung einleiten.

Skolenia, osvedéenia, dalSie Skolenia
(Ausbildung, Zertifikate, Weiterbildung)

Typické urovne znalosti
(Typische Qualifikationsniveaus)

¢ Profesia s uénovskym skolenim (Beruf mit Lehrausbildung)
e Zamestnanie na strednej odbornej sSkole a technické vzdelanie (Beruf mit mittlerer beruflicher Schul- und

Fachausbildung)

Skolenie

(Ausbildung)

Lehre NQOR"

¢ Chocolatier/Chocolatiére (Chocolatier/Chocolatiére)

e Cukrar (cukrar), zameranie na véeobecné cukrovinky (Konditorln (Zuckerbéckerin), Schwerpunkt Allgemeine

Konditorei) (2 Zamerajte sa (Schwerpunkte))

e Cukrar (cukrar), zameranie na cukrarne (Konditorin (ZuckerbackerIn), Schwerpunkt Patisserie) (2 Zamerajte

sa (Schwerpunkte))

e Lebzelterln a stahovaé voskov (Lebzelterln und Wachszieherln)
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BMS - Berufsbildende mittlere Schule 11QR"
e Tourismus, Gastronomie

Certifikaty a kvalifikacie (Zertifikate und Ausbildungsabschliisse)
e Skolenie v oblasti pohostinstva (Ausbildungen im Gastgewerbe)
o Skolenie, ako sa stat cukrarom/patissiére (Ausbildung zum/zur Patissier/Patissiére) (z. B. Cukrarska
majstrovska trieda (Patisserie-Meisterklasse))

Sustavné vzdelavanie
(Weiterbildung)

Fachliche Weiterbildung Vertiefung
¢ Dekoration von SiiBwaren

e Erndhrungslehre

e Grundlagen des Lebensmittelrechts
¢ Konfekt und Pralinen verzieren

e Kiihllogistik

¢ Lebensmittelsensorik

e Lebensmitteltechnologie

e Speiseeiserzeugung

Fachliche Weiterbildung Aufstiegsperspektiven

Meisterpriifung fiir das Handwerk der Konditoren (Zuckerbécker) nQR"
Werkmeisterpriifung fiir Bio- und Lebensmitteltechnologie
Lehrlingsausbilderpriifung

Ausbildung in Allergeninformation bzw. Allergenkennzeichnung
Patisserie-Meisterklasse

Zertifikat Qualitatsauditorin im Lebensmittelbereich

Bereichsiibergreifende Weiterbildung
Kalkulation

MS Office

Produktmarketing
Warenprasentation

Weiterbildungsveranstalter

e Betriebsinterne Schulungen

» Gastgewerbefachschule (GAFA) 4

e Lebensmittelakademie (LMAK) [

¢ Lebensmittel-Cluster Oberosterreich (LC) £

¢ Meisterschulen

e Werkmeisterschulen

e Erwachsenenbildungseinrichtungen und Online-Lernplattformen
¢ BHS - Chemie, Rohstofftechnik, Lebensmittel

Znalost neméiny podla CEFR

(Deutschkenntnisse nach GERS)

B1 Durchschnittliche bis B2 Gute Deutschkenntnisse

Sie miissen Arbeitsanweisungen zuverlassig verstehen und ausfiihren und im Team, aber auch mit Lieferanten
kommunizieren kdnnen. Besonders in kleinen und mittleren Konditoreien haben sie auch Kontakt zu Kundinnen
und Kunden und beraten diese, wodurch die Anforderungen an die Deutschkenntnisse steigen konnen.
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Dalsie odborné informacie
(Weitere Berufsinfos)

Samostatna zarobkova ¢innost

(Selbststandigkeit)

Reglementiertes Gewerbe:

e Gastgewerbe

¢ Konditorlnnen (Zuckerbackerlnnen) einschliellich der Lebzelterin und der Kanditen-, Gefrorenes- und
Schokoladewarenerzeugung (Handwerk)

Eine selbstandige Berufsausiibung ist im Rahmen eines freien Gewerbes moglich.

Pracovné prostredie

(Arbeitsumfeld)

e Prace na montaznej linke (FlieBbandarbeit)
e Tepelny stres (Hitzebelastung)

* Neustale statie (Standiges Stehen)

Dotaznik kompetencii

(Berufsspezialisierungen zur Vermittlung)

Vyrobca cukroviniek a cukroviniek (Bonbon- und Konfektmacherin)

Vari¢ cukroviniek (Bonbonkocherin)

Séfkuchar Patissier/Patissiére - veduci cukrar (Chef Patissier/Patissiére - LeitendeR Kiichenkonditorin)
Chocolatier/Chocolatiére (Chocolatier/Chocolatiére)

Depozitar v oblasti vyroby cukroviniek (Einlegerin im Bereich StiRwarenherstellung)
Fondanovy vari¢ (Fondantkocherin)

Cukrar - vSeobecna cukraren (KonditorIn - Allgemeine Konditorei)

Cukrar - Cukréren (Konditorln - Patisserie)

Majster cukrar (Konditormeisterin)

Laborant v oblasti vyroby cukroviniek (Laborantin im Bereich SiiRwarenherstellung)
Pernik a vytahovac vosku (Cukrar) (Lebzelterin und Wachszieherln (Konditorin))
Cukrar v hoteli a restauracii (Patissier/Patissiére im Hotel- und Gastgewerbe)
Cukrdr/cukrdrka v pekarni (Patissier/Patissiére in einer Zuckerbackerei)
Cokoladovaé (Schokoladenmacherin)

Pracovnik v cukrarni (SiRwarenarbeiterin)

Cukrdr (Zuckerbackerln)

Odborné Specializacie

(Berufsspezialisierungen)

*Pekdr kolacov a zakuskov (*Cake and pastry baker)

*Pekdr pernikov a chovatel vosku (*Gingerbread baker and wax chandler)
*Vyrobnik sladkosti a cukroviniek (*Sweets and confectionary maker)
Pekdr a cukrar (Cukrar) (Backerln und Konditorin (Konditorin))
Cestovatel cukrar (Konditorgeselle/-gesellin)

Cukrar (cukrar) (Konditorln (ZuckerbackerIn))

Cukrdr - vSeobecnd cukraren (Konditorln - Allgemeine Konditorei)

Cukrdr (Zuckerbackerlin)

Cukrér (Konfiseurln)

Séfkuchar Patissier/Patissiére - vedici cukrér (Chef Patissier/Patissiére - LeitendeR Kiichenkonditorln)
Commis Pétissier/Patissiére - junior cukrdr (Commis Patissier/Patissiére - Kiichenjungkonditorin)
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Demi Chef Patissier/Patissiére - Zastupca vykonného cukrara (Demi Chef Patissier/Pétissiére -
StellvertretendeR leitendeR Kiichenkonditorin)

Cukrar - Cukréren (Konditorln - Patisserie)

Cukrdr v hoteli a reStaurdcii (Patissier/Patissiére im Hotel- und Gastgewerbe)

Cukrdr/cukrarka v pekarni (Patissier/Patissiére in einer Zuckerbackerei)

Pracovnik tovarne na cookies (Keksfabrikarbeiterln)
Majster cukrar (Konditormeisterin)

Pekar medovnikov (Honigkuchenbackerin)

Pekar marcipanu (Marzipanbackerin)

Pekac kolacov (Pastetenbéackerin)

Pralinkovy pekar (Pralinenbackerln)

Pekar strudle (Cukrar) (Strudelbackerin (Konditorin))

Pracovnik v cukrarni (StiBwarenarbeiterin)
Vyrobca cukroviniek (StiBwarenherstellerin)

Vyrobca cukroviniek a cukroviniek (Bonbon- und Konfektmacherin)
Vari¢ cukroviniek (Bonbonkocherin)

Vyrobnik cukroviniek (Bonbonmacherin)

Vyrobca drazé (Drageemacherin)

Fondanovy vari¢ (Fondantkocherin)

Vyrobnik cukroviniek (Konfektmacherin)

Vyrobca cukru (Zuckerlerzeugerin)

Chocolatier/Chocolatiére (Chocolatier/Chocolatiére)
Cokoladovaé (Schokoladenmacherin)

Pernik (Lebkuchenarbeiterin)
Lebzelterin (Lebzelterin)
Pernik a vytahovac vosku (Cukrar) (Lebzelterin und WachszieherIn (KonditorIn))

Depozitar v oblasti vyroby cukroviniek (Einlegerin im Bereich StiRwarenherstellung)
Laborant v oblasti vyroby cukroviniek (Laborantin im Bereich StiRwarenherstellung)

Vyrobca zmrzliny (Cukrar) (Speiseeisherstellerin (Konditorin))

Suvisiace profesie

(Verwandte Berufe)

e Pomocnik v pekarni (m / f) (Backereihilfskraft (m/w))
Pekar (BackerIn)

Cateringovy Specialista (Gastronomiefachmann/-frau)
Kuchar (Koch/Kéchin)

Kuchar (Kiichenchefln)

Kuchynsky asistent (m / f) (Kiichenhilfskraft (m/w))
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Pridelenie profesijnym oblastiam a skupinam BIS

(Zuordnung zu BIS-Berufsbereichen und -obergruppen)

Chémia, biotechnoldgia, potraviny, plasty (Chemie, Biotechnologie, Lebensmittel, Kunststoffe)
¢ Vyroba potravin (Lebensmittelherstellung)

Pridelenie do pracovnej klasifikacie AMS (Sestmiestne)

(Zuordnung zu AMS-Berufssystematik (Sechssteller))

e 364101 Cukrar (Konditor/in)

e 364103 Lebzelter / in a stahovak voskov (Lebzelter/in und Wachszieher/in)

e 364104 Cukrar (Zuckerbacker/in)

e 364106 Majster cukrar (Konditormeister/in)

e 364107 Cukrar (cukrovinky) (Patissier(e) (Zuckerb&ckerei))

e 364109 Cukrar (cukrdér) - VSeobecné cukrovinky (Konditor/in (Zuckerbacker/in) - Allgemeine Konditorei)
e 364110 Cukrar (cukrdr) - Cukraren (Konditor/in (Zuckerb&cker/in) - Patisserie)

e 364183 Lebzelter / in a stahovak voskov (Lebzelter/in und Wachszieher/in)

e 364184 Cukrar (cukrdér) - VSeobecné cukrovinky (Konditor/in (Zuckerbacker/in) - Allgemeine Konditorei)
e 364185 Cukrar (cukrdr) - Cukraren (Konditor/in (Zuckerb&cker/in) - Patisserie)

e 364701 Vari¢ na cukrovinky (Bonbonkocher/in)

e 364702 Vkladatel (vyroba cukroviniek) (Einleger/in (StiBwarenherstellung))

e 364703 Fondanovy vari¢ (Fondantkocher/in)

e 364704 Laboratorny asistent (vyroba cukroviniek) (Laborant/in (StiBwarenherstellung))

e 364705 Cukrarsky robotnik (SiiBwarenarbeiter/in)

e 364706 Vyrobnik cokolady (Schokolademacher/in)

e 364707 Vyrobca cukroviniek a cukroviniek (Bonbon- und Konfektmacher/in)

¢ 364708 Chocolatier/Chocolatiére (Chocolatier/Chocolatiére)

¢ 364781 Chocolatier/Chocolatiére (Chocolatier/Chocolatiére)

e 520108 Kuchari (séfkuchari) (Chefpatissier(e))

e 520122 Kuchari (séfkuchari) (hotelovy a restauracny priemysel) (Patissier(e) (Hotel- und Gastgewerbe))

Informacie v odbornom lexiku

(Informationen im Berufslexikon)

¢ [4 Chocolatier/Chocolatiére (Lehre)

* [ Konditorln (Zuckerbackerin) - Schwerpunkt Allgemeine Konditorei (Lehre)
* [ Konditorln (Zuckerbackerln) - Schwerpunkt Patisserie (Lehre)

¢ [4' Lebzelterin und WachszieherIn (Lehre)

Informacie vo vycvikovom kompase
(Informationen im Ausbildungskompass)
e [/ Cukrar (KonditorIn)

A powered by Google Translate

Text bol automaticky prelozeny z nemciny. Nemecké vyrazy su uvedené v zatvorkdach.

TATO SLUZBA MOZE OBSAHOVAT PREKLADY POSKYTOVANE spolo&nostou GOOGLE. GOOGLE ZRIEKA
AKUKOLVEK ZODPOVEDNOST V SUVISLOSTI S PREKLADMI, VYRAZNYMI ALEBO IMPLIKOVANYMI, VRATANE
VSETKYCH ZODPOVEDNOSTI ZA PRESNOST, SPOLAHLIVOST A AKUKOLVEK SPRAVNU ZODPOVEDNOST ZA
UCINNOST NA TRHU A ODMIETNUTIE.

Der Text wurde automatisiert aus dem Deutschen iibersetzt. Die deutschen Begriffe werden in Klammern
angezeigt.

DIESER DIENST KANN UBERSETZUNGEN ENTHALTEN, DIE VON GOOGLE BEREITGESTELLT WERDEN. GOOGLE
SCHLIERT IN BEZUG AUF DIE UBERSETZUNGEN JEGLICHE HAFTUNG AUS, SEI SIE AUSDRUCKLICH ODER
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STILLSCHWEIGEND, EINSCHLIERLICH JEGLICHER HAFTUNG FUR DIE GENAUIGKEIT, ZUVERLASSIGKEIT UND
JEGLICHE STILLSCHWEIGENDE HAFTUNG FUR DIE MARKTGANGIGKEIT, EIGNUNG FUR EINEN BESTIMMTEN
ZWECK UND NICHTVERLETZUNG FREMDER RECHTE.

Tento profesionalny profil bol aktualizovany 21. November 2025 . (Dieses Berufsprofil wurde aktualisiert am 21.
November 2025.)

© AMS 2026 - Ausdruck aus dem AMS-Berufsinformationssystem, 30.07.2026 Seite 9 von 9



