S

Arbeitsmarktservice

CneuianicT 3 racTpoHoMii (M/X)

(Gastronomiefachmann/-frau) [ Im BIS anzeigen ]

OCHOBHi BUAM AiANbHOCTI

(Haupttitigkeiten)

(daxiBLi rpoOMajCbKOro xapyyBaHHs FOTYHOTb XKy Ha KYXHi, @ TaKOX NpaLutoloTb y FOCTbOBUX CNyx6ax, Ae
noparoTb Xy Ta Hanoi. Ha KyxHi BOHM BignoBigatoTb 3a 3aKyniBto, 36epiraHHsi Ta 06po6Ky iXXi. BOHM roTytoTb,
3anikatoTb i FOTYHOTb Ha FPuWAi, @ TaKOX PO3K/ajaroTh Ha Tapifikax abo Tapinkax. BoHM Takox cknaganu MeHwo
Ki Ta HaMnoiB Ta NAaHW MeHI0. Y 30Hi 06CNyroByBaHHsi BOHM 06C/YrOBYHOTb FOCTEN, KOHCY/bTYHOTb iX Ta
HagaroTb iHdhopMmauito, Hanp. B. Npo iHrpeieHTV Ta NOXOLKEHHS IHFPEAIEHTIB, AKi BUKOPUCTOBYIOTHCA Ha
KYXHi. BOHM NpuitMatoTb 3aMOB/EHHS, MOAA0Tb HaMOI Ta Xy, NpubupatoTb nocya. BoHM TakoxX npukpallaoTb
KiMHaTK A58 KOHKPETHUX BUNAAKiB, Hanpuknag b. CBATKYBaHHSA AHA HapOA)KEHHS1 ab0 BECINSA, HAaKPUBaHHS
cToniB. 36MpaiiTe paxyHKU Ta po3rnsganTe ckapru rocten. 3aranom, dhaxiBLi raCTPOHOMIT TaKOX BUKOHYHOTb
neBHi opraHisauifHi 3aBaHHs: OKPIM iHLIOro, BOHU NJ1aHyTb 3aX04W, CTBOPIOKOTb PO3KIaAn YepryBaHb Ta
iHCTPYKTYIOTb NpauiBHUKIB, Hanp. B. KyxHa abo odiliaHTKK.

Gastronomiefachleute bereiten in der Kiiche Speisen zu und arbeiten auch im Géasteservice, wo sie die Speisen
und Getranke servieren. In der Kiiche sind sie fiir den Einkauf, die Lagerung und die Verarbeitung der
Lebensmittel verantwortlich. Sie kochen, braten und grillen Speisen und richten diese auf Platten oder Tellern
an. Sie stellen auch Speise- und Getrankekarten sowie Meniplane zusammen. Im Servicebereich bedienen sie
die Gaste, beraten diese und erteilen Auskunft, z. B. tiber Inhaltsstoffe und Herkunft der in der Kiiche
verwendeten Zutaten. Sie nehmen die Bestellungen entgegen, servieren die Getranke und Speisen und rdumen
das Geschirr ab. AuBerdem dekorieren sie Rdume fiir bestimmte Anlédsse, wie z. B. Geburtstags- oder
Hochzeitsfeiern, und decken die Tische ein. Sie kassieren die Rechnungsbetrage und kiimmern sich um
Beschwerden von Gasten. Generell erledigen Gastronomiefachleute auch einige organisatorische Aufgaben: u.
a. planen sie Veranstaltungen, erstellen Dienstpléane und weisen Mitarbeiterinnen an, z. B. Kiichen- oder
Servierhilfskréfte.

Mo>knuBocTi npaueBnalITyBaHHsA

(Beschaftigungsmoglichkeiten )

daxiBUi racTpoHOMIi MpaLorOTb Y 3aKkajax roTefibHOro Ta rPOMafACbKOro xapyyBaHHs, Hanp. Hanpuknag,
pecTopaHu, 6apw, roteni, NignpMeMcTBa rpPOMaZCbKOro XxapyyBaHHs, KOpYMUM Ta KaB'sipHi. Bu Takox MoxeTe
npauroBaTh B 0340POBYNX FOTENAX, CaHATOPIAX, KYXHAX iganeHb abo hipMOBUX iganbHsIX.

Gastronomiefachleute arbeiten in Betrieben des Hotel- und Gastgewerbes, z. B. Restaurants, Bars, Hotels,
Catering-Unternehmen, Gast- und Kaffeehauser. Sie kdnnen auch in Wellness-Hotels, Kuranstalten, GrofRkiichen
oder Betriebskantinen arbeiten.

AKTyanbHi BakaHcil

(Aktuelle Stellenangebote)

.... B OHJNaiH-cepBici npaueBnawTyBaHHss AMS (eJob-Room): (.... in der online-Stellenvermittlung des AMS
(eJob-Room): )56 (Z' go kimHaTh eJob AMS ( zum AMS-eJob-Room)

MpodeciitHi HaBMYKK, 3aNUTYBaHi B OroJIOLLEHHSAX

(In Inseraten gefragte berufliche Kompetenzen)

e Poskputu (Aufdecken)

e [puitom 3amoBneHb (Aufnahme von Bestellungen)

¢ 3amoBneHHs (Bestellwesen)

¢ BignosigHicTb BuMoram HACCP (Einhaltung von HACCP-Richtlinien)
e CTBOpeHHs MeHto (Erstellung von Speisekarten)
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e KoHTposb cBixocTi xapyoBux npoaykTie (Frischekontrolle bei Lebensmitteln)
e [puiiom rocTeit (Gasteempfang)

¢ Cepgic HanoiB (Getrankeservice)

¢ mise en place (Mise en Place)

¢ OuiHka AkocTi xapyoBux npoaykTie (Qualitdtsbeurteilung von Lebensmitteln)
¢ YnpaBiHHA pecTopaHHMM rocnofapcTeoM (Restaurantmanagement)

¢ PospaxyHoK xapyyBaHHs (Speisenkalkulation)

e XapuyBaHHs (Speiseservice)

e [MpuroTyBaHHsA iXi (Zubereitung von Speisen)

IHWi npodeciiiHi HaBUYKK
(Weitere berufliche Kompetenzen)

ba3oBi npodeciiiHi HAaBUYKHK

(Berufliche Basiskompetenzen)

e 3HaHHA MeHeKMEeHTY r[pOMafCbKoro xapyyBaHHs (Gastronomiemanagementkenntnisse)
o KyniHapHi HaBnukm (Kochkenntnisse)

e HaBuuku ob6cnyrosyBaHHs (Servierkenntnisse)

e [puroTtyBaHHsA i (Zubereitung von Speisen)

TexHiuHi npodeciitHi HaBUYKK
(Fachliche berufliche Kompetenzen)
e 3HaHHSA NporpaMHoro 3abeanevyeHHs 6isHec-goaatkie (Betriebswirtschaftliche Anwendungssoftware-

Kenntnisse)

o CneuianbHe nporpaMHe 3a6esnevyeHHs ans 6isHecy (Branchenspezifische Unternehmenssoftware) (z. B.
MporpamMHe 3a6esneyeHHs ANna rocTuHHocTi (Gastronomiesoftware))

e 3HaHHsA 6i3Hecy (Betriebswirtschaftskenntnisse)

o PospaxyHok (Kalkulation)

e 3HaHHs MeHe[)KMeHTY rPOMaACbKoro xapyyBaHHs (Gastronomiemanagementkenntnisse)

o MapkyBaHHS anepreHiB y ractpoHomii (Allergen-Kennzeichnung in der Gastronomie)

o CtBopeHHs MeHto (Erstellung von Speisekarten) (z. B. Cknag meHto (Menlizusammenstellung))

o YnpaeniHHa KyxHeto (Kiichenleitung) (z. B. MpoaykToei MarasuHu (Lebensmitteleinkauf), PospaxyHok
xapuyBaHHs (Speisenkalkulation))

o mise en place (Mise en Place) (z. B. OpraHisauisi ctonie (Organisation von Tischen), 3a6e3aneyeHHs
cepBicHUMU MaTepianamu Ta iHcTpyMeHTamu (Bereitstellung von Servicematerialien und Arbeitsgeraten),
CTBopeHHA dyHKuUioHanbHux apkywie (Erstellung von Function-Sheets))

o YnpaBniHHsi pecTopaHHUM rocrnofapcTeoM (Restaurantmanagement) (z. B. Po3MilLeHHs roctein
(Platzierung der Gaste), YnpaeniHHA pe3epByBaHHSAM B racTpoHomii (Reservierungsmanagement in der
Gastronomie))

o CTBOpeHHS NnaHy xap4yBaHHs (Speiseplanerstellung)

o MpoAyKTu xapyyBaHHA Ta Hanoi (Food & Beverage) (z. B. IiBeHTap B racTpoHoMii (Inventur in der
Gastronomie), Kynisnsa BuHa (Einkauf von Wein), YnpaBniHHs 3anacamu Hanois (Verwaltung des
Getrankebestands))

e 3HaHHA roTenie Ta po3milleHHs (Hotellerie- und Beherbergungskenntnisse)

o 06cnyroByBaHHs rocTeit y 3aknagi (Gastebetreuung in der Beherbergung) (z. B. BegeHHsa 6ecif 3 roctsimMu

(Fiihren von Géastegesprachen))
¢ YnpaBniHHs ririeHoto (Hygienemanagement)

o 3HaiiomcTBO 3 npaBunamu ririeHu (Vertrautheit mit Hygienevorschriften)

o TirieHiyHi pekomeHgauii (Hygieneleitlinien) (z. B. TirieHiuHi pekoMeHaaLii B racTpoHoMii (Hygieneleitlinien
in der Gastronomie))

e KyniHapHi HaBuukm (Kochkenntnisse)
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o 3aranbHi KyxoHHi po6oTu (Allgemeine Kiichenarbeiten) (z. B. Migrotoeka iHrpegienTie (Vorbereitung von
Zutaten))

o Mopaya ixi (Anrichten von Speisen) (z. B. npukpataHHs i (Garnieren von Speisen))

o 36epiraHHa i B racTpoHomii (Lebensmittellagerung in der Gastronomie) (z. B. 36epiraHHsi Hanoie B
racTpoHoMmii (Getrankelagerung in der Gastronomie))

o HauioHanbHa KyxHsa (Nationale Kiiche) (z. B. MpurotyBaHHs aBcTpilicbkux cTpae (Zubereitung von
Osterreichischen Speisen))

o OujiHKa AkocTi xapyoBux npoaykTie (Qualitdtsbeurteilung von Lebensmitteln)

o MpuroTyBaHHsA iXi (Zubereitung von Speisen) (z. B. MpurotyBaHHs aecepTis (Zubereitung von
Nachspeisen), MpuroTyeaHHs M'acHux cTpae (Zubereitung von Fleischgerichten), MpurotyBaHHa pu6HMx
cTpaB (Zubereitung von Fischgerichten), ®inetyBaHHs (Filetieren), ®nam6e (Flambieren), piab6ieHHs
(Tranchieren), MpuroTyBaHHa fecepTie (Zubereitung von StiRspeisen), MpUroTyBaHHs 3aKycok
(Zubereitung von Vorspeisen))

o MMpuUroTyBaHHSA iXi 3 eKosloriYHo YncTmx NpoaykTie (Zubereitung von Speisen aus nachhaltigen
Lebensmitteln)

o MixHapogHa KyxHsi (Internationale Kiiche) (z. B. EBponeiicbka KyxHs (Europdische Kiiche), MpurotyBaHHsa
CTpaB iHTepHaLjioHanbHoI KyxHi (Zubereitung von internationalen Speisen))

e Hasunuku nigTpumkm KnieHTis (Kundenbetreuungskenntnisse)

o YnpaBniHHA ckapramu (Beschwerdemanagement) (z. B. Posrnsag ckapr (Reklamationsbearbeitung))

e HaBuWyky BMpO6HMLTBA Ta 06po6Ku xapyoBux npoaykTie (Lebensmittelherstellungs- und -
verarbeitungskenntnisse)

o Bupo6HuuTBO cneuiii (Herstellung von Gewiirzen) (z. B. Poapo6ka cymilei npsaHowis (Entwicklung von
Gewlirzmischungen))

o BUpo6HMUTBO AieTMyHOro xapyyeaHHs (Herstellung von diatetischen Nahrungsmitteln) (z. B.
Bupo6HuLTBO 6€3rntoTeHoBUX XxapyoBux npoaykTie (Herstellung von glutenfreien Lebensmitteln),
Bupo6HuLTBO 6€3naKTO3HMX XapyoBux NpoaykTiB (Herstellung von laktosefreien Lebensmitteln))

e 3HaHHsa norictuku (Logistikkenntnisse)

o YnpaBniHHA MaTepianamu (Materialwirtschaft) (z. B. 3amoBneHHs (Bestellwesen), ouiHka noTpe6
(Bedarfsermittlung))

o cknapacbke rocnogapcTeo (Lagerwirtschaft) (z. B. Mepesipka inBeHTapwusauii (Priifung des
Warenbestands), MpuiiMaHHs ToBapie (Wareniibernahme), IHBeHTapHWIM KOHTPOJIb
(Lagerbestandskontrolle))

e HaBunyku ynpaeniHHsA nepcoHanoM (Personalmanagement-Kenntnisse)
o MnaHyBaHHSA nepcoHany (Personaleinsatzplanung) (z. B. ctBopeHHs peecTpy (Dienstplanerstellung))
e 3HaHHA 3 ynpaefiHHA akicTio (Qualitdtsmanagement-Kenntnisse)

o 3abesneyeHHs AKocTi B ranysax (Qualitdtssicherung in Branchen) (z. B. BignosigHicTb BuMoram HACCP
(Einhaltung von HACCP-Richtlinien), 3a6eaneyeHHs AKOCTi B racTPOHOMIi Ta roTe/lbHOMY rocrnogapcTsi
(Qualitatssicherung in Gastronomie und Hotellerie), KOHTponb CBiXXOCTi Xap4oBUX NPOAYKTIB
(Frischekontrolle bei Lebensmitteln))

¢ 3HaHHA 6yxrantepcbkoro o6niky (Rechnungswesen-Kenntnisse)

o 30BHiWHIN 061k (Externe Rechnungslegung) (z. B. wopaeHHMi o6nik (Tagesabrechnung))

¢ HaBunuku ob6cnyrosyBaHHa (Servierkenntnisse)

o 36epertu (Abservieren)

o Poskputu (Aufdecken) (z. B. 03go6neHHs ctonis (Dekoration von Tischen))

o [Mpuitom 3amoBneHb (Aufnahme von Bestellungen)

o Kaca B iHaycTpii rocTuHHOCTI (Kassieren im Gastgewerbe) (z. B. Po6oTa MO6ifIbHUX CUCTEM 3aMOBJIEHHS
(Bedienung von mobilen Boniersystemen), Po6oTa cuctem samoBneHHa Orderman (Bedienung von
Orderman-Boniersystemen))

o 06cnyroByBaHHS rocTei y 3akfiafiax rpoMaacbKoro xapyyeaHHs (Gastebetreuung in der Gastronomie) (z.
B. Mopagau ans rocTtel B iHAYCTpil rocTuHHOCTI (Beratung von Gasten im Gastgewerbe))
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https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/4597-%D0%9D%D0%B0%D0%B2%D0%B8%D1%87%D0%BA%D0%B8%20%D0%BF%D1%96%D0%B4%D1%82%D1%80%D0%B8%D0%BC%D0%BA%D0%B8%20%D0%BA%D0%BB%D1%96%D1%94%D0%BD%D1%82%D1%96%D0%B2%20%28Kundenbetreuungskenntnisse%29?language=uk&stammdaten_noteid=1288&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/131-%D0%9D%D0%B0%D0%B2%D0%B8%D1%87%D0%BA%D0%B8%20%D0%B2%D0%B8%D1%80%D0%BE%D0%B1%D0%BD%D0%B8%D1%86%D1%82%D0%B2%D0%B0%20%D1%82%D0%B0%20%D0%BE%D0%B1%D1%80%D0%BE%D0%B1%D0%BA%D0%B8%20%D1%85%D0%B0%D1%80%D1%87%D0%BE%D0%B2%D0%B8%D1%85%20%D0%BF%D1%80%D0%BE%D0%B4%D1%83%D0%BA%D1%82%D1%96%D0%B2%20%28Lebensmittelherstellungs-%20und%20-verarbeitungskenntnisse%29?language=uk&stammdaten_noteid=1288&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/131-%D0%9D%D0%B0%D0%B2%D0%B8%D1%87%D0%BA%D0%B8%20%D0%B2%D0%B8%D1%80%D0%BE%D0%B1%D0%BD%D0%B8%D1%86%D1%82%D0%B2%D0%B0%20%D1%82%D0%B0%20%D0%BE%D0%B1%D1%80%D0%BE%D0%B1%D0%BA%D0%B8%20%D1%85%D0%B0%D1%80%D1%87%D0%BE%D0%B2%D0%B8%D1%85%20%D0%BF%D1%80%D0%BE%D0%B4%D1%83%D0%BA%D1%82%D1%96%D0%B2%20%28Lebensmittelherstellungs-%20und%20-verarbeitungskenntnisse%29?language=uk&stammdaten_noteid=1288&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/4599-%D0%97%D0%BD%D0%B0%D0%BD%D0%BD%D1%8F%20%D0%BB%D0%BE%D0%B3%D1%96%D1%81%D1%82%D0%B8%D0%BA%D0%B8%20%28Logistikkenntnisse%29?language=uk&stammdaten_noteid=1288&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/4576-%D0%9D%D0%B0%D0%B2%D0%B8%D1%87%D0%BA%D0%B8%20%D1%83%D0%BF%D1%80%D0%B0%D0%B2%D0%BB%D1%96%D0%BD%D0%BD%D1%8F%20%D0%BF%D0%B5%D1%80%D1%81%D0%BE%D0%BD%D0%B0%D0%BB%D0%BE%D0%BC%20%28Personalmanagement-Kenntnisse%29?language=uk&stammdaten_noteid=1288&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/194-%D0%97%D0%BD%D0%B0%D0%BD%D0%BD%D1%8F%20%D0%B7%20%D1%83%D0%BF%D1%80%D0%B0%D0%B2%D0%BB%D1%96%D0%BD%D0%BD%D1%8F%20%D1%8F%D0%BA%D1%96%D1%81%D1%82%D1%8E%20%28Qualit%C3%A4tsmanagement-Kenntnisse%29?language=uk&stammdaten_noteid=1288&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/99-%D0%97%D0%BD%D0%B0%D0%BD%D0%BD%D1%8F%20%D0%B1%D1%83%D1%85%D0%B3%D0%B0%D0%BB%D1%82%D0%B5%D1%80%D1%81%D1%8C%D0%BA%D0%BE%D0%B3%D0%BE%20%D0%BE%D0%B1%D0%BB%D1%96%D0%BA%D1%83%20%28Rechnungswesen-Kenntnisse%29?language=uk&stammdaten_noteid=1288&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/179-%D0%9D%D0%B0%D0%B2%D0%B8%D1%87%D0%BA%D0%B8%20%D0%BE%D0%B1%D1%81%D0%BB%D1%83%D0%B3%D0%BE%D0%B2%D1%83%D0%B2%D0%B0%D0%BD%D0%BD%D1%8F%20%28Servierkenntnisse%29?language=uk&stammdaten_noteid=1288&expandDetailqualis=1

S

Arbeitsmarktservice

o Mocnyru (Service) (z. B. LUseacbkuii cTin (Buffetbetreuung), Gueridon Service (Gueridon-Service),
O6cnyroeyBaHHs cHipgaHkie (Frihstiicksservice), Cepsic Hanoie (Getrdnkeservice))
o nopaya Hanois (Ausschenken von Getrénken) (z. B. MpuroTyeaHHsa HanoiB (Zubereitung von Getranken))

Mepepaya npodeciitHnx HaBUYOK
(Uberfachliche berufliche Kompetenzen)
e [apHa naM'aTb (Gute Merkfahigkeit)
e [apHe BiguyTTs cMaky (Guter Geschmackssinn)
e [apHui1 3oBHIWHIN Burnag (Gutes Auftreten)
e MiunicTb 3B'a3ky (Kommunikationsstérke)
o MoBHe BupaxeHHs (Sprachliche Ausdrucksfahigkeit)
o disnyHa cTiltkicTb (Korperliche Belastbarkeit)
e TBopuicTb (Kreativitat)
e OpraHisauiitHuit TanaHT (Organisationstalent)
e CepBicHa opieHTaUis (Serviceorientierung)
e BMiHHA npautoBaTu B KomaHai (Teamfahigkeit)

Lindpoei HaBuuku 3rigHo 3 DigComp
(Digitale Kompetenzen nach DigComp)

1 OcHOBHMIA 2 He3anexHi 3 Po3wupeHuni 4 BucokocneLliianizoBaHi

Onuc:Gastronomiefachleute sind vor allem in der Lage, alltégliche und berufsspezifische digitale
Anwendungen und Gerate zur Kommunikation, Zusammenarbeit und Dokumentation zu nutzen und
berufsspezifische digitale Gerate zuverlassig zu bedienen. Sie kennen die betrieblichen
Datensicherheitsregeln und sorgen in ihrem Verantwortungsbereich fir deren Einhaltung.
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https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/27-%D0%93%D0%B0%D1%80%D0%BD%D0%B0%20%D0%BF%D0%B0%D0%BC%27%D1%8F%D1%82%D1%8C%20%28Gute%20Merkf%C3%A4higkeit%29?language=uk&stammdaten_noteid=1288&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/4553-%D0%93%D0%B0%D1%80%D0%BD%D0%B5%20%D0%B2%D1%96%D0%B4%D1%87%D1%83%D1%82%D1%82%D1%8F%20%D1%81%D0%BC%D0%B0%D0%BA%D1%83%20%28Guter%20Geschmackssinn%29?language=uk&stammdaten_noteid=1288&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/46-%D0%93%D0%B0%D1%80%D0%BD%D0%B8%D0%B9%20%D0%B7%D0%BE%D0%B2%D0%BD%D1%96%D1%88%D0%BD%D1%96%D0%B9%20%D0%B2%D0%B8%D0%B3%D0%BB%D1%8F%D0%B4%20%28Gutes%20Auftreten%29?language=uk&stammdaten_noteid=1288&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/41-%D0%9C%D1%96%D1%86%D0%BD%D1%96%D1%81%D1%82%D1%8C%20%D0%B7%D0%B2%27%D1%8F%D0%B7%D0%BA%D1%83%20%28Kommunikationsst%C3%A4rke%29?language=uk&stammdaten_noteid=1288&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/39-%D0%A4%D1%96%D0%B7%D0%B8%D1%87%D0%BD%D0%B0%20%D1%81%D1%82%D1%96%D0%B9%D0%BA%D1%96%D1%81%D1%82%D1%8C%20%28K%C3%B6rperliche%20Belastbarkeit%29?language=uk&stammdaten_noteid=1288&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/4596-%D0%A2%D0%B2%D0%BE%D1%80%D1%87%D1%96%D1%81%D1%82%D1%8C%20%28Kreativit%C3%A4t%29?language=uk&stammdaten_noteid=1288&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/47-%D0%9E%D1%80%D0%B3%D0%B0%D0%BD%D1%96%D0%B7%D0%B0%D1%86%D1%96%D0%B9%D0%BD%D0%B8%D0%B9%20%D1%82%D0%B0%D0%BB%D0%B0%D0%BD%D1%82%20%28Organisationstalent%29?language=uk&stammdaten_noteid=1288&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/69-%D0%A1%D0%B5%D1%80%D0%B2%D1%96%D1%81%D0%BD%D0%B0%20%D0%BE%D1%80%D1%96%D1%94%D0%BD%D1%82%D0%B0%D1%86%D1%96%D1%8F%20%28Serviceorientierung%29?language=uk&stammdaten_noteid=1288&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/44-%D0%92%D0%BC%D1%96%D0%BD%D0%BD%D1%8F%20%D0%BF%D1%80%D0%B0%D1%86%D1%8E%D0%B2%D0%B0%D1%82%D0%B8%20%D0%B2%20%D0%BA%D0%BE%D0%BC%D0%B0%D0%BD%D0%B4%D1%96%20%28Teamf%C3%A4higkeit%29?language=uk&stammdaten_noteid=1288&expandDetailqualis=1

DeTtanbHa iHdpopmauis npo unudpoBi HaBUUKK
(Detailinfos zu den digitalen Kompetenzen)

S

Arbeitsmarktservice

Cdepa komneTeHuUiT

PieeHb(1) HaBUYOK
Big ... 4O ...

Onuc

0 - OcHoBwu, gocTtyn i
umdpoBe po3yMiHHS

Gastronomiefachleute konnen allgemeine und
berufsspezifische digitale Anwendungen und Gerate
(z. B. Kassensysteme, Online-Reservierungssysteme)
in alltaglichen Situationen bedienen und anwenden
sowie auch komplexe und unvorhergesehene
Aufgaben flexibel |6sen.

1- O6pobka
iHbopMmaLii Ta gaHmx

Gastronomiefachleute kénnen selbststandig fir ihre
Arbeit erforderliche Informationen recherchieren,
erfassen, vergleichen, beurteilen und in ihrer Tatigkeit
anwenden.

2 - CninkyBaHHsA,
B3aemMojia Ta
cnisnpaus

Gastronomiefachleute kénnen alltdgliche und
betriebsspezifische digitale Gerate in komplexen
Arbeitssituationen zur Kommunikation und
Zusammenarbeit mit Kolleglnnen, Mitarbeiterinnen
und Kundinnen und Kunden einsetzen.

3 - CTBOpEHHS,
BUIrOTOBJ/IEHHA Ta
nyénikauis

Gastronomiefachleute kdnnen digitale Informationen
und Daten in bestehende digitale Anwendungen
einpflegen.

4 - besneka Ta ctane
BMKOPUCTAHHSA
pecypciB

Gastronomiefachleute sind sich der Bedeutung des
Datenschutzes und der Datensicherheit in hohem
MaRe bewusst, da sie Zugang zu personlichen
Kundinnenendaten haben. Sie kennen die
allgemeinen und die grundlegenden betrieblichen
Datenschutzregeln und halten sie genau ein.

5 - BupiweHHs
npo6nem, iHHoBaU,i
Ta 6e3nepepBHe
HaBYaHHA

Gastronomiefachleute erkennen Probleme mit
digitalen Geraten und Anwendungen bei ihrer Arbeit
und konnen einfache klar definierte Probleme
selbststandig I6sen bzw. die erforderlichen Schritte
flr die Behebung der Probleme setzen.

OcsiTa, nigBuw,eHHa KBanidikauii, keanigikauin

(Ausbildung, Weiterbildung, Qualifikation)

Tunosei piBHi KBanigikauii

(Typische Qualifikationsniveaus)
e [podecia 3 yuHiBcbKoto niarotoskoto (Beruf mit Lehrausbildung)
e podecia 3 cepeiHboO NpodeciiHo-TeXHiYHO ocBiToto (Beruf mit mittlerer beruflicher Schul- und

Fachausbildung)

OcBiTa
(Ausbildung)
Lehre NQORY

e Cneuianict ractpoHoMmii (Gastronomiefachmann/-frau)
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https://bis.ams.or.at/bis/berufe-nach-ausbildungen?language=uk&expand=18#tree-berufsstruktur-18-branch-text-wrapper
https://bis.ams.or.at/bis/lehrberuf/5290-%D0%A1%D0%BF%D0%B5%D1%86%D1%96%D0%B0%D0%BB%D1%96%D1%81%D1%82%20%D0%B3%D0%B0%D1%81%D1%82%D1%80%D0%BE%D0%BD%D0%BE%D0%BC%D1%96%D1%97%20%28Gastronomiefachmann-frau%29?language=uk

S

Arbeitsmarktservice

BMS - Berufsbildende mittlere Schule 11QR"
e Tourismus, Gastronomie

HenepepBHa ocBiTa

(Weiterbildung)

Fachliche Weiterbildung Vertiefung

¢ Beschwerdemanagement

¢ Diatkiiche

¢ Gastronomiesoftware

¢ Hygieneleitlinien

o Kaffeezubereitung

¢ Kochen mit Riicksicht auf Nahrungsmittelunvertraglichkeiten
¢ Vegane Kiiche

¢ Vegetarische Kiiche

e Weinservice

e Zubereitung von Speisen aus nachhaltigen Lebensmitteln
e Gastebetreuung in der Gastronomie

Fachliche Weiterbildung Aufstiegsperspektiven

¢ Ausbildung zum/zur KaffeesommelierE

Ausbildung zum/zur KdsesommelierE

Befahigungspriifung fiir das reglementierte Gastgewerbe
Lehrlingsausbilderlnnenpriifung

SommelierE-Ausbildung

Spezielle Aus- und Weiterbildungslehrgéange - Tourismus, Gastronomie
Zertifikat Hygienemanagerin fiir Gastronomie und Gemeinschaftsverpflegung

Bereichsiibergreifende Weiterbildung
¢ Datenschutz

e Fremdsprachen

Kostenrechnung

Lagerhaltung

Social Media Account Management
e Teammanagement
Zeitmanagement

Weiterbildungsveranstalter

e Verband der Kéche Osterreichs (4

o Osterreichische Hotellerievereinigung [

e Fachmesse- und Tagungsveranstalter

e Werkmeisterschulen

e Erwachsenenbildungseinrichtungen und Online-Lernplattformen
BHS - Tourismus, Gastronomie

Fachhochschulen

3HaHHSA HimeubKoi moBu 3rigHo CEFR

(Deutschkenntnisse nach GERS)

B1 Durchschnittliche bis B2 Gute Deutschkenntnisse

Sie missen Arbeitsanweisungen verstehen und ausfiihren und im Team kommunizieren. Wenn sie
Personalverantwortung besitzen, miissen sie Anweisungen erteilen. Sie haben laufend Gastekontakt,
empfangen und betreuen sie, wofiir die sichere Beherrschung der deutschen Sprache vor allem in der
miindlichen Kommunikation erforderlich ist. Fiir den Einstieg in die Ausbildung kann eine durchschnittliche
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https://bis.ams.or.at/bis/berufe-nach-ausbildungen?language=uk&expand=39#tree-berufsstruktur-39-branch-text-wrapper
https://bis.ams.or.at/bis/ausbildungsunterkategorie/15-Tourismus%2C%20Gastronomie?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/4597-Kundenbetreuungskenntnisse?language=uk&query=Beschwerdemanagement&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/176-Kochkenntnisse?language=uk&query=Di%C3%A4tk%C3%BCche&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/111-Betriebswirtschaftliche%20Anwendungssoftware-Kenntnisse?language=uk&query=Gastronomiesoftware&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/7374-Hygienemanagement?language=uk&query=Hygieneleitlinien&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/179-Servierkenntnisse?language=uk&query=Kaffeezubereitung&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/176-Kochkenntnisse?language=uk&query=Kochen%20mit%20R%C3%BCcksicht%20auf%20Nahrungsmittelunvertr%C3%A4glichkeiten&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/176-Kochkenntnisse?language=uk&query=Vegane%20K%C3%BCche&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/176-Kochkenntnisse?language=uk&query=Vegetarische%20K%C3%BCche&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/179-Servierkenntnisse?language=uk&query=Weinservice&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/176-Kochkenntnisse?language=uk&query=Zubereitung%20von%20Speisen%20aus%20nachhaltigen%20Lebensmitteln&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/179-Servierkenntnisse?language=uk&query=G%C3%A4stebetreuung%20in%20der%20Gastronomie&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/5197-Ausbildung%20zumzur%20KaffeesommelierE?language=uk&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/5196-Ausbildung%20zumzur%20K%C3%A4sesommelierE?language=uk&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/7216-Bef%C3%A4higungsnachweis?language=uk&query=Bef%C3%A4higungspr%C3%BCfung%20f%C3%BCr%20das%20reglementierte%20Gastgewerbe&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/4756-Ausbilderpr%C3%BCfung?language=uk&query=LehrlingsausbilderInnenpr%C3%BCfung&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/4710-SommelierE-Ausbildung?language=uk&query=LehrlingsausbilderInnenpr%C3%BCfung&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/ausbildungsunterkategorie/48-Spezielle%20Aus-%20und%20Weiterbildungslehrg%C3%A4nge%20-%20Tourismus%2C%20Gastronomie?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/4824-Ausbildung%20zumzur%20HygienemanagerIn?language=uk&query=Zertifikat%20HygienemanagerIn%20f%C3%BCr%20Gastronomie%20und%20Gemeinschaftsverpflegung&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/127-Datensicherheitskenntnisse?language=uk&query=Datenschutz&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/72-Fremdsprachenkenntnisse?language=uk&query=Fremdsprachen&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/99-Rechnungswesen-Kenntnisse?language=uk&query=Kostenrechnung&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/4599-Logistikkenntnisse?language=uk&query=Lagerhaltung&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/197-EDV-Anwendungskenntnisse?language=uk&query=Social%20Media%20Account%20Management&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/7046-Teammanagement?language=uk&query=Social%20Media%20Account%20Management&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/22-Systematische%20Arbeitsweise?language=uk&query=Zeitmanagement&show_definition=1
https://vko.at/
https://vko.at/
https://vko.at/
https://www.oehv.at/
https://www.oehv.at/
https://www.oehv.at/
https://bis.ams.or.at/bis/weiterbildungsveranstalter/47-Erwachsenenbildungseinrichtungen%20und%20Online-Lernplattformen?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/ausbildungsunterkategorie/8-BHS%20-%20Tourismus%2C%20Gastronomie?language=uk

S

Arbeitsmarktservice

Sprachbeherrschung (Niveau B1) ausreichend sein. Fiir die Berufsausiibung sollten aber auf jeden Fall gute
(mindestens Niveau B2), hdufig auch sehr gute Deutschkenntnisse erreicht werden.

[opaatkoBa iHpopMmauis npo pob6oTy
(Weitere Berufsinfos)

Joxia

(Einkommen)

CneuianicT 3 racTpoHoMii (M/x) 3apo6nsiTu Big 1.860 eBpo 6pyTTO Ha MicsiLb (Gastronomiemanner/-frauen

verdienen ab 1.860 Euro brutto pro Monat). 3anexHo Big piBHA KBanidikaLii cCTapToOBUiA OKag, TaKoX MoxXe

6yTun Buwwmm (Je nach Qualifikationsniveau kann das Einstiegsgehalt auch hoher ausfallen):

e [podecia 3 yuHiBCbKOO MiaroToBkoto : B 1.860 eBpo 6pyTTo (Beruf mit Lehrausbildung: ab 1.860 Euro
brutto)

e podecina 3 cepeiHbOIO NPoteCiNHO-TEXHIYHO OCBITO : Big 1.860 eBpo 6pyTTO (Beruf mit mittlerer
beruflicher Schul- und Fachausbildung: ab 1.860 Euro brutto)

caMo3alHATICTb

(Selbststandigkeit)

Reglementiertes Gewerbe:

e Gastgewerbe

¢ Konditorlnnen (Zuckerbackerlnnen) einschliellich der Lebzelterinnen und der Kanditen-, Gefrorenes- und
Schokoladewarenerzeugung (Handwerk)

Eine selbstandige Berufsausiibung ist im Rahmen eines freien Gewerbes moglich.

Po6oue cepepoBule

(Arbeitsumfeld)

e BeuipHsa cnyx6a (Abenddienst)

e Po6oTa nig TuckoMm vacy (Arbeit unter Zeitdruck)

e CninbHe o6cnyroeyBaHHs (Geteilter Dienst)

e ce30HHa po6oTa (Saisonarbeit)

e HepinbHa Ta cBATKoBa cnyx6a (Sonn- und Feiertagsdienst)

e [locTiltHni KoHTaKT 3 NtogbMu (Standiger Kontakt mit Menschen)
e [ocTitHa xoab6a (Standiges Gehen)

e [locTiltHe cTosiHHA (Standiges Stehen)

MpodecinHi cnewianbHoOCTI

(Berufsspezialisierungen)

EntremetierE - kyxap rapHipy (EntremetierE - Beilagenkoch/-kochin)
LégumierE - kyxap oBouiB (LégumierE - Gemisekoch/-kochin)
PoissonnierE - rotysatu pu6y (Poissonnierk - Fischkoch/-kdchin)
PotagerE - kyxap cyny (PotagerE - Suppenkoch/-kdchin)

Rotisseur - kyxap nevepu (Rotisseurln - Bratenkoch/-kochin)
SaucierE - rotyeaTu coyc (SaucierE - SoRenkoch/-kochin)

(daxieelb 3 opraHisauii rpoMacbKoro xapyyBaHHs B 3oHi 6apy (Gastronomiefachmann/-frau im Bereich Bar)
(daxiBelb rpOMaZiCbKOro xap4yBaHHs 3 NpuitoMy 3amoBneHb (Gastronomiefachmann/-frau im Bereich
Bestellungsaufnahme)

CneujianicT 3 opraHizauii xapuyyBaHHsl B 30Hi npuitoMy (Gastronomiefachmann/-frau im Bereich Empfang)
CneujianicT rpoMafcbKoro xapyyBaHHs B o6nacTi o6cnyrosyBaHHs (Gastronomiefachmann/-frau im Bereich
Servieren)

lracTpoHoMiYHMi daxiBeLb y chepi BUHHOro cepaicy (Gastronomiefachmann/-frau im Bereich Weinservice)
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https://bis.ams.or.at/bis/arbeitsumfeld/49-%D0%B2%D0%B5%D1%87%D1%96%D1%80%D0%BD%D1%8F%20%D1%81%D0%BB%D1%83%D0%B6%D0%B1%D0%B0%20%28Abenddienst%29?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/arbeitsumfeld/41-%D0%A0%D0%BE%D0%B1%D0%BE%D1%82%D0%B0%20%D0%BF%D1%96%D0%B4%20%D1%82%D0%B8%D1%81%D0%BA%D0%BE%D0%BC%20%D1%87%D0%B0%D1%81%D1%83%20%28Arbeit%20unter%20Zeitdruck%29?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/arbeitsumfeld/80-%D0%A1%D0%BF%D1%96%D0%BB%D1%8C%D0%BD%D0%B5%20%D0%BE%D0%B1%D1%81%D0%BB%D1%83%D0%B3%D0%BE%D0%B2%D1%83%D0%B2%D0%B0%D0%BD%D0%BD%D1%8F%20%28Geteilter%20Dienst%29?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/arbeitsumfeld/13-%D1%81%D0%B5%D0%B7%D0%BE%D0%BD%D0%BD%D0%B0%20%D1%80%D0%BE%D0%B1%D0%BE%D1%82%D0%B0%20%28Saisonarbeit%29?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/arbeitsumfeld/64-%D0%9D%D0%B5%D0%B4%D1%96%D0%BB%D1%8C%D0%BD%D0%B0%20%D1%82%D0%B0%20%D1%81%D0%B2%D1%8F%D1%82%D0%BA%D0%BE%D0%B2%D0%B0%20%D1%81%D0%BB%D1%83%D0%B6%D0%B1%D0%B0%20%28Sonn-%20und%20Feiertagsdienst%29?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/arbeitsumfeld/10-%D0%9F%D0%BE%D1%81%D1%82%D1%96%D0%B9%D0%BD%D0%B8%D0%B9%20%D0%BA%D0%BE%D0%BD%D1%82%D0%B0%D0%BA%D1%82%20%D0%B7%20%D0%BB%D1%8E%D0%B4%D1%8C%D0%BC%D0%B8%20%28St%C3%A4ndiger%20Kontakt%20mit%20Menschen%29?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/arbeitsumfeld/19-%D0%9F%D0%BE%D1%81%D1%82%D1%96%D0%B9%D0%BD%D0%B0%20%D1%85%D0%BE%D0%B4%D1%8C%D0%B1%D0%B0%20%28St%C3%A4ndiges%20Gehen%29?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/arbeitsumfeld/23-%D0%9F%D0%BE%D1%81%D1%82%D1%96%D0%B9%D0%BD%D0%B5%20%D1%81%D1%82%D0%BE%D1%8F%D0%BD%D0%BD%D1%8F%20%28St%C3%A4ndiges%20Stehen%29?language=uk
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M'sicHuit comenbe/comenbe (Fleisch-Sommelier/-Sommeliere)
KaBoBui1 comenbe/comense (Kaffee-Sommelier/-Sommeliére)
CupHuit comenbe/comenbe (Kdse-Sommelier/-Sommeliere)
ComenbeE (Sommelierk)

Kyxap Ta ogiuiaHTka (Koch/Kochin und Kellnerln)

CymixkHi npodecii

(Verwandte Berufe)

e BapmeH (M/x) (Barkeeperin)

e [epcoHan 6ydeTiB Ta 6apis (M/x) (Buffet- und Schankkraft (m/w))

e MeHepxep 3 xapyoBux NpoaykTiB Ta HanoiB (M/x) (Food & Beverage-Managerin)

e Kacup B rotenbHomy 6isHeci (M/x) (GastgewerblicheR Kassierln)

e Cnyx60BeLb B roteni Ta pectopaHi (M/x) (Hotel- und Gastgewerbekaufmann/-frau)
o Kyxap (M/x) (Koch/Kochin)

e KoHautep (M/x) (KonditorIn)

o Llled-kyxap (M/x) (Kiichenchefln)

e [MomiuHuK Ha KyxHi (M/X) (Kichenhilfskraft (m/w))

e [pauiBHKK pecTopaHy (M/>x) (Restaurantfachmann/-frau)

e AamiHicTpaTop pecTtopaHy (M/x) (Restaurantleiterin)

e OdiuiaHT (M/>) (Servierkraft (m/w))

e Cneuianict cuctemMu rpoMazcbkoro xapuyBaHHs (M/x) (Systemgastronomiefachmann/-frau)

Po3nogin y BIS npodeciiiHux 30H Ta BepxHix rpyn

(Zuordnung zu BIS-Berufsbereichen und -obergruppen)

Typu3M, rocTUHHicTb, BignounHok (Tourismus, Gastgewerbe, Freizeit)
o daxieui KyxHi Ta cepgicy (Kiichen- und Servicefachkrafte)

BigHeceHHs #o Knacudikauii npodeciint AMS (wicTb undp)
(Zuordnung zu AMS-Berufssystematik (Sechssteller))

e 520118 OdviuiaHT i wed-kyxap (Kellner/in und Koch/Kochin)

e 520120 Kyxap i odiuiaHT (Koch/Kdchin und Kellner/in)

e 520135 Cneuianict ractpoHomii (Gastronomiefachmann/-frau)
e 520182 Cnieuianict ractpoHomii (Gastronomiefachmann/-frau)

IHdopmaLia y npodeciiHOMY CTOBHUKY
(Informationen im Berufslexikon)
e [ Gastronomiefachmann/-frau (Lehre)

IHdopmaLia B HaBYaNIbHOMY KOMMaci
(Informationen im Ausbildungskompass)
e [ CneuianicT 3 ractpoHomii (M/x) (Gastronomiefachmann/-frau)

A powered by Google Translate

TeKkcT 6yB aBTOMaTUYHO NMepeKknafeHuni 3 HimewlbKoi. HiMeLbKi TepMiHM BKasaHi B gy>KKax.

LI MOCNYIrA MOXXE MICTUTW MEPEKNAOWN, HAOAHI GOOGLE. GOOGLE BIAMOBJIETLCS BCIX FTAPAHTIN,
ABHMX YN HEMPAMAIOYMX, LLIOA0 NMEPEKALOB, BK/MIOYAKYM BY Ob-AKI TAPAHTII TOYHOCTI,
HALIMHOCTI TA BYAb-IKUX HEMPSIMAX TAPAHTIV MPOAAXHOCTI, BIAMOBIAASIBHOCTI TA
BIAMOBIAAJIBHOCTI 414 N.

Der Text wurde automatisiert aus dem Deutschen iibersetzt. Die deutschen Begriffe werden in Klammern
angezeigt.
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https://bis.ams.or.at/bis/beruf/287-%D0%91%D0%B0%D1%80%D0%BC%D0%B5%D0%BD%20%28%D0%BC%D0%B6%29%20%28BarkeeperIn%29?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/beruf/1118-%D0%9F%D0%B5%D1%80%D1%81%D0%BE%D0%BD%D0%B0%D0%BB%20%D0%B1%D1%83%D1%84%D0%B5%D1%82%D1%96%D0%B2%20%D1%82%D0%B0%20%D0%B1%D0%B0%D1%80%D1%96%D0%B2%20%28%D0%BC%D0%B6%29%20%28Buffet-%20und%20Schankkraft%20%28mw%29%29?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/beruf/583-%D0%9C%D0%B5%D0%BD%D0%B5%D0%B4%D0%B6%D0%B5%D1%80%20%D0%B7%20%D1%85%D0%B0%D1%80%D1%87%D0%BE%D0%B2%D0%B8%D1%85%20%D0%BF%D1%80%D0%BE%D0%B4%D1%83%D0%BA%D1%82%D1%96%D0%B2%20%D1%82%D0%B0%20%D0%BD%D0%B0%D0%BF%D0%BE%D1%97%D0%B2%20%28%D0%BC%D0%B6%29%20%28Food%20%26%20Beverage-ManagerIn%29?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/beruf/521-%D0%9A%D0%B0%D1%81%D0%B8%D1%80%20%D0%B2%20%D0%B3%D0%BE%D1%82%D0%B5%D0%BB%D1%8C%D0%BD%D0%BE%D0%BC%D1%83%20%D0%B1%D1%96%D0%B7%D0%BD%D0%B5%D1%81%D1%96%20%28%D0%BC%D0%B6%29%20%28GastgewerblicheR%20KassierIn%29?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/beruf/549-%D0%A1%D0%BB%D1%83%D0%B6%D0%B1%D0%BE%D0%B2%D0%B5%D1%86%D1%8C%20%D0%B2%20%D0%B3%D0%BE%D1%82%D0%B5%D0%BB%D1%96%20%D1%82%D0%B0%20%D1%80%D0%B5%D1%81%D1%82%D0%BE%D1%80%D0%B0%D0%BD%D1%96%20%28%D0%BC%D0%B6%29%20%28Hotel-%20und%20Gastgewerbekaufmann-frau%29?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/beruf/62-%D0%9A%D1%83%D1%85%D0%B0%D1%80%20%28%D0%BC%D0%B6%29%20%28KochK%C3%B6chin%29?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/beruf/233-%D0%9A%D0%BE%D0%BD%D0%B4%D0%B8%D1%82%D0%B5%D1%80%20%28%D0%BC%D0%B6%29%20%28KonditorIn%29?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/beruf/1230-%D0%A8%D0%B5%D1%84-%D0%BA%D1%83%D1%85%D0%B0%D1%80%20%28%D0%BC%D0%B6%29%20%28K%C3%BCchenchefIn%29?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/beruf/1136-%D0%9F%D0%BE%D0%BC%D1%96%D1%87%D0%BD%D0%B8%D0%BA%20%D0%BD%D0%B0%20%D0%BA%D1%83%D1%85%D0%BD%D1%96%20%28%D0%BC%D0%B6%29%20%28K%C3%BCchenhilfskraft%20%28mw%29%29?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/beruf/68-%D0%9F%D1%80%D0%B0%D1%86%D1%96%D0%B2%D0%BD%D0%B8%D0%BA%20%D1%80%D0%B5%D1%81%D1%82%D0%BE%D1%80%D0%B0%D0%BD%D1%83%20%28%D0%BC%D0%B6%29%20%28Restaurantfachmann-frau%29?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/beruf/282-%D0%90%D0%B4%D0%BC%D1%96%D0%BD%D1%96%D1%81%D1%82%D1%80%D0%B0%D1%82%D0%BE%D1%80%20%D1%80%D0%B5%D1%81%D1%82%D0%BE%D1%80%D0%B0%D0%BD%D1%83%20%28%D0%BC%D0%B6%29%20%28RestaurantleiterIn%29?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/beruf/153-%D0%9E%D1%84%D1%96%D1%86%D1%96%D0%B0%D0%BD%D1%82%20%28%D0%BC%D0%B6%29%20%28Servierkraft%20%28mw%29%29?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/beruf/69-%D0%A1%D0%BF%D0%B5%D1%86%D1%96%D0%B0%D0%BB%D1%96%D1%81%D1%82%20%D1%81%D0%B8%D1%81%D1%82%D0%B5%D0%BC%D0%B8%20%D0%B3%D1%80%D0%BE%D0%BC%D0%B0%D0%B4%D1%81%D1%8C%D0%BA%D0%BE%D0%B3%D0%BE%20%D1%85%D0%B0%D1%80%D1%87%D1%83%D0%B2%D0%B0%D0%BD%D0%BD%D1%8F%20%28%D0%BC%D0%B6%29%20%28Systemgastronomiefachmann-frau%29?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/berufe-nach-berufsbereichen?expand=96
https://bis.ams.or.at/bis/berufe-nach-berufsbereichen.php?expand=96,96_350
https://www.berufslexikon.at/berufe/1634
https://www.berufslexikon.at/berufe/1634
https://www.ausbildungskompass.at/berufe/?q_alle_beruf=1&q_beruf=%D0%A1%D0%BF%D0%B5%D1%86%D1%96%D0%B0%D0%BB%D1%96%D1%81%D1%82+%D0%B7+%D0%B3%D0%B0%D1%81%D1%82%D1%80%D0%BE%D0%BD%D0%BE%D0%BC%D1%96%D1%97+%28%D0%BC%2F%D0%B6%29+%28Gastronomiefachmann%2F-frau%29
https://www.ausbildungskompass.at/berufe/?q_alle_beruf=1&q_beruf=%D0%A1%D0%BF%D0%B5%D1%86%D1%96%D0%B0%D0%BB%D1%96%D1%81%D1%82+%D0%B7+%D0%B3%D0%B0%D1%81%D1%82%D1%80%D0%BE%D0%BD%D0%BE%D0%BC%D1%96%D1%97+%28%D0%BC%2F%D0%B6%29+%28Gastronomiefachmann%2F-frau%29
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DIESER DIENST KANN UBERSETZUNGEN ENTHALTEN, DIE VON GOOGLE BEREITGESTELLT WERDEN. GOOGLE
SCHLIERT IN BEZUG AUF DIE UBERSETZUNGEN JEGLICHE HAFTUNG AUS, SEI SIE AUSDRUCKLICH ODER
STILLSCHWEIGEND, EINSCHLIERLICH JEGLICHER HAFTUNG FUR DIE GENAUIGKEIT, ZUVERLASSIGKEIT UND
JEGLICHE STILLSCHWEIGENDE HAFTUNG FUR DIE MARKTGANGIGKEIT, EIGNUNG FUR EINEN BESTIMMTEN
ZWECK UND NICHTVERLETZUNG FREMDER RECHTE.

Liei npodeciitHnii npodinb 6yno oHoeneHo 17. Juli 2024 . (Dieses Berufsprofil wurde aktualisiert am 17. Juli
2024.)
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