S

Arbeitsmarktservice

Led-kyxap (M/X)

(Kiichenchefin) [ Im BIS anzeigen ]

OCHOBHi BUAM AiANbHOCTI

(Haupttitigkeiten)

Kyxapi KepytoTb KyXOHHOHK 30HOIO B 3aKnajax rPOMafACbKOro xapyyBaHHs, ifanbHAX KOMMaHilh abo HaBiTb y
NiKapHAX 3@ EKOHOMIYHUMMU Ta LiNIbOBUMW KpUTEPISMU. BOHM NepeBipsAtoTb iHBEHTaP Ta KYXOHHE o6/1agHaHHsS,
NNaHyTb NOPAAOK XapyyBaHHS, PO3MOAINAITb YEProBi, KOOPAUHYOTb PO60UMIA NpoLEeC | 3aBAAHHSA KYXOHHOT
6puragm Ta cTexaTb 3a JOTPUMAHHSAM CTaHAapTIB AKOCTI. KpiM TOro, BOHU CTBOPIOKOTL MEHIO Ta MEHHO
BiANOBIAHO A0 CE30HHOI NPONO3ULil Ta CUTYaL,il Ha pUHKY, MPY LIbOMY TaKOX CTBOPIOKOTb HOBI peLlenTu. 3a
NOro[>KEHHAM 3 KEPiBHULTBOM PO3PaxoBYIOThb LiHW Ha Xap4yyBaHHS.

Kiichencheflnnen leiten den Kiichenbereich in Gastronomiebetrieben, Betriebskantinen oder auch in
Krankenhausern nach betriebswirtschaftlichen und zielgruppenspezifischen Kriterien. Sie kontrollieren den
Warenbestand und die Kiichenausstattung, planen die Speisenfolgen, teilen die Dienstplane ein, koordinieren
den Arbeitsablauf bzw. die Aufgaben des Kiichenteams und sorgen dafiir, dass die Qualitatsstandards
eingehalten werden. Weiters erstellen sie entsprechend dem saisonalen Angebot und der Marktlage Menis und
Speisekarten, wobei sie auch neue Rezepte kreieren. In Abstimmung mit der Betriebsleitung kalkulieren sie die
Preise der Speisen.

Mo>knuBocTi npaueBnalITyBaHHsA

(Beschaftigungsmoglichkeiten )

LLled-kyxapi npautotoTb y pecTopaHax i rotTensx, ifanbHsx KOMMaHin, nikapHsax Ta 6yanHkax. MNoganbuui
MOXU/IMBOCTI NpaueBnallTyBaHHS BUHUKAIOTb Ha NignpueMcTBax rpoMagCcbKoro xapyyBaHHsl abo B XapyoBii
NPOMUCNOBOCTI, Hanpuknag, y BUpO6HMKIB rOTOBMX CTPaB.

Kiichencheflnnen arbeiten in Restaurants und Hotels, in Betriebskantinen, Krankenhausern und Heimen. Weitere
Beschaftigungsmaoglichkeiten ergeben sich bei Catering-Unternehmen oder in der Lebensmittelindustrie, z.B. bei
Herstellern von Fertiggerichten.

AKTyanbHi BakaHcil

(Aktuelle Stellenangebote)

.... B OHJNaiH-cepBici NpaueBnawTyBaHHss AMS (eJob-Room): (.... in der online-Stellenvermittlung des AMS
(eJob-Room): )612 4 no kimHaTu eJob AMS ( zum AMS-eJob-Room)

MpodeciitHi HaBMYKK, 3aNUTYBaHi B OroJIOLLEHHSAX

(In Inseraten gefragte berufliche Kompetenzen)

e KyxHs A la carte (A-la-carte-Kiiche)

e BbaHkeTHa KyxHsi (Bankettkiiche)

e XapuyBaHHs (Catering)

e foMauHsA KyxHa (Hausmannskost)

e |Taniicbka kyxHs (ltalienische Kiiche)

e [MpuroTyBaHHSA i Ha KyxHAX iganeHb (Kochen in GroRkiichen)

¢ YnpaeniHHA KyxHeto (Kiichenleitung)

e poaykTosi MarasuHu (Lebensmitteleinkauf)

e 36epiraHHs ixi B ractpoHomii (Lebensmittellagerung in der Gastronomie)
¢ mise en place (Mise en Place)

¢ HepinbHa Ta cBATKoBa cnyx6a (Sonn- und Feiertagsdienst)

e CTBOpEHHS NnaHy xap4yyBaHHs (Speiseplanerstellung)

e 3HaloMcTBO 3 NpaBunamu ririeHn (Vertrautheit mit Hygienevorschriften)
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https://bis.ams.or.at/bis/beruf/1230-K%C3%BCchenchefIn?language=uk
https://jobroom.ams.or.at/jobsuche/Suche.jsp?d=1&d2=2&d3=3&d4=4&beruf_radio=3&beruf_anfang=&r0=SA&x=1171104829332&ar=0&arb=0&au=0&ak=0&akt=0&beruf_art=2&bg=1&b_og=96&b_ug=350&bg2=1230
https://jobroom.ams.or.at/jobsuche/Suche.jsp?d=1&d2=2&d3=3&d4=4&beruf_radio=3&beruf_anfang=&r0=SA&x=1171104829332&ar=0&arb=0&au=0&ak=0&akt=0&beruf_art=2&bg=1&b_og=96&b_ug=350&bg2=1230
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/176-Kochkenntnisse?language=uk&query=%C3%80-la-carte-K%C3%BCche&expandDetailqualis=1&stammdaten_noteid=1230
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/176-Kochkenntnisse?language=uk&query=Bankettk%C3%BCche&expandDetailqualis=1&stammdaten_noteid=1230
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/176-Kochkenntnisse?language=uk&query=Catering&expandDetailqualis=1&stammdaten_noteid=1230
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/176-Kochkenntnisse?language=uk&query=Hausmannskost&expandDetailqualis=1&stammdaten_noteid=1230
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/176-Kochkenntnisse?language=uk&query=Italienische%20K%C3%BCche&expandDetailqualis=1&stammdaten_noteid=1230
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/176-Kochkenntnisse?language=uk&query=Kochen%20in%20Gro%C3%9Fk%C3%BCchen&expandDetailqualis=1&stammdaten_noteid=1230
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/4939-Gastronomiemanagementkenntnisse?language=uk&query=K%C3%BCchenleitung&expandDetailqualis=1&stammdaten_noteid=1230
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/4939-Gastronomiemanagementkenntnisse?language=uk&query=Lebensmitteleinkauf&expandDetailqualis=1&stammdaten_noteid=1230
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/176-Kochkenntnisse?language=uk&query=Lebensmittellagerung%20in%20der%20Gastronomie&expandDetailqualis=1&stammdaten_noteid=1230
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/4939-Gastronomiemanagementkenntnisse?language=uk&query=Mise%20en%20Place&expandDetailqualis=1&stammdaten_noteid=1230
https://bis.ams.or.at/bis/arbeitsumfeld/64-Sonn-%20und%20Feiertagsdienst?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/4939-Gastronomiemanagementkenntnisse?language=uk&query=Speiseplanerstellung&expandDetailqualis=1&stammdaten_noteid=1230
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/7374-Hygienemanagement?language=uk&query=Vertrautheit%20mit%20Hygienevorschriften&expandDetailqualis=1&stammdaten_noteid=1230
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e [MpuroTtyBaHHsA aecepTis (Zubereitung von SiRspeisen)

IHWIi npodeciitHi HaBUYKMK
(Weitere berufliche Kompetenzen)

ba3oBi npodeciiiHi HAaBUYKHK
(Berufliche Basiskompetenzen)

o KyniHapHi HaBnukm (Kochkenntnisse)
e YnpasniHHsA KyxHeto (Kiichenleitung)

TexHiuHi npodeciitHi HaBUYKK
(Fachliche berufliche Kompetenzen)
e 3HaHHSA NporpaMHoro 3abeanevyeHHs 6isHec-goaatkie (Betriebswirtschaftliche Anwendungssoftware-

Kenntnisse)

o CneuianbHe nporpaMHe 3a6esnevyeHHs ans 6isHecy (Branchenspezifische Unternehmenssoftware) (z. B.
MporpamMHe 3a6esneyeHHs Ana rocTuHHocTi (Gastronomiesoftware))

e 3HaHHsA 6i3Hecy (Betriebswirtschaftskenntnisse)

o PospaxyHok (Kalkulation)

o MeTtopau 6isHec-aHanisy (Betriebswirtschaftliche Analysemethoden) (z. B. AHani3 TeHaeHUil
(Trendanalyse))

¢ 3HaHHA 3acTocyBaHHs IT (EDV-Anwendungskenntnisse)

o 3HaHHA odicHoro nporpamHoro 3abesneyexHs (Blirosoftware-Anwendungskenntnisse) (z. B. HaBuiku
po60TH 3 enekTpoHHUMM Tabnuuamu (Tabellenkalkulationsprogramme-Anwendungskenntnisse))

¢ HaBwuyku 3akynieni (Einkaufskenntnisse)

o 3akynisns matepiany (Materialeinkauf)

¢ 3HaHHs iHo3eMHMXx MoB (Fremdsprachenkenntnisse)
o AHrnicbka (Englisch)
e 3HaAHHSA MeHeaXXMeHTY rpoMaACcbKoro xapyyBaHHs (Gastronomiemanagementkenntnisse)

o MapkyBaHHS anepreHiB y ractpoHomii (Allergen-Kennzeichnung in der Gastronomie)

o MpoAyKTu xapyyBaHHsA Ta Hanoi (Food & Beverage)

o [poMapcbke xapyyBaHHs (Gemeinschaftsgastronomie)

o YnpaeniHHA kyxHeto (Kiichenleitung) (z. B. IHCTpyKTaX KyxoHHOro nepcoHany (Anweisen von
Kiichenpersonal), MpoaykToBi marasunu (Lebensmitteleinkauf), PoapaxyHok xapuyBaHHs
(Speisenkalkulation))

o CTBOpEHHS NnaHy xap4yBaHHs (Speiseplanerstellung)

o CtBopeHHs MeHto (Erstellung von Speisekarten) (z. B. Cknag meHto (Menlizusammenstellung))

o mise en place (Mise en Place) (z. B. CknagaHHsi MeHto Ta HanoiB (Vorbereitung von Speise- und
Getrénkekarten))

¢ YnpaBniHHs ririeHoto (Hygienemanagement)

o TirieHiyHi pekomeHgauii (Hygieneleitlinien) (z. B. TirieHiuHi pekoMeHAaaLii B racTpoHoMii (Hygieneleitlinien
in der Gastronomie), [irieHiYHi BKa3iBKM ANA KyXOHb KOMEPUiNHUX | MefmuHux 3aknagis (Hygieneleitlinien
fur GroRkichen und Kiichen des Gesundheitswesens), llirieHiYHi pekoMeHAaaLii 4N rpoMafCcbKoro
xapuyBaHHs (Hygieneleitlinien fiir Catering))

o 3HaiomcTBO 3 npaBunamu ririeHu (Vertrautheit mit Hygienevorschriften)

o YnpaBniHHA ririeHoto B cekTopax (Hygienemanagement in Branchen) (z. B. MeHe)XMeHT ririeHu B
racTpoHoMmii (Hygienemanagement in der Gastronomie))

e KyniHapHi HaBuukm (Kochkenntnisse)

o OujiHKa AKkocTi xapyoBux npoaykTie (Qualitdtsbeurteilung von Lebensmitteln)

o MpUroTyBaHHS iXi 3 eKosoriYHo YncTmx NpoaykTie (Zubereitung von Speisen aus nachhaltigen
Lebensmitteln)

o MpuroTyBaHHaA DKi Ans Benunkmx nogin (Kochen fir GroBveranstaltungen) (z. B. XapuyBaHHsi (Catering))
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https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/176-Kochkenntnisse?language=uk&query=Zubereitung%20von%20S%C3%BC%C3%9Fspeisen&expandDetailqualis=1&stammdaten_noteid=1230
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/176-%D0%9A%D1%83%D0%BB%D1%96%D0%BD%D0%B0%D1%80%D0%BD%D1%96%20%D0%BD%D0%B0%D0%B2%D0%B8%D1%87%D0%BA%D0%B8%20%28Kochkenntnisse%29?language=uk&stammdaten_noteid=1230&expandDetailqualis=1.
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/4939-Gastronomiemanagementkenntnisse?language=uk&query=%D0%A3%D0%BF%D1%80%D0%B0%D0%B2%D0%BB%D1%96%D0%BD%D0%BD%D1%8F%20%D0%BA%D1%83%D1%85%D0%BD%D0%B5%D1%8E%20%28K%C3%BCchenleitung%29&stammdaten_noteid=1230&expandDetailqualis=1.
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/111-%D0%97%D0%BD%D0%B0%D0%BD%D0%BD%D1%8F%20%D0%BF%D1%80%D0%BE%D0%B3%D1%80%D0%B0%D0%BC%D0%BD%D0%BE%D0%B3%D0%BE%20%D0%B7%D0%B0%D0%B1%D0%B5%D0%B7%D0%BF%D0%B5%D1%87%D0%B5%D0%BD%D0%BD%D1%8F%20%D0%B1%D1%96%D0%B7%D0%BD%D0%B5%D1%81-%D0%B4%D0%BE%D0%B4%D0%B0%D1%82%D0%BA%D1%96%D0%B2%20%28Betriebswirtschaftliche%20Anwendungssoftware-Kenntnisse%29?language=uk&stammdaten_noteid=1230&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/111-%D0%97%D0%BD%D0%B0%D0%BD%D0%BD%D1%8F%20%D0%BF%D1%80%D0%BE%D0%B3%D1%80%D0%B0%D0%BC%D0%BD%D0%BE%D0%B3%D0%BE%20%D0%B7%D0%B0%D0%B1%D0%B5%D0%B7%D0%BF%D0%B5%D1%87%D0%B5%D0%BD%D0%BD%D1%8F%20%D0%B1%D1%96%D0%B7%D0%BD%D0%B5%D1%81-%D0%B4%D0%BE%D0%B4%D0%B0%D1%82%D0%BA%D1%96%D0%B2%20%28Betriebswirtschaftliche%20Anwendungssoftware-Kenntnisse%29?language=uk&stammdaten_noteid=1230&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/103-%D0%97%D0%BD%D0%B0%D0%BD%D0%BD%D1%8F%20%D0%B1%D1%96%D0%B7%D0%BD%D0%B5%D1%81%D1%83%20%28Betriebswirtschaftskenntnisse%29?language=uk&stammdaten_noteid=1230&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/197-%D0%97%D0%BD%D0%B0%D0%BD%D0%BD%D1%8F%20%D0%B7%D0%B0%D1%81%D1%82%D0%BE%D1%81%D1%83%D0%B2%D0%B0%D0%BD%D0%BD%D1%8F%20%D0%86%D0%A2%20%28EDV-Anwendungskenntnisse%29?language=uk&stammdaten_noteid=1230&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/4637-%D0%9D%D0%B0%D0%B2%D0%B8%D1%87%D0%BA%D0%B8%20%D0%B7%D0%B0%D0%BA%D1%83%D0%BF%D1%96%D0%B2%D0%BB%D1%96%20%28Einkaufskenntnisse%29?language=uk&stammdaten_noteid=1230&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/72-%D0%97%D0%BD%D0%B0%D0%BD%D0%BD%D1%8F%20%D1%96%D0%BD%D0%BE%D0%B7%D0%B5%D0%BC%D0%BD%D0%B8%D1%85%20%D0%BC%D0%BE%D0%B2%20%28Fremdsprachenkenntnisse%29?language=uk&stammdaten_noteid=1230&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/4939-%D0%97%D0%BD%D0%B0%D0%BD%D0%BD%D1%8F%20%D0%BC%D0%B5%D0%BD%D0%B5%D0%B4%D0%B6%D0%BC%D0%B5%D0%BD%D1%82%D1%83%20%D0%B3%D1%80%D0%BE%D0%BC%D0%B0%D0%B4%D1%81%D1%8C%D0%BA%D0%BE%D0%B3%D0%BE%20%D1%85%D0%B0%D1%80%D1%87%D1%83%D0%B2%D0%B0%D0%BD%D0%BD%D1%8F%20%28Gastronomiemanagementkenntnisse%29?language=uk&stammdaten_noteid=1230&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/7374-%D0%A3%D0%BF%D1%80%D0%B0%D0%B2%D0%BB%D1%96%D0%BD%D0%BD%D1%8F%20%D0%B3%D1%96%D0%B3%D1%96%D1%94%D0%BD%D0%BE%D1%8E%20%28Hygienemanagement%29?language=uk&stammdaten_noteid=1230&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/176-%D0%9A%D1%83%D0%BB%D1%96%D0%BD%D0%B0%D1%80%D0%BD%D1%96%20%D0%BD%D0%B0%D0%B2%D0%B8%D1%87%D0%BA%D0%B8%20%28Kochkenntnisse%29?language=uk&stammdaten_noteid=1230&expandDetailqualis=1
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o [ieTuuyHa kyxHs (Digtkiiche) (z. B. ToTyBaHHA 3 ypaxyBaHHSIM xap4oBoi HenepeHocuMocTi (Kochen mit
Ricksicht auf Nahrungsmittelunvertraglichkeiten))

e HaBuWyky BMpO6HMLTBA Ta 06po6KK xapyoBux npoaykTie (Lebensmittelherstellungs- und -
verarbeitungskenntnisse)

o Po6oTa 3 peuenTtamu ixi (Arbeit nach Lebensmittel-Rezepturen) (z. B. Pospo6ka peuenTyp (Entwicklung
von Rezepturen))

e 3HaHHsa norictuku (Logistikkenntnisse)
o cknapacbke rocnogapcTeo (Lagerwirtschaft) (z. B. FirieHa cknaay (Lagerhygiene), cknaacbke
rocrnoaapcteo (Lagerhaltung))
o YnpaBniHHA MaTepianamu (Materialwirtschaft)
e Hasuuku ynpaenidHsa (Managementkenntnisse)

o CTparteriyHe ynpaeniHHa (Strategische Unternehmensfiihrung)

o OnepaTueHe ynpaeniHHA (Operative Unternehmensfiihrung) (z. B. YnpaeninHs (Betriebsfiihrung))
e HaBunyku ynpaeniHHsA nepcoHanoM (Personalmanagement-Kenntnisse)

o YnpaBniHHA nepcoHanoM (Personalfihrung)
e 3HaHHA 3 ynpaeiHHsA akicTio (Qualitdtsmanagement-Kenntnisse)

o 3abesneyeHHs aKocTi B ranysax (Qualitdtssicherung in Branchen) (z. B. Mepepo6ka xap4oBUX NpoayKTiB
3a HACCP (Lebensmittelverarbeitung nach HACCP), YnpagniHHsi xap4oBumu npoayktamu 3a HACCP
(Lebensmittelmanagement nach HACCP))

¢ HaBunuku ob6cnyrosyBaHHaA (Servierkenntnisse)

o Kaca B iHaycTpii rocTuHHoCTI (Kassieren im Gastgewerbe) (z. B. Po6oTa cucteM 3aMoBieHHsi Orderman

(Bedienung von Orderman-Boniersystemen))

Mepepaya npodeciitHnx HaBUYOK

(Uberfachliche berufliche Kompetenzen)

e Jlinepcbki AkocTi (Fihrungsqualitaten)

e Xopolunit Hiox (Guter Geruchssinn)

e [apHe BiguyTTs cMaky (Guter Geschmackssinn)

e MixKynbTypHa koMneTeHTHicTb (Interkulturelle Kompetenz)
o KomepuiiiHe posyMiHHA (Kaufmannisches Verstandnis)

o disnyHa cTilkicTb (Korperliche Belastbarkeit)

e TBopuicTb (Kreativitat)

Lindpoei HaBuuku 3rigHo 3 DigComp
(Digitale Kompetenzen nach DigComp)

1 OcHOBHMIA 2 He3anexHi 3 Po3swupeHuni 4 BucokocnekliianiaoBaHi

Onuc:Kiichencheflnnen sind vor allem in der Lage, alltagliche und berufsspezifische digitale Anwendungen
und Gerate zur Kommunikation, Zusammenarbeit und Dokumentation zu nutzen und berufsspezifische
digitale Gerate kompetent zu bedienen. AulRerdem kennen sie die betrieblichen Datensicherheitsregeln und
konnen diese einhalten.

© AMS 2024 - Ausdruck aus dem AMS-Berufsinformationssystem, 28.07.2024 Seite 3 von 8


https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/131-%D0%9D%D0%B0%D0%B2%D0%B8%D1%87%D0%BA%D0%B8%20%D0%B2%D0%B8%D1%80%D0%BE%D0%B1%D0%BD%D0%B8%D1%86%D1%82%D0%B2%D0%B0%20%D1%82%D0%B0%20%D0%BE%D0%B1%D1%80%D0%BE%D0%B1%D0%BA%D0%B8%20%D1%85%D0%B0%D1%80%D1%87%D0%BE%D0%B2%D0%B8%D1%85%20%D0%BF%D1%80%D0%BE%D0%B4%D1%83%D0%BA%D1%82%D1%96%D0%B2%20%28Lebensmittelherstellungs-%20und%20-verarbeitungskenntnisse%29?language=uk&stammdaten_noteid=1230&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/131-%D0%9D%D0%B0%D0%B2%D0%B8%D1%87%D0%BA%D0%B8%20%D0%B2%D0%B8%D1%80%D0%BE%D0%B1%D0%BD%D0%B8%D1%86%D1%82%D0%B2%D0%B0%20%D1%82%D0%B0%20%D0%BE%D0%B1%D1%80%D0%BE%D0%B1%D0%BA%D0%B8%20%D1%85%D0%B0%D1%80%D1%87%D0%BE%D0%B2%D0%B8%D1%85%20%D0%BF%D1%80%D0%BE%D0%B4%D1%83%D0%BA%D1%82%D1%96%D0%B2%20%28Lebensmittelherstellungs-%20und%20-verarbeitungskenntnisse%29?language=uk&stammdaten_noteid=1230&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/4599-%D0%97%D0%BD%D0%B0%D0%BD%D0%BD%D1%8F%20%D0%BB%D0%BE%D0%B3%D1%96%D1%81%D1%82%D0%B8%D0%BA%D0%B8%20%28Logistikkenntnisse%29?language=uk&stammdaten_noteid=1230&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/92-%D0%9D%D0%B0%D0%B2%D0%B8%D1%87%D0%BA%D0%B8%20%D1%83%D0%BF%D1%80%D0%B0%D0%B2%D0%BB%D1%96%D0%BD%D0%BD%D1%8F%20%28Managementkenntnisse%29?language=uk&stammdaten_noteid=1230&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/4576-%D0%9D%D0%B0%D0%B2%D0%B8%D1%87%D0%BA%D0%B8%20%D1%83%D0%BF%D1%80%D0%B0%D0%B2%D0%BB%D1%96%D0%BD%D0%BD%D1%8F%20%D0%BF%D0%B5%D1%80%D1%81%D0%BE%D0%BD%D0%B0%D0%BB%D0%BE%D0%BC%20%28Personalmanagement-Kenntnisse%29?language=uk&stammdaten_noteid=1230&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/194-%D0%97%D0%BD%D0%B0%D0%BD%D0%BD%D1%8F%20%D0%B7%20%D1%83%D0%BF%D1%80%D0%B0%D0%B2%D0%BB%D1%96%D0%BD%D0%BD%D1%8F%20%D1%8F%D0%BA%D1%96%D1%81%D1%82%D1%8E%20%28Qualit%C3%A4tsmanagement-Kenntnisse%29?language=uk&stammdaten_noteid=1230&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/179-%D0%9D%D0%B0%D0%B2%D0%B8%D1%87%D0%BA%D0%B8%20%D0%BE%D0%B1%D1%81%D0%BB%D1%83%D0%B3%D0%BE%D0%B2%D1%83%D0%B2%D0%B0%D0%BD%D0%BD%D1%8F%20%28Servierkenntnisse%29?language=uk&stammdaten_noteid=1230&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/43-%D0%9B%D1%96%D0%B4%D0%B5%D1%80%D1%81%D1%8C%D0%BA%D1%96%20%D1%8F%D0%BA%D0%BE%D1%81%D1%82%D1%96%20%28F%C3%BChrungsqualit%C3%A4ten%29?language=uk&stammdaten_noteid=1230&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/4552-%D0%A5%D0%BE%D1%80%D0%BE%D1%88%D0%B8%D0%B9%20%D0%BD%D1%8E%D1%85%20%28Guter%20Geruchssinn%29?language=uk&stammdaten_noteid=1230&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/4553-%D0%93%D0%B0%D1%80%D0%BD%D0%B5%20%D0%B2%D1%96%D0%B4%D1%87%D1%83%D1%82%D1%82%D1%8F%20%D1%81%D0%BC%D0%B0%D0%BA%D1%83%20%28Guter%20Geschmackssinn%29?language=uk&stammdaten_noteid=1230&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/42-%D0%9C%D1%96%D0%B6%D0%BA%D1%83%D0%BB%D1%8C%D1%82%D1%83%D1%80%D0%BD%D0%B0%20%D0%BA%D0%BE%D0%BC%D0%BF%D0%B5%D1%82%D0%B5%D0%BD%D1%82%D0%BD%D1%96%D1%81%D1%82%D1%8C%20%28Interkulturelle%20Kompetenz%29?language=uk&stammdaten_noteid=1230&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/57-%D0%9A%D0%BE%D0%BC%D0%B5%D1%80%D1%86%D1%96%D0%B9%D0%BD%D0%B5%20%D1%80%D0%BE%D0%B7%D1%83%D0%BC%D1%96%D0%BD%D0%BD%D1%8F%20%28Kaufm%C3%A4nnisches%20Verst%C3%A4ndnis%29?language=uk&stammdaten_noteid=1230&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/39-%D0%A4%D1%96%D0%B7%D0%B8%D1%87%D0%BD%D0%B0%20%D1%81%D1%82%D1%96%D0%B9%D0%BA%D1%96%D1%81%D1%82%D1%8C%20%28K%C3%B6rperliche%20Belastbarkeit%29?language=uk&stammdaten_noteid=1230&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/4596-%D0%A2%D0%B2%D0%BE%D1%80%D1%87%D1%96%D1%81%D1%82%D1%8C%20%28Kreativit%C3%A4t%29?language=uk&stammdaten_noteid=1230&expandDetailqualis=1

DeTtanbHa iHdpopmauis npo unudpoBi HaBUUKK
(Detailinfos zu den digitalen Kompetenzen)

S

Arbeitsmarktservice

Cdepa komneTeHuUiT

PieeHb(1) HaBUYOK
Big ... 4O ...

Onuc

0 - OcHoBwu, gocTtyn i
umdpoBe po3yMiHHS

Kiichencheflnnen kénnen allgemeine und
berufsspezifische digitale Anwendungen und Gerate
(z. B. Vernetzte Produktionssysteme,
Warenwirtschaftssysteme) in alltaglichen Situationen
bedienen und anwenden sowie auch komplexe und
unvorhergesehene Aufgaben flexibel 16sen.

1- O6pobka
iHbopMmaLii Ta gaHmx

Kiichencheflnnen miissen selbststandig fir ihre
Arbeit erforderliche umfassende Informationen
recherchieren, erfassen, vergleichen, beurteilen und
in ihrer Tatigkeit anwenden kdnnen.

2 - CninkyBaHHsA,
B3aemMojia Ta
cnisnpaus

Kiichencheflnnen kénnen alltagliche und
betriebsspezifische digitale Gerate in komplexen
Arbeitssituationen zur Kommunikation und
Zusammenarbeit mit Kolleglnnen, Mitarbeiterinnen
und Kundinnen und Kunden einsetzen.

3 - CTBOpEHHS,
BUIrOTOBJ/IEHHA Ta
nyénikauis

Kiichencheflnnen kénnen digitale Informationen und
Daten in bestehende digitale Anwendungen
einpflegen.

4 - besneka Ta ctane
BMKOPUCTAHHSA
pecypciB

Kiichencheflnnen sollten ein erhohtes Bewusstsein
zur Bedeutung des Datenschutzes und der
Datensicherheit haben, kennen die grundlegenden
betrieblichen Regeln und halten sie ein.

5 - BupiweHHs
npo6nem, iHHoBaU,i
Ta 6e3nepepBHe
HaBYaHHA

Kiichencheflnnen erkennen Probleme mit digitalen
Geraten und Anwendungen bei ihrer Arbeit und
konnen einfache klar definierte Probleme
selbststandig I6sen bzw. die erforderlichen Schritte
flr die Behebung der Probleme setzen.

OcsiTa, nigBuw,eHHa KBanidikauii, keanigikauin

(Ausbildung, Weiterbildung, Qualifikation)

Tunosei piBHi KBanigikauii

(Typische Qualifikationsniveaus)
e [podecia 3 yuHiBcbKoto niarotoBkoto (Beruf mit Lehrausbildung)
e podecia 3 cepeiHboO NpodeciiHo-TeXHiYHO ocBiToto (Beruf mit mittlerer beruflicher Schul- und

Fachausbildung)

e podecia 3 BULWOI NpodeciliHo-TexHiYHO ocsiToto (Beruf mit hoherer beruflicher Schul- und

Fachausbildung)

OcBiTa
(Ausbildung)
Lehre NQORY

e BUpOo6HMK LYKepOoK Ta KOHAUTEPCbKUX BUPO6IB (3akiHYyeTbes) (Bonbon- und Konfektmacherin) (auslaufend)
e Cneuianict ractpoHoMmii (Gastronomiefachmann/-frau)

© AMS 2024 - Ausdruck aus dem AMS-Berufsinformationssystem, 28.07.2024

Seite 4von 8



https://bis.ams.or.at/bis/berufe-nach-ausbildungen?language=uk&expand=18#tree-berufsstruktur-18-branch-text-wrapper
https://bis.ams.or.at/bis/lehrberuf/5209-%D0%92%D0%B8%D1%80%D0%BE%D0%B1%D0%BD%D0%B8%D0%BA%20%D1%86%D1%83%D0%BA%D0%B5%D1%80%D0%BE%D0%BA%20%D1%82%D0%B0%20%D0%BA%D0%BE%D0%BD%D0%B4%D0%B8%D1%82%D0%B5%D1%80%D1%81%D1%8C%D0%BA%D0%B8%D1%85%20%D0%B2%D0%B8%D1%80%D0%BE%D0%B1%D1%96%D0%B2%20%28%D0%B7%D0%B0%D0%BA%D1%96%D0%BD%D1%87%D1%83%D1%94%D1%82%D1%8C%D1%81%D1%8F%29%20%28Bonbon-%20und%20KonfektmacherIn%29?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/lehrberuf/5290-%D0%A1%D0%BF%D0%B5%D1%86%D1%96%D0%B0%D0%BB%D1%96%D1%81%D1%82%20%D0%B3%D0%B0%D1%81%D1%82%D1%80%D0%BE%D0%BD%D0%BE%D0%BC%D1%96%D1%97%20%28Gastronomiefachmann-frau%29?language=uk

S

Arbeitsmarktservice

e Kyxap (Koch/Kochin)

BMS - Berufsbildende mittlere Schule NQR"
e Tourismus, Gastronomie

BHS - Berufsbildende hohere Schule NQR"
e Tourismus, Gastronomie

HenepepsHa ocBiTa

(Weiterbildung)

Fachliche Weiterbildung Vertiefung

¢ Diatkiiche

e Hygienemanagement in der Gastronomie
e Kochen mit Riicksicht auf Nahrungsmittelunvertraglichkeiten
e Lagerwirtschaft

¢ Mise en Place

e Weinberatung

e Food Styling

e Eventmanagement

e Patisserie

¢ Vegane Kiiche

Fachliche Weiterbildung Aufstiegsperspektiven

¢ Ausbildung zum/zur Diatkoch/-kéchin

¢ Ausbildung zum/zur Diplom KiichenmeisterIn - Certified Master Chefs NQR"

¢ Ausbildung zum/zur FleischsommelierE

o Befahigungspriifung fiir das reglementierte Gastgewerbe

¢ Hochschulstudien - Marketing und Sales

¢ Hochschulstudien - Tourismus und Gastgewerbe

¢ Patissier/Patissiere-Ausbildung

e Spezielle Aus- und Weiterbildungslehrgénge - Fachspezifische Universitéts- und Fachhochschullehrgange
e Spezielle Aus- und Weiterbildungslehrgange - Tourismus, Gastronomie

Bereichsiibergreifende Weiterbildung
¢ Beschwerdemanagement

¢ Bloggen

¢ Erste Hilfe

e Fremdsprachen

¢ Gastronomiesoftware

¢ Interkulturelle Kompetenz

¢ Personalfiihrung

¢ Qualitdtsmanagement

e Zeitmanagement

Weiterbildungsveranstalter

e Betriebsinterne Schulungen

¢ Fachverband Gastronomie

e Fachmesse- und Tagungsveranstalter

e Erwachsenenbildungseinrichtungen und Online-Lernplattformen
e BHS - Tourismus, Gastronomie

e Kollegs

¢ Fachhochschulen
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https://bis.ams.or.at/bis/lehrberuf/5333-%D0%9A%D1%83%D1%85%D0%B0%D1%80%20%28KochK%C3%B6chin%29?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/berufe-nach-ausbildungen?language=uk&expand=39#tree-berufsstruktur-39-branch-text-wrapper
https://bis.ams.or.at/bis/ausbildungsunterkategorie/15-Tourismus%2C%20Gastronomie?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/berufe-nach-ausbildungen?language=uk&expand=40#tree-berufsstruktur-40-branch-text-wrapper
https://bis.ams.or.at/bis/ausbildungsunterkategorie/8-Tourismus%2C%20Gastronomie?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/176-Kochkenntnisse?language=uk&query=Di%C3%A4tk%C3%BCche&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/7374-Hygienemanagement?language=uk&query=Hygienemanagement%20in%20der%20Gastronomie&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/176-Kochkenntnisse?language=uk&query=Kochen%20mit%20R%C3%BCcksicht%20auf%20Nahrungsmittelunvertr%C3%A4glichkeiten&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/4599-Logistikkenntnisse?language=uk&query=Lagerwirtschaft&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/4939-Gastronomiemanagementkenntnisse?language=uk&query=Mise%20en%20Place&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/179-Servierkenntnisse?language=uk&query=Weinberatung&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/176-Kochkenntnisse?language=uk&query=Food%20Styling&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/173-Event%20Management?language=uk&query=Eventmanagement&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/176-Kochkenntnisse?language=uk&query=Patisserie&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/176-Kochkenntnisse?language=uk&query=Vegane%20K%C3%BCche&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/5231-Ausbildung%20zumzur%20Di%C3%A4tkoch-k%C3%B6chin?language=uk&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/7229-Ausbildung%20zumzur%20Diplom%20K%C3%BCchenmeisterIn%20-%20Certified%20Master%20Chefs?language=uk&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/7229-Ausbildung%20zumzur%20Diplom%20K%C3%BCchenmeisterIn%20-%20Certified%20Master%20Chefs?language=uk&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/7224-Ausbildung%20zumzur%20FleischsommelierE?language=uk&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/7216-Bef%C3%A4higungsnachweis?language=uk&query=Bef%C3%A4higungspr%C3%BCfung%20f%C3%BCr%20das%20reglementierte%20Gastgewerbe&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/ausbildungsunterkategorie/99-Hochschulstudien%20-%20Marketing%20und%20Sales?language=uk&ausbildungssubkategorie_noteid=109&query=Bef%C3%A4higungspr%C3%BCfung%20f%C3%BCr%20das%20reglementierte%20Gastgewerbe
https://bis.ams.or.at/bis/ausbildungsunterkategorie/99-Hochschulstudien%20-%20Tourismus%20und%20Gastgewerbe?language=uk&ausbildungssubkategorie_noteid=130&query=Bef%C3%A4higungspr%C3%BCfung%20f%C3%BCr%20das%20reglementierte%20Gastgewerbe
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/4762-Ausbildung%20zumzur%20P%C3%A2tissierP%C3%A2tissi%C3%A8re?language=uk&query=Patissier%2FPatissiere-Ausbildung&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/ausbildungsunterkategorie/116-Spezielle%20Aus-%20und%20Weiterbildungslehrg%C3%A4nge%20-%20Fachspezifische%20Universit%C3%A4ts-%20und%20Fachhochschullehrg%C3%A4nge%20?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/ausbildungsunterkategorie/48-Spezielle%20Aus-%20und%20Weiterbildungslehrg%C3%A4nge%20-%20Tourismus%2C%20Gastronomie?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/4597-Kundenbetreuungskenntnisse?language=uk&query=Beschwerdemanagement&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/7056-Texterstellung%20und%20-bearbeitung?language=uk&query=Bloggen&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/162-Medizinische%20Grundkenntnisse?language=uk&query=Erste%20Hilfe&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/72-Fremdsprachenkenntnisse?language=uk&query=Fremdsprachen&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/111-Betriebswirtschaftliche%20Anwendungssoftware-Kenntnisse?language=uk&query=Gastronomiesoftware&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/42-Interkulturelle%20Kompetenz?language=uk&query=Gastronomiesoftware&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/4576-Personalmanagement-Kenntnisse?language=uk&query=Personalf%C3%BChrung&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/194-Qualit%C3%A4tsmanagement-Kenntnisse?language=uk&query=Qualit%C3%A4tsmanagement&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/22-Systematische%20Arbeitsweise?language=uk&query=Zeitmanagement&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/weiterbildungsveranstalter/47-Erwachsenenbildungseinrichtungen%20und%20Online-Lernplattformen?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/ausbildungsunterkategorie/8-BHS%20-%20Tourismus%2C%20Gastronomie?language=uk

S

Arbeitsmarktservice

e Universitaten

CepTtudikatu Ta ctyneHi nigrotoeku (Zertifikate und Ausbildungsabschliisse)

e CepTtudikaT Aptis (Aptis-Zertifikat)

e CTaxyBaHHSA Ha cNyX6i rpoMafcbKoro xapyyBaHHs (4onoBiku/xiHku) (Ausbildung zum/zur Caterer (m/w))

e CTaxyBaHHA MaiicTpa wed-kyxaps - Certified Master Chefs (Ausbildung zum/zur Diplom Kiichenmeisterin -
Certified Master Chefs) NQR"

3HaHHSA HiMmeLbKoi MoBHM 3rigHo CEFR

(Deutschkenntnisse nach GERS)

B2 Gute bis C1 Sehr gute Deutschkenntnisse

Sie planen, leiten und tiberwachen Arbeitsprozesse und Personal in der Kiiche und erteilen die erforderlichen
miindlichen Arbeitsanweisungen. Sie miissen Rezepte lesen und verstehen und erarbeiten die Menivorschlage,
woflr jedenfalls die Beherrschung der Fachsprache erforderlich. ist und flihren unterschiedliche
organisatorische Aufgaben wie Bestellungen, Einkaufe etc. durch. Im Kontakt mit Gasten erfiillen sie vor allem
eine reprasentative Funktion. Wahrend dadurch insgesamt eine sichere Beherrschung der deutschen Sprache
erforderlich ist, reichen speziell in Ethno-Restaurants bzw. internationaler Kiiche haufig auch geringere
Deutschkenntnisse aus.

DopaatkoBa iHpopMauis npo po6oTy
(Weitere Berufsinfos)

Doxig,

(Einkommen)

Wed-kyxap (M/>k) 3apo6naTu Bif 2.210 eBpo 6pyTT0 Ha Micaub (Kiichenchefs/-chefinnen verdienen ab 2.210

Euro brutto pro Monat). 3anexHo Big, piBHs KBanidikauil CTapToBMIN OKNag TakoX Moxe 6yTu BUWwmMM (Je nach

Qualifikationsniveau kann das Einstiegsgehalt auch hoher ausfallen):

e [Mpodecisa 3 yuHiBCbKOIO NigroToBKoto : Bi 2.210 go 2.410 eBpo 6pyTTo (Beruf mit Lehrausbildung: 2.210 bis
2.410 Euro brutto)

e podecia 3 cepeiHbOIO NPOGheCINHO-TEXHIYHOK OCBITO : Bif 2.250 no 2.410 eBpo 6pyTTO (Beruf mit
mittlerer beruflicher Schul- und Fachausbildung: 2.250 bis 2.410 Euro brutto)

e [Mpodecisa 3 BULLOIO NpodeciHO-TEXHIYHO OCBITOH : Big 2.250 fo 2.410 espo 6pyTtTo (Beruf mit hoherer
beruflicher Schul- und Fachausbildung: 2.250 bis 2.410 Euro brutto)

CaMoO3alHATICTb
(Selbststandigkeit)
Reglementiertes Gewerbe:
e Gastgewerbe

Po6oue cepenoBuile

(Arbeitsumfeld)

¢ BevipHs cnyx6a (Abenddienst)

e Po6oTa nig TuckoMm yvacy (Arbeit unter Zeitdruck)

e TennoBwuii cTpec (Hitzebelastung)

¢ BignosiganbHicTb nepcoHany (Personalverantwortung)

e ce30HHa po6oTa (Saisonarbeit)

e HepinbHa Ta cBATKoBa cnyx6a (Sonn- und Feiertagsdienst)
e [ocrTiliHe cTosiHHA (Standiges Stehen)

MpodeciitHi cnewianbHoOCTI
(Berufsspezialisierungen)
KepiBHUMK KyxHi koMnaHii (Betriebskiichenleiterin)
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https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/7049-%D0%A1%D0%B5%D1%80%D1%82%D0%B8%D1%84%D1%96%D0%BA%D0%B0%D1%82%20Aptis%20%28Aptis-Zertifikat%29?language=uk&stammdaten_noteid=1230&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/7228-%D0%A1%D1%82%D0%B0%D0%B6%D1%83%D0%B2%D0%B0%D0%BD%D0%BD%D1%8F%20%D0%BD%D0%B0%20%D1%81%D0%BB%D1%83%D0%B6%D0%B1%D1%96%20%D0%B3%D1%80%D0%BE%D0%BC%D0%B0%D0%B4%D1%81%D1%8C%D0%BA%D0%BE%D0%B3%D0%BE%20%D1%85%D0%B0%D1%80%D1%87%D1%83%D0%B2%D0%B0%D0%BD%D0%BD%D1%8F%20%28%D1%87%D0%BE%D0%BB%D0%BE%D0%B2%D1%96%D0%BA%D0%B8%D0%B6%D1%96%D0%BD%D0%BA%D0%B8%29%20%28Ausbildung%20zumzur%20Caterer%20%28mw%29%29?language=uk&stammdaten_noteid=1230&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/7229-%D0%A1%D1%82%D0%B0%D0%B6%D1%83%D0%B2%D0%B0%D0%BD%D0%BD%D1%8F%20%D0%BC%D0%B0%D0%B9%D1%81%D1%82%D1%80%D0%B0%20%D1%88%D0%B5%D1%84-%D0%BA%D1%83%D1%85%D0%B0%D1%80%D1%8F%20-%20Certified%20Master%20Chefs%20%28Ausbildung%20zumzur%20Diplom%20K%C3%BCchenmeisterIn%20-%20Certified%20Master%20Chefs%29?language=uk&stammdaten_noteid=1230&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/7229-%D0%A1%D1%82%D0%B0%D0%B6%D1%83%D0%B2%D0%B0%D0%BD%D0%BD%D1%8F%20%D0%BC%D0%B0%D0%B9%D1%81%D1%82%D1%80%D0%B0%20%D1%88%D0%B5%D1%84-%D0%BA%D1%83%D1%85%D0%B0%D1%80%D1%8F%20-%20Certified%20Master%20Chefs%20%28Ausbildung%20zumzur%20Diplom%20K%C3%BCchenmeisterIn%20-%20Certified%20Master%20Chefs%29?language=uk&stammdaten_noteid=1230&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/7229-%D0%A1%D1%82%D0%B0%D0%B6%D1%83%D0%B2%D0%B0%D0%BD%D0%BD%D1%8F%20%D0%BC%D0%B0%D0%B9%D1%81%D1%82%D1%80%D0%B0%20%D1%88%D0%B5%D1%84-%D0%BA%D1%83%D1%85%D0%B0%D1%80%D1%8F%20-%20Certified%20Master%20Chefs%20%28Ausbildung%20zumzur%20Diplom%20K%C3%BCchenmeisterIn%20-%20Certified%20Master%20Chefs%29?language=uk&stammdaten_noteid=1230&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/7229-%D0%A1%D1%82%D0%B0%D0%B6%D1%83%D0%B2%D0%B0%D0%BD%D0%BD%D1%8F%20%D0%BC%D0%B0%D0%B9%D1%81%D1%82%D1%80%D0%B0%20%D1%88%D0%B5%D1%84-%D0%BA%D1%83%D1%85%D0%B0%D1%80%D1%8F%20-%20Certified%20Master%20Chefs%20%28Ausbildung%20zumzur%20Diplom%20K%C3%BCchenmeisterIn%20-%20Certified%20Master%20Chefs%29?language=uk&stammdaten_noteid=1230&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/arbeitsumfeld/49-%D0%B2%D0%B5%D1%87%D1%96%D1%80%D0%BD%D1%8F%20%D1%81%D0%BB%D1%83%D0%B6%D0%B1%D0%B0%20%28Abenddienst%29?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/arbeitsumfeld/41-%D0%A0%D0%BE%D0%B1%D0%BE%D1%82%D0%B0%20%D0%BF%D1%96%D0%B4%20%D1%82%D0%B8%D1%81%D0%BA%D0%BE%D0%BC%20%D1%87%D0%B0%D1%81%D1%83%20%28Arbeit%20unter%20Zeitdruck%29?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/arbeitsumfeld/8-%D1%82%D0%B5%D0%BF%D0%BB%D0%BE%D0%B2%D0%B8%D0%B9%20%D1%81%D1%82%D1%80%D0%B5%D1%81%20%28Hitzebelastung%29?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/arbeitsumfeld/25-%D0%92%D1%96%D0%B4%D0%BF%D0%BE%D0%B2%D1%96%D0%B4%D0%B0%D0%BB%D1%8C%D0%BD%D1%96%D1%81%D1%82%D1%8C%20%D0%BF%D0%B5%D1%80%D1%81%D0%BE%D0%BD%D0%B0%D0%BB%D1%83%20%28Personalverantwortung%29?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/arbeitsumfeld/13-%D1%81%D0%B5%D0%B7%D0%BE%D0%BD%D0%BD%D0%B0%20%D1%80%D0%BE%D0%B1%D0%BE%D1%82%D0%B0%20%28Saisonarbeit%29?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/arbeitsumfeld/64-%D0%9D%D0%B5%D0%B4%D1%96%D0%BB%D1%8C%D0%BD%D0%B0%20%D1%82%D0%B0%20%D1%81%D0%B2%D1%8F%D1%82%D0%BA%D0%BE%D0%B2%D0%B0%20%D1%81%D0%BB%D1%83%D0%B6%D0%B1%D0%B0%20%28Sonn-%20und%20Feiertagsdienst%29?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/arbeitsumfeld/23-%D0%9F%D0%BE%D1%81%D1%82%D1%96%D0%B9%D0%BD%D0%B5%20%D1%81%D1%82%D0%BE%D1%8F%D0%BD%D0%BD%D1%8F%20%28St%C3%A4ndiges%20Stehen%29?language=uk

S

Arbeitsmarktservice

Chef de Brigade (m/f) - HayanbHuk KyxoHHoi 6puragu (Chef de Brigade (m/w) - Leiterin der Kiichenbrigade)
Wed-kyxap (M/x) (Chef de Cuisine (m/w))

Chef de Partie (m/f) - 3aBigyBay kyxoHHoi 30HU (Chef de Partie (m/w) - LeiterIn eines Kiichenbereiches)
Led-kyxap Entremetier/Entremetiére - ronosHuit kyxap rapHipy (Chef Entremetier/Entremetiére - LeitendeR
Beilagenkoch/-kdchin)

Led-kyxap Gardemanger/Gardemangere - wed-kyxap xonogHoi KyxHi (Chef Gardemanger/Gardemangeére -
LeitendeR Koch/Kochin der kalten Kiiche)

ronoeHuit kyxap (Chefkoch/-kéchin)

Led-kyxap PoissonnierE - FonosHMit kyxap pu6u (Chef PoissonnierE - LeitendeR Fischkoch/-kdchin)

Chef Rotisseur/Chef Rotisseuse - npoBigHuii kyxap nedepu (Chef Rotisseur/Chef Rotisseuse - LeitendeR
Bratenkoch/-kdchin)

Chef SaucierE - FonosHwit kyxap coycy (Chef SaucierE - LeitendeR SoRenkoch/-k&chin)

Directeur/Directrice de cuisine (m/f) - AupekTop KyxHi (Directeur/Directrice de cuisine (m/w) -
Kichendirektorin)

KepiBHUMK KyxHi (Kiichenleiterin)

Maitre de Cuisine (M/x) - wed-kyxap (Maitre de Cuisine (m/w) - Kiichenmeisterin)

Demicichef de Cuisine (M/x) - 3acTynHuk wed-kyxapsi (Demichef de Cuisine (m/w) - KiichenchefIn-
Stellvertreterin)

Oewmiwed pe MapTi (M/X) - 3aCTYNHUK HayanbHWKa KyXoHHOT YacTuHu (Demichef de Partie (m/w) -
StellvertretendeR LeiterIn eines Kiichenbereichs)

Demi Chef Gardemanger/Gardemangeére - 3acTynHuK BukoHaB4oro wed-kyxaps/Cold Kitchen Chef (Demi Chef
Gardemanger/Gardemangeére - StellvertretendeR leitendeR Koch/Kéchin der kalten Kiiche)
Executive Sous Chef (m/f) - nepwuin 3actynHuk wed-kyxaps (Executive Sous Chef (m/w) - ErsteR
KiichenchefIn-Stellvertreterin)

Monoawwuii cy-kyxap (M/>) - MONOALIMIA 3acTYNHUK wed-kyxaps (Junior Souschef (m/w) - Junior-
KiichenchefIn-Stellvertreterin)

Cy-kyxap (M/X) - 3acTynHuK wed-kyxaps (Souschef (m/w) - Kiichenchefin-Stellvertreterin)

Kyxap Bupo6HuuTBa (Produktionskoch/-kochin)

Po3BuToK Wwed-Kkyxaps B iHaycTpii roToBux ctpae (Entwicklungskoch/-kochin in der Fertiggerichteindustrie)
P0o3BUTOK Kyxaps B cucTeMi rpoMaacbKoro xapuysaHHs (Entwicklungskoch/-kéchin in der
Systemgastronomie)

Po3po6HuK xap4yoBux npoaykTis (Lebensmittelproduktentwicklerin)

HauyanbHuWK racTpoiHxuHipuHry (4/x) (Chef Gastro Engineering (m/w))

MeHegpkep 3 ririeHn Ha NignpueMcTBi rpoMaacbkoro xapyyeaHHa (Hygienemanagerin in der Gastronomie)

CymixkHi npodecii

(Verwandte Berufe)

e MeHepxep 3 xapyoBux NpoaykTiB Ta HanoiB (M/x) (Food & Beverage-Managerin)

¢ CneuianicT 3 ractpoHomii (M/x) (Gastronomiefachmann/-frau)

Kyxap (M/x) (Koch/Kochin)

e KoHautep (M/x) (KonditorIn)

e AamiHicTpaTop pecTtopaHy (M/x) (Restaurantleiterin)

e Cneuianict cucteMu rpoMazcbkoro xapuyBaHHs (M/X) (Systemgastronomiefachmann/-frau)

Po3nogin y BIS npodeciiiHux 30H Ta BepxHix rpyn
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https://bis.ams.or.at/bis/beruf/583-%D0%9C%D0%B5%D0%BD%D0%B5%D0%B4%D0%B6%D0%B5%D1%80%20%D0%B7%20%D1%85%D0%B0%D1%80%D1%87%D0%BE%D0%B2%D0%B8%D1%85%20%D0%BF%D1%80%D0%BE%D0%B4%D1%83%D0%BA%D1%82%D1%96%D0%B2%20%D1%82%D0%B0%20%D0%BD%D0%B0%D0%BF%D0%BE%D1%97%D0%B2%20%28%D0%BC%D0%B6%29%20%28Food%20%26%20Beverage-ManagerIn%29?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/beruf/1288-%D0%A1%D0%BF%D0%B5%D1%86%D1%96%D0%B0%D0%BB%D1%96%D1%81%D1%82%20%D0%B7%20%D0%B3%D0%B0%D1%81%D1%82%D1%80%D0%BE%D0%BD%D0%BE%D0%BC%D1%96%D1%97%20%28%D0%BC%D0%B6%29%20%28Gastronomiefachmann-frau%29?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/beruf/62-%D0%9A%D1%83%D1%85%D0%B0%D1%80%20%28%D0%BC%D0%B6%29%20%28KochK%C3%B6chin%29?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/beruf/233-%D0%9A%D0%BE%D0%BD%D0%B4%D0%B8%D1%82%D0%B5%D1%80%20%28%D0%BC%D0%B6%29%20%28KonditorIn%29?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/beruf/282-%D0%90%D0%B4%D0%BC%D1%96%D0%BD%D1%96%D1%81%D1%82%D1%80%D0%B0%D1%82%D0%BE%D1%80%20%D1%80%D0%B5%D1%81%D1%82%D0%BE%D1%80%D0%B0%D0%BD%D1%83%20%28%D0%BC%D0%B6%29%20%28RestaurantleiterIn%29?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/beruf/69-%D0%A1%D0%BF%D0%B5%D1%86%D1%96%D0%B0%D0%BB%D1%96%D1%81%D1%82%20%D1%81%D0%B8%D1%81%D1%82%D0%B5%D0%BC%D0%B8%20%D0%B3%D1%80%D0%BE%D0%BC%D0%B0%D0%B4%D1%81%D1%8C%D0%BA%D0%BE%D0%B3%D0%BE%20%D1%85%D0%B0%D1%80%D1%87%D1%83%D0%B2%D0%B0%D0%BD%D0%BD%D1%8F%20%28%D0%BC%D0%B6%29%20%28Systemgastronomiefachmann-frau%29?language=uk

S

Arbeitsmarktservice

(Zuordnung zu BIS-Berufsbereichen und -obergruppen)
Typu3M, rocTUHHicTb, BignounHok (Tourismus, Gastgewerbe, Freizeit)
o daxieui KyxHi Ta cepgicy (Kiichen- und Servicefachkrafte)

BigHeceHHs #o knacudikauii npodeciint AMS (wictb undp)

(Zuordnung zu AMS-Berufssystematik (Sechssteller))

e 500107 MeHepxxep KyxHi (Kiichendirektor/in)

¢ 510109 MeHepxxep KyxHi (Kiichenleiter/in)

e 520105 LWed-kyxap 6puragm (Yonosik/xiHka) (Chef de brigade (m./w.))
e 520106 LLed-kyxap (Yono.ik/xkiHka) (Chef de partie (m./w.))

e 520107 Wed-kyxap (Chefkoch/-kdchin)

e 520114 Wed-kyxap (Kiichenchef/in)

e 520115 Wed-kyxap (Kiichenmeister/in)

e 520127 Cy-wed (yonosik/xiHka) (Souschef (m./w.))

¢ 520139 Demi Chef de Cuisine (4onosik/xiHka) (Demichef de Cuisine (m./w.))
e 520140 Wed-kyxap (Yono.ik/xiHka) (Chef de Cuisine (m./w.))

IHdopmaLia y npodeciiHOMYy CTOBHUKY
(Informationen im Berufslexikon)
* [4 Wed-kyxap (M/x) (Kiichenchefin)

IHdopmaLia B HaBYaNIbHOMY KOMIMaci
(Informationen im Ausbildungskompass)
¢ [ Wed-kyxap (M/x) (Kiichenchefln)

A powered by Google Translate

TeKkcT 6yB aBTOMaTUYHO NMepeKknafeHuni 3 HimewlbKol. HiMeLbKi TepMiHM BKasaHi B gy>KKax.

LI MOCNYIrA MOXXE MICTUTW MEPEKNAOWN, HAOAHI GOOGLE. GOOGLE BIAMOBJIAETbLCS BCIX FTAPAHTIN,
ABHMX YN HEMPAMAIOYMX, LLIOA0 NMEPEKALOB, BK/TMIOYAKYM BY Ob-AKI TAPAHTII TOYHOCTI,
HALIMHOCTI TA BYAb-IKUX HEMPSIMAX TAPAHTIN MPOAAXHOCTI, BIAMOBIOASIBHOCTI TA
BIAMOBIAAJIBHOCTI 414 N.

Der Text wurde automatisiert aus dem Deutschen iibersetzt. Die deutschen Begriffe werden in Klammern
angezeigt.

DIESER DIENST KANN UBERSETZUNGEN ENTHALTEN, DIE VON GOOGLE BEREITGESTELLT WERDEN. GOOGLE
SCHLIERT IN BEZUG AUF DIE UBERSETZUNGEN JEGLICHE HAFTUNG AUS, SEI SIE AUSDRUCKLICH ODER
STILLSCHWEIGEND, EINSCHLIEBLICH JEGLICHER HAFTUNG FUR DIE GENAUIGKEIT, ZUVERLASSIGKEIT UND
JEGLICHE STILLSCHWEIGENDE HAFTUNG FUR DIE MARKTGANGIGKEIT, EIGNUNG FUR EINEN BESTIMMTEN
ZWECK UND NICHTVERLETZUNG FREMDER RECHTE.

Llet npodeciiHunit npodinb 6yno oHoeneHo 18. April 2024 . (Dieses Berufsprofil wurde aktualisiert am 18. April
2024.)
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https://bis.ams.or.at/bis/berufe-nach-berufsbereichen?expand=96
https://bis.ams.or.at/bis/berufe-nach-berufsbereichen.php?expand=96,96_350
https://www.berufslexikon.at/berufe/112
https://www.berufslexikon.at/berufe/112
https://www.ausbildungskompass.at/berufe/?q_alle_beruf=1&q_beruf=%D0%A8%D0%B5%D1%84-%D0%BA%D1%83%D1%85%D0%B0%D1%80+%28%D0%BC%2F%D0%B6%29+%28K%C3%BCchenchefIn%29
https://www.ausbildungskompass.at/berufe/?q_alle_beruf=1&q_beruf=%D0%A8%D0%B5%D1%84-%D0%BA%D1%83%D1%85%D0%B0%D1%80+%28%D0%BC%2F%D0%B6%29+%28K%C3%BCchenchefIn%29

