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Arbeitsmarktservice

Kuhar

(Kiichenchefin) [ Im BIS anzeigen ]

Glavne dejavnosti

(Haupttitigkeiten)

Glavni kuharji upravljajo kuhinjsko povrsino v gostinskih obratih, jedilnicah podijetij ali v bolnisnicah v skladu z
merili, znacilnimi za podjetja in ciljne skupine. Vi nadzirate inventar in kuhinjsko opremo, nacrtujete zaporedije
menijev, dodeljujete delovne liste, usklajujete potek dela in naloge kuhinjske ekipe ter zagotavljate spostovanje
standardov kakovosti. Poleg tega ustvarjajo menije in menije glede na sezonsko ponudbo in razmere na trgu,
ustvarjajo pa tudi nove recepte. V dogovoru z vodstvom izracunajo cene jedi.

Kiichencheflnnen leiten den Kiichenbereich in Gastronomiebetrieben, Betriebskantinen oder auch in
Krankenhausern nach betriebswirtschaftlichen und zielgruppenspezifischen Kriterien. Sie kontrollieren den
Warenbestand und die Kiichenausstattung, planen die Speisenfolgen, teilen die Dienstplane ein, koordinieren
den Arbeitsablauf bzw. die Aufgaben des Kiichenteams und sorgen dafiir, dass die Qualitatsstandards
eingehalten werden. Weiters erstellen sie entsprechend dem saisonalen Angebot und der Marktlage Menis und
Speisekarten, wobei sie auch neue Rezepte kreieren. In Abstimmung mit der Betriebsleitung kalkulieren sie die
Preise der Speisen.

Dohodek

(Einkommen)

Kuhar zasluzi od 2.490 do 2.700 evrov bruto na mesec (Kiichenchefs/-chefinnen verdienen ab 2.490 bis 2.700
Euro brutto pro Monat).

Glede na stopnjo kvalifikacije je lahko zacetna placa visja (Je nach Qualifikationsniveau kann das

Einstiegsgehalt auch hoher ausfallen):

¢ Poklic z vajenistvom : 2.490 do 2.700 evro bruto (Beruf mit Lehrausbildung: 2.490 bis 2.700 Euro brutto)

¢ Poklic na sredniji poklicni Soli in tehnicnem usposabljanju : 2.540 do 2.700 evro bruto (Beruf mit mittlerer
beruflicher Schul- und Fachausbildung: 2.540 bis 2.700 Euro brutto)

¢ Poklic z visjo poklicno Solo in tehni¢no izobrazbo : 2.540 do 2.700 evro bruto (Beruf mit hoherer beruflicher
Schul- und Fachausbildung: 2.540 bis 2.700 Euro brutto)

Zaposlitvene moznosti

(Beschaftigungsmoglichkeiten )

Kuhariji delajo v restavracijah in hotelih, v menzah podjetij, bolnisnicah in domovih. Dodatne moznosti
zaposlovanja se pojavijo pri gostinskih podjetjih ali v Zivilski industriji, na primer pri proizvajalcih pripravljenih
obrokov.

Kiichencheflnnen arbeiten in Restaurants und Hotels, in Betriebskantinen, Krankenhausern und Heimen. Weitere
Beschaftigungsmaoglichkeiten ergeben sich bei Catering-Unternehmen oder in der Lebensmittelindustrie, z.B. bei
Herstellern von Fertiggerichten.

Trenutna prosta delovna mesta

(Aktuelle Stellenangebote)

.... v spletni sluzbi za zaposlovanje AMS (eJob-Room): (.... in der online-Stellenvermittlung des AMS (eJob-
Room): )569 [4 v sobo za e-delo AMS ( zum AMS-eJob-Room)

Potrebne poklicne sposobnosti v oglasih

(In Inseraten gefragte berufliche Kompetenzen)
e A la carte kuhinja (A-la-carte-Kiiche)

¢ Banketna kuhinja (Bankettkiiche)
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¢ Gostinstvo (Catering)

¢ Domaca kuhinja (Hausmannskost)

e ltalijanska kuhinja (Italienische Kiiche)

¢ Kuhanije v velikih kuhinjah (Kochen in GroRkiichen)

¢ Upravitelj kuhinje (Kiichenleitung)

¢ Nakupovanje zZivil (Lebensmitteleinkauf)

¢ Skladiscenje hrane v gastronomiji (Lebensmittellagerung in der Gastronomie)
¢ Mise en Place (Mise en Place)

¢ Nedeljsko in prazni¢no bogosluzje (Sonn- und Feiertagsdienst)

¢ Ustvarjanje menija (Speiseplanerstellung)

¢ Seznanitev s higienskimi pravili (Vertrautheit mit Hygienevorschriften)
e Priprava sladkih jedi (Zubereitung von SiiRspeisen)

Druga poklicna znanja
(Weitere berufliche Kompetenzen)

Osnovne poklicne sposobnosti
(Berufliche Basiskompetenzen)

e Kuharske sposobnosti (Kochkenntnisse)
o Upravitelj kuhinje (Kiichenleitung)

Tehniéno strokovno znanje
(Fachliche berufliche Kompetenzen)
e Poznavanje poslovne programske opreme (Betriebswirtschaftliche Anwendungssoftware-Kenntnisse)
o Industrijska programska oprema (Branchenspezifische Unternehmenssoftware) (z. B. Gastronomska
programska oprema (Gastronomiesoftware))
¢ Poslovno znanje (Betriebswirtschaftskenntnisse)
o lzra¢un (Kalkulation)
o Metode poslovne analize (Betriebswirtschaftliche Analysemethoden) (z. B. Analiza trendov (Trendanalyse))
¢ Znanje o uporabi IT (EDV-Anwendungskenntnisse)
o Znanje o uporabi pisarniSke programske opreme (Biirosoftware-Anwendungskenntnisse) (z. B. Poznavanje
aplikacij Excel (Excel-Anwendungskenntnisse))
¢ Nakupovalno znanje (Einkaufskenntnisse)
o Nakup materiala (Materialeinkauf)
¢ Znanje tujih jezikov (Fremdsprachenkenntnisse)
o Angles¢ina (Englisch)
¢ Spretnosti vodenja gostinstva (Gastronomiemanagementkenntnisse)
o Oznacevanje alergenov v gastronomiji (Allergen-Kennzeichnung in der Gastronomie)
o Hrana in pijaca (Food & Beverage) (z. B. Izracun hrane (Speisenkalkulation))
o Gostinska ponudba (Gemeinschaftsgastronomie)
o Upravitelj kuhinje (Kiichenleitung) (z. B. Instruiranje kuhinjskega osebja (Anweisen von Kiichenpersonal),
Nakupovanije Zivil (Lebensmitteleinkauf))
o Ustvarjanje menija (Speiseplanerstellung)
o Ustvarjanje menijev (Erstellung von Speisekarten) (z. B. Sestava menija (Menlizusammenstellung))
o Mise en Place (Mise en Place) (z. B. Priprava menijev hrane in pijace (Vorbereitung von Speise- und
Getrénkekarten))
¢ Higiensko znanje (Hygienekenntnisse)
o Seznanitev s higienskimi pravili (Vertrautheit mit Hygienevorschriften)
o Upravljanje higiene (Hygienemanagement) (z. B. Upravljanje higiene v gastronomiji (Hygienemanagement
in der Gastronomie))
¢ Kassierkenntnisse
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o UnovcCevanje v gostinstvu (Kassieren im Gastgewerbe) (z. B. Delovanje sistemov za odko$c¢anje Orderman
(Bedienung von Orderman-Boniersystemen))
¢ Poznavanje delovnih pravnih podlag (Kenntnis berufsspezifischer Rechtsgrundlagen)
o Poklicni standardi in smernice (Berufsspezifische Normen und Richtlinien) (z. B. Higienske smernice
(Hygieneleitlinien), Higienske smernice v gastronomiji (Hygieneleitlinien in der Gastronomie))
¢ Kuharske sposobnosti (Kochkenntnisse)
o Ocena kakovosti hrane (Qualitatsbeurteilung von Lebensmitteln)
o Kuhanje za velike dogodke (Kochen fiir GroRveranstaltungen) (z. B. Gostinstvo (Catering))
o Dietna kuhinja (Digtkliche) (z. B. Kuhanje z intoleranco na hrano (Kochen mit Riicksicht auf
Nahrungsmittelunvertraglichkeiten))
o Priprava hrane (Zubereitung von Speisen) (z. B. Priprava obrokov iz trajnostnih zivil (Zubereitung von
Speisen aus nachhaltigen Lebensmitteln))
e Spretnost pri proizvodnji in predelavi hrane (Lebensmittelherstellungs- und -verarbeitungskenntnisse)
o Delo po receptih za hrano (Arbeit nach Lebensmittel-Rezepturen) (z. B. Razvoj receptur (Entwicklung von
Rezepturen))
¢ Logisti¢no znanje (Logistikkenntnisse)
o Skladiscenje (Lagerwirtschaft) (z. B. Skladis¢na higiena (Lagerhygiene), Skladiscenje (Lagerhaltung))
o Upravljanje materialov (Materialwirtschaft)
¢ Vodstvene sposobnosti (Managementkenntnisse)
o Stratesko upravljanje podjetij (Strategische Unternehmensfiihrung)
o Operativno upravljanje podjetij (Operative Unternehmensfiihrung) (z. B. Upravljanje operacij
(Betriebsfiihrung))
¢ Spretnosti upravljanja osebja (Personalmanagement-Kenntnisse)
o Upravljanje osebja (Personalfiihrung)
¢ Znanje o vodenju kakovosti (Qualitatsmanagement-Kenntnisse)
o Zagotavljanje kakovosti (Qualitatssicherung) (z. B. Skladi$¢enje po HACCP (Lagerung nach HACCP),
Predelava hrane po HACCP (Lebensmittelverarbeitung nach HACCP), Spremljanje v skladu s HACCP
(Monitoring nach HACCP))

Splosne poklicne sposobnosti

(Uberfachliche berufliche Kompetenzen)

¢ Vodstvene sposobnosti (Fiihrungsqualitéten)

Dober vonj (Guter Geruchssinn)

Dober obcutek okusa (Guter Geschmackssinn)
Medkulturna kompetenca (Interkulturelle Kompetenz)
Komercialno razumevanje (Kaufmannisches Verstdndnis)
e Fizicna odpornost (Kérperliche Belastbarkeit)
Ustvarjalnost (Kreativitét)

Digitalne vescine glede na DigComp
(Digitale Kompetenzen nach DigComp)

1 Osnovno 2 samozaposlena 3 Napredno 4 Visoko specializirani

Opis:Kiichencheflnnen sind vor allem in der Lage, alltdgliche und berufsspezifische digitale Anwendungen
und Gerate zur Kommunikation, Zusammenarbeit und Dokumentation zu nutzen und berufsspezifische
digitale Gerate kompetent zu bedienen. AulRerdem kennen sie die betrieblichen Datensicherheitsregeln und
konnen diese einhalten.
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Podrobne informacije o digitalnih ves¢inah
(Detailinfos zu den digitalen Kompetenzen)

Stopnje usposobljenosti

Podrocje pristojnosti od .. do ...

Opis

Kiichencheflnnen kénnen allgemeine und
berufsspezifische digitale Anwendungen und Gerate
0 - Osnove, dostop in (z. B. Vernetzte Produktionssysteme,

digitalno razumevanje Warenwirtschaftssysteme) in alltaglichen Situationen
bedienen und anwenden sowie auch komplexe und
unvorhergesehene Aufgaben flexibel 16sen.

Kiichencheflnnen miissen selbststandig fir ihre

1-Ravnanje z Arbeit erforderliche umfassende Informationen

informacijami in 112(3[(4|5|6|7]|8 : . .
- recherchieren, erfassen, vergleichen, beurteilen und
podatki o pre D ..
in ihrer Tatigkeit anwenden kdnnen.
Kiichencheflnnen kénnen alltagliche und
2 - Komunikacija, betriebsspezifische digitale Gerate in komplexen
interakcija in 11213[4|5]|6]| 7| 8] Arbeitssituationen zur Kommunikation und
sodelovanje Zusammenarbeit mit Kolleglnnen, Mitarbeiterinnen

und Kundinnen und Kunden einsetzen.

Kiichencheflnnen kénnen digitale Informationen und
11213[4|5]|6]| 7| 8] Dateninbestehende digitale Anwendungen
einpflegen.

3 - Ustvarjanje,
produkcija in objava

Kiichencheflnnen sollten ein erhohtes Bewusstsein
4 -Varnost in zur Bedeutung des Datenschutzes und der
trajnostna raba virov Datensicherheit haben, kennen die grundlegenden
betrieblichen Regeln und halten sie ein.

Kiichencheflnnen erkennen Probleme mit digitalen

5 - Resevanje Geraten und Anwendungen bei ihrer Arbeit und

Kg\?;?ir:r?gétinstalno 11213[4|5|6]| 7] 8| konnen einfache klar definierte Probleme
ugenje selbststandig I6sen bzw. die erforderlichen Schritte

flr die Behebung der Probleme setzen.

Usposabljanje, certifikati, nadaljnje usposabljanje
(Ausbildung, Zertifikate, Weiterbildung)

Tipicne stopnje spretnosti

(Typische Qualifikationsniveaus)

e Poklic z vajenistvom (Beruf mit Lehrausbildung)

¢ Poklic na srednji poklicni Soli in tehniénem usposabljanju (Beruf mit mittlerer beruflicher Schul- und
Fachausbildung)

e Poklic z visjo poklicno Solo in tehni¢no izobrazbo (Beruf mit hoherer beruflicher Schul- und Fachausbildung)

Usposabljanje

(Ausbildung)

Lehre NQOR"

¢ Specialist za vegetarijansko kuhinjo (Fachkraft fiir vegetarische Kulinarik)
¢ Strokovnjak za gastronomijo (Gastronomiefachmann/-frau)

¢ Kuhajte (Koch/Kéchin)
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BMS - Berufsbildende mittlere Schule 11QR"
e Tourismus, Gastronomie

BHS - Berufsbildende hohere Schule NQR"
e Tourismus, Gastronomie

Potrdila in kvalifikacije (Zertifikate und Ausbildungsabschliisse)
¢ Usposabljanje v gostinstvu (Ausbildungen im Gastgewerbe)
o Usposabljanje za certificiranega kuharskega mojstra (Ausbildung zum/zur Diplom Kiichenmeisterlin -
Certified Master Chef) NQR"
o Usposabljanje za vodjo zivilske in pijacne industrije (Ausbildung zum/zur Food & Beverage Managerin)

Nadaljnje izobrazevanje

(Weiterbildung)

Fachliche Weiterbildung Vertiefung

¢ Diatkiiche

e Eventmanagement

e Food Styling

e Hygienemanagement in der Gastronomie
e Kochen mit Riicksicht auf Nahrungsmittelunvertraglichkeiten
¢ Lagerwirtschaft

¢ Mise en Place

e Patisserie

¢ Vegane Kiiche

e Weinberatung

Fachliche Weiterbildung Aufstiegsperspektiven

e Befahigungspriifung fiir das reglementierte Gastgewerbe

¢ Spezielle Aus- und Weiterbildungslehrgange - Tourismus, Gastronomie

¢ Ausbildung fiir ressourceneffizientes Kiichenmanagement

¢ Ausbildung zum/zur Diplom Kiichenmeisterln - Certified Master Chef NQR"
¢ Ausbildung zum/zur diétetisch geschulten Koch/Kdchin

e Ausbildung zum/zur FleischsommelierE

¢ Patissier/Patissiere-Ausbildung

¢ Hochschulstudien - Marketing und Sales

¢ Hochschulstudien - Tourismus und Gastgewerbe

e Spezielle Aus- und Weiterbildungslehrgéange - Fachspezifische Universitéts- und Fachhochschullehrgange

Bereichsiibergreifende Weiterbildung
e Beschwerdemanagement

¢ Bloggen

¢ Erste Hilfe

e Fremdsprachen

¢ Gastronomiesoftware

e Interkulturelle Kompetenz

e Personalfiihrung

e Qualitatsmanagement

e Zeitmanagement

Weiterbildungsveranstalter
¢ Betriebsinterne Schulungen
e Fachverband Gastronomie
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Arbeitsmarktservice

Fachmesse- und Tagungsveranstalter
Erwachsenenbildungseinrichtungen und Online-Lernplattformen
BHS - Tourismus, Gastronomie

Kollegs

Fachhochschulen

e Universitaten

Znanje nemscine po CEFR

(Deutschkenntnisse nach GERS)

B2 Gute bis C1 Sehr gute Deutschkenntnisse

Sie planen, leiten und liberwachen Arbeitsprozesse und Personal in der Kiiche und erteilen die erforderlichen
mundlichen Arbeitsanweisungen. Sie miissen Rezepte lesen und verstehen und erarbeiten die Meniivorschlage,
wofir jedenfalls die Beherrschung der Fachsprache erforderlich. ist und flihren unterschiedliche
organisatorische Aufgaben wie Bestellungen, Einkaufe etc. durch. Im Kontakt mit Gasten erfiillen sie vor allem
eine reprasentative Funktion. Wahrend dadurch insgesamt eine sichere Beherrschung der deutschen Sprache
erforderlich ist, reichen speziell in Ethno-Restaurants bzw. internationaler Kiiche haufig auch geringere
Deutschkenntnisse aus.

Dodatne strokovne informacije
(Weitere Berufsinfos)

Samozaposlitev
(Selbststandigkeit)
Reglementiertes Gewerbe:
e Gastgewerbe

Delovno okolje

(Arbeitsumfeld)

e Vecerna sluzba (Abenddienst)

¢ Delo pod ¢asovnim pritiskom (Arbeit unter Zeitdruck)

Toplotni stres (Hitzebelastung)

Kadrovska odgovornost (Personalverantwortung)

Sezonsko delo (Saisonarbeit)

Nedeljsko in prazni¢no bogosluzje (Sonn- und Feiertagsdienst)
Stalno stoji (Sténdiges Stehen)

Strokovne specializacije

(Berufsspezialisierungen)

Vodja kuhinje podjetja (Betriebskiichenleiterln)

Chef de Brigade (m/z) - Vodja kuhinjske brigade (Chef de Brigade (m/w) - Leiterin der Kiichenbrigade)

Kuhar (m/z) (Chef de Cuisine (m/w))

Chef de Partie (m/Z) - Vodja kuhinje (Chef de Partie (m/w) - LeiterIn eines Kiichenbereiches)

Chef Entremetier/Entremetiére - glavni kuhar priloge (Chef Entremetier/Entremetiére - LeitendeR Beilagenkoch/-
kdchin)

Chef Gardemanger/Gardemangeére - glavni kuhar hladne kuhinje (Chef Gardemanger/Gardemangere - LeitendeR
Koch/Kdchin der kalten Kiiche)

Glavni kuhar (Chefkoch/-kéchin)

Chef PoissonnierE - Glavni kuhar rib (Chef PoissonnierE - LeitendeR Fischkoch/-kdchin)

Chef Rotisseur/Chef Rotisseuse - Glavni kuhar pecenke (Chef Rotisseur/Chef Rotisseuse - LeitendeR
Bratenkoch/-kdchin)

Chef SaucierE - Glavni kuhar omake (Chef SaucierE - LeitendeR SoRenkoch/-kdchin)

Directeur/Directrice de cuisine (m/Z) - Direktor kuhinje (Directeur/Directrice de cuisine (m/w) - Kiichendirektorln)
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Arbeitsmarktservice

Vodja kuhinje (Kichenleiterin)
Maitre de Cuisine (m/Z) - kuharski mojster (Maitre de Cuisine (m/w) - Kiichenmeisterin)

Demichef de Cuisine (m/z) - namestnik kuharja (Demichef de Cuisine (m/w) - Kiichenchefln-Stellvertreterin)
Demichef de Partie (m/Z) - Namestnik vodje kuhinjskega dela (Demichef de Partie (m/w) - StellvertretendeR
Leiterln eines Kiichenbereichs)

Demi Chef Gardemanger/Gardemangére - Namestnik glavnega kuharja/Cold Kitchen Chef (Demi Chef
Gardemanger/Gardemangeére - StellvertretendeR leitendeR Koch/Kéchin der kalten Kiiche)

Executive Sous Chef (m/Z) - prvi namestnik kuharja (Executive Sous Chef (m/w) - ErsteR KiichenchefIn-
Stellvertreterin)

Junior Sous Chef (m/z) - Junior Assistant Chef (Junior Souschef (m/w) - Junior-KiichenchefIn-Stellvertreterin)
Sous chef (m/Z) - namestnik kuharja (Souschef (m/w) - Kiichenchefln-Stellvertreterin)

Kuhar proizvodnje (Produktionskoch/-kochin)

Razvojni kuhar v industriji gotovih jedi (Entwicklungskoch/-kochin in der Fertiggerichteindustrie)
Razvojni kuhar v sistemskem gostinstvu (Entwicklungskoch/-kéchin in der Systemgastronomie)
Razvijalec prehrambenih izdelkov (Lebensmittelproduktentwicklerin)

Vodja Gastro inZeniringa (m/Z) (Chef Gastro Engineering (m/w))

Vodja higiene v gostinstvu (Hygienemanagerin in der Gastronomie)

Sorodni poklici

(Verwandte Berufe)

¢ Vodja hrane in pijace (Food & Beverage-Managerin)

¢ Specialist za gostinstvo (Gastronomiefachmann/-frau)

Kuhajte (Koch/Kdchin)

Slascicar (KonditorIn)

Vodja restavracije (Restaurantleiterin)

¢ Specialist za sistemsko gostinstvo (Systemgastronomiefachmann/-frau)

Dodelitev poklicnim obmocjem in skupinam BIS
(Zuordnung zu BIS-Berufsbereichen und -obergruppen)
Turizem, gostinstvo, prosti ¢as (Tourismus, Gastgewerbe, Freizeit)
» Strokovnjaki za kuhinjo in storitve (Kiichen- und Servicefachkrifte)

Dodelitev poklicni klasifikaciji AMS (Sestmestna)

(Zuordnung zu AMS-Berufssystematik (Sechssteller))

e 500107 Direktor kuhinje (Kiichendirektor/in)

¢ 510109 Upravitelj kuhinje (Kiichenleiter/in)

e 520105 Sef kuhinje (moski / Zenska) (Chef de brigade (m./w.))
e 520106 Chef de partie (w / w) (Chef de partie (m./w.))

e 520107 Kuhar (Chefkoch/-kochin)

e 520114 Kuhar (Kiichenchef/in)

e 520115 Glavni kuhar (Kiichenmeister/in)

e 520127 Sous kuhar (moski / Zenska) (Souschef (m./w.))

¢ 520139 Demichef de Cuisine (moski / zenski) (Demichef de Cuisine (m./w.))
e 520140 Kuhar kuhinje (w / w) (Chef de Cuisine (m./w.))

Informacije v poklicnem leksikonu
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Arbeitsmarktservice

(Informationen im Berufslexikon)
* [ Kuhar (Kiichenchefln)

Informacije v kompasu za vadbo
(Informationen im Ausbildungskompass)
¢ [/ Kuhar (Kiichenchefln)

A powered by Google Translate

Besedilo je bilo samodejno prevedeno iz nemscine. Nemski izrazi so navedeni v oklepajih.

Ta storitev lahko vkljuCuje prevode, ki jih ponuja GOOGLE. GOOGLE ZAVRNAVA VSAKO ODGOVORNOST V
ZVEZI S PREVODI, IZRESNO ALI IMPLICIRANO, VKLJUCUJOCO VSAKO ODGOVORNOST ZA TOCNOST,
ZANESLJIVOST IN KAKRSNO NAKLJUCNO ODGOVORNOST ZA UCINKOVITOST TRGA IN ODGOVORNOST.

Der Text wurde automatisiert aus dem Deutschen iibersetzt. Die deutschen Begriffe werden in Klammern
angezeigt.

DIESER DIENST KANN UBERSETZUNGEN ENTHALTEN, DIE VON GOOGLE BEREITGESTELLT WERDEN. GOOGLE
SCHLIERT IN BEZUG AUF DIE UBERSETZUNGEN JEGLICHE HAFTUNG AUS, SEI SIE AUSDRUCKLICH ODER
STILLSCHWEIGEND, EINSCHLIEBLICH JEGLICHER HAFTUNG FUR DIE GENAUIGKEIT, ZUVERLASSIGKEIT UND
JEGLICHE STILLSCHWEIGENDE HAFTUNG FUR DIE MARKTGANGIGKEIT, EIGNUNG FUR EINEN BESTIMMTEN
ZWECK UND NICHTVERLETZUNG FREMDER RECHTE.

Ta profesionalni profil je bil posodobljen 21. November 2025 . (Dieses Berufsprofil wurde aktualisiert am 21.
November 2025.)
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