S

Arbeitsmarktservice

Chef
(Kiichenchefin)

[ Im BIS anzeigen ]

Activitati principale

(Haupttitigkeiten)

Bucatarii sefi gestioneaza zona de bucatarie din unitatile de catering, cantinele companiei sau din spitale in
functie de criteriile specifice afacerii si ale grupului tintd. Controlati inventarul si echipamentul de bucatarie,
planificati secventele de meniu, atribuiti listele de serviciu, coordonati fluxul de lucru si sarcinile echipei de
bucatarie si va asigurati ca sunt respectate standardele de calitate. Mai mult, creeazd meniuri si meniuri in
functie de oferta sezoniera si de situatia pietei si creeaza, de asemenea, retete noi. in coordonare cu
conducerea, ei calculeaza preturile felurilor de mancare.

Kiichencheflnnen leiten den Kiichenbereich in Gastronomiebetrieben, Betriebskantinen oder auch in
Krankenhausern nach betriebswirtschaftlichen und zielgruppenspezifischen Kriterien. Sie kontrollieren den
Warenbestand und die Kiichenausstattung, planen die Speisenfolgen, teilen die Dienstplane ein, koordinieren
den Arbeitsablauf bzw. die Aufgaben des Kiichenteams und sorgen dafiir, dass die Qualitatsstandards
eingehalten werden. Weiters erstellen sie entsprechend dem saisonalen Angebot und der Marktlage Menis und
Speisekarten, wobei sie auch neue Rezepte kreieren. In Abstimmung mit der Betriebsleitung kalkulieren sie die
Preise der Speisen.

Venituri

(Einkommen)

Chef castiga intre 2.490 si 2.700 euro brut pe luna (Kiichenchefs/-chefinnen verdienen ab 2.490 bis 2.700 Euro
brutto pro Monat).

In functie de nivelul de calificare, salariul de pornire poate fi mai mare (Je nach Qualifikationsniveau kann das

Einstiegsgehalt auch hoher ausfallen):

¢ Profesie cu formare in ucenicie : 2.490 pana la 2.700 euro brut (Beruf mit Lehrausbildung: 2.490 bis 2.700
Euro brutto)

e Ocupatie cu scoald profesionald de nivel mediu si pregatire tehnica : 2.540 pana la 2.700 euro brut (Beruf mit
mittlerer beruflicher Schul- und Fachausbildung: 2.540 bis 2.700 Euro brutto)

e Ocupatie cu scoald profesionald superioard si pregatire tehnica : 2.540 pand la 2.700 euro brut (Beruf mit
hoherer beruflicher Schul- und Fachausbildung: 2.540 bis 2.700 Euro brutto)

Oportunitati de angajare

(Beschaftigungsmoglichkeiten )

Bucatarii lucreaza in restaurante si hoteluri, in cantinele companiei, spitale si case. Oportunitati de angajare
suplimentare apar la companiile de catering sau in industria alimentara, de exemplu la producatorii de mese
gata.

Kiichencheflnnen arbeiten in Restaurants und Hotels, in Betriebskantinen, Krankenhausern und Heimen. Weitere
Beschaftigungsmaoglichkeiten ergeben sich bei Catering-Unternehmen oder in der Lebensmittelindustrie, z.B. bei
Herstellern von Fertiggerichten.

Posturi vacante curente

(Aktuelle Stellenangebote)

.... in serviciul online de plasare a locurilor de munca AMS (eJob-Room): (.... in der online-Stellenvermittlung des
AMS (eJob-Room): )523 [/ catre camera eJob AMS ( zum AMS-eJob-Room)

Abilitati profesionale necesare in reclame
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S

Arbeitsmarktservice

(In Inseraten gefragte berufliche Kompetenzen)

e Bucétérie a la carte (A-la-carte-Kiiche)

e Bucétarie pentru banchete (Bankettkiiche)

¢ Catering (Catering)

¢ Gatit acasa (Hausmannskost)

e Bucétaria italiana (ltalienische Kiiche)

e Gatit in bucéatarii mari (Kochen in GroRkiichen)

e Manager bucatarie (Kiichenleitung)

e Cumparaturi alimentare (Lebensmitteleinkauf)

¢ Depozitarea alimentelor in gastronomie (Lebensmittellagerung in der Gastronomie)
¢ Mise en Place (Mise en Place)

e Serviciu de duminica si de sarbatorile legale (Sonn- und Feiertagsdienst)
¢ Crearea meniului (Speiseplanerstellung)

e Familiarizarea cu regulile de igiena (Vertrautheit mit Hygienevorschriften)
¢ Prepararea mancarurilor dulci (Zubereitung von SiiRspeisen)

Alte competente profesionale
(Weitere berufliche Kompetenzen)

Competente profesionale de baza
(Berufliche Basiskompetenzen)

o Abilitati de gatit (Kochkenntnisse)
e Manager bucatarie (Kiichenleitung)

Competente profesionale tehnice
(Fachliche berufliche Kompetenzen)
e Cunostinte despre software pentru aplicatii comerciale (Betriebswirtschaftliche Anwendungssoftware-
Kenntnisse)
o Software de afaceri specific industriei (Branchenspezifische Unternehmenssoftware) (z. B. Software de
gastronomie (Gastronomiesoftware))
e Cunostinte de afaceri (Betriebswirtschaftskenntnisse)
o Calcul (Kalkulation)
o Metode de analiza a afacerilor (Betriebswirtschaftliche Analysemethoden) (z. B. Analiza tendintelor
(Trendanalyse))
¢ Cunoasterea aplicatiilor IT (EDV-Anwendungskenntnisse)
o Cunostinte despre aplicatiile software de birou (Blirosoftware-Anwendungskenntnisse) (z. B. Cunostinte de
aplicatie Excel (Excel-Anwendungskenntnisse))
¢ Cunostinte despre cumparéturi (Einkaufskenntnisse)
o Achizitionarea de materiale (Materialeinkauf)
e Competente lingvistice straine (Fremdsprachenkenntnisse)
o Engleza (Englisch)
e Abilitdti de management de catering (Gastronomiemanagementkenntnisse)
o Etichetarea alergenilor in gastronomie (Allergen-Kennzeichnung in der Gastronomie)
o Produse alimentare si bauturi (Food & Beverage) (z. B. Calculul alimentelor (Speisenkalkulation))
o Catering comunitar (Gemeinschaftsgastronomie)
o Manager bucatarie (Kiichenleitung) (z. B. Instruirea personalului de bucatéarie (Anweisen von
Kiichenpersonal), Cumparaturi alimentare (Lebensmitteleinkauf))
o Crearea meniului (Speiseplanerstellung)
o Crearea meniurilor (Erstellung von Speisekarten) (z. B. Compilare meniu (Meniizusammenstellung))
o Mise en Place (Mise en Place) (z. B. Pregatirea meniurilor cu alimente si bauturi (Vorbereitung von Speise-
und Getrankekarten))
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https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/176-Kochkenntnisse?language=ro&query_qualifikation_detail_noteid=7351&expandDetailqualis=1&stammdaten_noteid=1230
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/176-Kochkenntnisse?language=ro&query_qualifikation_detail_noteid=7359&expandDetailqualis=1&stammdaten_noteid=1230
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https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/176-Kochkenntnisse?language=ro&query_qualifikation_detail_noteid=2613&expandDetailqualis=1&stammdaten_noteid=1230
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/176-Kochkenntnisse?language=ro&query_qualifikation_detail_noteid=467&expandDetailqualis=1&stammdaten_noteid=1230
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/176-Kochkenntnisse?language=ro&query_qualifikation_detail_noteid=465&expandDetailqualis=1&stammdaten_noteid=1230
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/4939-Gastronomiemanagementkenntnisse?language=ro&query_qualifikation_detail_noteid=2616&expandDetailqualis=1&stammdaten_noteid=1230
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/4939-Gastronomiemanagementkenntnisse?language=ro&query_qualifikation_detail_noteid=2614&expandDetailqualis=1&stammdaten_noteid=1230
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/176-Kochkenntnisse?language=ro&query_qualifikation_detail_noteid=10238&expandDetailqualis=1&stammdaten_noteid=1230
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/4939-Gastronomiemanagementkenntnisse?language=ro&query_qualifikation_detail_noteid=16238&expandDetailqualis=1&stammdaten_noteid=1230
https://bis.ams.or.at/bis/arbeitsumfeld/64-Sonn-%20und%20Feiertagsdienst?language=ro
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/4939-Gastronomiemanagementkenntnisse?language=ro&query_qualifikation_detail_noteid=18023&expandDetailqualis=1&stammdaten_noteid=1230
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/7374-Hygienekenntnisse?language=ro&query_qualifikation_detail_noteid=2463&expandDetailqualis=1&stammdaten_noteid=1230
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/176-Kochkenntnisse?language=ro&query_qualifikation_detail_noteid=477&expandDetailqualis=1&stammdaten_noteid=1230
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/176-Abilit%C4%83%C8%9Bi%20de%20g%C4%83tit%20%28Kochkenntnisse%29?language=ro&stammdaten_noteid=1230&expandDetailqualis=1.
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/4939-Gastronomiemanagementkenntnisse?language=ro&query_qualifikation_detail_noteid=2616&stammdaten_noteid=1230&expandDetailqualis=1.
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/111-Cuno%C8%99tin%C8%9Be%20despre%20software%20pentru%20aplica%C8%9Bii%20comerciale%20%28Betriebswirtschaftliche%20Anwendungssoftware-Kenntnisse%29?language=ro&stammdaten_noteid=1230&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/111-Cuno%C8%99tin%C8%9Be%20despre%20software%20pentru%20aplica%C8%9Bii%20comerciale%20%28Betriebswirtschaftliche%20Anwendungssoftware-Kenntnisse%29?language=ro&stammdaten_noteid=1230&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/103-Cuno%C8%99tin%C8%9Be%20de%20afaceri%20%28Betriebswirtschaftskenntnisse%29?language=ro&stammdaten_noteid=1230&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/197-Cunoa%C8%99terea%20aplica%C8%9Biilor%20IT%20%28EDV-Anwendungskenntnisse%29?language=ro&stammdaten_noteid=1230&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/4637-Cuno%C8%99tin%C8%9Be%20despre%20cump%C4%83r%C4%83turi%20%28Einkaufskenntnisse%29?language=ro&stammdaten_noteid=1230&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/72-Competen%C8%9Be%20lingvistice%20str%C4%83ine%20%28Fremdsprachenkenntnisse%29?language=ro&stammdaten_noteid=1230&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/4939-Abilit%C4%83%C8%9Bi%20de%20management%20de%20catering%20%28Gastronomiemanagementkenntnisse%29?language=ro&stammdaten_noteid=1230&expandDetailqualis=1
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Arbeitsmarktservice

Cunostinte de igiena (Hygienekenntnisse)

o Familiarizarea cu regulile de igiena (Vertrautheit mit Hygienevorschriften)

o Managementul igienei (Hygienemanagement) (z. B. Managementul igienei in gastronomie
(Hygienemanagement in der Gastronomie))

Abilitati de casier (Kassierkenntnisse)

o Incasarea in industria hoteliera (Kassieren im Gastgewerbe) (z. B. Functionarea sistemelor de dezosare
Orderman (Bedienung von Orderman-Boniersystemen))

Cunoasterea bazelor legale specifice locului de munca (Kenntnis berufsspezifischer Rechtsgrundlagen)

o Standarde si linii directoare ocupationale (Berufsspezifische Normen und Richtlinien) (z. B. Orientari privind
igiena (Hygieneleitlinien), Linii directoare de igiena in gastronomie (Hygieneleitlinien in der Gastronomie))

Abilitati de gatit (Kochkenntnisse)

o Evaluarea calitatii alimentelor (Qualitatsbeurteilung von Lebensmitteln)

o Gatit pentru evenimente majore (Kochen fiir GroBveranstaltungen) (z. B. Catering (Catering))

o Bucatarie dietetica (Diatkiche) (z. B. Gatitul avand in vedere intoleranta alimentara (Kochen mit Riicksicht
auf Nahrungsmittelunvertraglichkeiten))

o Prepararea alimentelor (Zubereitung von Speisen) (z. B. Pregatirea meselor din alimente durabile
(Zubereitung von Speisen aus nachhaltigen Lebensmitteln) %)

Competente in fabricarea si prelucrarea produselor alimentare (Lebensmittelherstellungs- und -

verarbeitungskenntnisse)

o Lucrati conform retetelor alimentare (Arbeit nach Lebensmittel-Rezepturen) (z. B. Elaborarea retetelor
(Entwicklung von Rezepturen))

Cunostinte logistice (Logistikkenntnisse)

o Depozitare (Lagerwirtschaft) (z. B. Igiena depozitului (Lagerhygiene), Depozitare (Lagerhaltung))

o Managementul materialelor (Materialwirtschaft)

Abilitdti de management (Managementkenntnisse)

o Guvernanta corporativa strategica (Strategische Unternehmensfiihrung)

o Guvernanta corporativa operationald (Operative Unternehmensfiihrung) (z. B. Managementul operatiunilor
(Betriebsfiihrung))

Competente de gestionare a personalului (Personalmanagement-Kenntnisse)

o Managementul personalului (Personalfiihrung)

Cunoasterea managementului calitétii (Qualitdtsmanagement-Kenntnisse)

o Asigurarea calitatii (Qualitatssicherung) (z. B. Depozitare conform HACCP (Lagerung nach HACCP),
Prelucrarea alimentelor conform HACCP (Lebensmittelverarbeitung nach HACCP), Monitorizare conform
HACCP (Monitoring nach HACCP))

Competente profesionale generale
(Uberfachliche berufliche Kompetenzen)

Abilitati de conducere (Fiihrungsqualitédten)

Bun simt al mirosului (Guter Geruchssinn)

Bun simt al gustului (Guter Geschmackssinn)
Competenta interculturald (Interkulturelle Kompetenz)
intelegere comerciald (Kaufmannisches Versténdnis)
Rezilienta fizica (Korperliche Belastbarkeit)
Creativitate (Kreativitat)
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https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/7374-Cuno%C8%99tin%C8%9Be%20de%20igien%C4%83%20%28Hygienekenntnisse%29?language=ro&stammdaten_noteid=1230&expandDetailqualis=1
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https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/205-Cunoa%C8%99terea%20bazelor%20legale%20specifice%20locului%20de%20munc%C4%83%20%28Kenntnis%20berufsspezifischer%20Rechtsgrundlagen%29?language=ro&stammdaten_noteid=1230&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/176-Abilit%C4%83%C8%9Bi%20de%20g%C4%83tit%20%28Kochkenntnisse%29?language=ro&stammdaten_noteid=1230&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/131-Competen%C8%9Be%20%C3%AEn%20fabricarea%20%C8%99i%20prelucrarea%20produselor%20alimentare%20%28Lebensmittelherstellungs-%20und%20-verarbeitungskenntnisse%29?language=ro&stammdaten_noteid=1230&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/131-Competen%C8%9Be%20%C3%AEn%20fabricarea%20%C8%99i%20prelucrarea%20produselor%20alimentare%20%28Lebensmittelherstellungs-%20und%20-verarbeitungskenntnisse%29?language=ro&stammdaten_noteid=1230&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/4599-Cuno%C8%99tin%C8%9Be%20logistice%20%28Logistikkenntnisse%29?language=ro&stammdaten_noteid=1230&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/92-Abilit%C4%83%C8%9Bi%20de%20management%20%28Managementkenntnisse%29?language=ro&stammdaten_noteid=1230&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/4576-Competen%C8%9Be%20de%20gestionare%20a%20personalului%20%28Personalmanagement-Kenntnisse%29?language=ro&stammdaten_noteid=1230&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/194-Cunoa%C8%99terea%20managementului%20calit%C4%83%C8%9Bii%20%28Qualit%C3%A4tsmanagement-Kenntnisse%29?language=ro&stammdaten_noteid=1230&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/43-Abilit%C4%83%C8%9Bi%20de%20conducere%20%28F%C3%BChrungsqualit%C3%A4ten%29?language=ro&stammdaten_noteid=1230&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/4552-Bun%20sim%C8%9B%20al%20mirosului%20%28Guter%20Geruchssinn%29?language=ro&stammdaten_noteid=1230&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/4553-Bun%20sim%C8%9B%20al%20gustului%20%28Guter%20Geschmackssinn%29?language=ro&stammdaten_noteid=1230&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/42-Competen%C8%9B%C4%83%20intercultural%C4%83%20%28Interkulturelle%20Kompetenz%29?language=ro&stammdaten_noteid=1230&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/57-%C3%8En%C8%9Belegere%20comercial%C4%83%20%28Kaufm%C3%A4nnisches%20Verst%C3%A4ndnis%29?language=ro&stammdaten_noteid=1230&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/39-Rezilien%C8%9B%C4%83%20fizic%C4%83%20%28K%C3%B6rperliche%20Belastbarkeit%29?language=ro&stammdaten_noteid=1230&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/4596-Creativitate%20%28Kreativit%C3%A4t%29?language=ro&stammdaten_noteid=1230&expandDetailqualis=1

Abilitati digitale conform DigComp
(Digitale Kompetenzen nach DigComp)

S

Arbeitsmarktservice

1 De baza

2 lucratori independenti

3 Avansat 4 Foarte specializat

Descriere:Kiichencheflnnen sind vor allem in der Lage, alltdagliche und berufsspezifische digitale
Anwendungen und Gerate zur Kommunikation, Zusammenarbeit und Dokumentation zu nutzen und
berufsspezifische digitale Gerate kompetent zu bedienen. AuRerdem kennen sie die betrieblichen

Datensicherheitsregeln und konnen diese einhalten.

Informatii detaliate despre competentele digitale
(Detailinfos zu den digitalen Kompetenzen)

Domeniul de
competenta

Nivel (e) de competenta
dela...la...

Descriere

0 - Elemente de bazj,
acces si intelegere
digitala

Kiichencheflnnen kénnen allgemeine und
berufsspezifische digitale Anwendungen und Geréte
(z. B. Vernetzte Produktionssysteme,
Warenwirtschaftssysteme) in alltdglichen Situationen
bedienen und anwenden sowie auch komplexe und
unvorhergesehene Aufgaben flexibel 16sen.

1 - Manipularea
informatiilor si a
datelor

Kiichencheflnnen miissen selbststandig fir ihre
Arbeit erforderliche umfassende Informationen
recherchieren, erfassen, vergleichen, beurteilen und
in ihrer Tatigkeit anwenden kdnnen.

2 - Comunicare,
interactiune si
colaborare

Kichencheflnnen konnen alltagliche und
betriebsspezifische digitale Geradte in komplexen
Arbeitssituationen zur Kommunikation und
Zusammenarbeit mit Kolleginnen, Mitarbeiterinnen
und Kundinnen und Kunden einsetzen.

3 - Creare, producere
si publicare

Kiichencheflnnen kénnen digitale Informationen und
Daten in bestehende digitale Anwendungen
einpflegen.

4 - Securitatea si
utilizarea durabila a
resurselor

Kiichencheflnnen sollten ein erhdhtes Bewusstsein
zur Bedeutung des Datenschutzes und der
Datensicherheit haben, kennen die grundlegenden
betrieblichen Regeln und halten sie ein.

5 - Rezolvarea
problemelor, inovarea
si invatarea continua

Kiichencheflnnen erkennen Probleme mit digitalen
Geraten und Anwendungen bei ihrer Arbeit und
konnen einfache klar definierte Probleme
selbststandig I6sen bzw. die erforderlichen Schritte
flir die Behebung der Probleme setzen.

Formare, certificate, formare continua
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(Ausbildung, Zertifikate, Weiterbildung)

Nivele tipice de calificare

(Typische Qualifikationsniveaus)

» Profesie cu formare in ucenicie (Beruf mit Lehrausbildung)

¢ Ocupatie cu scoala profesionald de nivel mediu si pregatire tehnica (Beruf mit mittlerer beruflicher Schul- und
Fachausbildung)

¢ Ocupatie cu scoala profesionald superioara si pregétire tehnica (Beruf mit hdherer beruflicher Schul- und
Fachausbildung)

Instruire

(Ausbildung)

Lehre NQR"

¢ Specialist in bucatdrie vegetariana (Fachkraft fiir vegetarische Kulinarik)
¢ Specialist in gastronomie (Gastronomiefachmann/-frau)

e Cook (Koch/Kdchin)

BMS - Berufsbildende mittlere Schule NQR"
e Tourismus, Gastronomie

BHS - Berufsbildende hohere Schule N1QR"
e Tourismus, Gastronomie

Certificate si calificari (Zertifikate und Ausbildungsabschliisse)
e Formare in industria ospitalitatii (Ausbildungen im Gastgewerbe)
o Curs de pregétire pentru a deveni un maestru bucétar certificat (Ausbildung zum/zur Diplom
Kiichenmeisterln - Certified Master Chef) NQR"
o Curs de formare pentru a deveni Manager de Alimente si Bauturi (Ausbildung zum/zur Food & Beverage
Managerin)

Educatie continua

(Weiterbildung)

Fachliche Weiterbildung Vertiefung

e Diatkiiche

e Eventmanagement

¢ Food Styling

¢ Hygienemanagement in der Gastronomie
¢ Kochen mit Riicksicht auf Nahrungsmittelunvertraglichkeiten
e Lagerwirtschaft

¢ Mise en Place

e Patisserie

¢ Vegane Kiiche

e Weinberatung

Fachliche Weiterbildung Aufstiegsperspektiven

¢ Befahigungspriifung fir das reglementierte Gastgewerbe

e Spezielle Aus- und Weiterbildungslehrgange - Tourismus, Gastronomie

¢ Ausbildung fiir ressourceneffizientes Kiichenmanagement

e Ausbildung zum/zur Diplom Kiichenmeisterin - Certified Master Chef NQR"
e Ausbildung zum/zur diatetisch geschulten Koch/Kochin

e Ausbildung zum/zur FleischsommelierE

e Patissier/Patissiere-Ausbildung
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https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/173-Event%20Management?language=ro&query=Eventmanagement&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/176-Food%20Styling?language=ro&query_qualifikation_detail_noteid=20576&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/7374-Hygienemanagement%20in%20der%20Gastronomie?language=ro&query_qualifikation_detail_noteid=19049&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/176-Kochen%20mit%20R%C3%BCcksicht%20auf%20Nahrungsmittelunvertr%C3%A4glichkeiten?language=ro&query_qualifikation_detail_noteid=17947&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/4599-Lagerwirtschaft?language=ro&query_qualifikation_detail_noteid=6003&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/4939-Mise%20en%20Place?language=ro&query_qualifikation_detail_noteid=16238&show_definition=1
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https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/179-Weinberatung?language=ro&query_qualifikation_detail_noteid=2595&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/7216-Bef%C3%A4higungspr%C3%BCfung%20f%C3%BCr%20das%20reglementierte%20Gastgewerbe?language=ro&query_qualifikation_detail_noteid=5569&show_definition=1
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https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/7453-Ausbildung%20zumzur%20di%C3%A4tetisch%20geschulten%20KochK%C3%B6chin?language=ro&query_qualifikation_detail_noteid=23212&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/7453-Ausbildung%20zumzur%20FleischsommelierE?language=ro&query_qualifikation_detail_noteid=23332&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/7453-Ausbildungen%20im%20Gastgewerbe?language=ro&query=Patissier%2FPatissiere-Ausbildung&show_definition=1

S

Arbeitsmarktservice

Hochschulstudien - Marketing und Sales
Hochschulstudien - Tourismus und Gastgewerbe

e Spezielle Aus- und Weiterbildungslehrgange - Fachspezifische Universitats- und Fachhochschullehrgange

Bereichsiibergreifende Weiterbildung

Beschwerdemanagement
Bloggen

Erste Hilfe
Fremdsprachen
Gastronomiesoftware
Interkulturelle Kompetenz
Personalfiihrung
Qualitdtsmanagement
Zeitmanagement

Weiterbildungsveranstalter

Betriebsinterne Schulungen

Fachverband Gastronomie

Fachmesse- und Tagungsveranstalter
Erwachsenenbildungseinrichtungen und Online-Lernplattformen
BHS - Tourismus, Gastronomie

Kollegs

Fachhochschulen

Universitaten

Cunoasterea limbii germane conform CEFR
(Deutschkenntnisse nach GERS)

B2 Gute bis C1 Sehr gute Deutschkenntnisse
Sie planen, leiten und tiberwachen Arbeitsprozesse und Personal in der Kiiche und erteilen die erforderlichen
mindlichen Arbeitsanweisungen. Sie miissen Rezepte lesen und verstehen und erarbeiten die Menivorschlage,

woflr jedenfalls die Beherrschung der Fachsprache erforderlich. ist und fiihren unterschiedliche

organisatorische Aufgaben wie Bestellungen, Einkaufe etc. durch. Im Kontakt mit Gasten erfiillen sie vor allem
eine reprasentative Funktion. Wahrend dadurch insgesamt eine sichere Beherrschung der deutschen Sprache
erforderlich ist, reichen speziell in Ethno-Restaurants bzw. internationaler Kiiche haufig auch geringere

Deutschkenntnisse aus.

Informatii profesionale suplimentare
(Weitere Berufsinfos)

Munca independenta
(Selbststandigkeit)
Reglementiertes Gewerbe:

Gastgewerbe

Mediul de lucru
(Arbeitsumfeld)
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Serviciu de seara (Abenddienst)

Lucrul sub presiunea timpului (Arbeit unter Zeitdruck)
Stres termic (Hitzebelastung)

Responsabilitatea personalului (Personalverantwortung)
Munca sezonierd (Saisonarbeit)

Serviciu de duminicé si de sarbétorile legale (Sonn- und Feiertagsdienst)
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S

Arbeitsmarktservice

¢ Stand permanent (Standiges Stehen)

Chestionar de competente

(Berufsspezialisierungen zur Vermittlung)

Chef de Brigade (m/f) - Seful brigazii de bucatarie (Chef de Brigade (m/w) - Leiterln der Kiichenbrigade)
Chef de Cuisine (m/f) (Chef de Cuisine (m/w))

Chef de Partie (m/f) - Seful unei zone de bucatarie (Chef de Partie (m/w) - LeiterIn eines Kiichenbereiches)
Bucatar sef (Chefkoch/-kdchin)

Demichef de Cuisine (m/f) - Bucatar adjunct (Demichef de Cuisine (m/w) - Kiichenchefln-Stellvertreterin)
Directeur/Directrice de cuisine (m/f) - Director de bucatarie (Kiichendirektorln)

Director de bucatarie (Chef) (KiichenleiterIn (Kiichenchefln))

Maitre de Cuisine (m/f) - maestru bucatar (Kiichenmeisterin)

Sous chef (m/f) - bucatar adjunct (Souschef (m/w) - KiichenchefIn-Stellvertreterin)

Specializari profesionale

(Berufsspezialisierungen)

Chef de Brigade (m/f) - Seful brigazii de bucétarie (Chef de Brigade (m/w) - Leiterln der Kiichenbrigade)
Chef de Cuisine (m/f) (Chef de Cuisine (m/w))

Chef de Partie (m/f) - Seful unei zone de bucatarie (Chef de Partie (m/w) - Leiterln eines Kiichenbereiches)
Bucatar sef (Chefkoch/-kochin)

Director de bucétarie companie (Kiichenbetriebsleiterin)

Directeur/Directrice de cuisine (m/f) - Director de bucatéarie (Kiichendirektorin)

Director de bucatarie (Chef) (Kiichenleiterln (Kiichenchefin))

Maitre de Cuisine (m/f) - maestru bucatar (Kiichenmeisterin)

Demichef de Cuisine (m/f) - Bucatar adjunct (Demichef de Cuisine (m/w) - KiichenchefIn-Stellvertreterin)
Demichef de Partie (m/f) - Adjunct al sefului unei zone de bucatérie (Demichef de Partie (m/w) -
StellvertretendeR LeiterIn eines Kiichenbereichs)

Executive Sous Chef (m/f) - Primul Adjunct al Bucatarului (Executive Sous Chef (m/w) - ErsteR Kiichenchefln-
Stellvertreterin)

Junior Sous Chef (h/f) - Junior Assistant Chef (Junior Souschef (m/w) - Junior-KiichenchefIn-Stellvertreterin)
Sous chef (m/f) - bucatar adjunct (Souschef (m/w) - Kiichenchefln-Stellvertreterln)

Chef Entremetier/Entremetiére - Bucatar principal de garnituri (Chef Entremetier/Entremetiére - LeitendeR
Beilagenkoch/-kochin)

Chef Gardemanger/Gardemangeére - Bucatar-sef al bucatariei rece (Chef Gardemanger (m/w) - LeitendeR
Koch/Kochin der kalten Kiiche)

Chef PoissonnierE - Bucétar de peste plumb (Chef Poissonnier/Poissonniére - LeitendeR Fischkoch/-kchin)
Chef Rotisseur/Chef Rotisseur - Lead Roast Cook (Chef Rotisseur/Rotisseuse - LeitendeR Bratenkoch/-kochin)
Chef SaucierE - Bucétar de sos de plumb (Chef Saucier/Sauciere - LeitendeR SoRenkoch/-kdchin)

Sef departament Gastro Engineering (m/f) (Chef) (Chef Gastro Engineering (m/w) (Kiichenchefln))
Bucatar de dezvoltare in sistem de catering (Entwicklungskoch/-kdchin)
Bucatar de productie (Produktionskoch/-kdchin)

Manager igiena in industria alimentatiei (Chef) (Hygienemanagerin in der Gastronomie (Kiichenchefln))

Profesii conexe

(Verwandte Berufe)

e Manager alimente si bduturi (Food & Beverage-Managerin)
¢ Specialist catering (Gastronomiefachmann/-frau)
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S

Arbeitsmarktservice

Cook (Koch/Kdchin)

Patisier (KonditorIn)

e Manager restaurant (Restaurantleiterin)

Specialist in sisteme de catering (Systemgastronomiefachmann/-frau)

Alocarea in zonele si grupurile profesionale ale BIS
(Zuordnung zu BIS-Berufsbereichen und -obergruppen)
Turism, ospitalitate, agrement (Tourismus, Gastgewerbe, Freizeit)
* Specialisti in bucatarie si service (Kiichen- und Servicefachkréfte)

Alocarea la clasificarea profesionala AMS (sase cifre)

(Zuordnung zu AMS-Berufssystematik (Sechssteller))

¢ 500107 Director bucatarie (Kiichendirektor/in)

¢ 510109 Manager bucatarie (Kiichenleiter/in)

e 520105 Chef de brigada (barbat / femeie) (Chef de brigade (m./w.))
e 520106 Chef de partie (w / w) (Chef de partie (m./w.))

e 520107 Chef (Chefkoch/-kochin)

¢ 520114 Chef (Kiichenchef/in)

e 520115 Sef bucatar (Kiichenmeister/in)

e 520127 Sous chef (barbat / femeie) (Souschef (m./w.))

¢ 520139 Demichef de Cuisine (masculin / feminin) (Demichef de Cuisine (m./w.))
¢ 520140 Chef de Cuisine (w / w) (Chef de Cuisine (m./w.))

Informatii in lexiconul vocational
(Informationen im Berufslexikon)
¢ [/ Chef (Kiichenchefln)

Informatii in busola de antrenament
(Informationen im Ausbildungskompass)
¢ [ Chef (Kiichenchefln)

A\ powered by Google Translate

Textul a fost tradus automat din germana. Termenii germani sunt indicati intre paranteze.

ACEST SERVICIU POT INCLUDE TRADUCERI OFERITE DE GOOGLE. GOOGLE DECLARA ORICE
RESPONSABILITATE CU PRIVIRE LA TRADUCERI, EXPRESA SAU IMPLICITA, INCLUSIV ORICE
RESPONSABILITATE PENTRU EXACTITATE, FIABILITATE SI ORICE RESPONSABILITATE IMPLICITA PENTRU
EFICIENTA PIETEI S| RESPONSABILITATE.

Der Text wurde automatisiert aus dem Deutschen lbersetzt. Die deutschen Begriffe werden in Klammern
angezeigt.

DIESER DIENST KANN UBERSETZUNGEN ENTHALTEN, DIE VON GOOGLE BEREITGESTELLT WERDEN. GOOGLE
SCHLIERT IN BEZUG AUF DIE UBERSETZUNGEN JEGLICHE HAFTUNG AUS, SEI SIE AUSDRUCKLICH ODER
STILLSCHWEIGEND, EINSCHLIERLICH JEGLICHER HAFTUNG FUR DIE GENAUIGKEIT, ZUVERLASSIGKEIT UND
JEGLICHE STILLSCHWEIGENDE HAFTUNG FUR DIE MARKTGANGIGKEIT, EIGNUNG FUR EINEN BESTIMMTEN
ZWECK UND NICHTVERLETZUNG FREMDER RECHTE.

Acest profil profesional a fost actualizat pe 21. November 2025 . (Dieses Berufsprofil wurde aktualisiert am 21.
November 2025.)
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