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Arbeitsmarktservice

Kuhari/ica

(Kiichenchefin) [ Im BIS anzeigen ]

Glavne djelatnosti

(Haupttitigkeiten)

Glavni kuhari upravljaju kuhinjskim prostorom u ugostiteljskim objektima, menzama poduze¢a ili bolnicama
prema poslovnim kriterijima i specifi¢nim kriterijima. Vi kontrolirate inventar i kuhinjsku opremu, planirate
redoslijede jelovnika, dodjeljujete popis poslova, koordinirate tijek rada i zadatke kuhinjskog tima i osiguravate
postivanje standarda kvalitete. Nadalje, oni kreiraju jelovnike i jelovnike prema sezonskoj ponudi i situaciji na
trzistu, a stvaraju i nove recepte. U koordinaciji s upravom izracunavaju cijene jela.

Kiichencheflnnen leiten den Kiichenbereich in Gastronomiebetrieben, Betriebskantinen oder auch in
Krankenhausern nach betriebswirtschaftlichen und zielgruppenspezifischen Kriterien. Sie kontrollieren den
Warenbestand und die Kiichenausstattung, planen die Speisenfolgen, teilen die Dienstplane ein, koordinieren
den Arbeitsablauf bzw. die Aufgaben des Kiichenteams und sorgen dafiir, dass die Qualitatsstandards
eingehalten werden. Weiters erstellen sie entsprechend dem saisonalen Angebot und der Marktlage Menis und
Speisekarten, wobei sie auch neue Rezepte kreieren. In Abstimmung mit der Betriebsleitung kalkulieren sie die
Preise der Speisen.

prihod

(Einkommen)

Kuhari/ica zaraduje od 2.490 do 2.700 eura bruto mjesecno (Kiichenchefs/-chefinnen verdienen ab 2.490 bis
2.700 Euro brutto pro Monat).

Ovisno o stupnju kvalifikacije, pocetna pla¢a moze biti i ve¢a (Je nach Qualifikationsniveau kann das

Einstiegsgehalt auch hoher ausfallen):

e Zanimanje s naukovanjem : 2.490 do 2.700 eura bruto (Beruf mit Lehrausbildung: 2.490 bis 2.700 Euro brutto)

e Zanimanje sa srednjim strukovnim obrazovanjem i stru¢nim obrazovanjem : 2.540 do 2.700 eura bruto (Beruf
mit mittlerer beruflicher Schul- und Fachausbildung: 2.540 bis 2.700 Euro brutto)

e Zanimanje s viSim strukovnim obrazovanjem i stru¢nim obrazovanjem : 2.540 do 2.700 eura bruto (Beruf mit
hoherer beruflicher Schul- und Fachausbildung: 2.540 bis 2.700 Euro brutto)

Moguénosti zaposlenja

(Beschaftigungsmoglichkeiten )

Kuhari rade u restoranima i hotelima, u menzama, bolnicama i domovima. Daljnje moguénosti zaposljavanja
otvaraju se kod ugostiteljskih tvrtki ili u prehrambenoj industriji, npr. Kod proizvodaca gotovih jela.

Kiichencheflnnen arbeiten in Restaurants und Hotels, in Betriebskantinen, Krankenhausern und Heimen. Weitere
Beschaftigungsmaoglichkeiten ergeben sich bei Catering-Unternehmen oder in der Lebensmittelindustrie, z.B. bei
Herstellern von Fertiggerichten.

Trenutna slobodna radna mjesta

(Aktuelle Stellenangebote)

.... U AMS internetskoj sluzbi za zaposljavanje (eJob-Soba): (.... in der online-Stellenvermittlung des AMS (eJob-
Room): )523 4 u AMS eJob sobu ( zum AMS-eJob-Room)

Potrebne profesionalne vjestine u oglasima

(In Inseraten gefragte berufliche Kompetenzen)
e A-la-carte- Kuhinja (A-la-carte-Kiiche)

¢ Kuhinja za bankete (Bankettkiiche)

¢ Ugostiteljstvo (Catering)
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¢ Kuhanje u domacinstvu (Hausmannskost)

e Talijanska kuhinja (Italienische Kiiche)

¢ Kuhanje u velikim kuhinjama (Kochen in GroRkiichen)

¢ Uprava kuhinje (Kiichenleitung)

e Kupovina namirnica (Lebensmitteleinkauf)

¢ Skladistenje hrane u gastronomiji (Lebensmittellagerung in der Gastronomie)
¢ Mise en Place (Mise en Place)

¢ Nedjeljna i blagdanska sluzba (Sonn- und Feiertagsdienst)

e |zrada menija (Speiseplanerstellung)

¢ Upoznavanje s higijenskim propisima (Vertrautheit mit Hygienevorschriften)
¢ Priprema slastica (Zubereitung von SiiBspeisen)

Ostale profesionalne vjestine
(Weitere berufliche Kompetenzen)

Osnovne profesionalne vjestine
(Berufliche Basiskompetenzen)

e Vjestine kuhanja (Kochkenntnisse)
¢ Uprava kuhinje (Kiichenleitung)

Tehnicke profesionalne vjestine
(Fachliche berufliche Kompetenzen)
¢ Poznavanje poslovnog aplikacijskog softvera (Betriebswirtschaftliche Anwendungssoftware-Kenntnisse)
o Sektorski poslovni softver (Branchenspezifische Unternehmenssoftware) (z. B. Gastronomski softver
(Gastronomiesoftware))
¢ Poslovno znanje (Betriebswirtschaftskenntnisse)
o Obraéun (Kalkulation)
o Metode poslovne analize (Betriebswirtschaftliche Analysemethoden) (z. B. Analiza trendova
(Trendanalyse))
¢ Znanje o IT primjeni (EDV-Anwendungskenntnisse)
o Znanje o primjeni uredskog softvera (Biirosoftware-Anwendungskenntnisse) (z. B. Poznavanje programa
Excel (Excel-Anwendungskenntnisse))
¢ Znanje o kupovini (Einkaufskenntnisse)
o Kupnja materijala (Materialeinkauf)
¢ Znanje stranih jezika (Fremdsprachenkenntnisse)
o Engleski (Englisch)
¢ Poznavanje menadzmenta u ugostiteljstvu (Gastronomiemanagementkenntnisse)
o Oznacavanje alergena u gastronomiji (Allergen-Kennzeichnung in der Gastronomie)
o Hrana i pice (Food & Beverage) (z. B. Izracun hrane (Speisenkalkulation))
o Ugostiteljstvo u zajednici (Gemeinschaftsgastronomie)
o Uprava kuhinje (Kiichenleitung) (z. B. Uputa kuhinjskog osoblja (Anweisen von Kiichenpersonal), Kupovina
namirnica (Lebensmitteleinkauf))
o |zrada menija (Speiseplanerstellung)
o lzrada menija (Erstellung von Speisekarten) (z. B. Sastav jelovnika (Meniizusammenstellung))
o Mise en Place (Mise en Place) (z. B. Priprema jelovnika i pi¢a (Vorbereitung von Speise- und
Getrénkekarten))
¢ Znanje o higijeni (Hygienekenntnisse)
o Upoznavanje s higijenskim propisima (Vertrautheit mit Hygienevorschriften)
o Upravljanje higijenom (Hygienemanagement) (z. B. Upravljanje higijenom u gastronomiji
(Hygienemanagement in der Gastronomie))
¢ Vjestine blagajnika (Kassierkenntnisse)
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o Gotovina u ugostiteljstvu (Kassieren im Gastgewerbe) (z. B. Rad platnih sustava Orderman (Bedienung von
Orderman-Boniersystemen))

Poznavanje pravnih osnova specificnih za posao (Kenntnis berufsspezifischer Rechtsgrundlagen)

o Standardi i smjernice za specificne poslove (Berufsspezifische Normen und Richtlinien) (z. B. Smjernice za
higijenu (Hygieneleitlinien), Higijenske smjernice u gastronomiji (Hygieneleitlinien in der Gastronomie))

Vjestine kuhanja (Kochkenntnisse)

o Procjena kvalitete hrane (Qualitatsbeurteilung von Lebensmitteln)

o Kuhanje za velike dogadaje (Kochen flir GroBveranstaltungen) (z. B. Ugostiteljstvo (Catering))

o Dijetalna kuhinja (Digtkliche) (z. B. Kuhanje s obzirom na netoleranciju hrane (Kochen mit Riicksicht auf
Nahrungsmittelunvertraglichkeiten))

o Priprema hrane (Zubereitung von Speisen) (z. B. Priprema jela od odrzive hrane (Zubereitung von Speisen
aus nachhaltigen Lebensmitteln) ¥7)

Vjestine proizvodnje i prerade hrane (Lebensmittelherstellungs- und -verarbeitungskenntnisse)

o Rad prema receptima za hranu (Arbeit nach Lebensmittel-Rezepturen) (z. B. Razvoj recepata (Entwicklung
von Rezepturen))

Znanje iz logistike (Logistikkenntnisse)

o Upravljanje skladistem (Lagerwirtschaft) (z. B. Higijena skladista (Lagerhygiene), Skladistenje
(Lagerhaltung))

o Upravljanje materijalima (Materialwirtschaft)

Vjestine upravljanja (Managementkenntnisse)

o Stratesko korporativno upravljanje (Strategische Unternehmensfiihrung)

o Operativno korporativno upravljanje (Operative Unternehmensfiihrung) (z. B. Upravljanje operacijama
(Betriebsfiihrung))

Vjestine upravljanja osobljem (Personalmanagement-Kenntnisse)

o Upravljanje osobljem (Personalfiihrung)

Znanje o upravljanju kvalitetom (Qualitdtsmanagement-Kenntnisse)

o Osiguranje kvalitete (Qualitatssicherung) (z. B. Skladistenje prema HACCP (Lagerung nach HACCP),
Prerada hrane prema HACCP (Lebensmittelverarbeitung nach HACCP), Pra¢enje prema HACCP-u
(Monitoring nach HACCP))

Opée profesionalne vjestine
(Uberfachliche berufliche Kompetenzen)

Voditeljske vjestine (Fiihrungsqualitaten)

Dobar njuh (Guter Geruchssinn)

Dobar osjec¢aj okusa (Guter Geschmackssinn)
Interkulturalna kompetencija (Interkulturelle Kompetenz)
Komercijalno razumijevanje (Kaufménnisches Verstandnis)
Fizicka otpornost (Korperliche Belastbarkeit)

Kreativnost (Kreativitat)

Digitalne vjestine prema DigComp
(Digitale Kompetenzen nach DigComp)

1 Osnovni 2 Samostalna 3 Napredno 4 Visoko specijalizirana

Opis:Kiichencheflnnen sind vor allem in der Lage, alltdgliche und berufsspezifische digitale Anwendungen
und Gerate zur Kommunikation, Zusammenarbeit und Dokumentation zu nutzen und berufsspezifische
digitale Gerate kompetent zu bedienen. AulRerdem kennen sie die betrieblichen Datensicherheitsregeln und
konnen diese einhalten.
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Detaljne informacije o digitalnim vjestinama
(Detailinfos zu den digitalen Kompetenzen)

Razina(e) vjestine

Podrucje nadleznosti od...do ...

Opis

Kiichencheflnnen kénnen allgemeine und
berufsspezifische digitale Anwendungen und Gerate
(z. B. Vernetzte Produktionssysteme,
Warenwirtschaftssysteme) in alltaglichen Situationen
bedienen und anwenden sowie auch komplexe und
unvorhergesehene Aufgaben flexibel 16sen.

0 - Osnove, pristup i
digitalno 112(3[4|5|6|7]|8
razumijevanje

Kiichencheflnnen miissen selbststandig fir ihre
Arbeit erforderliche umfassende Informationen
recherchieren, erfassen, vergleichen, beurteilen und
in ihrer Tatigkeit anwenden kdnnen.

1 - Rukovanje
informacijama i 112(3[(4|5|6|7]|8
podacima

Kiichencheflnnen kénnen alltagliche und
betriebsspezifische digitale Gerate in komplexen
112|13[4|5(|6]| 7] 8] Arbeitssituationen zur Kommunikation und
Zusammenarbeit mit Kolleglnnen, Mitarbeiterinnen
und Kundinnen und Kunden einsetzen.

2 - Komunikacija,
interakcija i suradnja

3 - Stvaranje, Kiichencheflnnen kénnen digitale Informationen und
produkcija i 11213[4|5]|6]| 7| 8] Dateninbestehende digitale Anwendungen
objavljivanje einpflegen.

Kiichencheflnnen sollten ein erhohtes Bewusstsein
4 - Sigurnost i odrzivo zur Bedeutung des Datenschutzes und der
koriStenje resursa Datensicherheit haben, kennen die grundlegenden
betrieblichen Regeln und halten sie ein.

Kiichencheflnnen erkennen Probleme mit digitalen

5 - RjeSavanje Geraten und Anwendungen bei ihrer Arbeit und
problema, inovacija i 112(3[4]|5]| 6| 7] 8| konnen einfache klar definierte Probleme
kontinuirano ucenje selbststandig I6sen bzw. die erforderlichen Schritte

flr die Behebung der Probleme setzen.

Obuka, certifikati, daljnje usavrsavanje
(Ausbildung, Zertifikate, Weiterbildung)

TipiCne razine vjestina

(Typische Qualifikationsniveaus)

e Zanimanje s naukovanjem (Beruf mit Lehrausbildung)

e Zanimanje sa srednjim strukovnim obrazovanjem i stru¢nim obrazovanjem (Beruf mit mittlerer beruflicher
Schul- und Fachausbildung)

e Zanimanje s visim strukovnim obrazovanjem i struénim obrazovanjem (Beruf mit héherer beruflicher Schul-
und Fachausbildung)

Obuka

(Ausbildung)

Lehre NQOR"

¢ Specijalist za vegetarijansku kuhinju (Fachkraft fir vegetarische Kulinarik)
e Konobar-posluzitelj (m/z) (Gastronomiefachmann/-frau)
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e Kuhar/ica (Koch/Kochin)

BMS - Berufsbildende mittlere Schule NQR"
e Tourismus, Gastronomie

BHS - Berufsbildende hohere Schule NQR"
e Tourismus, Gastronomie

Potvrde i kvalifikacije (Zertifikate und Ausbildungsabschliisse)
¢ Obuka u ugostiteljstvu (Ausbildungen im Gastgewerbe)
o Obuka za certificiranog glavnog kuhara (Ausbildung zum/zur Diplom Kiichenmeisterin - Certified Master
Chef) NQR"
o Obuka za menadzera hrane i pi¢a (Ausbildung zum/zur Food & Beverage Managerin)

Kontinuirano obrazovanje

(Weiterbildung)

Fachliche Weiterbildung Vertiefung

¢ Diatkiche

e Eventmanagement

¢ Food Styling

¢ Hygienemanagement in der Gastronomie
¢ Kochen mit Riicksicht auf Nahrungsmittelunvertraglichkeiten
¢ Lagerwirtschaft

¢ Mise en Place

e Patisserie

¢ Vegane Kiiche

e Weinberatung

Fachliche Weiterbildung Aufstiegsperspektiven

e Befdahigungspriifung fiir das reglementierte Gastgewerbe

e Spezielle Aus- und Weiterbildungslehrgéange - Tourismus, Gastronomie

e Ausbildung fiir ressourceneffizientes Kiichenmanagement

¢ Ausbildung zum/zur Diplom Kiichenmeisterin - Certified Master Chef NQR"
¢ Ausbildung zum/zur diatetisch geschulten Koch/Kdchin

¢ Ausbildung zum/zur FleischsommelierE

¢ Patissier/Patissiere-Ausbildung

e Hochschulstudien - Marketing und Sales

e Hochschulstudien - Tourismus und Gastgewerbe

e Spezielle Aus- und Weiterbildungslehrgéange - Fachspezifische Universitats- und Fachhochschullehrgange

Bereichsiibergreifende Weiterbildung
e Beschwerdemanagement

¢ Bloggen

e Erste Hilfe

e Fremdsprachen

¢ Gastronomiesoftware

e Interkulturelle Kompetenz

¢ Personalfiihrung

¢ Qualitatsmanagement

e Zeitmanagement

Weiterbildungsveranstalter
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https://bis.ams.or.at/bis/lehrberuf/5333-Kuharica%20%28KochK%C3%B6chin%29?language=hr
https://bis.ams.or.at/bis/berufe-nach-ausbildungen?language=hr&expand=39#tree-berufsstruktur-39-branch-text-wrapper
https://bis.ams.or.at/bis/ausbildungsunterkategorie/15-Tourismus%2C%20Gastronomie?language=hr
https://bis.ams.or.at/bis/berufe-nach-ausbildungen?language=hr&expand=40#tree-berufsstruktur-40-branch-text-wrapper
https://bis.ams.or.at/bis/ausbildungsunterkategorie/8-Tourismus%2C%20Gastronomie?language=hr
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/7453-Obuka%20u%20ugostiteljstvu%20%28Ausbildungen%20im%20Gastgewerbe%29?language=hr&stammdaten_noteid=1230&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/176-Di%C3%A4tk%C3%BCche?language=hr&query_qualifikation_detail_noteid=2609&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/173-Event%20Management?language=hr&query=Eventmanagement&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/176-Food%20Styling?language=hr&query_qualifikation_detail_noteid=20576&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/7374-Hygienemanagement%20in%20der%20Gastronomie?language=hr&query_qualifikation_detail_noteid=19049&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/176-Kochen%20mit%20R%C3%BCcksicht%20auf%20Nahrungsmittelunvertr%C3%A4glichkeiten?language=hr&query_qualifikation_detail_noteid=17947&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/4599-Lagerwirtschaft?language=hr&query_qualifikation_detail_noteid=6003&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/4939-Mise%20en%20Place?language=hr&query_qualifikation_detail_noteid=16238&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/176-Kochkenntnisse?language=hr&query=Patisserie&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/176-Kochkenntnisse?language=hr&query=Vegane%20K%C3%BCche&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/179-Weinberatung?language=hr&query_qualifikation_detail_noteid=2595&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/7216-Bef%C3%A4higungspr%C3%BCfung%20f%C3%BCr%20das%20reglementierte%20Gastgewerbe?language=hr&query_qualifikation_detail_noteid=5569&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/ausbildungsunterkategorie/48-Spezielle%20Aus-%20und%20Weiterbildungslehrg%C3%A4nge%20-%20Tourismus%2C%20Gastronomie?language=hr
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/7453-Ausbildung%20f%C3%BCr%20ressourceneffizientes%20K%C3%BCchenmanagement?language=hr&query_qualifikation_detail_noteid=23922&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/7453-Ausbildung%20zumzur%20Diplom%20K%C3%BCchenmeisterIn%20-%20Certified%20Master%20Chef?language=hr&query_qualifikation_detail_noteid=23330&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/7453-Ausbildung%20zumzur%20Diplom%20K%C3%BCchenmeisterIn%20-%20Certified%20Master%20Chef?language=hr&query_qualifikation_detail_noteid=23330&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/7453-Ausbildung%20zumzur%20di%C3%A4tetisch%20geschulten%20KochK%C3%B6chin?language=hr&query_qualifikation_detail_noteid=23212&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/7453-Ausbildung%20zumzur%20FleischsommelierE?language=hr&query_qualifikation_detail_noteid=23332&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/7453-Ausbildungen%20im%20Gastgewerbe?language=hr&query=Patissier%2FPatissiere-Ausbildung&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/ausbildungsunterkategorie/99-Hochschulstudien%20-%20Marketing%20und%20Sales?language=hr&ausbildungssubkategorie_noteid=109
https://bis.ams.or.at/bis/ausbildungsunterkategorie/99-Hochschulstudien%20-%20Tourismus%20und%20Gastgewerbe?language=hr&ausbildungssubkategorie_noteid=130
https://bis.ams.or.at/bis/ausbildungsunterkategorie/116-Spezielle%20Aus-%20und%20Weiterbildungslehrg%C3%A4nge%20-%20Fachspezifische%20Universit%C3%A4ts-%20und%20Fachhochschullehrg%C3%A4nge%20?language=hr
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/4597-Beschwerdemanagement?language=hr&query_qualifikation_detail_noteid=2620&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/7056-Bloggen?language=hr&query_qualifikation_detail_noteid=9887&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/162-Erste%20Hilfe?language=hr&query_qualifikation_detail_noteid=14532&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/72-Fremdsprachenkenntnisse?language=hr&query=Fremdsprachen&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/111-Gastronomiesoftware?language=hr&query_qualifikation_detail_noteid=10521&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/42-Interkulturelle%20Kompetenz?language=hr&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/4576-Personalf%C3%BChrung?language=hr&query_qualifikation_detail_noteid=2574&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/194-Qualit%C3%A4tsmanagement-Kenntnisse?language=hr&query=Qualit%C3%A4tsmanagement&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/22-Zeitmanagement?language=hr&query_qualifikation_detail_noteid=1961&show_definition=1

S

Arbeitsmarktservice

e Betriebsinterne Schulungen

¢ Fachverband Gastronomie

e Fachmesse- und Tagungsveranstalter

e Erwachsenenbildungseinrichtungen und Online-Lernplattformen
e BHS - Tourismus, Gastronomie

e Kollegs

¢ Fachhochschulen

e Universitaten

Poznavanje njemackog prema CEFR-u

(Deutschkenntnisse nach GERS)

B2 Gute bis C1 Sehr gute Deutschkenntnisse

Sie planen, leiten und liberwachen Arbeitsprozesse und Personal in der Kiiche und erteilen die erforderlichen
mundlichen Arbeitsanweisungen. Sie miissen Rezepte lesen und verstehen und erarbeiten die Meniivorschlage,
wofir jedenfalls die Beherrschung der Fachsprache erforderlich. ist und fiihren unterschiedliche
organisatorische Aufgaben wie Bestellungen, Einkaufe etc. durch. Im Kontakt mit Gasten erfiillen sie vor allem
eine reprasentative Funktion. Wahrend dadurch insgesamt eine sichere Beherrschung der deutschen Sprache
erforderlich ist, reichen speziell in Ethno-Restaurants bzw. internationaler Kiiche haufig auch geringere
Deutschkenntnisse aus.

Dodatne informacije o poslu
(Weitere Berufsinfos)

Samozaposljavanje
(Selbststandigkeit)
Reglementiertes Gewerbe:
e Gastgewerbe

Radno okruzenje

(Arbeitsumfeld)

e Vecernja sluzba (Abenddienst)

¢ Rad pod vremenskim pritiskom (Arbeit unter Zeitdruck)
Toplinski stres (Hitzebelastung)

Odgovornost osoblja (Personalverantwortung)

Sezonski rad (Saisonarbeit)

Nedjeljna i blagdanska sluzba (Sonn- und Feiertagsdienst)
Stalno stajanje (Sténdiges Stehen)

Upitnik kompetencija

(Berufsspezialisierungen zur Vermittlung)

Chef de Brigade (m/z) - Voditelj kuhinjske brigade (Chef de Brigade (m/w) - LeiterIn der Kiichenbrigade)
Kuhar kuhinje (m/z) (Chef de Cuisine (m/w))

Chef de Partie (m/Z) - Voditelj kuhinjskog dijela (Chef de Partie (m/w) - LeiterIn eines Kiichenbereiches)
Sef kuhinje (Chefkoch/-kdchin)

Demichef de Cuisine (m/z) - zamjenik Sefa kuhinje (Demichef de Cuisine (m/w) - KiichenchefIn-Stellvertreterin)
Directeur/Directrice de cuisine (m/Z) - Direktor kuhinje (Kiichendirektorin)

Voditelj kuhinje (Kuhari/ica) (Kiichenleiterln (Kiichenchefin))

Maitre de Cuisine (m/Z) - glavni kuhar (Kiichenmeisterin)

Sous chef (m/Z) - zamjenik $efa kuhinje (Souschef (m/w) - KiichenchefIn-Stellvertreterin)

Strucne specijalizacije
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https://bis.ams.or.at/bis/weiterbildungsveranstalter/47-Erwachsenenbildungseinrichtungen%20und%20Online-Lernplattformen?language=hr
https://bis.ams.or.at/bis/ausbildungsunterkategorie/8-BHS%20-%20Tourismus%2C%20Gastronomie?language=hr
https://bis.ams.or.at/bis/arbeitsumfeld/49-Ve%C4%8Dernja%20slu%C5%BEba%20%28Abenddienst%29?language=hr
https://bis.ams.or.at/bis/arbeitsumfeld/41-Rad%20pod%20vremenskim%20pritiskom%20%28Arbeit%20unter%20Zeitdruck%29?language=hr
https://bis.ams.or.at/bis/arbeitsumfeld/8-Toplinski%20stres%20%28Hitzebelastung%29?language=hr
https://bis.ams.or.at/bis/arbeitsumfeld/25-Odgovornost%20osoblja%20%28Personalverantwortung%29?language=hr
https://bis.ams.or.at/bis/arbeitsumfeld/13-Sezonski%20rad%20%28Saisonarbeit%29?language=hr
https://bis.ams.or.at/bis/arbeitsumfeld/64-Nedjeljna%20i%20blagdanska%20slu%C5%BEba%20%28Sonn-%20und%20Feiertagsdienst%29?language=hr
https://bis.ams.or.at/bis/arbeitsumfeld/23-Stalno%20stajanje%20%28St%C3%A4ndiges%20Stehen%29?language=hr

S

Arbeitsmarktservice

(Berufsspezialisierungen)

Chef de Brigade (m/z) - Voditelj kuhinjske brigade (Chef de Brigade (m/w) - LeiterIn der Kiichenbrigade)
Kuhar kuhinje (m/z) (Chef de Cuisine (m/w))

Chef de Partie (m/Z) - Voditelj kuhinjskog dijela (Chef de Partie (m/w) - LeiterIn eines Kiichenbereiches)
Sef kuhinje (Chefkoch/-kdchin)

Voditelj kuhinje tvrtke (Kiichenbetriebsleiterln)

Directeur/Directrice de cuisine (m/Z) - Direktor kuhinje (Kiichendirektorin)

Voditelj kuhinje (Kuhari/ica) (Kiichenleiterln (Kiichenchefin))

Maitre de Cuisine (m/Z) - glavni kuhar (Kiichenmeisterin)

Demichef de Cuisine (m/z) - zamjenik Sefa kuhinje (Demichef de Cuisine (m/w) - KiichenchefIn-Stellvertreterin)
Demichef de Partie (m/Z) - Zamjenik voditelja kuhinjskog dijela (Demichef de Partie (m/w) - StellvertretendeR
Leiterln eines Kiichenbereichs)

Executive Sous Chef (m/Z) - Prvi zamjenik kuhara (Executive Sous Chef (m/w) - ErsteR Kiichenchefln-
Stellvertreterin)

Junior sous chef (m/z) - mladi zamjenik kuhara (Junior Souschef (m/w) - Junior-Kiichenchefin-Stellvertreterin)
Sous chef (m/Z) - zamjenik Sefa kuhinje (Souschef (m/w) - Kiichenchefln-Stellvertreterin)

Chef Entremetier/Entremetiére - Glavni kuhar priloga (Chef Entremetier/Entremetiére - LeitendeR Beilagenkoch/-
kochin)

Chef Gardemanger/Gardemangeére - glavni kuhar hladne kuhinje (Chef Gardemanger (m/w) - LeitendeR
Koch/Kochin der kalten Kiiche)

Chef PoissonnierE - Glavni kuhar ribe (Chef Poissonnier/Poissonniére - LeitendeR Fischkoch/-kdchin)

Chef Rotisseur/Chef Rotisseuse - Glavni kuhar peCenja (Chef Rotisseur/Rotisseuse - LeitendeR Bratenkoch/-
kochin)

Chef SaucierE - Glavni kuhar umaka (Chef Saucier/Sauciére - LeitendeR SoRBenkoch/-kdchin)

Voditelj Gastro inzenjeringa (m/z) (Kuhari/ica) (Chef Gastro Engineering (m/w) (Kiichenchefln))
Razvojni kuhar u ugostiteljstvu sustava (Entwicklungskoch/-kochin)
Kuhar proizvodnje (Produktionskoch/-kochin)

Voditelj higijene u ugostiteljstvu (Kuhari/ica) (Hygienemanagerin in der Gastronomie (Kiichenchefln))

Srodna zanimanja

(Verwandte Berufe)

e Voditelj odjela hrane i pi¢a (m/z) (Food & Beverage-Managerin)
¢ Gastronomiefachmann/-frau (Gastronomiefachmann/-frau)
Kuhar/ica (Koch/Kochin)

Slasticar/ka (Konditorln)

Voditelj/ica restorana (Restaurantleiterin)

¢ Konobar-posluzitelj (m/z) (Systemgastronomiefachmann/-frau)

Dodjela za BIS podruéja rada i glavne skupine
(Zuordnung zu BIS-Berufsbereichen und -obergruppen)
Turizam, ugostiteljstvo, slobodno vrijeme (Tourismus, Gastgewerbe, Freizeit)
¢ Struénjaci za kuhinje i usluzne djelatnosti (Kiichen- und Servicefachkrifte)

Dodjela za AMS klasifikaciju zanimanja (Sesteroznamenkasto)
(Zuordnung zu AMS-Berufssystematik (Sechssteller))

¢ 500107 Direktor kuhinje (Kiichendirektor/in)

e 510109 Voditelj kuhinje (Kiichenleiter/in)
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https://bis.ams.or.at/bis/beruf/583-Voditelj%20odjela%20hrane%20i%20pi%C4%87a%20%28m%C5%BE%29%20%28Food%20%26%20Beverage-ManagerIn%29?language=hr
https://bis.ams.or.at/bis/beruf/1288-Gastronomiefachmann-frau%20%28Gastronomiefachmann-frau%29?language=hr
https://bis.ams.or.at/bis/beruf/62-Kuharica%20%28KochK%C3%B6chin%29?language=hr
https://bis.ams.or.at/bis/beruf/233-Slasti%C4%8Darka%20%28KonditorIn%29?language=hr
https://bis.ams.or.at/bis/beruf/282-Voditeljica%20restorana%20%28RestaurantleiterIn%29?language=hr
https://bis.ams.or.at/bis/beruf/69-Konobar-poslu%C5%BEitelj%20%28m%C5%BE%29%20%28Systemgastronomiefachmann-frau%29?language=hr
https://bis.ams.or.at/bis/berufe-nach-berufsbereichen?expand=96
https://bis.ams.or.at/bis/berufe-nach-berufsbereichen.php?expand=96,96_350

S

Arbeitsmarktservice

e 520105 Sef brigade (m / 2) (Chef de brigade (m./w.))

e 520106 Sef kuhinje (w / w) (Chef de partie (m./w.))

¢ 520107 glavni kuhar / kuhar (Chefkoch/-kdchin)

¢ 520114 Glavni kuhar (Kiichenchef/in)

e 520115 Glavni kuhar (Kiichenmeister/in)

e 520127 Sef kuhinje (muskarac / Zena) (Souschef (m./w.))

e 520139 Demichef de Cuisine (w / w) (Demichef de Cuisine (m./w.))
e 520140 Kuhar kuhinje (w / w) (Chef de Cuisine (m./w.))

Podaci u struénom leksikonu
(Informationen im Berufslexikon)
¢ [4 Kuhari/ica (Kiichenchefln)

Podaci u kompasu za obuku
(Informationen im Ausbildungskompass)
¢ [4 Kuhari/ica (Kiichenchefin)

A powered by Google Translate

Tekst je automatski preveden s njemackog. Njemacki pojmovi prikazani su u zagradama.

OVAJ USLUGA MOZE UKLJUCITI PRIJEVODE KOJE NALAZE GOOGLE GOOGLE SE ODRICE BILO KOJE
ODGOVORNOSTI U VEZI SA PRIJEVODIMA, IZRICITIM ILI IMPLICIRANIM, UKLJUCUJUCI BILO KOJU
ODGOVORNOST ZA TOCNOST, POUZDANOST | BILO KOJU IMPLICIRANU ODGOVORNOST ZA TRZISNU
UCINKOVITOST | ODGOVORNOST.

Der Text wurde automatisiert aus dem Deutschen lbersetzt. Die deutschen Begriffe werden in Klammern
angezeigt.

DIESER DIENST KANN UBERSETZUNGEN ENTHALTEN, DIE VON GOOGLE BEREITGESTELLT WERDEN. GOOGLE
SCHLIERT IN BEZUG AUF DIE UBERSETZUNGEN JEGLICHE HAFTUNG AUS, SEI SIE AUSDRUCKLICH ODER
STILLSCHWEIGEND, EINSCHLIERLICH JEGLICHER HAFTUNG FUR DIE GENAUIGKEIT, ZUVERLASSIGKEIT UND
JEGLICHE STILLSCHWEIGENDE HAFTUNG FUR DIE MARKTGANGIGKEIT, EIGNUNG FUR EINEN BESTIMMTEN
ZWECK UND NICHTVERLETZUNG FREMDER RECHTE.

Ovaj profesionalni profil azuriran je 21. November 2025 . (Dieses Berufsprofil wurde aktualisiert am 21.
November 2025.)
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https://www.berufslexikon.at/berufe/112
https://www.berufslexikon.at/berufe/112
https://www.ausbildungskompass.at/berufe/?q_alle_beruf=1&q_beruf=Kuhari%2Fica+%28K%C3%BCchenchefIn%29
https://www.ausbildungskompass.at/berufe/?q_alle_beruf=1&q_beruf=Kuhari%2Fica+%28K%C3%BCchenchefIn%29

