S

Arbeitsmarktservice

CneuianicT 3 nepepo6ku Mmonoka Ta cupy (M/x)

(Molkerei- und Kasereifachkraft (m/w)) [ Im BIS anzeigen ]

OCHOBHi BUAM AiANbHOCTI

(Haupttitigkeiten)

(daxiBLi 3 MONIOYHOr0 Ta CMPOBAPCHKOro BUPOGHULITBA NEPepo6A0TL CMPE MOJTOKO Ha NMUTHE MOMOKO Ta
PiSHOMaHITHI MOJTIOYHI NPOJYKTH, TakKi IK NOrypT, Macno 41 cup. Cdepa BaLoi fisNIbHOCTI BKIKOYAE OKPEMI
poboui eTanu a6o BECb BUPOOHMYMIA MpoLEC Bif NPUAMaHHA BigaaHOro MoJioka, BUpOOHULTBA i, Npu
Heo6XifHOCTI, JO03piBaHHSA MOJTOYHUX NPOAYKTIB A0 iX NakyBaHHs. [11si 3a6e3neyeHHsi BUCOKOT IKOCTI
NPOAYKLIl Ta 3aXUCTY CNOXUBaYiB NpaviBHUKNU MOIOYHOT Ta CMPOBapHOI MPOMUCIOBOCTI MOBUHHI 3aBXAuU
CTEXWTU 3a AOTPUMAHHSAM TirieHiYHMX NpaBu y CBOI Po6OTi.

Molkerei- und Kasereifachkrafte be- und verarbeiten Rohmilch zu Trinkmilch und verschiedenen Milchprodukten,
wie z.B. Joghurt, Butter oder Kéase. lhr Tatigkeitsbereich umfasst einzelne Arbeitsschritte oder auch den
gesamten Produktionsablauf von der Annahme der angelieferten Milch, der Herstellung und gegebenenfalls der
Reifung der Milchprodukte bis hin zu deren Verpackung. Zur Gewahrleistung hochwertiger Produkte und zum
Schutz der Konsumentinnen miissen Molkerei- und Kasereifachkréfte bei ihrer Tatigkeit immer auf die
Einhaltung der Hygienerichtlinien achten.

Mo)knuBocTi npaLeBnalTyBaHHS

(Beschaftigungsmoglichkeiten )

Ha koonepaTMBHMX, TOProBux abo NPOMMUCIIOBUX MOJTIOKO3aBOAAX | CUPOBapHAX NpaLloloTb crewuianictu
MOJIOYHOIO Ta CUPOBapHOro BUPOGHMUTBA. KpiM Toro, ciMeliHi hepmu abo MOJIOKO3aBOAM Ta CUPOBApHI
NPOMOHYOTb MOX/IMBOCTI Kap'€pHOro 3poCTaHHS.

Molkerei- und Kasereifachkrafte sind in genossenschaftlichen, gewerblichen oder industriellen Molkereien und
Kasereien beschaftigt. Weiters bieten familieneigene landwirtschaftliche Betriebe bzw. Molkereien und
Kasereien berufliche Moglichkeiten.

AKTyanbHi BakaHcil

(Aktuelle Stellenangebote)

.... B OHJNaiH-cepBici npaueBnawTyBaHHss AMS (eJob-Room): (.... in der online-Stellenvermittlung des AMS
(edJob-Room): )17 (Z' go kimHaTh eJob AMS ( zum AMS-eJob-Room)

MpodeciitHi HaBMYKK, 3aNUTYyBaHi B OroJIOLLEHHSAX

(In Inseraten gefragte berufliche Kompetenzen)

¢ PosnuB xapyoBux npoaykTie (Abfiillung von Lebensmitteln)

e Po6oTa 3 peuenTtamu ixi (Arbeit nach Lebensmittel-Rezepturen)

e HanarofeHHsa MawuH i cucteM (Einrichten von Maschinen und Anlagen)

¢ YnpaBniHHA ririeHoo y BUPOGHMLTBI Ta nepepobLi xapyoBux npoaykTie (Hygienemanagement in der
Lebensmittelproduktion und -verarbeitung)

e Cup (Késen)

e [Mepepobka Monoka (Milchverarbeitung)

e KoHTposnb Bupo6HuuTBa (Produktionssteuerung)

e HaBunuku npuéupaxHs (Reinigungskenntnisse)

e TexHOJIorif KOHTPOJIO Ta peryntoBaHHA (Steuerungs- und Regelungstechnik)

e YCyHEHHS HecnpaBHOCTe MaLuWH i cuctem (Stérungsbehebung bei Maschinen und Anlagen)

e TexHiyHWI Harnag 3a MalMHamm Ta yctaHoBkamm (Technische Uberwachung von Maschinen und Anlagen)

IHWi npodeciiiHi HaBUYKK
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https://bis.ams.or.at/bis/beruf/1180-Molkerei-%20und%20K%C3%A4sereifachkraft%20%28mw%29?language=uk
https://jobroom.ams.or.at/jobsuche/Suche.jsp?d=1&d2=2&d3=3&d4=4&beruf_radio=3&beruf_anfang=&r0=SA&x=1171104829332&ar=0&arb=0&au=0&ak=0&akt=0&beruf_art=2&bg=1&b_og=87&b_ug=294&bg2=1180
https://jobroom.ams.or.at/jobsuche/Suche.jsp?d=1&d2=2&d3=3&d4=4&beruf_radio=3&beruf_anfang=&r0=SA&x=1171104829332&ar=0&arb=0&au=0&ak=0&akt=0&beruf_art=2&bg=1&b_og=87&b_ug=294&bg2=1180
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/131-Lebensmittelherstellungs-%20und%20-verarbeitungskenntnisse?language=uk&query=Abf%C3%BCllung%20von%20Lebensmitteln&expandDetailqualis=1&stammdaten_noteid=1180
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/131-Lebensmittelherstellungs-%20und%20-verarbeitungskenntnisse?language=uk&query=Arbeit%20nach%20Lebensmittel-Rezepturen&expandDetailqualis=1&stammdaten_noteid=1180
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/201-Arbeit%20mit%20Ger%C3%A4ten%2C%20Maschinen%20und%20Anlagen?language=uk&query=Einrichten%20von%20Maschinen%20und%20Anlagen&expandDetailqualis=1&stammdaten_noteid=1180
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/7374-Hygienemanagement?language=uk&query=Hygienemanagement%20in%20der%20Lebensmittelproduktion%20und%20-verarbeitung&expandDetailqualis=1&stammdaten_noteid=1180
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/7374-Hygienemanagement?language=uk&query=Hygienemanagement%20in%20der%20Lebensmittelproduktion%20und%20-verarbeitung&expandDetailqualis=1&stammdaten_noteid=1180
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/131-Lebensmittelherstellungs-%20und%20-verarbeitungskenntnisse?language=uk&query=K%C3%A4sen&expandDetailqualis=1&stammdaten_noteid=1180
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/131-Lebensmittelherstellungs-%20und%20-verarbeitungskenntnisse?language=uk&query=Milchverarbeitung&expandDetailqualis=1&stammdaten_noteid=1180
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/103-Betriebswirtschaftskenntnisse?language=uk&query=Produktionssteuerung&expandDetailqualis=1&stammdaten_noteid=1180
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/188-Reinigungskenntnisse?language=uk&stammdaten_noteid=1180
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/4632-Mess-%2C%20Steuerungs-%20und%20Regelungstechnik?language=uk&query=Steuerungs-%20und%20Regelungstechnik&expandDetailqualis=1&stammdaten_noteid=1180
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/201-Arbeit%20mit%20Ger%C3%A4ten%2C%20Maschinen%20und%20Anlagen?language=uk&query=St%C3%B6rungsbehebung%20bei%20Maschinen%20und%20Anlagen&expandDetailqualis=1&stammdaten_noteid=1180
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/201-Arbeit%20mit%20Ger%C3%A4ten%2C%20Maschinen%20und%20Anlagen?language=uk&query=Technische%20%C3%9Cberwachung%20von%20Maschinen%20und%20Anlagen&expandDetailqualis=1&stammdaten_noteid=1180
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Arbeitsmarktservice

(Weitere berufliche Kompetenzen)

basoBi npodeciitHi HaBUYKHK
(Berufliche Basiskompetenzen)

Cup (Kasen)

HaBuuykn Bupo6HMLTBa Ta 06po6KM XxapyoBux npoaykTie (Lebensmittelherstellungs- und -
verarbeitungskenntnisse)

Xapuosi TexHonoril (Lebensmitteltechnologie)

MNepepobka Monoka (Milchverarbeitung)

TexHiuHi npodeciitHi HaBUYKK
(Fachliche berufliche Kompetenzen)

Po6oTa 3 npunagamu, MawmHamu Ta cuctemamu (Arbeit mit Gerdten, Maschinen und Anlagen)

o TexHiYHWI Harnag 3a MalMHamm Ta yctaHoBkamm (Technische Uberwachung von Maschinen und
Anlagen)

o PosnueHi mawunu (Abfillmaschinen) (z. B. EkcninyaTtauis po3nueHux mawwuH (Bedienung von
Abfillmaschinen))

o [MakyBanbHi MawwnHu (Abpackmaschinen) (z. B. EkcninyaTtauisi nakyBanbHux MawuH (Bedienung von
Abpackmaschinen))

Hasuuku 6ioTexHonorii (Biotechnologie-Kenntnisse)

o Xapuogi TexHonorii (Lebensmitteltechnologie) (z. B. Cywka xapyoBux npogykTie (Lebensmitteltrocknung),
6pogiHHsA (Fermentation), KoHcepByBaHHS xapuoBux npoaykTie (Lebensmittelkonservierung))

3HaHHS rany3seBux NpoaykTiB i MaTepianis (Branchenspezifische Produkt- und Materialkenntnisse)

o MpoAyKTn xapyyBaHHS, NPOAYKTU CiNlbCbKOro Ta nicoBoro rocnoaapcTaa (Lebensmittel, Produkte aus
Land- und Forstwirtschaft) (z. B. MonouHi npoayktu (Milchprodukte))

YnpaBniHHs ririeHoto (Hygienemanagement)

o TirieHiyHi pekomeHgauii (Hygieneleitlinien)

HaBunuku BUpo6HMLTBa Ta 06po6KM xapuyoBux npogykTiB (Lebensmittelherstellungs- und -

verarbeitungskenntnisse)

o MapkyBaHHS xap4oBux npoaykTis (Lebensmittelkennzeichnung) (z. B. laeHTudikauis napTii
(Loskennzeichnung))

o YnakoBka xap4yoBux (Verpacken von Lebensmitteln) (z. B. Poanus xap4oBux npogykTis (Abfiillung von
Lebensmitteln))

o Mepepobka monoka (Milchverarbeitung) (z. B. Cup (Kasen))

3HaHHs norictuku (Logistikkenntnisse)

o cknagacbke rocnogapcTeo (Lagerwirtschaft) (z. B. OxonogKeHHsi XapyoBUX NPOAYKTIB
(Lebensmittelkiihlung))

3HaHHSA 3 ynpaBniHHA AkicTio (Qualitdtsmanagement-Kenntnisse)

o 3abesneyeHHs sKocTi B ranyssax (Qualitdtssicherung in Branchen) (z. B. 36epiraHHsa 3a HACCP (Lagerung
nach HACCP), KoHTponb xonogHoro naHutora 3a HACCP (Kiihlkettenkontrolle nach HACCP), OunieHHs
3a HACCP (Reinigung nach HACCP), MNepepo6ka xap4oBux npoaykTis 3a HACCP
(Lebensmittelverarbeitung nach HACCP), HACCP (HACCP), 3a6e3ne4yeHHs AKOCTi B Xap4oBii
npomucnosocTi (Qualitatssicherung in der Lebensmittelindustrie))

HaBuuku npubupanHs (Reinigungskenntnisse)

o Mpomucnose ounwieHHs (Industriereinigung) (z. B. OunweHHs KoHTeiHepiB (Reinigung von Containern),
oumwleHHs 604ok (Reinigung von Fassern), OunweHHst pesepByapis (Reinigung von Tanks))

3HaHHsa TexHonoriyHux npouecis (Verfahrenstechnik-Kenntnisse)

o TexHonoriyHi npouecu (Verfahrenstechnische Prozesse)

3HaHHA TBapuHHMUTBRa (Viehwirtschaftskenntnisse)

o TBapuHHULUTBO (Tierhaltung) (z. B. Bupo6HMLTBO Monoka (Milchproduktion))
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https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/131-Lebensmittelherstellungs-%20und%20-verarbeitungskenntnisse?language=uk&query=%D0%A1%D0%B8%D1%80%20%28K%C3%A4sen%29&stammdaten_noteid=1180&expandDetailqualis=1.
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/131-%D0%9D%D0%B0%D0%B2%D0%B8%D1%87%D0%BA%D0%B8%20%D0%B2%D0%B8%D1%80%D0%BE%D0%B1%D0%BD%D0%B8%D1%86%D1%82%D0%B2%D0%B0%20%D1%82%D0%B0%20%D0%BE%D0%B1%D1%80%D0%BE%D0%B1%D0%BA%D0%B8%20%D1%85%D0%B0%D1%80%D1%87%D0%BE%D0%B2%D0%B8%D1%85%20%D0%BF%D1%80%D0%BE%D0%B4%D1%83%D0%BA%D1%82%D1%96%D0%B2%20%28Lebensmittelherstellungs-%20und%20-verarbeitungskenntnisse%29?language=uk&stammdaten_noteid=1180&expandDetailqualis=1.
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/131-%D0%9D%D0%B0%D0%B2%D0%B8%D1%87%D0%BA%D0%B8%20%D0%B2%D0%B8%D1%80%D0%BE%D0%B1%D0%BD%D0%B8%D1%86%D1%82%D0%B2%D0%B0%20%D1%82%D0%B0%20%D0%BE%D0%B1%D1%80%D0%BE%D0%B1%D0%BA%D0%B8%20%D1%85%D0%B0%D1%80%D1%87%D0%BE%D0%B2%D0%B8%D1%85%20%D0%BF%D1%80%D0%BE%D0%B4%D1%83%D0%BA%D1%82%D1%96%D0%B2%20%28Lebensmittelherstellungs-%20und%20-verarbeitungskenntnisse%29?language=uk&stammdaten_noteid=1180&expandDetailqualis=1.
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/139-Biotechnologie-Kenntnisse?language=uk&query=%D0%A5%D0%B0%D1%80%D1%87%D0%BE%D0%B2%D1%96%20%D1%82%D0%B5%D1%85%D0%BD%D0%BE%D0%BB%D0%BE%D0%B3%D1%96%D1%97%20%28Lebensmitteltechnologie%29&stammdaten_noteid=1180&expandDetailqualis=1.
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/131-Lebensmittelherstellungs-%20und%20-verarbeitungskenntnisse?language=uk&query=%D0%9F%D0%B5%D1%80%D0%B5%D1%80%D0%BE%D0%B1%D0%BA%D0%B0%20%D0%BC%D0%BE%D0%BB%D0%BE%D0%BA%D0%B0%20%28Milchverarbeitung%29&stammdaten_noteid=1180&expandDetailqualis=1.
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/201-%D0%A0%D0%BE%D0%B1%D0%BE%D1%82%D0%B0%20%D0%B7%20%D0%BF%D1%80%D0%B8%D0%BB%D0%B0%D0%B4%D0%B0%D0%BC%D0%B8%2C%20%D0%BC%D0%B0%D1%88%D0%B8%D0%BD%D0%B0%D0%BC%D0%B8%20%D1%82%D0%B0%20%D1%81%D0%B8%D1%81%D1%82%D0%B5%D0%BC%D0%B0%D0%BC%D0%B8%20%28Arbeit%20mit%20Ger%C3%A4ten%2C%20Maschinen%20und%20Anlagen%29?language=uk&stammdaten_noteid=1180&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/139-%D0%9D%D0%B0%D0%B2%D0%B8%D1%87%D0%BA%D0%B8%20%D0%B1%D1%96%D0%BE%D1%82%D0%B5%D1%85%D0%BD%D0%BE%D0%BB%D0%BE%D0%B3%D1%96%D1%97%20%28Biotechnologie-Kenntnisse%29?language=uk&stammdaten_noteid=1180&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/200-%D0%97%D0%BD%D0%B0%D0%BD%D0%BD%D1%8F%20%D0%B3%D0%B0%D0%BB%D1%83%D0%B7%D0%B5%D0%B2%D0%B8%D1%85%20%D0%BF%D1%80%D0%BE%D0%B4%D1%83%D0%BA%D1%82%D1%96%D0%B2%20%D1%96%20%D0%BC%D0%B0%D1%82%D0%B5%D1%80%D1%96%D0%B0%D0%BB%D1%96%D0%B2%20%28Branchenspezifische%20Produkt-%20und%20Materialkenntnisse%29?language=uk&stammdaten_noteid=1180&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/7374-%D0%A3%D0%BF%D1%80%D0%B0%D0%B2%D0%BB%D1%96%D0%BD%D0%BD%D1%8F%20%D0%B3%D1%96%D0%B3%D1%96%D1%94%D0%BD%D0%BE%D1%8E%20%28Hygienemanagement%29?language=uk&stammdaten_noteid=1180&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/131-%D0%9D%D0%B0%D0%B2%D0%B8%D1%87%D0%BA%D0%B8%20%D0%B2%D0%B8%D1%80%D0%BE%D0%B1%D0%BD%D0%B8%D1%86%D1%82%D0%B2%D0%B0%20%D1%82%D0%B0%20%D0%BE%D0%B1%D1%80%D0%BE%D0%B1%D0%BA%D0%B8%20%D1%85%D0%B0%D1%80%D1%87%D0%BE%D0%B2%D0%B8%D1%85%20%D0%BF%D1%80%D0%BE%D0%B4%D1%83%D0%BA%D1%82%D1%96%D0%B2%20%28Lebensmittelherstellungs-%20und%20-verarbeitungskenntnisse%29?language=uk&stammdaten_noteid=1180&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/131-%D0%9D%D0%B0%D0%B2%D0%B8%D1%87%D0%BA%D0%B8%20%D0%B2%D0%B8%D1%80%D0%BE%D0%B1%D0%BD%D0%B8%D1%86%D1%82%D0%B2%D0%B0%20%D1%82%D0%B0%20%D0%BE%D0%B1%D1%80%D0%BE%D0%B1%D0%BA%D0%B8%20%D1%85%D0%B0%D1%80%D1%87%D0%BE%D0%B2%D0%B8%D1%85%20%D0%BF%D1%80%D0%BE%D0%B4%D1%83%D0%BA%D1%82%D1%96%D0%B2%20%28Lebensmittelherstellungs-%20und%20-verarbeitungskenntnisse%29?language=uk&stammdaten_noteid=1180&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/4599-%D0%97%D0%BD%D0%B0%D0%BD%D0%BD%D1%8F%20%D0%BB%D0%BE%D0%B3%D1%96%D1%81%D1%82%D0%B8%D0%BA%D0%B8%20%28Logistikkenntnisse%29?language=uk&stammdaten_noteid=1180&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/194-%D0%97%D0%BD%D0%B0%D0%BD%D0%BD%D1%8F%20%D0%B7%20%D1%83%D0%BF%D1%80%D0%B0%D0%B2%D0%BB%D1%96%D0%BD%D0%BD%D1%8F%20%D1%8F%D0%BA%D1%96%D1%81%D1%82%D1%8E%20%28Qualit%C3%A4tsmanagement-Kenntnisse%29?language=uk&stammdaten_noteid=1180&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/188-%D0%9D%D0%B0%D0%B2%D0%B8%D1%87%D0%BA%D0%B8%20%D0%BF%D1%80%D0%B8%D0%B1%D0%B8%D1%80%D0%B0%D0%BD%D0%BD%D1%8F%20%28Reinigungskenntnisse%29?language=uk&stammdaten_noteid=1180&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/4601-%D0%97%D0%BD%D0%B0%D0%BD%D0%BD%D1%8F%20%D1%82%D0%B5%D1%85%D0%BD%D0%BE%D0%BB%D0%BE%D0%B3%D1%96%D1%87%D0%BD%D0%B8%D1%85%20%D0%BF%D1%80%D0%BE%D1%86%D0%B5%D1%81%D1%96%D0%B2%20%28Verfahrenstechnik-Kenntnisse%29?language=uk&stammdaten_noteid=1180&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/134-%D0%97%D0%BD%D0%B0%D0%BD%D0%BD%D1%8F%20%D1%82%D0%B2%D0%B0%D1%80%D0%B8%D0%BD%D0%BD%D0%B8%D1%86%D1%82%D0%B2%D0%B0%20%28Viehwirtschaftskenntnisse%29?language=uk&stammdaten_noteid=1180&expandDetailqualis=1
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Arbeitsmarktservice

Mepepaya npodecitHnx HaBUYOK
(Uberfachliche berufliche Kompetenzen)
e Xopowwuit Hiox (Guter Geruchssinn)
e [apHe BiguyTTA cMaky (Guter Geschmackssinn)
¢ Yucrora (Reinlichkeit)
e HagiiHicTb (Zuverlassigkeit)
o [MoiHtdopMoBaHicTb Npo fKicTb (Qualitdatsbewusstsein)

Lncdposi HaBuuku 3rigHo 3 DigComp
(Digitale Kompetenzen nach DigComp)

1 OcHOBHuMI 2 HezanexHi 3 Poswupenuii 4 BucokocneuianisoBaHi

Onuc:Molkerei- und Kasereifachkrafte miissen den Umgang mit berufsspezifischen Softwareldsungen und
digitalen Anwendungen sicher und eigenstandig beherrschen und digitale Maschinen und Anlagen zu
bedienen. Sie sind in der Lage, selbststandig digitale Inhalte zu erfassen sowie Fehler zu beheben. Auch
konnen sie digitale Anwendungen fiir die Kommunikation mit Kundinnen und Kunden, die Zusammenarbeit im
Betrieb und die Dokumentation routiniert verwenden. Auerdem kennen sie die betrieblichen
Datensicherheitsvorschriften und halten diese ein.
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https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/4552-%D0%A5%D0%BE%D1%80%D0%BE%D1%88%D0%B8%D0%B9%20%D0%BD%D1%8E%D1%85%20%28Guter%20Geruchssinn%29?language=uk&stammdaten_noteid=1180&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/4553-%D0%93%D0%B0%D1%80%D0%BD%D0%B5%20%D0%B2%D1%96%D0%B4%D1%87%D1%83%D1%82%D1%82%D1%8F%20%D1%81%D0%BC%D0%B0%D0%BA%D1%83%20%28Guter%20Geschmackssinn%29?language=uk&stammdaten_noteid=1180&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/59-%D0%A7%D0%B8%D1%81%D1%82%D0%BE%D1%82%D0%B0%20%28Reinlichkeit%29?language=uk&stammdaten_noteid=1180&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/66-%D0%9D%D0%B0%D0%B4%D1%96%D0%B9%D0%BD%D1%96%D1%81%D1%82%D1%8C%20%28Zuverl%C3%A4ssigkeit%29?language=uk&stammdaten_noteid=1180&expandDetailqualis=1

DeTtanbHa iHdpopmauis npo unudpoBi HaBUUKK
(Detailinfos zu den digitalen Kompetenzen)

S

Arbeitsmarktservice

Cdepa komneTeHuUiT

PieeHb(1) HaBUYOK
Big ... 4O ...

Onuc

0 - OcHoBwu, gocTtyn i
umdpoBe po3yMiHHS

Molkerei- und Kasereifachkrafte miissen sowohl
allgemeine als auch berufsspezifische digitale
Anwendungen, Gerate und Anlagen (z. B. Vernetzte
Produktionssysteme, Maschinendatenerfassung,
Predictive Maintenance, Smarte Verpackungen)
selbststandig und sicher anwenden kénnen.

1- O6pobka
iHbopMmaLii Ta gaHmx

Molkerei- und Kasereifachkrafte miissen Daten und
Informationen recherchieren, vergleichen, beurteilen,
bewerten und in der eigenen Arbeit anwenden
konnen.

2 - CninkyBaHHsA,
B3aemMojia Ta
cnisnpaus

Molkerei- und Kasereifachkrafte miissen
verschiedene digitale Anwendungen und Gerate zur
Kommunikation und Zusammenarbeit mit
Kolleglnnen, Kundinnen und Kunden und
Partnerinnen unabhangig anwenden kdnnen.

3 - CTBOpEHHS,
BUIrOTOBJ/IEHHA Ta
nyénikauis

Molkerei- und Kasereifachkrafte miissen digitale
Inhalte, Informationen und Daten selbststandig
erfassen und in bestehende digitale Tools einpflegen
kénnen.

4 - besneka Ta ctane
BMKOPUCTAHHSA
pecypciB

Molkerei- und Kasereifachkrafte sind sich der
Bedeutung des Datenschutzes und der
Datensicherheit bewusst, kennen die relevanten
betrieblichen Regeln und halten sie ein.

5 - BupiweHHs
npo6nem, iHHoBaU,i
Ta 6e3nepepBHe
HaBYaHHA

Molkerei- und Kasereifachkrafte miissen die
Einsatzmdoglichkeiten digitaler Tools und Lésungen
flr ihre Arbeit verstehen, Fehlerquellen und
Problembereiche erkennen und einfache Probleme
selbststandig und unter Anleitung beheben kdnnen.
Sie erkennen eigene digitale Kompetenzliicken und
konnen Schritte zu deren Behebung setzen.

OcsiTa, nigBuw,eHHa KBanidikauii, keanigikauin

(Ausbildung, Weiterbildung, Qualifikation)

Tunosei piBHi KBanigikauii

(Typische Qualifikationsniveaus)
e [podecia 3 yuHiBcbKoto niarotoekoto (Beruf mit Lehrausbildung)
e podecia 3 cepeiHboO NpodeciiHo-TeXHiYHO ocBiToto (Beruf mit mittlerer beruflicher Schul- und

Fachausbildung)

e podecia 3 BULWOI NpodeciliHo-TexHiYHO ocsiToto (Beruf mit hoherer beruflicher Schul- und

Fachausbildung)

OcsiTa
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Arbeitsmarktservice

(Ausbildung)

Lehre NQR"

o KpaniikoBaHui po6iTHMK MosoUYHO-cupHOT npomucnoeocTi (Facharbeiterln Molkerei- und
Ké&sereiwirtschaft)

e TexHosor monokosasoay (Milchtechnologe/-technologin)

BMS - Berufsbildende mittlere Schule NQR"
e Chemie, Rohstofftechnik, Lebensmittel
e Landwirtschaft, Forstwirtschaft

BHS - Berufsbildende hohere Schule NQR"
e Chemie, Rohstofftechnik, Lebensmittel
e Landwirtschaft, Forstwirtschaft

HenepepeHa oceita

(Weiterbildung)

Fachliche Weiterbildung Vertiefung

¢ Allergen-Kennzeichnung in der Gastronomie

e Bedienung von Produktionsmaschinen

e Hygienemanagement in der Lebensmittelproduktion und -verarbeitung
Lebensmittelsensorik

Lebensmittelverkauf

Qualitatssicherung in der Lebensmittelindustrie
Lebensmittelkennzeichnung

Nutrition

Fachliche Weiterbildung Aufstiegsperspektiven

¢ Ausbildung zum/zur internen Auditorin im Lebensmittelbereich
¢ Ausbildung zum/zur KdsesommelierE

¢ Hochschulstudien - Agrar- und Lebensmitteltechnologie

¢ Lehrlingsausbilderinnenpriifung

¢ Meisterpriifung fiir das Handwerk Milchtechnologie NQR"

o Werkmeisterpriifung fiir Bio- und Lebensmitteltechnologie

o Zertifikat European Cheese Expert

Bereichsiibergreifende Weiterbildung
e Digitaler Verkauf
¢ Direktmarketing
e Zeitmanagement

Weiterbildungsveranstalter

e Betriebsinterne Schulungen

e Lebensmittel-Cluster Oberdsterreich (LC) 4

o Osterreichische Agentur fiir Gesundheit und Erndhrungssicherheit GmbH (AGES) 4
e Verband fiir handwerkliche Milchverarbeitung £

e Fachmesse- und Tagungsveranstalter

e Werkmeisterschulen

e Erwachsenenbildungseinrichtungen und Online-Lernplattformen
¢ BHS - Landwirtschaft, Forstwirtschaft

¢ Fachhochschulen

e Universitaten
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https://bis.ams.or.at/bis/berufe-nach-ausbildungen?language=uk&expand=18#tree-berufsstruktur-18-branch-text-wrapper
https://bis.ams.or.at/bis/lehrberuf/5272-%D0%9A%D0%B2%D0%B0%D0%BB%D1%96%D1%84%D1%96%D0%BA%D0%BE%D0%B2%D0%B0%D0%BD%D0%B8%D0%B9%20%D1%80%D0%BE%D0%B1%D1%96%D1%82%D0%BD%D0%B8%D0%BA%20%D0%BC%D0%BE%D0%BB%D0%BE%D1%87%D0%BD%D0%BE-%D1%81%D0%B8%D1%80%D0%BD%D0%BE%D1%97%20%D0%BF%D1%80%D0%BE%D0%BC%D0%B8%D1%81%D0%BB%D0%BE%D0%B2%D0%BE%D1%81%D1%82%D1%96%20%28FacharbeiterIn%20Molkerei-%20und%20K%C3%A4sereiwirtschaft%29?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/lehrberuf/5272-%D0%9A%D0%B2%D0%B0%D0%BB%D1%96%D1%84%D1%96%D0%BA%D0%BE%D0%B2%D0%B0%D0%BD%D0%B8%D0%B9%20%D1%80%D0%BE%D0%B1%D1%96%D1%82%D0%BD%D0%B8%D0%BA%20%D0%BC%D0%BE%D0%BB%D0%BE%D1%87%D0%BD%D0%BE-%D1%81%D0%B8%D1%80%D0%BD%D0%BE%D1%97%20%D0%BF%D1%80%D0%BE%D0%BC%D0%B8%D1%81%D0%BB%D0%BE%D0%B2%D0%BE%D1%81%D1%82%D1%96%20%28FacharbeiterIn%20Molkerei-%20und%20K%C3%A4sereiwirtschaft%29?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/lehrberuf/5651-%D0%A2%D0%B5%D1%85%D0%BD%D0%BE%D0%BB%D0%BE%D0%B3%20%D0%BC%D0%BE%D0%BB%D0%BE%D0%BA%D0%BE%D0%B7%D0%B0%D0%B2%D0%BE%D0%B4%D1%83%20%28Milchtechnologe-technologin%29?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/berufe-nach-ausbildungen?language=uk&expand=39#tree-berufsstruktur-39-branch-text-wrapper
https://bis.ams.or.at/bis/ausbildungsunterkategorie/72-Chemie%2C%20Rohstofftechnik%2C%20Lebensmittel?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/ausbildungsunterkategorie/11-Landwirtschaft%2C%20Forstwirtschaft?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/berufe-nach-ausbildungen?language=uk&expand=40#tree-berufsstruktur-40-branch-text-wrapper
https://bis.ams.or.at/bis/ausbildungsunterkategorie/76-Chemie%2C%20Rohstofftechnik%2C%20Lebensmittel?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/ausbildungsunterkategorie/4-Landwirtschaft%2C%20Forstwirtschaft?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/4939-Gastronomiemanagementkenntnisse?language=uk&query=Allergen-Kennzeichnung%20in%20der%20Gastronomie&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/201-Arbeit%20mit%20Ger%C3%A4ten%2C%20Maschinen%20und%20Anlagen?language=uk&query=Bedienung%20von%20Produktionsmaschinen&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/7374-Hygienemanagement?language=uk&query=Hygienemanagement%20in%20der%20Lebensmittelproduktion%20und%20-verarbeitung&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/139-Biotechnologie-Kenntnisse?language=uk&query=Lebensmittelsensorik&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/96-Verkaufskenntnisse?language=uk&query=Lebensmittelverkauf&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/194-Qualit%C3%A4tsmanagement-Kenntnisse?language=uk&query=Qualit%C3%A4tssicherung%20in%20der%20Lebensmittelindustrie&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/131-Lebensmittelherstellungs-%20und%20-verarbeitungskenntnisse?language=uk&query=Lebensmittelkennzeichnung&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/161-Ern%C3%A4hrungsberatung?language=uk&query=Nutrition&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/4805-Zertifikat%20InterneR%20AuditorIn%20im%20Lebensmittelbereich?language=uk&query=Ausbildung%20zum%2Fzur%20internen%20AuditorIn%20im%20Lebensmittelbereich&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/5196-Ausbildung%20zumzur%20K%C3%A4sesommelierE?language=uk&query=Ausbildung%20zum%2Fzur%20internen%20AuditorIn%20im%20Lebensmittelbereich&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/ausbildungsunterkategorie/97-Hochschulstudien%20-%20Agrar-%20und%20Lebensmitteltechnologie?language=uk&ausbildungssubkategorie_noteid=41&query=Ausbildung%20zum%2Fzur%20internen%20AuditorIn%20im%20Lebensmittelbereich
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/4756-Ausbilderpr%C3%BCfung?language=uk&query=LehrlingsausbilderInnenpr%C3%BCfung&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/7216-Bef%C3%A4higungsnachweis?language=uk&query=Meisterpr%C3%BCfung%20f%C3%BCr%20das%20Handwerk%20Milchtechnologie&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/7216-Bef%C3%A4higungsnachweis?language=uk&query=Meisterpr%C3%BCfung%20f%C3%BCr%20das%20Handwerk%20Milchtechnologie&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/7216-Bef%C3%A4higungsnachweis?language=uk&query=Werkmeisterpr%C3%BCfung%20f%C3%BCr%20Bio-%20und%20Lebensmitteltechnologie&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/5196-Ausbildung%20zumzur%20K%C3%A4sesommelierE?language=uk&query=Zertifikat%20European%20Cheese%20Expert&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/96-Verkaufskenntnisse?language=uk&query=Digitaler%20Verkauf&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/100-Marketingkenntnisse?language=uk&query=Direktmarketing&show_definition=1
https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/22-Systematische%20Arbeitsweise?language=uk&query=Zeitmanagement&show_definition=1
https://www.lebensmittel-cluster.at/
https://www.lebensmittel-cluster.at/
https://www.lebensmittel-cluster.at/
https://www.ages.at/
https://www.ages.at/
https://www.ages.at/
https://www.milchhandwerk.info/vhm
https://www.milchhandwerk.info/vhm
https://bis.ams.or.at/bis/weiterbildungsveranstalter/47-Erwachsenenbildungseinrichtungen%20und%20Online-Lernplattformen?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/ausbildungsunterkategorie/4-BHS%20-%20Landwirtschaft%2C%20Forstwirtschaft?language=uk

S

Arbeitsmarktservice

Ceptudikatu Ta ctyneHi nigrotoeku (Zertifikate und Ausbildungsabschliisse)
e CTaxyBaHHA cupHoro comenbe (Ausbildung zum/zur KdsesommelierE)

3HaHHSA HimeubKoi moBu 3rigHo CEFR

(Deutschkenntnisse nach GERS)

B1 Durchschnittliche bis B2 Gute Deutschkenntnisse

Sie missen zum Teil umfangreiche miindliche und schriftliche Arbeitsanweisungen verstehen und ausfiihren
konnen. Im Team mit Kolleginnen und Kollegen kommunizieren sie vor allem miindlich, miissen aber auch
schriftliche Dokumentationen, Anleitungen, Pléne etc. lesen und verstehen. Wahrend in GroR3- und
Mittelbetrieben der Kontakt zu Kundinnen und Kunden kaum eine Rolle spielt, kdnnen in Kleinbetrieben durch die
Kommunikation mit Kundinnen und Kunden hohere Anforderungen an die Deutschkenntnisse gestellt werden.

Doaatkoea iHdpopMmauia npo po6oTty
(Weitere Berufsinfos)

Doxip,

(Einkommen)

CneuianicT 3 nepepo6ku MoJioka Ta cupy (M/>X) 3apo6naTu Big 2.160 eBpo 6pyTTo Ha MicAub (Molkerei- und

Kéasereifachkréfte (m/w) verdienen ab 2.160 Euro brutto pro Monat). 3anexHo Big piBHs kBanidikauii

CTapTOBWI OKNaj TakoX Moxe 6yTu Buwmm (Je nach Qualifikationsniveau kann das Einstiegsgehalt auch

hoher ausfallen):

e [podecia 3 yuHiBCbKOI NiAroToBKOIO : Bif 2.260 eBpo 6pyTTo (Beruf mit Lehrausbildung: ab 2.260 Euro
brutto)

e [podecia 3 cepeaHbOO NpodeciiHO-TeXHIYHO ocBiTo : Bif 2.160 ao 2.270 eBpo 6pyTTOo (Beruf mit
mittlerer beruflicher Schul- und Fachausbildung: 2.160 bis 2.270 Euro brutto)

e [podecia 3 BULOI NpodeciiHO-TEXHIYHOK OCBITOH : Big 2.160 Ao 2.270 espo 6pyTTo (Beruf mit hoherer
beruflicher Schul- und Fachausbildung: 2.160 bis 2.270 Euro brutto)

CaMO3alHATICTb

(Selbststandigkeit)

Reglementiertes Gewerbe:

¢ Ingenieurbiiros (Beratende Ingenieurlnnen)
¢ Milchtechnologie (Handwerk)

Der Beruf kann als selbstandige Tatigkeit in der Landwirtschaft ausgetibt werden.

Po6oue cepepoBuLLe

(Arbeitsumfeld)

e [ligitoM i nepeHeceHHs BaHTaxiB Big 5 Ao 10 kr (Heben und Tragen von Lasten von 5 bis 10 kg)
e Tennoewuii cTpec (Hitzebelastung)

e Bonore HaBaHTaxeHHsi (Ndssebelastung)

e Baxka (isnyHa npaus (Schwere korperliche Arbeit)

e [ocrTiliHa xoab6a (Standiges Gehen)

e [ocTiliHe cTosiHHA (Standiges Stehen)

MpodeciiHi cneyianbHOCTI

(Berufsspezialisierungen)

*EkcnepT 3 MosiouyHux npoaykTiB (*Dairy products expert)

KeanidikoBaHuit po6iTHMK MosiouHo-cupHoT npomMucnoBocTi (Facharbeiterin Molkerei- und Kéasereiwirtschaft)
Bupo6Huk MonouHunx npoaykTie (Milchprodukteerzeugerin)

TexHonor monoyHoro (Milchtechnologe/-technologin)

TexHik MonioyHoro ckoTapcTia (Milchwirtschaftstechnikerin)

daxiBeub 3 Mono4yHux npoaykTie (Molkereifachmann/-frau)
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https://bis.ams.or.at/bis/kompetenz/5196-%D0%A1%D1%82%D0%B0%D0%B6%D1%83%D0%B2%D0%B0%D0%BD%D0%BD%D1%8F%20%D1%81%D0%B8%D1%80%D0%BD%D0%BE%D0%B3%D0%BE%20%D1%81%D0%BE%D0%BC%D0%B5%D0%BB%D1%8C%D1%94%20%28Ausbildung%20zumzur%20K%C3%A4sesommelierE%29?language=uk&stammdaten_noteid=1180&expandDetailqualis=1
https://bis.ams.or.at/bis/arbeitsumfeld/72-%D0%9F%D1%96%D0%B4%D0%B9%D0%BE%D0%BC%20%D1%96%20%D0%BF%D0%B5%D1%80%D0%B5%D0%BD%D0%B5%D1%81%D0%B5%D0%BD%D0%BD%D1%8F%20%D0%B2%D0%B0%D0%BD%D1%82%D0%B0%D0%B6%D1%96%D0%B2%20%D0%B2%D1%96%D0%B4%205%20%D0%B4%D0%BE%2010%20%D0%BA%D0%B3%20%28Heben%20und%20Tragen%20von%20Lasten%20von%205%20bis%2010%20kg%29?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/arbeitsumfeld/8-%D1%82%D0%B5%D0%BF%D0%BB%D0%BE%D0%B2%D0%B8%D0%B9%20%D1%81%D1%82%D1%80%D0%B5%D1%81%20%28Hitzebelastung%29?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/arbeitsumfeld/6-%D0%92%D0%BE%D0%BB%D0%BE%D0%B3%D0%B5%20%D0%BD%D0%B0%D0%B2%D0%B0%D0%BD%D1%82%D0%B0%D0%B6%D0%B5%D0%BD%D0%BD%D1%8F%20%28N%C3%A4ssebelastung%29?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/arbeitsumfeld/14-%D0%92%D0%B0%D0%B6%D0%BA%D0%B0%20%D1%84%D1%96%D0%B7%D0%B8%D1%87%D0%BD%D0%B0%20%D0%BF%D1%80%D0%B0%D1%86%D1%8F%20%28Schwere%20k%C3%B6rperliche%20Arbeit%29?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/arbeitsumfeld/19-%D0%9F%D0%BE%D1%81%D1%82%D1%96%D0%B9%D0%BD%D0%B0%20%D1%85%D0%BE%D0%B4%D1%8C%D0%B1%D0%B0%20%28St%C3%A4ndiges%20Gehen%29?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/arbeitsumfeld/23-%D0%9F%D0%BE%D1%81%D1%82%D1%96%D0%B9%D0%BD%D0%B5%20%D1%81%D1%82%D0%BE%D1%8F%D0%BD%D0%BD%D1%8F%20%28St%C3%A4ndiges%20Stehen%29?language=uk
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Arbeitsmarktservice

Monouap-cuposap (Molkerin und Kaserln)

BapunbHuk sryuieHoro mosioka (Kondensmilchsiederln)
romoreHizaTop Monoka (Milchhomogenisiererin)
MacTepusatop (Pasteurisiererin)

CnuBoYHuK (Sahnerin)

Bupo6Huk norypty (Joghurtherstellerin)

Butterer/Butterin (Butterer/Butterin)
Po6iTHMK Macnopo6Hoi MalumnHm (Buttermaschinenarbeiterin)
Buttermeierin (Buttermeierin)

PyuHa cupoBapka (Handkasebereiterln)

Teepawnit cuposap (Hartkaserln)

KoHcepBauia ansa cupy (Kasekonserviererin)

Po6iTHWK cupoBapHi (Kdsereiarbeiterin)

EkcnepT 3 BUpo6HuUTBa cupy (Kasereifachmann/-frau)
Cuposap (Kaserln)

CupoBapka (Kdseschmelzerin)

Bupo6Huk nnaeBneHunx cupie (Schmelzkaserin)

MoMiyHuk cupoBapa (Kasereigehilfe/-gehilfin)

Maiictep-cupoBap (Meisterkaserin)
lronoeHuit cuposap (Oberkéaserin)

MaricTp MoJiouHoi Ta cupoBapHoi npomMucnoBocTi (Meisterln Molkerei- und Kasereiwirtschaft)
MaricTp TexHonorii Mmono4Hux npoaykTie (Molkereitechnologiemeisterin)

Monouapka (Milcharbeiterin)
Monouapka (Molkereiarbeiterin)

CymixkHi npodecii

(Verwandte Berufe)

o KBanidikoBaHuii po6iTHKK cinbcbkoro rocnogapcTaa (M/x) (Facharbeiterin in der Landwirtschaft)
o [MoMiYHMK 3 BUPOGHULITBA NPOAYKTiB xapuyBaHHs (M/>) (Lebensmittelproduktionshilfskraft (m/w))
e CneuianicT 3 xapyoBoi npomucnoBocTi (M/x) (Lebensmitteltechnikerin)

Po3nogin y BIS npodeciiiHux 30H Ta BepxHix rpyn

(Zuordnung zu BIS-Berufsbereichen und -obergruppen)

Ximis, BiotexHonoris, XapuyeaHHs, Mnactmacu (Chemie, Biotechnologie, Lebensmittel, Kunststoffe)
¢ Bupo6HuLTBO XapyoBux npoaykTie (Lebensmittelherstellung)

Cinbcbke rocnoaapcTso, cafiBHUMLUTBO, NicoBe rocnoaapcTeo (Landwirtschaft, Gartenbau, Forstwirtschaft)
¢ 3emnepo6CTBO, TRAPUHHULTBO, fornsA 3a TBapuHamMu (Landbau, Viehwirtschaft, Tierbetreuung)

BigHeceHHs #o knacudikauii npodeciint AMS (wictb undp)

(Zuordnung zu AMS-Berufssystematik (Sechssteller))

¢ 010509 TexHik MonoyHoro Bupo6HuuTBa (Ing) (Milchwirtschaftstechniker/in (Ing))
e 367101 Po6iTHMK cupoBapHi (Kasereiarbeiter/in)

e 367102 MNpauisHuk monokosasoay (Molkereiarbeiter/in)
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https://bis.ams.or.at/bis/beruf/21-%D0%9A%D0%B2%D0%B0%D0%BB%D1%96%D1%84%D1%96%D0%BA%D0%BE%D0%B2%D0%B0%D0%BD%D0%B8%D0%B9%20%D1%80%D0%BE%D0%B1%D1%96%D1%82%D0%BD%D0%B8%D0%BA%20%D1%81%D1%96%D0%BB%D1%8C%D1%81%D1%8C%D0%BA%D0%BE%D0%B3%D0%BE%20%D0%B3%D0%BE%D1%81%D0%BF%D0%BE%D0%B4%D0%B0%D1%80%D1%81%D1%82%D0%B2%D0%B0%20%28%D0%BC%D0%B6%29%20%28FacharbeiterIn%20in%20der%20Landwirtschaft%29?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/beruf/1122-%D0%9F%D0%BE%D0%BC%D1%96%D1%87%D0%BD%D0%B8%D0%BA%20%D0%B7%20%D0%B2%D0%B8%D1%80%D0%BE%D0%B1%D0%BD%D0%B8%D1%86%D1%82%D0%B2%D0%B0%20%D0%BF%D1%80%D0%BE%D0%B4%D1%83%D0%BA%D1%82%D1%96%D0%B2%20%D1%85%D0%B0%D1%80%D1%87%D1%83%D0%B2%D0%B0%D0%BD%D0%BD%D1%8F%20%28%D0%BC%D0%B6%29%20%28Lebensmittelproduktionshilfskraft%20%28mw%29%29?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/beruf/250-%D0%A1%D0%BF%D0%B5%D1%86%D1%96%D0%B0%D0%BB%D1%96%D1%81%D1%82%20%D0%B7%20%D1%85%D0%B0%D1%80%D1%87%D0%BE%D0%B2%D0%BE%D1%97%20%D0%BF%D1%80%D0%BE%D0%BC%D0%B8%D1%81%D0%BB%D0%BE%D0%B2%D0%BE%D1%81%D1%82%D1%96%20%28%D0%BC%D0%B6%29%20%28LebensmitteltechnikerIn%29?language=uk
https://bis.ams.or.at/bis/berufe-nach-berufsbereichen?expand=87
https://bis.ams.or.at/bis/berufe-nach-berufsbereichen.php?expand=87,87_294
https://bis.ams.or.at/bis/berufe-nach-berufsbereichen?expand=90
https://bis.ams.or.at/bis/berufe-nach-berufsbereichen.php?expand=90,90_315

S

Arbeitsmarktservice

¢ 367103 CneujianicT 3 Mono4Hux npoaykTie (Molkereifachmann/-frau)

¢ 367104 MonoyHa Ta cupoBapka (Molker/in und Kéaser/in)

e 367105 KeanidikoBaHuit po6iTHUK MOMOYHO-CMpHOT NnpoMucnoBocTi (Facharbeiter/in Molkerei- und
Ké&sereiwirtschaft)

¢ 367106 TexHonor Mmonokosaeoay (Milchtechnologe/-technologin)

e 367182 KeanidikoBaHuit po6iTHUK MOMOYHO-CMpHOT NnpoMucnoBocTi (Facharbeiter/in Molkerei- und
Ké&sereiwirtschaft)

¢ 367183 TexHonor Mmosnokosaeoay (Milchtechnologe/-technologin)

IHdopmaLia y npodeciiHOMY CIOBHUKY

(Informationen im Berufslexikon)

e [/ Facharbeiterin Molkerei- und Késereiwirtschaft (Lehre)
¢ [ Milchtechnologe/-technologin (Lehre)

¢ [/ Molkerei- und Kasereifachkraft (Schule)

IHdopmaLia B HaBYaNIbHOMY KOMMaci
(Informationen im Ausbildungskompass)
¢ [4 CneuianicT 3 nepepo6ku Mosioka Ta cupy (M/x) (Molkerei- und Késereifachkraft (m/w))

A powered by Google Translate

TekcT 6yB aBTOMaTMYHO NepeknafeHnii 3 HiMeLbkoi. HimeLbKi TepMiHM BKa3aHi B fy>KKax.

LI MOCNYIA MOXXE MICTUTW MEPEKNAOWN, HAOAHI GOOGLE. GOOGLE BIJMOBJIAETLCS BCIX FTAPAHTIN,
ABHUX YN HENPAMAIOYMX, LLOA0 NMEPEKNIALOB, BKJTIOYAKYN BY b-AKI TAPAHTII TOYHOCTI,
HALIMHOCTI TA BYAb-IKUX HEMPSAMAX TAPAHTIN MPOAAXHOCTI, BIAMOBIOA/TBHOCTI TA
BIOMOBIOATBHOCTI OJ1A N.

Der Text wurde automatisiert aus dem Deutschen lbersetzt. Die deutschen Begriffe werden in Klammern
angezeigt.

DIESER DIENST KANN UBERSETZUNGEN ENTHALTEN, DIE VON GOOGLE BEREITGESTELLT WERDEN. GOOGLE
SCHLIERT IN BEZUG AUF DIE UBERSETZUNGEN JEGLICHE HAFTUNG AUS, SEI SIE AUSDRUCKLICH ODER
STILLSCHWEIGEND, EINSCHLIERLICH JEGLICHER HAFTUNG FUR DIE GENAUIGKEIT, ZUVERLASSIGKEIT UND
JEGLICHE STILLSCHWEIGENDE HAFTUNG FUR DIE MARKTGANGIGKEIT, EIGNUNG FUR EINEN BESTIMMTEN
ZWECK UND NICHTVERLETZUNG FREMDER RECHTE.

Llet npodeciiHmit npodinb 6yno oHorneHo 18. April 2024 . (Dieses Berufsprofil wurde aktualisiert am 18. April
2024.)

© AMS 2024 - Ausdruck aus dem AMS-Berufsinformationssystem, 01.09.2024 Seite 8 von 8


https://www.berufslexikon.at/berufe/147
https://www.berufslexikon.at/berufe/147
https://www.berufslexikon.at/berufe/3482
https://www.berufslexikon.at/berufe/3482
https://www.berufslexikon.at/berufe/3597
https://www.berufslexikon.at/berufe/3597
https://www.ausbildungskompass.at/berufe/?q_alle_beruf=1&q_beruf=%D0%A1%D0%BF%D0%B5%D1%86%D1%96%D0%B0%D0%BB%D1%96%D1%81%D1%82+%D0%B7+%D0%BF%D0%B5%D1%80%D0%B5%D1%80%D0%BE%D0%B1%D0%BA%D0%B8+%D0%BC%D0%BE%D0%BB%D0%BE%D0%BA%D0%B0+%D1%82%D0%B0+%D1%81%D0%B8%D1%80%D1%83+%28%D0%BC%2F%D0%B6%29+%28Molkerei-+und+K%C3%A4sereifachkraft+%28m%2Fw%29%29
https://www.ausbildungskompass.at/berufe/?q_alle_beruf=1&q_beruf=%D0%A1%D0%BF%D0%B5%D1%86%D1%96%D0%B0%D0%BB%D1%96%D1%81%D1%82+%D0%B7+%D0%BF%D0%B5%D1%80%D0%B5%D1%80%D0%BE%D0%B1%D0%BA%D0%B8+%D0%BC%D0%BE%D0%BB%D0%BE%D0%BA%D0%B0+%D1%82%D0%B0+%D1%81%D0%B8%D1%80%D1%83+%28%D0%BC%2F%D0%B6%29+%28Molkerei-+und+K%C3%A4sereifachkraft+%28m%2Fw%29%29

